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INTRODUCERE

Tn cadrul sectorului zootehnic, productia de carne ocupi o pozitie importanti,
atat sub aspect cantitativ, cat si valoric, in comparatie cu productia de lapte si oud
(Georgescu si colab., 2000).

Datoritd valorii nutritive, a insusirilor gustative si cantitdtii in care este
solicitata si consumata, carnea detine la nivel mondial o pondere importanta in relatiile
comerciale dintre state (Gerbens-Leenes and all, 2010).

In conditiile civilizatiei actuale, alimentatia stiintifici acordd carnii si
preparatelor din carne un rol deosebit Tn structura zilnica a ratiei; ca atare, consumul de
carne reprezintd un indicator al standardului de viatd, avand o pozitie fruntasd in
statisticile intocmite de economisti si sociologi (Vacaru-Opris si colab., 2000).

Importanta economica a cresterii diferitelor specii de pasari domestice rezida
din produsele variate pe care le furnizeaza: oud, carne, grasime, dar si produsele
secundare (penele, puful si gunoiul) (Usturoi si Paduraru, 2005; Nys an all, 2011).

Tineretul avicol este cea mai populara si cautata categorie de pasari, de mii de
ani fiind folosit ca sursa de hrand, dar si pentru activitati religioase, arte decorative si
chiar divertisment (Crawford, 1995).

Actualele gaini domestice provin din gainile rosii de jungld (Gallus bankiwa),
atestate inca din anul 5400 1.Hr. prin descoperirile arheologice din Valea Indusului si
din Provincia Hebei, China (Crawford, 1995).

Carnea este o sursd alimentard de baza pentru om, datoritd compozitiei sale
echilibrate 1n substante nutritive cu valoare biologica ridicata si a coeficientului ridicat
de utilizare digestiva a substantelor nutritive (Dinea Mariana, 2008).

Pentru a asigura o buna functionare a organismului omului, acesta are nevoie
de un raport optim de apa, glucide, proteine, lipide, sdruri minerale si vitamine, ceea ce
caracterizeaza valoarea biologica a alimentelor; Carnea asigurd, mai ales, necesarul de
proteine si lipide (Pfeiler Tamara and Egloff, 2018).

Avicultura prezinta importanta prin faptul ca permite cresterea multor specii de
pasari domestice (giini, rate, giste, curci, bibilici, prepelite) si semidomestice (fazani,
potarnichi, struti), ce ofera crescétorilor posibilitatea sa aleaga specia cea mai potrivita,

in raport de conditiile oferite si cererea pietii de consum (Usturoi, 2008).
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Pe plan mondial, carnea de pasare a céstigat o pozitie importantd intre
alimentele de origine animala, datoritd calitatilor nutritive si a costurilor reduse de
obtinere si procesare, comparativ cu alte surse de proteine de origine animald
(Fletcher, 2002).

Datoritd calitatilor gustative si dietetice care o fac accesibild tuturor
categoriilor de varstd, carnea de pasare a Inregistrat cereri importante in ultimile
decenii si se pare cd, in perioada urmatoare, consumul acestui tip de carne v-a trece pe
locul I, inlocuind-o pe cea de porcine (Banu si colab., 2009).

Din punct de vedere trofico-biologic, carnea reprezinta principalul aliment cu
rol plastic si energetic (Berri, 2004).

Proteinele carnii de pasare, indiferent de specie, au o compozitie in aminoacizi
aproape constantd, cu exceptia carnurilor care au un continut mai mare de tesut
conjunctiv, acestea avand o cantitate prea mare de prolind, hidroxiprolind si glicind
(aminoacizi neesentiali); aceastd tendintd a carnii este supusa speciei, rasei, liniei,
varstei, starii de ingrasare, modului in care a fost racita/tratata termic etc (Pascaldau
Simona, 2016).

Consumatorii de carne de pasire de la noi preferd, in primul rand, carnea de
gdind si apoi, carnea altor specii de pasari, care se obtine prin cresterea si sacrificarea
hibrizilor comerciali sau industriali, in cadrul unor sisteme de crestere specializate
(Van si Custura, 2010).

Sectorul avicol prezintd o importantd strategicd in dezvoltarea economiei
nationale, deoarece satisface necesitatile populatiei in produse alimentare de calitate si
mai ales prin faptul ca asigura locuri de munca atat in mod direct, cat si indirect in

cadrul unitatilor care sunt legate de avicultura (Vacaru-Opris si colab., 2004).
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INTRODUCTION

In husbandry domain, meat production occupies an important place,
quantitatively speaking, as well as value, in comparison with milk and egg production
(Georgescu si colab., 2000).

Due to nutritive value, gustative features and quantity in which is solicited and
consumed, meat gains at world level an important rate in the commercial relations
between states (Gerbens-Leenes and all, 2010).

In conditions of nowadays civilisation, scientific nourishment allows to meat
and meat products an important role in daily allowance structure; so, meat
consumption represent an indicator for life standard, having a leading position in the
statistics realised by economists and sociologists (Vacaru-Opris si colab., 2000).

Economical importance of rearing of different domestic poultry breeds is given
by the various products which those ones furnish: eggs, meat, fat as well as secondary
products (feathers, fluff and manure) (Usturoi si Paduraru, 2005; Nys an all, 2011).

Avian youth is the most popular and demanded poultry category, for thousands
of years being used as food source, but also for religious activities, decorative arts and
even entertainment (Crawford, 1995).

Domesticated birds come from jungle red hens (Gallus bankiwa), certified
since 5400 B.C. through archaeological finds from Indus valley and from Hebei
province, China (Crawford, 1995).

Meat is a basic alimentary source for humans, due to its equilibrated
composition in nutritive substances with high biological value and high coefficient of
digestive utilisation of nutritive substances (Dinea Mariana, 2008).

For assuring a good functionality of human organism, this one needs an
optimum rate of water, carbohydrates, proteins, lipids, mineral salts and vitamins,
which characterize the biological value of foods; meat assuring, especially, proteins
and lipids necessary (Pfeiler Tamara and Egloff, 2018).

Aviculture presents importance by the fact that allows rearing of many
domesticated birds (hens, ducks, geese, turkey hens, guinea fowls, quails) and semi-
domesticated (pheasants, partridges, ostriches), which offers to farmers the possibility
of choosing the right breed, in connection with the offered conditions and demand of
consumption market (Usturoi, 2008).
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At world level, poultry meat gain an important position among food with
animal origin, due to nutritive qualities and reduced costs for rearing and processing, in
comparison with other sources of animal origin protein (Fletcher, 2002).

Due to gustative and dietetic qualities which made affordable to all age
categories, poultry meat recorded important demands in the last decades and it seems
that in the next period, consumption of that meat type will be ranked on first place,
replacing pig meat (Banu and all, 2009).

Trophic-biologically speaking, meat represents the main food with plastic and
energetic role (Berri, 2004).

Proteins from poultry meat, no matter of breed, have an almost constant
composition in amino acids, with the exception of meats which have a higher content
of conjunctive tissue, those ones having a to high quantity of proline, hydroxyproline
and glycine (nonessential amino acids); this meat tendency is subjected to specie,
breed, line, age, fattening state, the way in which was chilled/thermal treated etc
(Pascalau Simona, 2016).

Poultry meat consumers from Romania, mainly prefer hen meat and after that
meat from other birds breeds, which is obtained through rearing and slaughtering of
commercial or industrial hybrids, in specialised rearing systems (Van si Custurd,
2010).

Avian sector present a strategic importance in development of national
economy, because fulfil the necessities of population for quality alimentary products
and especially by the fact that assures jobs in a direct mode, as well as indirect through
the units which are connected with aviculture (Vacaru-Opris si colab., 2004).
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REZUMAT

Cuvinte cheie: gaini, Kabir, crestere, performante, calitate carne

Carnea de pasére se afld de mult timp in preferintele consumatorilor, insé, in
ultima perioada, atentia acestora a inceput sa se indrepte spre produsele cu o calitate
senzoriala si culinard mai ridicatd, respectiv spre carnea obtinuta in ferme mai mici,
unde pasdrile au acces in exteriorul halelor, iar cresterea acestora este mult mai lenta.

Pentru a satisface dorinta consumatorilor, crescdtorii au Inceput sa
achizitioneze rase de pasdri care sa se preteze la o crestere indelungatd, au implementat
tehnologii care sd asigure cresterea lentd si utilizeazd nutreturi combinate care sd
contina peste 70% cereale.

Printre rasele de gaini care au intrat in atentia crescatorilor se afla si Kabir,
pasdri care au un aspect foarte placut, o bund productie de oud, un randament la
sacrificare ridicat si o carne de foarte buna calitate.

Exploatarea pasarilor Kabir in sistem intensiv are perspective de dezvoltare,
inclusiv in tara noastrd, ca urmare a cererii tot mai mari a consumatorilor pentru carnea
si oudle obtinute de la aceasta rasa.

Din aceste considerente, ne-am propus sa studiem performantele productive,
precum si productia cantitativa si calitativa de carne la pasari din rasa Kabir, pentru a
pune la dispozitia doritorilor informatii verificate stiintific cu privire la potentialul
acestei rase si mai ales la atributele calitative ale carnii.

Cercetarile care au stat la baza realizarii tezei de doctorat au fost defalcate pe
doua experiente, conform planului general de organizare.

in experienta nr. 1 au fost evaluate performantele productive, precum si
productia cantitativa si calitativd de carne la gainile din rasa Kabir supuse cresterii
lente, iar in experienta nr. 2 s-au urmadrit aceeasi indicatori numai ca acestia au facut
referire la gainile din rasa Kabir supuse cresterii rapide.

Diferentierea dintre cele doud sisteme de crestere (lentd si respectiv, rapida) a
fost asiguratd de programele de lumind (durata luminii si intensitatea luminoasd) si
conditiile de calitate ale nutreturilor combinate de care au beneficiat pasarile.

Astfel, in experienta nr. 1 (pasari Kabir cu crestere lenta) s-a plecat de la un
program cu 23 ore lumind+1 ora intuneric, apoi au fost acordate 8 cicluri cu céte 2 ore
lumina si 1 ora intuneric (in perioada 8-14 zile), dupa care s-a trecut la un program cu 8
cicluri de cate 1 ora lumina si 2 ore intuneric; intensitatea luminoasa a fost de 40 lucsi
in primele 7 zile, dupa care s-a redus gradual, pana la 5 lucsi in ultima saptamana.

Furajul de tip starter (1-14 zile) a avut 20,04% PB si 2550 kcal EM/kg n.c., cel
de crestere (15-35 zile) 18,0% PB si 2320 kcal EM/kg n.c., iar furajul de finisare (36-
50 zile) 15,0% PB si 2295 kcal EM/kg n.c..
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In experienta nr. 2 (pasari Kabir cu crestere rapida) s-au asigurat 24 ore lumina
in primele 7 zile, apoi 20 ore lumina+4 ore Intuneric (perioada 8-28 zile), dupa care s-a
trecut la un program cu 16 ore lumind+8 ore intuneric (perioada 29-50 zile);
intensitatea luminoasa a fost de 50 lucsi in primele 14 zile de viata ale puilor, de 40
lucsi 1n perioada 15-28 zile si de 10 lucsi in ultima saptaméana.

Pentru puii din aceastd experientd s-au folosit aceleasi tipuri de nutrefuri
combinate, numai cad acestea au avut alte conditii de calitate; astfel, furajul de tip
demaraj a continut 25,1% PB si 2760 kcal EM/Kkg n.c., cel de crestere 19,6% PB si
2690 kcal EM/kg n.c., iar furajul de finisare 17,7% PB si 2750 kcal EM/kg n.c..

Materialul biologic studiat in cele doud experiente a fost reprezentat de pasari
din rasa Kabir, preluate la varsta de o zi in stare sexatd, revenind cate 50 exemplare (25
masculi si 25 femele) pe experientd; cresterea puilor din cele doud experiente s-a
realizat dupa o tehnologie asemandtoare (cu exceptia celor doua variabile
experimentale), in conditiile asigurate de Biobaza Facultatii de Zootehnie din Iasi.

Pentru realizarea scopului propus, au fost inregistrati/determinati si analizati
factorii de microclimat asigurati puilor, indicatorii productivi, productia cantitativa de
carne, precum si calitatea carnii obtinute.

Din datele referitoare la regimul de microclimat rezultd ca nivelurile asigurate
au fost apropiate la cele doud experiente si mai ales ca ele s-au situat in zona de confort
specifica puilor crescuti pentru productia de carne.

Asa de exemplu, temperaturile medii asigurate In prima sdptamana au fost de
30,524+0,26°C la puii din experienta nr. 1 (crestere lenta) si de 30,644+0,28°C la cei din
experienta nr. 2 (crestere rapida), dupa care s-a procedat la reducerea treptatid a
temperaturii pand la niveluri de 18,98+0,09°C (experienta nr. 1) si de 19,91+0,11°C
(experienta nr. 2) cat s-a asigurat in ultima saptdmana de viata a puilor.

Umiditatea relativa a aerului din spatiile de cazare a fost de 64,44-68,18% in
cazul puilor din experienta nr. 1 si de 64,64-69,21% la cei din experienta nr. 2, in timp
ce viteza curentilor de aer a fost asigurata la niveluri de 0,056-0,178 m/sec. (experienta
nr. 1) si respectiv, de 0,055-0,210 m/sec. (experienta nr. 2).

Nivelurile ceva mai ridicate ale celor trei factori de microclimat Tnregistrate in
experienta nr. 2 (crestere rapidd) au fost datorate greutatilor corporale superioare ale
puilor si care au generat un surplus de caldurd biologica, dar si de umiditate (din
respiratie si din dejectii), ceea ce a necesitat i o ratd mai mare a ventilatiei.

La final celor 50 zile de crestere, greutatea corporald medie a pasarilor care au
fost supuse cresterii rapide (experienta nr. 2) a fost de 1743,75 g, fatd de numai 1498,0
g cat au cantdrit pasarile la care s-au aplicat principiile cresterii lente (experienta nr. 1).

Pe sexe, masculii si femelele din experienta nr. 2 au avut greutati mai mari cu
14,48% si respectiv, cu 13,63%, decat exemplarele din experienta nr. 1.
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Aceasta stare de fapte s-a corelat cu sporul mediu zilnic de 34,08 g/cap/zi cat
au realizat gainile Kabir supuse cresterii rapide (37,04 g/cap/zi la masculi si 31,13
g/cap/zi la femele), fatd de numai 28,18 g/cap/zi cat a fost la cele cu crestere lenta
(31,56 g/cap/zi la masculi si 26,80 g/cap/zi la femele).

In perioada studiata (1-50 zile), gainile Kabir din experienta nr. 1 (crestere
lentd) au avut un consum total de nutreturi combinate de 3637,86 g/cap (3502,86 g/cap
la femele si 3772,86 g/cap la masculi), ceea ce a reprezentat un consum mediu zilnic de
72,76 g n.c./cap/zi (70,06 g n.c./cap/zi la femele si 75,46 g n.c./cap/zi la masculi).

In cazul giinilor Kabir din experienta nr. 2 (crestere rapidd), consumurile de
furaje (total si mediu zilnic) au Inregistrat niveluri mai convenabile, fiind mai mici cu
3,57%; pe sexe s-au constatat usoare diferentieri, femelele avand consumuri mai mici
cu 3,37%, iar masculii cu 3,75%.

Pe baza greutatilor corporale si ale consumurilor de furaje au fost calculati
indicii de conversie ai hranei la pasarile studiate, rezultand valori de 2,493 kg n.c./kg
spor la cele din experienta nr. 1 (crestere lentd) si de numai 2,059 n.c./kg spor la
exemplarele din experienta nr. 2 (crestere rapida).

Analiza pe sexe a indicelui de conversie a hranei a relevat ca masculii au avut
rezultate mai bune, acest indicator productiv fiind mai mic cu 9,33% in experienta nr. 1
si respectiv, cu 10,91% in experienta nr. 2, decat cel de la femele.

Pe timpul cresterii, puii au primit doar un complex de vitamine A,D3,E si un
dezinfectant (albastru de metilen), ambele administrate prin apa de baut in primele
sapte zile de viata. Cu toate acestea, nu au existat cazuri de iesire din efectiv, la nici
una din cele doud experiente, ceea ce aratd ca s-au respectat toate masurile de
biosecuritate pe timpul cresterii i, probabil, o buna rezistenta organica a rasei Kabir.

Datele obtinute Tn urma sacrificarii au indicat o greutate medie a carcaselor
calde de 1023,39 g la pasarile din experienta nr. 1 (crestere lentd) si de 1238,05 g la
cele din experienta nr. 2 (crestere rapidd), de unde si un randament la sacrificare de
68,31% in primul caz si respectiv, de 70,99% in cel de-al doilea.

In ambele experiente, la masculi s-au Tnregistrat randamente la sacrificare mai
mari decat la femele (68,51% vs. 68,12% in experienta nr. 1 si respectiv 71,15% vs.
70,82% 1n experienta nr. 2).

Rezultatele privitoare la cotele de participare ale regiunilor anatomice in
alcatuirea carcaselor au aratat cd, la pasarile din experienta nr. 2 (crestere rapidd) au
fost gasite proportii mai mari pentru piept (cu 2,62%), pentru pulpe (cu 2,74%) si
pentru aripi (cu 2,17%), in timp ce la exemplarele crescute in cadrul experientei nr. 1
(crestere lentd) a fost gasitd o proportie mai mare de tacam (cu 7,51%).
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Valorile mai mari pentru cota de participare a portiunilor anatomice in
alcatuirea carcaselor au fost la exemplarele din experienta nr. 2 (crestere rapida), cu
exceptia tacamului care a predominat la pasarile din prima experienta (crestere lentd);
tot din acest punct de vedere, trebuie facutd mentiunea ca masculii au avut rezultate
superioare pentru proportia de piept, pulpe si aripi, iar femelele doar pentru tacam.

Greutatea organelor interne s-a situat in zona normalitdtii, valorile medii
stabilite pentru pasarile Kabir de ambele sexe fiind de 34,08-35,74 g in cazul ficatului,
de 30,57-32,68 g in cel al pipotelor si de 7,33-9,17 g pentru inimi. In toate situatiile
analizate, greutatea organelor interne a fost mai mare la masculi si in special la
exemplarele din experienta nr. 2 (crestere rapida).

Proportia de grasime abdominala a fost de 2,07-2,40% la pasarile Kabir de
ambele sexe, ceva mai mare la femele (2,26-2,67%), decat la masculi (1,88-2,13%).

Analiza senzoriald a carnii recoltate din cele trei regiuni anatomice a aratat ca,
in toate situatiile, probele provenite de la femele au primit punctaje superioare pentru
fragezime §i consistentd, in timp ce carnea masculilor a fost mai bine apreciata pentru
suculenta si respectiv, aroma+savoare. De asemenea precizdm ca, la ambele sexe,
carnea obtinutd de la exemplarele supuse cresterii lente (experienta nr. 1) a primit
punctaje mai mari decét cele cu crestere rapida (experienta nr. 2).

Sub aspectul compozitiei chimice, carnea pasarilor Kabir a prezentat 25,01
2/100 g substanta uscata, din care 21,0 g/100 g au fost proteinele, 2,84 g/100 g lipidele,
0,91 g/100 g substantele minerale si 0,27 g/100 g substantele extractive neazotate.

In cazul pasirilor supuse cresterii lente (experienta nr. 1), carnea a avut
niveluri mai ridicate ale SU, proteinelor si lipidelor, comparativ cu situatia de la
exemplarele crescute rapid (experienta nr. 2) care au avut un continut mai mare 1n apa,
minerale §i extractive neazotate; in ambele experiente, carnea de femele a continut mai
multa substantd usacta, proteine si lipide comparativ cu cea de masculi.

Carnea pasarilor Kabir (ambele sexe) s-a caracterizat printr-o valoare
energeticd de 117,61 kcal/100 g si un continut in colesterol de 0,220 g/100 g; acesta
din urma a prezentat niveluri mai scazute in musculatura pectorala (0,163 g/100 g) si
mai ridicate in cea a pulpelor (0,344 ¢/100 g). Pentru cei doi parametri (caloricitate si
colesterol), niveluri mai ridicate au fost identificate la femele si respectiv, la pasarile cu
crestere lenta (experienta nr. 1).

Carnea pasarilor crescute lent (experienta nr. 1) a continut cu 0,95% mai multi
acizi grasi decat cea a gainilor supuse cresterii rapide (experienta nr. 2); de semnalat
este si continutul superior in acizi grasi mononesaturati (mai mare cu 0,77%) si mai

ales 1n acizi grasi polinesaturati (cu 1,36%).
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In carnea rasei studiate de noi, raportul dintre acizii grasi saturati si total acizi
gragi nesaturati (SFA/UFA) a fost de 0,54 iar cel dintre acizii grasi polinesaturati si cei
mononesaturati (PUFA/MUFA) de 0,56.

Acizi grasi Q6 au fost determinati intr-0 cantitate medie de 20,635 g, iar cei
Q3 de 1,615 g, raportul dintre acestia fiind de 13,58; mentiondm ca valori mai ridicate
ale celor doi acizi grasi au fost in carnea pasarilor Kabir supuse cresterii lente.

Dozarea macroelementelor din carnea gainilor Kabir a evidentiat niveluri
comparabile cu ale altor rase de gaini (0,176% calciu, 1,003% fosfor, 0,113%
magneziu, 0,244% sodiu si 1,421% potasiu), aspect valabil si pentru microelemente
(cupru=0,64 mg/kg; fier=65,55 mg/kg; mangan=0,60 mg/kg; zinc=60,09 mg/kg).

Grosimea fibrelor musculare a fost mai mica la femele (40,52 p) si mai mare la
masculi (42,59 W); Tn consens, densitatea fibrelor musculare a fost mai mare la femele
(956,47 fibre/mm?) si mai mica la masculi (893,62 fibre/mm?). Pentru pasarile Kabir de
ambele sexe, diametrul mediu al fibrelor musculare a fost de 41,56 W, iar densitatea
medie a acestora de 925,05 fibre/mm?.

Diametrul fasciculelor musculare de ordinul | s-a situat la un nivel mediu de
1169,55 p, pe fondul unor valori de 1155,05 p la femele si de 1184,04 p la masculi.

Din analiza structurii carnii la pasarile Kabir a rezultat ca, proportia medie a
tesutului muscular a fost de 73,95%, diferenta fiind reprezentata de testul conjunctiv
(26,05%); facem mentiunea cd ponderea tesutului muscular a fost mai mare la masculi
(74,16%), decét la femele (73,73%).

Analiza generald a datelor privitoare la performantele de crestere si calitatea
carnii la puii de gdina din rasa Kabir conduce la concluzia ca aceasta rasa se preteaza la
practicarea celor doud sisteme de crestere (lentd si rapida) testate de noi, ambele
determinand obtinerea unei carni de calitate superioara.

Tn baza celor mentionate anterior facem unele recomandari pentru fermieri si
procesatori si anume:

e cresterea rasei de gaini Kabir pentru productia de carne poate sa constituie o
alternativa la carnea provenitd de la hibrizii de gdind crescuti pe principii
industriale;

e in functie de cerintele pietii, crescdtorii pot opta pentru una din cele doud
preparate culinare a celor doud categorii de carne rezultate sunt diferite, in sensul
ca pentru unele categorii de preparate are 0 mai mare pretabilitate carnea puilor cu
crestere lentd, iar pentru alte categorii cea asigurata de puii cu crestere rapida;

e  este necesara demararea unor cercetari mai ample asupra rasei de gaini Kabir, care
sd includd §i cunoasterea particularitatilor de crestere, atat ale pasarilor de
reproductie, cat si a celor de productie, fapt ce va permite stabilirea cu argumente
stiintifice a viitorului acestei rasei 1n tara noastra.
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ABSTRACT
Key words: hens, Kabir, growing, performances, meat quality

Poultry meat is from a very long time into consumers’ preferences, but, in the
last period, their attention started to be focused on products with a higher sensorial and
culinary quality, respectively for meat obtained in smaller farms, where birds have
access to exterior of shelters, and their growing is much slower.

To satisfy the customers demands, farmers started to achieve poultry breeds
which could offer a prolonged growing, had implemented technologies which can
assure a slow growing and use mixed fodders which contain over 70% cereals.

Among the breeds which came in the attention of farmers is also Kabir, hens
which have a very pleasant aspect, a very good egg production, a high slaughtering
yield and a meat of a very good quality; exploitation of Kabir hens in intensive system
have good development perspectives, including in Romania, as the higher consumers’
demand for meat and eggs gathered from this breed.

From the above mentioned reasons, we focused on study of productive
performances, as well as meat quantitative and qualitative production at Kabir hens
breed, to make it available to those who want it information scientifically verified
regarding the potential of this breed and especially on meat quality attributes.

The research which was at the base of the current PhD thesis was divided into
two experiences, in according with the general organizational design.

In experience no. 1 were evaluated the productive performances, as well as
meat quantitative and qualitative production at Kabir hens breed subjected to slow
growing, and in experience no. 2 were tracked the same indicators but those ones were
referring to Kabir hens breed subjected to fast growing.

The difference between those two growing systems (slow and respectively,
fast) was assured by lighting schedules (duration of light and luminous intensity) and
by quality conditions of mixed fodder which were distributed to birds.

So, in experience no. 1 (Kabir hens with slow growing) it has gone from a
programme with 23 hours of light + 1 hour of darkness, and after that being accorded 8
cycles of 2 hours light and 1 hour darkness (in period 8-14 days), followed by a
schedule with 8 cycles of 1 hour light and 2 hours darkness; luminous intensity being
of 40 lux in the first 7 days, and after that being gradually decreasing till 5 lux in the
last week.

Starter fodder (1-14 days) had 20.04% CP and 2550 kcal ME/kg n.c., the
growing one (15-35 days) 18.0% CP and 2320 kcal ME/kg n.c, and finishing fodder
(36-50 days) had 15.0% CP and 2295 kcal ME/kg n.c..
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In experience no. 2 (Kabir hens with fast growing) were assured 24 hours of
light in the first 7 days, then 20 hours light + 4 ore darkness (period 8-28 days), and
after that the programme was with 16 hours of light + 8 hours darkness (period 29-50
days); luminous intensity being 50 lux in the first 14 days of chickens’ life, 40 lux in
period 15-28 days and 10 lux in the last week.

For chickens from this experience were utilised the same types of mixed
fodders, but those ones had different quality conditions; so, starter type fodder
contained 25.1% CP and 2760 kcal ME/kg n.c., the growing one had 19.6% CP and
2690 kcal ME/kg n.c. and finishing fodder had 17.7% CP and 2750 kcal ME/kg n.c.

The studied biological material into those two experiences was represented by
Kabir hens breed, achieved at the age of one day in sexed state, having 50 individuals
(25 males and 25 females) in each experience.

Rearing of chickens from those two experiences was realised after a similar
technology (with the exception of those two experimental variables), in the conditions
assured by Bio-base of Faculty of Animal Science from Iasi.

For achieving the purposed aim, were recorded/determined and analysed
microclimate factors assured to chickens, productive indicators, meat quantitative
production, as well as quality of obtained meat.

From the data regarding microclimate regime resulted that assured levels were
close for those two experiences and especially that both of them were in the comfort
zone specific for chickens reared for meat production.

So, mean assured temperatures in the first week were of 30.52+0.26°C for
chickens from experience no. 1 (slow growing) and by 30.644+0.28°C at the ones from
experience no. 2 (fast growing), and after that we gradually reduce the temperature till
the levels of 18.98+0.09°C (experience no. 1) and 19.91+0.11°C (experience no. 2) as
it was assured in the last life week of chickens.

Air’s relative moisture in accommodation spaces was of 64.44-68.18% in case
of chickens from experience no. 1 and 64.64-69.21% at the ones from experience no. 2,
while air flow velocity was assured at levels of 0.056-0.178 m/sec (experience no. 1)
and respectively, of 0.055-0.210 m/sec (experience no. 2).

The little bit higher levels of those three microclimate factors recorded at
experience no. 2 (fast growing) were due to superior to corporal weight of chickens
fact which generate a surplus of biological warm, as well as moisture (from breathing
and from dejections), fact which imposed a higher rate of ventilation.

At the end of those 50 days of growing, mean corporal mass of birds which
were subjected to fast growing was 1743.75 g, face to only 1498.0 g as was weighted
the birds at which were applied the principles of slow growing.
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On sexes, males and respectively, females from experience no. 2 had weights
higher with 14.48% and respectively, with 13.63%, than the individuals from
experience no. 1.

This state of fact was correlated with daily mean gain of 34.08 g/head/day as it
was realised by Kabir hens subjected to fast growing (37.04 g/head/day at males and
31.13 g/head/day at females), face to only 28.18 g/head/day as it was at the ones with
slow growing (31.56 g/head/day at males and 26.80 g/head/day at females).

During studied period (1-50 days), Kabir hens from experience no. 1 (slow
growing) had a total mixed fodders consumption of 3637.86 g/head (3502.86 g/head at
females and 3772.86 g/head at males), which represented a daily mean consumption of
72.76 g m.f./head/day (70.06 g m.f./head/day at females and 75.46 g m.f./head/day at
males).

In case of Kabir hens from experience no. 2 (slow growing), fodders
consumption (total and daily mean) recorded more convenient levels, being lower with
3.57%; on sexes being observed slightly differences, females having consumptions
lower with 3.37%, and males with 3.75%.

Based on corporal mass and fodder consumptions were calculated feed
conversion ratios for studied birds, resulting the values of 2.493 kg m.f./kg gain at the
ones from experience no. 1 (slow growing) and of only 2.059 m.f./kg gain at
individuals from experience no. 2 (fast growing).

Analysis on sexes of feed conversion ratio revealed that males had better
results, this productive indicator being lower with 9.33% in experience no. 1 and
respectively, with 10.91% in experience no. 2, than at females.

During growing, chickens received only a complex of vitamins A, D, E and a
disinfectant (methylene blue), both of them being administrated through drinking water
in the first seven days of life. Nevertheless, weren’t recorded cases of out of flock, in
none of those two experiences, fact which show that were respected all the bio-security
measures during growing and, maybe, a better organic resistance of Kabir breed.

Data obtained after slaughtering indicated a mean mass of warm carcasses of
1023.39 g at birds from experience no. 1 (slow growing) and 1238.05 g at the ones
from experience no. 2 (fast growing), from which resulted a slaughtering yield of
68.31% in the first case and respectively, 70.99% in the second one.

In both experiences, males recorded higher slaughtering yields than females
(68.51% vs. 68.12%, experience nr. 1 and 71.15% vs. 70.82%, experience no. 2).

Results regarding participation rate of anatomical regions into carcasses’
composition revealed that, at birds from experience no. 2 (fast growing) were founded
greater rates for breast (with 2.62%), for thighs (with 2.74%) and for wings (with
2.17%), while at individuals reared in experience no. 1 (slow growing) was founded a
higher rate of drumstick (with 7.51%).

20



Higher values for participation rate of anatomical parts in composition of
carcasses were at individuals from experience no. 2 (fast growing), with the exception
of drumstick which was predominant at birds from first experience (slow growing);
also from this point of view, must be mentioned that males had superior results for
breast, thighs and wings rate and females only for drumstick.

Mass of internal organs was situated in normality zone, the established mean
values for Kabir hens of both sexes being of 34.08-35.74 g for liver, 30.57-32.68 g for
gizzards and 7.33-9.17 g for hearts. In all analysed situations, mass of internal organs
was higher at males especially for individuals from experience no. 2 (fast growing).

Rate of abdominal fat was 2.07-2.40% at Kabir birds of both sexes, a little bit
higher at females (2.26-2.67%), than at males (1.88-2.13%).

Sensorial analysis of meat gathered from those three anatomical regions show
that, in all situations, samples collected from females received superior scores for
tenderness and consistency, while males’ meat was better appreciated for succulence
and respectively, aroma and savour are. Also we mention that, at both sexes, the
obtained meat from individuals subjected to slow growing (experience no. 1) received
higher scores that at the ones with fast growing (experience no. 2).

Under the aspect of chemical composition, Kabir hens’ meat presented 25.01
9/100 g dry matter, from which 21.0 g/100 g were proteins, 2.84 g/100 g lipids, 0.91
0/100 g mineral substances and 0.27 g/100 g non-nitrogenous extractive substances.

In case of birds subjected to slow growing (experience no. 1), meat had higher
levels of DM, proteins and lipids, in comparison with situation from individuals with a
fast growing (experience no. 2) which had a higher content in water, minerals and non-
nitrogenous extractive substances; in both experiences, meat from females contained
much more substance, proteins and lipids in comparison with the males one.

Kabir hens’ meat (both sexes) was characterised by an energetic value of
117.61 kcal/100 g and cholesterol content of 0.220 g/100 g; the last one presented
lower levels in pectoral musculature (0.163 g/100 g) and higher levels in thighs
musculature (0.344 g/100 g). For those two parameters (caloricity and cholesterol),
higher levels were identified at females and respectively at birds with slow growing
(experience no. 1).

Meat of the birds with slow growing (experience no. 1) contained with 0.95%
more fatty acids than the one of hens subjected to fast growing (experience no. 2); must
be mentioned also the superior content in monounsaturated fatty acids (higher with
0.77%) and especially in polyunsaturated fatty acids (with 1.36%).

In meat of the breed studied by us, rate between saturated fatty acids and total
unsaturated fatty acids (SFA/UFA) was 0.54 and the one between polyunsaturated fatty
acids and monounsaturated ones (PUFA/MUFA) was 0.56.
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Fatty acids Q6 were determined into a mean quantity of 20.635 g, and in Q3
ones were 1.615 g, rate between them being 13.58; we mention that higher values for
those two fatty acids were in meat of Kabir hens subjected to slow growing.

Dosage of macro-elements from Kabir hens meat show comparable levels with
the ones of other hens breeds (0.176% calcium, 1.003% phosphor, 0.113% magnesium,
0.244% sodium and 1.421% potassium), aspect valuable also for micro-elements
(copper=0.64 mg/kg; iron=65,55 mg/kg; manganese=0,60 mg/kg; zinc=60,09 mg/kg).

Thickness of muscular fibres was lower at females (40.52 p) and higher at
males (42.59 p); in consensus, density of muscular fibres was higher at females
(956.47 fibress/mm?) and lower at males (893.62 fibres/mm?). For Kabir birds of both
sexes, mean diameter of muscular fibres was 41.56 p, and their mean density was
925.05 fibres/mm?.

Diameter of 1* order muscular fascicles was at a mean level of 1169.55 p, due
to values of 1155.05 p at females and 1184.04 p at males.

From analysis of meat structure at Kabir birds resulted that, mean rate of
muscular tissue was 73.95%, difference being represented by conjunctive tissue
(26.05%); we mention that rate of muscular tissue was higher at males (74.16%), than
at females (73.73%).

The general analysis of the data regarding the growth performance and the
quality of the meat in the chicken chickens of the Kabir breed leads to the conclusion
that this breed is suitable for the practice of the two growth systems (slow and fast)
tested by us, both determining the obtaining of a quality meat. higher.

Based on the above, we make some recommendations for farmers and
processors, namely:

e raising Kabir hens for meat production can be an alternative to meat from
industrially raised chicken hybrids;

e depending on the market requirements, breeders can opt for one of the two
growing technologies (slow or fast), because the possibilities of processing in
culinary preparations of the two categories of meat results are different, in the
sense that for some categories of dishes has a higher suitability for the meat of
slow-growing chickens, and for other categories that provided by fast-growing
chickens;

e it is necessary to start more research on the Kabir chicken breed, which should
include knowledge of breeding peculiarities, both breeding and production birds,
which will allow the establishment with scientific arguments of the future of this
breed in the country our.
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Capitolul 1/ Chapter 1

DATE PRIVITOARE LA PRODUCTIILE SI CONSUMURILE DE
CARNE DE PASARE / DATA REGARDING POULTRY MEAT
PRODUCTIONS AND CONSUMPTIONS

1.1. Productia de carne de pasare la nivel mondial si national

Productia avicold de carne va creste la nivel mondial, in corelatie cu

dezvoltarea economica generala si a agriculturii la modul particular, pe fondul cresterii

nivelului de viata si a sporirii numerice a populatiei (Hamon, 2010); aceasta crestere

este insotitd de o capacitate de a consuma cantitati mari de hrana (Preisinger, 2005).

In prezent, carnea de pasdre ocupd o pozitie importantd intre alimentele de

origine animald, datorita atit costurilor de productie reduse cu care se realizeaza fata de
alte alimente de origine animala (Van Horne, 2009), cat mai ales calitatilor ei nutritive
si dietetice superioare (Fletcher, 2002) (tabelul 1.1).

Tabelul 1.1./Table 1.1.
Calitatile nutritive ale carnii de pasare, comparativ cu ale altor specii de animale (Fletcher, 2002)
Nutritive qualities of poultry meat, in comparison with other animal breeds (Fletcher, 2002)

Specificare Proteine (%) Acizi grasi (%) Caloricitate
. . (cal/100 g
Nesaturati Saturati
carne)
Carne alba de curcan (fara piele) 81 13 6 157
Carne rosie de curcan (fara piele) 65 23 12 186
Carne alba de pui (fara piele) 7 16 7 172
Carne alba de pui (cu piele) 57 30 13 204
Cotlet de miel 64 15 21 187
Cotlet de porc 49 32 19 252
Carne de vita tocata 41 34 25 273
Carne fripta de vitd 49 26 25 239

Puii de gaina castiga teren pentru ca sunt mai ieftin de produs, au un ciclu de

crestere foarte scurt si nu fac subiectul unor restrictii religioase; costurile de productie

din America si Brazilia, cei mai mari producdtori de carne de pasare, sunt cu 30% mai
mici decat cele din Europa si China (Ahuja and Perloff, 2008).
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In toatd lumea, industria cirnii de pasire are tendinta de a se concentra in
sisteme de productie integrate, de mari dimensiuni, care permit o mai buna organizare
a productiei, o rapidd implementare a noutatilor tehnologice si realizare unor preturi
scazute pe unitatea de produs (Berri, 2004).

Tn acest context, productia avicold a ajuns si aibd o pondere insemnati cu
probabilitatea ca in actualul ritm de dezvoltare al ramurii sa ajungd la o cotd de
acoperire de peste 12% din totalul necesarului de proteina.

Datele prezentate in ultimii ani in ceea ce priveste populatia Terrei denota
faptul cé aceasta este intr-o continua crestere, valori care se pastreaza si in estimarile
realizate pentru urmadtorii ani, atunci cand populatia globului va creste de la 6.916
mlrd. (2010) la 9,039 mird. (2040).

Accesiunea numarului de locuitori este data si de situatia Inregistrata la nivel de
continente, unde sunt estimate cresteri de 21,97% in Asia, 48,42% in Africa, 21,26% in
America de Sud+Caraibe, 18,54% Tn America de Nord, 28,84% in Australia+Oceania
exceptie facand Europa, unde se preconizeaza o scadere a populatiei de la 740 mird. cat
s-a inregistrat Tn anul 2010 la 724 mird. (2040) (tabelul 1.2.).

Tabelul 1.2./Table 1.2.
Estimari medii ale populatiei (miliarde locuitori) (ONU Statistical, 2012)
Mean estimations of population (billions inhabitants) (ONU Statistica, 2012)

Anul
Specificare 2010 2015 2020 2025 2030 2035 2040
Asia 4.165 4.385 4.582 4.749 4.887 4.997 5.080
Africa 1.031 1.166 1.312 1.468 1.634 1.812 1.999
Europa 740 743 744 741 736 730 724
America de Sud+Caraibe 596 630 662 691 717 739 757
America de Nord 347 361 376 390 403 415 426
Australia +Oceania 37 39 42 45 47 50 52
TOTAL 6.916 7.324 7.717 8.083 8.425 8.743 9.039

Este firesc ca populatia aflatd intr-o continud dinamica sa aiba nevoie de
cantitati din ce in ce mai mari de hrana atat de origine vegetala cat si animala.

O importantd problema legatd de alimentatie este cea a nutritiei proteice,
proteinele fiind considerate cele mai importante substante pentru desfasurarea
metabolismului normal, dupa apa.

In ceea ce priveste asigurarea proteinelor de origine animald, un rol foarte
important este asigurat si de sectorul zootehnic, unde cresterea pasarilor joacd un rol
insemnat dat fiind importanta insusirilor lor productive, cat si a particularitatilor
biologice oferite de acestea.
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In ceea ce priveste cresterea pasarilor, lider mondial este China numarul de
capete fiind de 4.916.571 mii in anul 2012 si de 4.973.912 mii in anul 2017 urmata
fiind de Brazilia, care in anul 2017 a inregistrat un numar de 1.425.700 mii capete.

Tn 2017, in Europa a fost declarat un numar de 2.223.627 mii capete, tarile cu
cele mai mari efective fiind Rusia cu un numar de 497.657 mii capete (2017) urmata de

Franta cu 166.000 mii capete si Germania cu 160.000 mii capete (tabelul 1.3.).
Tabelul 1.3./Table 1.3

Efectivele de pasari crescute la nivel mondial (mii capete) (FAO Statistical, Martie 2019)
Poultry flocks reared at world level (thousands heads) (FAO Statistical, Martie 2019)

. Numarul de pasari
Regiunea
2012 2013 2014 2015 2016 2017
Pe glob 20.489.756 | 20.953.583 | 21.118.014 | 21.693.865 | 22.562.532 | 22.847.062
Asia 11.292.378 | 11.608.308 11.640.868 12.030.178 | 12.742.440 | 12.857.688
China | 4.916.571 4.835.178 4.632.640 4.701.235 5.046.404 4.973.912
India 692.646 709.000 725.000 740.369 775.286 783.269
Japonia 177.607 306.408 310.553 299.723 310.128 313.823
Turcia 253.712 266.153 293.728 312.256 329.011 342.801
Africa 1.731.553 1.741.727 1.785.546 1.836.128 1.903.530 1.919.075
Algeria 128.500 130.000 130.000 131.112 133.628 131.436
Burkina Faso 31.815 32.769 33.752 43.487 43.000 42.530
Cameron 47.000 48.500 50.000 51.000 50.800 51.100
Cote d’lvoire 53.791 58.380 62.000 65.081 66.036 70.042
Europa 2.059.107 2.171.495 2.082.629 2.139.404 2.192.629 2.223.627
Federatia 427.777 446.789 448.371 475.242 490.418 497.657
Rusa
Franta 241.133 251.581 168.179 172.126 167.413 166.000
Germania 121.040 160.774 121.000 135.649 158.649 160.000
Spania 138.000 138.000 138.000 138.234 138.000 137.500
Romania 79.842 80.136 79.440 75.447 78.648 79.245
America de
sud 2.219.695 2.222.293 2.355.392 2.409.654 2.447.466 2.551.658
Brazilia | 1.245.269 1.246.638 1.320.749 1.326.453 1.345.405 1.425.700
Columbia 160.000 139.986 139.987 149.078 157.135 164.164
Venezuela 120.000 122.000 123.000 122.774 121.143 120.595
ﬁg’;”ca 9 | 3005600 | 311249 | 3149990 | 3.167.770 | 3.141.863 | 3.141.751
Canada 166.000 166.500 167.000 167.397 170106 170442
Mexic 516.711 524.271 526.843 534.693 549125 556128
SUA | 1.929.600 1.945.900 1.982.900 2.000.283 1.971.664 1.971.216
Oceania 132.926 130.961 131.148 123.318 126.568 132.650
Australia 100.996 98.653 97.500 88.658 90.052 95.012
Micronesia 190 192 189 189 190 191
N. Zeelanda 19097 19094 20278 21135 22744 23763
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Tn acest context, Romania a raportat in anul 2012 un numir de 79.842 mii
pasari, Tn anul urmator efectivele au crescut la 80.136 mii cap., timp ce la finalul anului
2017 numarul de pasari inregistrate a fost de 79.245 mii capete.

La nivel global, productia carnii de pasare a crescut rapid, acest lucru
reflectdnd interesul consumatorilor pentru acest produs de inalta calitate care poate fi
achizitionata la un pret relativ scazut datorita eficientei productiei (tabelul 1.4.).

Tabelul 1.4./Table 1.4.

Productia de carne de pasare la nivel mondial (mii tone carcasa) (FAO Statistical, Martie 2019)
Poultry meat production at world level (thousands tons carcass) (FAO Statistical, Martie 2019)

Regiunea Cantitatea de carne
2008 2009 2010 2011 2012 2013
Pe glob 80.713.577 | 83.425.684 | 87.391.540 | 90.594.135 | 93.308.529 | 96.337.658
Asia 26.303.592 | 28.084.334 | 29.162.987 | 30.286.576 | 31.552.195 | 32.209.580
China | 11.271.102 | 11.713.679 | 12.157.518 | 12.558.468 | 13.174.297 | 13.346.503
India | 1.883.836 2.086.807 2.193.108 2.235.101 2.277.939 2.328.258
Japonia | 1.367.992 1.412.404 1.415.579 1.376.505 1.443.123 1.448.515
Turcia | 1.086.022 1.317.865 1.449.200 1.613.433 1.724.010 1.758.477
Africa 3.955.022 4.155.204 4.469.488 4.498.859 4.554.707 4.691.002
Algeria 250.624 249.455 249.640 253.789 255.896 261.301
Burkina Faso 33.675 35.307 37.218 38.267 38.435 37.904
Cameron 67.459 63.805 67.814 69.802 70.202 71.502
Cote d"lvoire 22.598 23.168 34.649 33.200 41.519 47.142
Europa 12.036.548 | 13.278.836 | 13.872.902 | 14.574.993 | 15.513.319 | 16.072.299
Federatia | 1.990.554 2.304.669 2.548.904 2.875.298 3.285.295 3.448.318
Rusa
Franta | 1.140.000 1.113.800 1.160.000 1.160.000 1.178.600 1.205.600
Germania 794.828 865.333 929.042 1.003.949 1.056.584 1.108.088
Spania | 1.034.423 1.120.233 1.028.963 1.158.708 1.151.710 1.129.214
America de
sud 15.589.651 | 15.622.412 | 16.841.101 | 17.844.524 | 18.160.095 | 19.361.859
Brazilia | 10.243.980 9.968.900 10.733.000 | 11.476.290 | 11.583.137 | 12.435.513
Columbia | 1.016.642 1.026.829 1.067.423 1.075.716 1.113.727 1.276.788
Venezuela 788.425 891.090 1.077.527 1.164.128 1.212.236 1.272.997
America de
Nord 20.963.515 | 20.302.965 | 20.945.715 | 21.083.665 | 21.162.901 | 21.538.522
Canada 965.400 964.750 971.600 969.550 979.735 992.270
Mexic | 2.576.408 2.632.423 2.675.803 2.757.986 2.785.550 2.801.250
SUA | 16.998.000 | 16.338.100 | 16.974.000 | 17.114.000 | 17.183.042 | 17.546.128
Oceania 975.267 993.376 1.052.126 1.209.629 1.237.318 1.259.268
Australia 803.712 834.469 883.212 1.019.058 1.039.048 1.061.028
Micronesia 140 140 140 140 140 140
N. Zeelanda 146.793 136.857 144.355 159.846 172.094 171.217
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Pe o perioada de sase ani (2008-2013), consumul si, prin urmare, productia, a
crescut la nivel global, cresterea procentuala pentru carnea de pui fiind de 19,36%.

In ceea ce priveste liderii mondiali in productia de carne de pasire, suprematia
este detinutd de SUA unde la nivelul anului 2013 cantitatea de carne de pasare a fost de
17.546.128 tone, urmata fiind de China cu o valorea de 13.346.503 tone si de Brazilia
unde au fost raportate cantitati de 12.435.513 tone.

Referitor la productia de carne de pasare obtinutd la nivel european, trendul
urmat este unul ascendent, valorile inregistrate la nivelul anului 2008 fiind de
12.036.548 tone iar la finele anului 2013, productia fiind mai mare cu 33,52% mai

mare (16.072.299 tone) (tabelul 1.5.).
Tabelul 1.5./Table 1.5.
Productia de carne de pasare la nivel european (mii tone carcasd) (FAO Statistical, Martie 2019)
Poultry meat production at European level (thousands tons carcass) (FAO Statistical, Martie 2019)

Regiunea/Térile Cantitatea de carne de carne (tone)
2008 2009 2010 2011 2012 2013
Total Europa 12.036.548 | 13.278.836 | 13.872.902 | 14.574.993 | 15.513.319 | 16.072.299

Total U.E. - 28 8.927.154 | 9.743.497 | 9.925.502 | 10.220.174 | 10.652.967 | 10.892.555
Austria 81.976 98.233 104.419 111.814 106.758 107.542
Belgia 244.447 264.341 288.336 362.185 362.185 362.185
Bulgaria 104.362 128.850 110.980 106.950 111.924 102.457
Cipru 27.968 26.999 26.891 26.661 24.828 23.427
Cehia 280.756 291.129 286.942 275.382 259.763 254.867
Croatia 30.666 30.275 23.233 29.476 28.676 26.086
Danemarca 176.000 168.000 186.000 186.200 187.000 168.000
Estonia 12.372 14.201 14.167 14.782 15.309 16.935
Finlanda 103.840 97.358 89.555 95.256 100.997 105.416
Franta 1.140.000 | 1.113.800 | 1.160.000 | 1.160.000 | 1.178.600 | 1.205.600
Germania 794.828 865.333 929.042 1.003.949 1.056.584 1.108.088
Grecia 113.601 113.888 114.156 111.112 115.493 116.263
Ungaria 277.814 268.498 268.687 271.973 294.914 285.474
Irlanda 75.719 88.838 103.387 109.674 103.735 104.710
Italia 790.319 822.300 865.000 889.000 938.600 914.000
Lituania 70.196 69.484 75.510 74.553 79.187 87.367
Letonia 22.912 20.716 22.100 22.894 23.660 25.865
Malta 4,962 4,568 4.332 4.119 4.189 4.062
Olanda 716.295 927.018 877.822 906.340 900.251 932.559
Polonia 740.800 1.086.358 | 1.115.120 | 1.165.011 | 1.414.290 | 1.520.658
Portugalia 269.814 288.638 309.512 283.999 282.901 340.391
Romania 270.497 302.249 278.944 254.769 275.876 245.740
Slovenia 46.348 47.110 45.870 47.076 48.732 46.979
Slovacia 93.063 83.800 78.862 65.515 65.960 67.598
Spania 1.034.423 1.120.233 1.028.963 1.158.708 1.151.710 1.129.214
Suedia 110.413 109.076 114.969 113.907 112.056 119.799
Regatul Unit 1.292.762 1.292.203 1.402.702 1.368.868 1.408.787 1.471.271
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Dintre principalele tari europene care realizeaza cantitati insemnate de carne de
pasare anual, amintim Rusia, care la finele anului 2013 a raportat o cantitate de
3.448.318 tone, fiind urmatd de Regatul Unit, unde estimarile realizate de FAO
Statistical Databeses la finele anului 2013 au fost de 1.471.271 tone.

Din totalul de carne de pasare realizat la nivel european in anul 2008, tarile
membre UE (UE-28) au inregistrat o cantitate de 8.927.154 tone, adica, 74,16% din
totalul obtinut la nivel europen si 11,06% din totalul realizat la nivel mondial.

In anul 2013 productia de carne de pasire la nivel european a fost de
16.072.299 tone, din care 67,77% fiind realizata de UE-28.

Dintre principalele tari membre Uniunii Europene care reusesc sa se impuna la
nivel mondial pe piata productiei de carne este Regatul Unit, unde cantitatea de carne
de pasare obtinuta in anul 2008 a fost de 1.292.762 tone iar in anul 2013 de 1.471.271
tone, urmata fiind de Franta cu productii de 1.140.000 tone (2008) si de 1.205.600 tone
in anul 2013 si apoi de Spania unde cantitatea de carne de pasare produsa in anul 2008
a fost de 1.034.423 tone si de 1.129.214 tone la finele anului 2013.

Tn ceea ce priveste comertul realizat cu carne de pasare la nivel europen, cifrele
denota faptul ca, la finele anului 2008 din totalul de carne obtinutd, Europa a exportat
2.344.698 tone si a importat 3.374.208 tone, iar la finele anului 2013 cantitatea
exportatd a fost de 3.609.213 tone iar cea importanta de 2.989.778 tone.

La nivelul UE-28 schimburile de carne realizate la nivelul anului 2008 au
evidentiat cifre de 2.327.313 tone pentru cantitatea exportatd si de 1.869.140 tone
pentru cea importatd. Dintre principalele tari membre UE, cantitatea cea mai exportata
in 2008 a fost de 683.728 tone fiind realizatd de Olanda, care in aceiasi perioadad a
importat o cantitate de 408.035 tone. Pentru perioada 2013, tot in Olanda exporturile au
crescut cu 21,61% iar importurile au scazut cu 23,61%.

In ceea ce priveste Romania, in anul 2008 a exportat o cantitate de 8.906 tone
iar in anul 2013 cantitatea exportatd ajungand la 67.303 tone. Pentru aceiasi perioada
au fost efectuate si importuri, cantitétile fiind de 86.430 tone (2008) si de 68.154 tone

in anul 2013 (tabelul 1.6.).
Tabelul 1.6./Table 1.6.
Schimburile realizate cu carne de pasire la nivel european (tone carcasd) (FAO Statistical, Martie 2019)
Exchanges realised with poultry meat at European level (tons carcass) (FAQ Statistical, Martie 2019)

Comertul cu carne de pasare (tone)
Regiunea/Térile 2008 2013
Export Import Export Import
Total Europa 2.344.698 2.344.698 3.609.213 2.989.778
Total U.E. - 28 2.327.313 1.869.140 3.414.604 2.286.417
Austria 25.976 30.557 29.998 40.627
Belgia 316.996 97.667 411.645 151.787
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Bulgaria 9.379 33.615 22.351 73.970
Cipru 962 4.583 915 8.836
Cehia 18.121 43.307 24.874 63.684
Croatia 2.690 9.935 3.255 12.264
Danemarca 77.152 24410 63.832 58.330
Estonia 2.950 12.210 5.982 14.875
Finlanda 9.656 3.794 10.577 2.584
Franta 342.688 230.153 389.901 310.000
Germania 206.392 216.017 319.314 34.3958
Grecia 12.345 40.941 16.107 48.113
Ungaria 35.391 25.195 85.341 28.687
Irlanda 16.910 46.244 26.045 56.476
Italia 53.514 22.393 80.844 45.786
Lituania 13.801 26.109 36.663 26.544
Letonia 3.374 24.147 11.787 22.608
Luxemburg 309 5.667 238 6.252
Malta 8 3.890 0 5.058
Olanda 683.728 408.035 872.281 311.693
Polonia 153.293 16.419 423.068 19.484
Portugalia 3.638 15.199 12.717 30.120
Romania 8.906 86.430 67.303 68.154
Slovenia 15.564 5.716 15.486 9.212
Slovacia 13.592 25.850 27.496 44477
Spania 72.072 79.845 92.553 90.914
Suedia 9.930 34.309 101.144 41.266
Regatul Unit 217.976 296.503 262.887 350.658

Tn Anuarul Statistic al Romaniei, 2017 sunt centralizate date cu privirea la
productia mondiald de carne, datele exprimate pentru ponderea la nivel mondial fiind
raportate la finele anului 2016.

Astfel, la finele anului 2016 productia mondiala de carne a fost de 329.890 mii
tone carne din care 120.302 mii tone fiind reprezentata de carnea de pasare.

La fel ca si 1n datele prezentate pe FAO, in ceea ce priveste productia de carne
de pasédre la nivel mondial, primul loc, si in anul 2016 este detinut de SUA cu o
cantitate de 21483 mii tone fiind urmata de China cu 18080 mii tone si de Brazilia cu o
productie de 14497 mii tone.

In Europa, productia de carne este monopolizati de Rusia cu o cantitate totala
de 9899 mii tone (anul 2016), din care 4141 mii tone a fost carnea de pasare.

Dintre tarile membre EU, pe primul loc este Polonia, unde cantitatea de carne de
pasdre in anul 2016 a fost de 2253 mii tone, fiind urmata de Franta cu 1770 mii tone,
Germania cu 1550 mii tone si de Spania cu 1427 mii tone (tabelul 1.7.).
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Tabelul 1.7. / Table 1.7.
Productia de carne obtinuta de la animalele sacrificate in 2016 (Anuarul Statistic al Romaniei, 2017)
Meat production obtained from slaughtered animals in 2016 (Statistical Yearbook of Romania, 2017)

Tara Productia de carne (mii tone carcasd)
Carne Din care
total L Pe Ponderea in
bovine porcine ovine $1 pasiare | locuitor | total mondial
caprine
(Kg) (%)
Productia 329800 | 69800 | 118169 | 14932 | 120302 - 100
mondiald
Africa de Sud 3425 1109 242 192 1840 61 1,04
Argentina 5220 2644 522 63 1973 120 1,58
Australia 4694 2361 377 715 1213 195 1,42
Austria 904 228 515 7 146 103 0,27
Belarus 1173 327 384 2 458 123 0,36
Belgia 1806 278 1061 3 461 160 0,55
Brazilia 27441 9284 3514 123 14498 133 8,32
Canada 4579 1133 2048 15 1357 126 1,39
Cehia 507 73 229 4 161 48 0,15
Chile 1488 215 508 17 741 82 0,45
China 85987 7351 54130 4615 18080 62 26,07
Columbia 2636 828 305 9 1488 54 0,80
Coreea 2394 277 1216 2 895 47 0,73
Danemarca 1869 129 1579 2 155 328 0,57
Egipt 2272 849 - 123 1180 24 0,69
Frantd 5656 1458 2185 116 1770 88 1,71
Filipine 3408 305 1790 58 1238 33 1,03
Germania 8425 1155 5590 32 1550 102 2,55
India 7192 2522 316 740 3426 5 2,18
Indonezia 3168 561 342 115 2147 12 0,96
Irlanda 1051 588 283 61 113 224 0,32
Italia 3836 810 1544 33 1354 63 1,16
Japonia 4095 464 1279 - 2345 33 1,24
Kazahstan 951 431 94 169 143 53 0,29
Malaysia 1945 50 218 4 1671 63 0,59
Maroc 1204 258 1 191 682 35 0,36
Nigeria 1416 370 276 386 212 8 0,43
Olanda 2998 416 1453 14 1114 176 0,91
Pakistan 3448 1815 - 466 1143 17 1,05
Peru 1935 190 149 40 1514 61 0,59
Polonia 4798 512 2009 1 2253 125 1,45
Portugalia 826 91 377 11 343 80 0,25
Regatul Unit 3924 912 919 290 1792 60 1,19
Romania 1009 101 455 51 401 51 0,31*
Rusia 9899 1619 3368 213 4141 69 3,00
Spania 6196 635 3947 115 1427 143 1,88
SUA 44624 11470 11320 70 21483 138 13,53
Mexic 6554 1879 1376 100 3116 51 1,99
Thailand 2762 145 945 2 1670 42 0,84
Turcia 3348 989 - 424 1933 42 1,01
Ucraina 2351 376 748 13 1193 55 0,71
Ungaria 1016 29 458 1 515 104 0,31
Uruguay 669 550 15 13 82 191 0,20
Venezuela 1200 432 162 7 599 39 0,36
Vietnam 4968 395 3664 13 868 54 1,51
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In ceea ce priveste Roménia, la finele anului 2016 s-a abatorizat o cantitate de
1009 mii tone de carne din care 101 mii tone a fost de bovine, 455 mii tone de suine,
51 mii tone de ovine si caprine si 401 mii tone de pasare.

Referitor la consumul de carne, pe plan mondial se poate observa ca la nivelul
anului 2016, tara care a consumat cea mai multa carne/cap locuitor a fost Danemarca,
cantitatea fiind de 328 kg/cap locuitor, fiind urmata de Noua Zeelanda cu o cantitate de
305 kg/cap locuitor si de Irlanda, unde consumul mediu de carne a fost de 224 kg/cap
locuitor.

Tn Romania, datele raportate Tn Statistical Yearbook (2017) pentru anul 2016
indica un consum de 51 kg/cap locuitor, ponderea la nivel mondial fiind de 0,31%.

1.2. Consumul de carne de pasare la nivel mondial si national

Consumul anual de carne este considerat un indicator foarte important in
evaluarea bundstarii populatiei, carnea reprezentand alimentul cu o valoare nutritiva
foarte ridicatd, care reuseste sa asigure organismului prin intermediul metabolismului
substantelor nutritive si energia necesara desfasurarii activitatilor zilnice.

Banu si colab., 2009, considera ca proteinele din carne au un continut optim de
aminoacizi esentiali, fapt ce o pozitioneaza in categoria proteinelor de clasa I.

Conform unui studiu realizat de Gerbens-Leenes si colab., 2010, populatia din
zonele dezvoltate economic 1si acoperd necesarul nutritiv al organismului in special
prin consumul produselor alimentare de origine animald, fiind caracterizati printr-un
nivel ridicat al consumului mediu anual de carne.

In ceea ce priveste consumul anual de carne in Europa, Magdelaine si colab.,
2008 aratau ca n ultimii ani au fost valori relativ constante, cu remarca unei usoare
diminuari Tn zonele industrializate, dar care este compensata de o crestere a
consumului inregistrata in zonele mai putin dezvoltate.

La nivel mondial, consumul de carne de pasare a fost de 13,60 kg/cap/an in
anul 2008, de 14,14 kg/cap/an in anul 2010 si de 14,99 kg/cap/an in anul 2013.

Referitor la cele mai ridicate valori Tnregistrate pentru consumul de carne de
pasare, se remarca America de Nord, cu un maximum de 50,24 kg/cap/an in anul 2008;
la nivelul anului 2013 consumul anual s-a redus la 48,69 kg/cap.

Dintre tarile care alcatuiesc aceastd zona, SUA a inregistrat consumuri de
carne de pasare de 51,61 kg/cap/an in anul 2008 si de 50,01 Kg/cap/an in 2013. Destul
de bine la acest capitol std Brazilia cu un consum de 36,57 kg/cap/an in anul 2008 si de
45,0 kg/cap/an in anul 2013 si Venezuela cu un consum de 23,26 kg/cap/an in anul
2008 si de 27,57 kg/cap/an in anul 2013 (tabelul 1.8.).
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Tabelul 1.8. / Table 1.8.
Consumul cirnii de pasare la nivel mondial (Kg/cap) (FAO Statistical, Martie 2019)
Poultry meat consumption at world level (kg/head) (FAO Statistical, Martie 2019)

. Consumul de carne de pasare (kg/cap/an)

Regiunea

2008 2009 2010 2011 2012 2013

Pe glob 136 13.75 1414 1454 1473 14.99

Asia 8,51 8,96 9.18 95 9,67 9,79

China | 1237 12,74 1283 13.03 13.64 1373

india | 1,63 178 1,83 185 185 1,88

Japonia | 17.34 16.96 18.26 19.05 1961 19.42

Turcia | 14,52 16.76 18.26 19,02 1933 1878

Africa 5,43 5,58 6,07 6,32 6,51 6.73

Algeria | 751 7,45 7.43 741 7,57 7,42

Burkina Faso 2,31 2,35 2,41 2,40 2,40 2,38

Cameron | 3,46 3,19 331 3,32 3,26 3,29

Coted'Ivoire | 1,31 132 1,89 1,80 2.18 2,40

Europa 21.25 21,66 21.36 2173 2333 23.35

Fodoratia Rusa | 2243 22.82 23 23.10 26,66 2750

Franta | 24,18 23.66 23.05 23.72 24,01 22.93

Germania | 16,65 16.80 17.78 17.97 17.61 17.75

Spania | 27,19 29.65 2774 29.64 30,01 28.63

:l:fr'ca de 31,49 30,72 32,83 34,82 34,53 37,00

Brazilia | 36,57 35,04 37.74 40,63 40,84 45,00

Columbia | 23.26 2317 24,02 23.92 2450 2757

Venezuela 41,20 40,40 44,02 45,17 38,52 39,28

ﬁg’g'ca de 50,24 47,55 49,54 50,02 48,25 48,69

Canada | 37,58 36,54 36.72 37,05 36.72 36,68

Mexic | 28.33 28.43 28,97 29,54 29.85 30.12

SUA | 5161 48,75 50,94 51,44 49,52 50,01

Oceania 3537 35,60 37.42 4217 42,79 42,67

Australia | 37,28 38.25 40,13 45.26 4558 46,12

Micronesia | 17,76 16.37 14.89 15,60 1459 15.89

N. Zeclanda | 33,48 30,46 31,99 35.32 36,61 34,98

Atunci cand vorbim despre cel mai scazut nivel al consumului de carne de
pasare la nivel de continente, se evidentiaza in sens negativ Africa (consumuri de 5,43
kg/cap/an in anul 2008 si de 6,73 kg/cap/an in 2013) si chiar Asia (8,51 kg/cap/an in
anul 2008 si 9,79 kg/cap/an in 2013).

Pe tari, consumuri foarte mici au fost Tnregistrate in Céte d”lvoire (1,31-2,40
kg/cap/an), India (1,63-1,88 Kkg/cap/an), Burkina Faso (2,31-2,41 kg/cap/an) si
Camerun (3,19-3,46 kg/cap/an).
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Pentru Europa, consumul de carne de pasare a crescut de la 21,25 kg/cap/an céat

a fost in anul 2008, la 23,35 kg/cap/an in anul 2013, in timp ce la nivel de UE-28,

consumul de carne de pasare a scazut de la 21,43 kg/cap/an (anul 2008) la 20,61
kg/cap/an (in 2010), dupa care a crescut la 21,55 kg/cap/an Tn anul 2013 (tabelul 1.9.).

Tabelul 1.9./ Table 1.9.

Consumul cérnii de pasére la nivel european (kg/cap) (FAO Statistical, Martie 2019)
Poultry meat consumption at European level (kg/head) (FAO Statistical, Martie 2019)

. . Consumul de carne de pasare (kg/cap/an)
Regiunea/Tarile
2008 2009 2010 2011 2012 2013
Total Europa 21,25 21,66 21,36 21,73 23,33 23,35
Total U.E. - 28 21,43 21,28 20,61 20,70 21,45 21,55
Austria 17,12 17,66 19,08 19,19 19,26 18,61
Belgia 13,01 11,09 11,90 12,66 12,69 12,20
Bulgaria 20,06 21,93 18,79 21,16 23,57 20,68
Cipru 27,30 26,32 26,50 26,70 25,86 24,45
Cehia 23,67 24,09 22,86 21,86 20,35 19,09
Croatia 10,5 10,32 8,15 7,35 9,01 8,52
Danemarca 22,72 18,91 21,99 25,76 22,05 26,75
Estonia 18,27 20,03 20,99 19,23 20,09 21,11
Finlanda 19,66 18,41 17,54 18,19 19,15 19,87
Franta 24,18 23,66 23,05 23,72 24,01 22,93
Germania 16,65 16,80 17,78 17,97 17,61 17,75
Grecia 14,71 14,98 14,92 13,32 14,85 15,74
Ungaria 28,32 27,39 23,69 25,21 26,10 23,78
Irlanda 27,60 26,02 23,15 21,44 25,32 26,26
Italia 17,04 17,35 17,56 18,13 19,02 18,61
Lituania 26,58 24,37 23,17 23,35 24,90 26,84
Letonia 22,34 20,90 21,51 20,80 20,57 20,53
Luxemburg 20,01 19,03 19,38 23,23 20,54 21,37
Malta 24,71 25,55 26,16 25,46 24,44 26,40
Olanda 27,01 22,48 16,08 12,38 24,70 23,90
Polonia 18,55 21,44 21,52 22,44 25,75 27,41
Portugalia 27,78 28,71 29,57 29,16 29,53 30,14
Roménia 18,32 20,66 17,03 15,02 17,02 15,38
Slovenia 24,46 26,21 24,84 23,54 24,78 23,46
Slovacia 18,07 17,48 16,05 16,27 12,20 15,13
Spania 27,19 29,65 27,74 29,64 30,01 28,63
Suedia 16,09 15,40 15,86 15,72 15,53 16,64
Regatul Unit 28,16 28,98 30,23 30,81 31,69 31,55

Dintre tarile care alcatuiesc Uniunea Europeana, cele mai ridicate valori cu
privire la consumul de carne de pasare s-au nregistrat in Regatul Unit (28,16-31,69
kg/cap/an), Portugalia (27,78-30,14 kg/cap/an) si Spania (27,19-30,01 kg/cap/an).
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La polul opus se afla tari precum Croatia, unde consumul de carne de pasare in
perioada raportata a fost de 7,35-10,5 kg/cap/an, Grecia cu 13,32-15,74 kg/cap/an si
chiar Suedia cu 15,33-16,64 kg/cap/an.

Consumul de carne de pasare nu trebuie corelat strict cu puterea de cumparare
din tarile respective, pentru ca existd diferente de preferinte pentru un anumit tip de
carne si un alt nivel de educatie referitor la o alimentatie sanatoasa (Vukasovic, 2014).

Consumul de carne de pasare la nivelul tarii noastre s-a situat in zona de mijloc
a consumului din tarile Uniunii Europene, cu mentiunea ca a prezentat variatii anuale
n perioada analizata.

Astfel, consumul raportat la nivelul anului 2008 a fost de 18,32 kg/cap/an, a
crescut la 20,66 kg/cap/an in anul urmator, dupa care a scazut la 15,02 kg/cap/an in
anul 2011, a urmat o noua crestere in anul 2012 (17,02 kg/cap/an) si o noua scadere in

2013 (15,38 kg/cap/an) (tabelul 1.10.).

Tabelul 1.10. / Table 1.10.
Consumul cérnii de pasare la nivelul Romaniei (kg/cap/an) (FAO Statistical, Martie 2019)
Poultry meat consumption in Romania (kg/head/year) (FAO Statistical, Martie 2019)

. . Specificare
Regiunea/Térile

2008 2009 2010 2011 2012 2013
Total Europa 21,25 21,66 21,36 21,73 23,33 23,35
Total U.E. - 28 21,43 21,28 20,61 20,70 21,45 21,55
Romania (kg/an) 18,32 20,66 17,03 15,02 17,02 15,38
Roménia (g/cap/zi) 50,2 56,61 46,65 41,14 46,63 42,12
Aportul proteic g/cap/zi 7,45 8,42 6,93 6,13 6,93 6,25
kcal/cap/zi 62 70 58 51 58 53

Pentru perioada raportata (2008-2013), consumul mediu zilnic de carne de
pasare al locuitorilor din tara noastra a fost de 41,14-56,61 g/cap/zi.

Conform datelor furnizate de FAO Statistical Referitor cu privire la aportul
proteic provenit doar din consumul carnii de pasare, in perioada 2008-2013 populatia
tarii noastre a beneficiat de 6,13-8,42 g proteine/cap/zi, reusind sa-si asigure un nivel
caloric de 51-70 kcal/cap/zi.
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Capitolul 2 / Chapter 2
CARNEA DE PASARE / POULTRY MEAT

2.1. Valoarea trofico-biologica a carnii

Cresterea pasarilor este atractiva atat pentru micii producétori, cat si pentru cei
de tip industrial, deoarece se poate realiza Tn medii pedo-climatice foarte diferite
(aceasta specie poseda o adaptabilitate fiziologica marcantd), pasarile au cerinte reduse
pentru spatiul de crestere, necesitd investitii de capital scazute, asigura revenirea rapida
a cheltuielilor si o buna distributie a veniturilor pe parcursul unui an; in plus, consumul
de carne de pasare este o sursd semnificativd de proteine, care ajutd la acoperirea
nevoilor nutritionale ale populatiei (Van Horne, 2009).

Carnea de pasare ocupd un loc important in alimentatia omului, datorita
calitatilor sale deosebite; comparativ cu celelalte specii de animale domestice, pasarile
reprezintd avantajul de a furniza carne mereu proaspata (Usturoi, 2008).

Carnea de pasdre are o valoare nutritiva ridicatd, un coeficient foarte mare de
utilizare digestivd a substantelor nutritive (96-98%) si este superioara carnurilor
provenite de la alte specii de animale prin faptul ca are sarcolema fibrelor musculare
mai subtire, grasimi de calitate superiord, o cantitate mai redusa de tesuturi conjuctive
si mai multe proteine (Vacaru-Opris si colab., 2000).

Acest tip de carne contine toti aminoacizii esentiali necesari alimentatiei
omului §i nu are grasime in interiorul sau intre fibrele musculare; in plus, carnea si mai
ales organele de pasdre constituie o importantd sursd de saruri minerale si vitamine
(Fletcher, 2002).

In sens larg, prin camne se intelege orice parte comestibild rezultati dupa
sacrificarea animalului (Vacaru-Opris si colab., 2000).

Carnea (lat. caro, carnis) se defineste in functie de diferite criterii: anatomo-
histologic, zootehnic, economic, comercial, conservabilitate, consumabilitate (Lazar
Roxana si Boisteanu, 2018):

e sub aspect anatomo-histologic, carnea reprezintd totalitatea formatiunilor
anatomice care intrd in structura carcasei (musculaturd, oase, grasime, tendoane,
ligamente etc);
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e din punct de vedere zootehnic, carnea reprezintd animalul viu crescut si ingrasat si
apoi livrat abatorului;

e economic, carnea reprezintd totalitatea produselor obtinute prin valorificarea
animalelor 1n directia productiei de carne;

e comercial, carnea reprezinta tesutul muscular, tesuturile conjuctiv si adipos (intra
si intermusculare); Tn sens tehnic, carnea poate fi definita ca fiind totalitatea
produselor de maceldrie comercializabile pentru alimentatia omului (carcasa,
organe, ficat, limba, rinichi, inima etc).

Comerciantul evalueaza carnea sub raport cantitativ (raportul intre greutatea la
cumpdrare si cea comercializata), calitativ (ponderea regiunilor anatomice pe clase de
calitate) si economic (beneficiul net realizat din vanzarea si valorificare integrala a
carcasei) (Pop si Pop Cecilia, 2009).

Din punctul de vedere a conservabilitdtii, carnea poate fi clasificatd astfel
(Georgescu si colab., 2000):

e proaspatd (obtinuta imediat dupa sacrificare si neracitd);

o refrigerata (se raceste la temperatura de cca +4°T, mentinandu-si calitatile integrale
pe o perioada de cca. 3 saptamani);

e congelata (inghetarea la temperatura de -12°T......-20°T, n vederea consumarii pe
o perioada indelungata, pana la cca. 6 luni).

Carnea de pasdre, in special cea provenitd de la gdind si curca, se prepara
repede, usor si are numeroase insusgiri organoleptice si nutritive; este saraca in calorii si
bogata in proteine (carnea alba de pui broiler de gaina prezinta un continut in proteine
de 21-22%, iar cea rosie de 19-20%).

Datorita structurii sale fine, este usor de masticat si digerat, fiind un aliment
ideal pentru toate varstele, iar pentru Insusirile sale dietetice este recomandatd mai ales
pentru copii, batrani si convalescenti (Vacaru-Opris si colab., 2000).

Spre deosebire de mamifere, carnea de pasdre are bobul mai fin, irigafia
Sanguind mai redusd, iar tesutul conjunctiv mai putin dezvoltat; grasimea este depusa
cu predilectie in tesutul conjunctiv, subcutanat, pe pipota, intestine si pe peretii interni
ai cavitatii abdominale (Banu si colab., 2007).

La taierea diferitelor specii rezultd, pe de o parte, carcase curatate si organe
comestibile (ficat, pipota, inimd) si pe de altd parte, subproduse necomestibile si
deseuri (sange, pene, ovar, esofag, intestine, cuticula de pipota, vezica biliarda etc)
(Raducu Camelia, 2014).

Carnea de pasare prezinta doud insusiri tehnologice destul de bine evidentiate,
dar nu in aceeasi masura ca la mamifere (Vacaru-Opris si colab., 2004):
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e capacitatea de hidratare-proprietatea de a absorbi un lichid cand este imersata in
aceasta, in urma careia creste In volum si greutate, imbunatatindu-si fragezimea si
suculenta, datorita slabirii fortei de coeziune a fibrelor musculare componente;

e capacitatea de retinere a apei-este forta cu care proteinele din carne retin o parte
din apa proprie, cat si o parte din apa addugatd in procesul de prelucrare, sub
actiunea unor forte externe (presare, taiere).

Crawford, 1995 a prezentat cele patru etape ale istoriei pasarilor care au afectat
diversitatea geneticd, ducand la pui care exista astazi.

Prima etapa a fost procesul de domesticire, implicand schimbari in
dimensiunea corpului si acumularea de variante morfologice si de culoare.

A doua etapd a fost difuzarea spre exterior a centrelor de domesticire;
alunecare genetica, migratie si izolarea au fost fortele genetice majore care au dus la
dezvoltare de tipuri regionale distincte.

A treia etapa a fost la sfarsitul secolului al XIX-lea, cand au fost create aproape
toate rasele actuale, iar cea de a patra etapa este in vigoare acum, cand companiile
multinationale produc si distribuie oua si carne de la pasari care au o productivitate
remarcabild, dar sunt derivate dintr-o baza genetica ingusta.

in consecinta, pe fondul exploziei demografice, a imbogatirii volumului de
cunostinte privitoare la alimentatia rationald a omului, precum si a altor considerente
de ordin social-economic, s-a ajuns la o intensificare a cresterii pasarilor de carne si la
elaborarea de tehnologii care sd conducad la exteriorizarea potentialului de productie si
la Tmbunatatirea calitatii carnii obtinute (Vacaru-Opris si colab., 2000).

2.2. Concepte privitoare la calitatea carnii

Carnea implicd numeroase caracteristici care, cumulate, determina puterea de
atractie asupra consumatorului; cunoasterea particularitatilor de structurd ale carnii,
coroboratd cu precizarile privind compozitia chimica, precum si cu alte caracteristici
(histologice, senzoriale etc), oferd posibilitatea de apreciere mai corectd a valorii
nutritive, tehnologice si culinare a carnii (Castellini and all, 2008).

Indicatorii histologici sunt importanti prin faptul cd permit aprecierea corecta a
unor Insusiri senzoriale ale carnii, ca de exemplu: fragezimea, suculenta, consistenta si
textura (Radu-Rusu si colab., 2019).

Conceptul de calitate a carnii este acea combinatie de proprietati organoleptice,
fizice, structurale si chimice care influenteazd preferinta consumatorului prin prisma

aspectului exterior si al consumabilitatii (Banu si colab., 2007).
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In sens obiectiv, calitatea carnii este suma a cinci grupe de insusiri si anume:
valoarea nutritiva (este asiguratd de compozitia chimica); valoarea de atractivitate
(culoarea, consistenta, mirosul, gustul, aspectul exterior); statusul igienic (incarcatura
microbiand); statusul tehnologic (insusirile de prelucrare) si de statusul toxicologic
(continutul in reziduuri, respectiv substante toxice) (Stanescu si Apostu, 2010).

Carnea animalelor sanatoase si odihnite inaintea sacrificarii nu prezinta o flora
microbiana daunatoare pentru om, dar se poate contamina intr-o masurd mai mare sau
mai mica In timpul operatiunilor de obtinere a carcaselor, daca nu se respecta conditiile
de igiena, cat si pe parcursul depozitarii (Rotaru si Mihaiu, 2001).

In aprecierea carnii si, in consecintd, in definirea notiunii de calitate a acesteia,
intervin nu numai criterii stiintifice, obiective, ci si elemente subiective, legate de
preferintele si interesele celor implicati (Pop si Pop Cecilia, 2009).

Calitatea carnii se poate exprima prin elementele urmatoare:

e ansamblul caracterelor tisulare si al proprietatilor organoleptice cerute de catre
majoritatea consumatorilor;

e rezultanta calitdtii elementare (savoare, aroma, suculentd, culoare si fragezime).

Carnea de pasdre poate fi impartitd in trei clase de calitate In functie de
compozitia sa chimica (Lazar Roxana si Boisteanu, 2018):

e carne de calitatea I are un continut ridicat in SU (23-27%), lipide (2,5-4,5%) si
relativ ridicat in proteine (19-20%);

e carnea de calitatea a Il-a are mai multda SU (30-33%) si lipide (9-12%);

e carnea de calitatea a Ill-a are un continut ridicat de SU (44-45%) si lipide (cca
25%), Insa mai scazut de proteine (18%).

De asemenea, carnea de pasare poate fi repartizatd pe tipuri de calitate in
functie de insusirile organoleptice, si anume (Banu si colab., 2007):

e carne de Tnaltd calitate, cu savoare find si buna suculentd, apreciatd de catre
consumatori, furnizatd de animalele adulte, apartinand raselor specializate pentru
carne, bine ingrasate;

e carne de calitate obisnuitd, unde factorul fragezime domina suculenta si savoarea;
este furnizatd de animalele tinere ingrasate intensiv;

e carne de calitate mediocra care nu poseda nici fragezime, nici alte caractere
organoleptice cautate.

Notiunea de calitate a carnii este utilizatad in sensuri diferite, in functie de
preocuparea si pregatirea celor ce o folosesc (Vacaru-Opris si colab., 2004).

Astfel, consumatorul considera o carne ca fiind de calitate ,,superioard” atunci

cand nu contine multa grasime, dar este frageda, suculenta si aromata.
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Pentru nutritionist, calitatea carnii este reprezentatd de continutul in proteine,

lipide, minerale i vitamine si de absenta substantelor de contaminare si a
microorganismelor de poluare.

Pentru specialistul in cresterea animalelor, calitatea cérnii este data de starea de

ingrasare a animalelor, in functie de specie, rasa, varsta, tehnica de crestere si tipul de

alimentatie (furajare) aplicat.

Termenul de calitate a carnii nu este o notiune statica, ci evolueaza, in functie

de schimbarile sociale; de asemenea, nu este exclusiva, nu semnificd acelasi lucru

pentru toata lumea, astfel (Pop Cecilia si colab., 2011):

pentru consumator - conceptul inseamna, valoare nutritivd (determinatd prin
cantitatea si calitatea proteinelor, vitaminelor si sarurilor minerale), securitate
alimentara (absenta hormonilor, antibioticelor si substantelor toxice), calitate
igienica (absenta microorganismelor, in special, flora de putrefactie), calitate
senzoriala (culoare, absenta grasimii, fragezime, savoare, suculentd); consumatorul
nu dispune de mijloace de control pentru valoarea nutritivd si pentru calitatea
igienica, dar la cumparare retine culoarea si textura produsului, iar la consum
fragezimea, precum si suculenta si gustul;

pentru procesator - criteriul esential de calitate se identifica Tnainte de toate la
nivelul carcasei, pentru ca i va asigura o serie de avantaje (cel mai bun randament
muscular, cel mai bun raport intre muschi, precum si a raportului dintre tesuturile
muscular, adipos si o0sos), evidentiind in acelagi timp o carne cu calitati
organoleptice care sa raspunda exigentelor consumatorului.

Importantd in aprecierea generald a carnii este si calitatea ei igienicd (de

inocuitate), aspect care trebuie sa vizeze urmatoarele aspecte (Rotaru si Mihaiu, 2001):

gradul de contaminare al carnii cu microorganisme de alterare si patogene;
eventuala infestare cu paraziti,

remanenta unor antibiotice care au fost utilizate pentru tratarea animalelor in
timpul vietii;

prezenta unor micotoxine (in special aflatoxine), datoritd furajarii animalelor cu
furaje infectate cu mucegaiuri toxicogene;

prezenta unor pesticide datoritd furajarii animalelor cu nutreturi contaminate cu
aceste pesticide;

prezenta unor hormoni estrogeni si a B-agonistilor care sunt folositi in cresterii
performantelor de productie;

prezenta unor metale grele (Mg, Pb, As, Cu) ca rezultat al furajarii animalelor cu

nutreturi contaminate sau a prelucrarii carnii cu utilaje neadecvate;
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e prezenta hidrocarburilor policiclice condensate ca rezultat al contaminarii

animalelor 1n viata prin aerul poluat sau cu furaje contaminate.
2.3. Insusirile organoleptice ale carnii

Caracteristicile organoleptice confera calitate carnii, respectiv asigurd acesteia
atractivitatea pe piata de consum (Stanescu si Apostu, 2010).

La carnea de pasire, din punct de vedere organoleptic interesezd mai multe
aspecte, cum ar fi: culoarea, consistenta, mirosul, gustul, frigezimea si suculenta,
respectiv palatabilitatea acesteia (Georgescu si colab., 2000).

Calitatea senzoriald a carnii este influentatd de factori genetici (specie, rasa,
sex, genotip, tipul de muschi etc), de factori tehnologici (alimentatie, microclimat, stare
de Ingrasare, greutatea si varsta de sacrificare a animalelor, transportul si conditiile de
sacrificare), de tratamentul aplicat carcasei (temperatura de conservare, durata de
pastrare), precum si de factori culinari (modul de pregétire a carnii) (fig. 2.1.).

Categoria® (sexul §i vérsta)
animalului

»Maturarea® carnii Insusirile ereditare

(rasi, genotip)

Conditiile si
sistemul de ,,racire™
a carcaselor

Sistemul de
ingrasare

Calitatea sensorica a carnii

,» Tratamentul* animalelor
inainte de taiere
(starea de ,,stress*)

Intensitatea (,,nivelul*)
de hranire

Maturitatea de ,,tdiere*
(varstd, greutate, stare de ingrasare)

Fig. 2.1. Factorii care influenteaza calitatea senzoriald a carnii (Banu si colab., 2007)
Fig. 2.1. Factors which influence meat sensorial quality (Banu and all, 2007)

Culoarea se apreciaza la nivel de carcasa si respectiv, in sectiune; culoarea
carcaselor poate fi alba, galbena de diferite nuante si chiar neagrd, iar cea pe sectiune
poate fi alba, in cazul muschilor pectorali, sau rosie-rozie, la pulpe (Usturoi, 2008).

Pfeiler Tamara si Egloff, 2018 au analizat preferintele consumatorilor in
functie de calitatea senzoriald a cérnii, precizand importanta culorii acesteia, deoarece
este asociata cu starea ei de prospetime.
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Culoarea carnii depinde de prezenta pigmentilor si a hemoglobinei §i este
influentatd de factori precum varsta, sexul, dieta, grasimile intramusculare, continutul
de apa al carnii, conditiile de sacrificare si variabilele de prelucrare; luminozitatea
carnii este datd de puterea de reflexie a luminii, pe care o au unele nuante de culoare
(Gheorghescu si colab., 2000).

Decolorarea carnii la pasari poate fi legata de cantitatea de pigmenti prezenti in
carne, de starea chimicad a pigmentilor sau de modul in care lumina este reflectatd in
afara carnii; poate apare intr-un intreg muschi (musculatura pectorald este mai sensibila
la factorii care contribuie la decolorare) sau poate fi limitata la o anumita zona (zona
lovitad sau cu un vas de sange spart) (Boisteanu si colab., 2015).

La broilerii de gdind si curcd, decolorarea carnii poate fi cauzata de
temperaturile excesive din timpul transportului sau stresului datorat manipularilor
Tnainte de sacrificare (Usturoi ,2008).

Frdgezimea reprezintd rezistenta opusa la masticatie si este determinatd de
specie, rasa, varsta si starea de ingrasare; acestea, la randul lor, influenteaza proportia
de tesut conjunctiv si gras si calitatea acestora, precum si calitatea fibrei musculare
(raportul dintre sarcoplasma si miofibrile) (Banu si colab., 2007).

La nivel de rasa, este recunoscut faptul ca pasarile Plymounth Rock au carnea
mai frageda decét cele din rasa Cornish (Usturoi si Paduraru, 2005).

Momentul in care s-a realizat refrigerarea sau congelarea carnii, modul in care
S-a executat racirea (in carcasa sau piese anatomice), precum §i gradul de maturare al
carnii la momentul racirii sunt aparent principalii factori care determina fragezimea.

Dupa Vacaru-Opris si colab., 2004, notiunea de fragezime are un continut mai
limitat sau mai larg, in functie de cel care o defineste:

e Magnenen (1962) defineste fragezimea drept ,rezistenta opusa la taiere si
masticatie";

e Forest (1975) afirma ca perceperea fragezimii poate fi redatd prin suma senzatiilor
consumatorului in timpul masticatiei carnii;

e Lee (1984) apreciaza ca o carne frageda este placut moale in timpul masticatiei,
intrucat creeaza senzatia ca se ,,topeste in gura";

e Sonnet (1984) arata ca frageda este carnea care se lasd penetratd si taiatd usor
(facilitatea cu care fibrele musculare sunt tdiate, sfaramate si amestecate in timpul
masticatiei).

Fragezimea se poate aprecia prin metode subiective (probe senzoriale prin
metoda punctelor, masticatie care reprezintd indicele de fragezime) si metode
obiective-fizice (cu penetrometrul, care inregistreaza forta de penetratie la ruperea
bucatii de carne), chimice si histologice-microscopice (Radu-Rusu si colab., 2019).
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Interpretarea rezultatelor se realizeaza in functie de metoda de apreciere: fie ca
se stabileste indicele pentru calitatea gustativa, in care fragezimea are o pondere de
45%, fie ca se foloseste valoarea indicelui de fragezime; din acest punct de vedere,
carnea poate fi incadrata in una din clasele urmatoare: foarte frageda, frageda moderat -
mijlocie, durd, foarte dura si extrem de dura (Lazar Roxana si Boisteanu, 2018).

Consistenta este determinatd de starea biochimicd a tesutului muscular
postsacrificare; imediat dupa sacrificare, consistenta carnii este moale, dar elastica
(Boisteanu si colab., 2015).

Consistenta carnii exprimad rezistenta opusa de carne la deformare, prin
apasarea cu degetul pe suprafata acesteia si pastrarea formei bucatii dupa sectionare si
poate fi influentata de urmatorii factori (Vacaru-Opris si colab., 2004):
> specia;

» varsta (exemplarele tinere au carne mai putin consistentd decat cele adulte, care au
carnea mai durd, provocatd de ingrosarea fasciculelor musculare si sporirea
proportiei de tesut conjunctiv);

» stadiul modificarilor chimice post-sacrificare (carnea refrigeratd are consistena mai
tare, iar cea maturatd mai moale);

» modul de depunere a grisimii (carnea la care grasimea se depoziteazd intra si
intermuscular este mai consistentd fatad de cea la care se repartizeaza subcutanat);
sexul (masculii au consistenta carnii mai puternica decat femelele);

» gradul de prospetime a carnii (carnea calda are consistentd moale, carnea proaspata
are consistenta elastica si carnea veche tinde spre consistenta moale), in acest scop,
se folosesc metode subiective si obiective, astfel:

» metoda subiectiva (consta in apasarea cu degetul pe suprafata carnii sau a sectiunii,
proaspat facute, iar carnea congelata se apreciaza prin lovirea cu un obiect tare).

Suculenta reprezintd aptitudinea cdrnii de a ceda suc la masticatie; inifial,
perceperea senzatiei de suculentd este determinatd de apa eliberatd, iar la o masticatie
prelungita are loc un efect de stimulare a salivatiei de catre grasimea continuta (Lazar
Roxana si Boisteanu, 2018).

Suculenta carnii depinde de specia, rasa, varsta si starea de ingrasare a
animalului de la care provine carnea si este in stransa legaturd cu continutul total de
apd, cu capacitatea de retinere a apei (suc intracelular, intercelular, interfascicular), cu
pH-ul carnii, respectiv gradul ei de maturare (acesta influenteaza tipul de apa care se
redistribuie), precum §i cu cantitatea de grasime intramusculard si felul acesteia
(compozitie) (Georghescu si colab., 2000).

Suculenta se apreciaza prin doud metode (Savu si Petcu, 2002):

e obiectiva-determinarea suculentei cu ajutorul compresorului Grau-Hamm;
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e subiectiva-degustarea, cand se apreciazd senzatia de umiditate pe care o lasa
carnea, In timpul primei secvente a masticatiei; in cazul masticatiei prelungite,
impresia de suculenti este mai puternica.

Aroma (sau savoarea cdrnii) este conferita de miros si gust.

Banu si colab., 2000 arata ca, pe timpul prelucririi carnii de pasare sunt foarte
putini factori de influenta care pot imbunatati aroma acesteia, dar sunt destul de multi
care pot induce un defect de aromad; atunci cand carnea este gititd, aroma se dezvolta
datorita interactiunilor dintre zahdr si aminoacizi, a oxidarii termice si lipidice, dar si
prin degradarea tiaminei.

La pasarile de curte, la aceste modificari chimice se adauga unicitatea lipidelor
care se combind cu mirosul, rezultind aroma caracteristica (Fletcher, 2002).

Mirosul reprezintd proprietatea unor substante chimice, volatile, aromate si
solubile, care excitd receptorii mirosului; substantele volatile si solubile din carne se
dezvolta in momentul fierberii sau frigerii (Banu si colab., 2007).

Carnea este considerata bund din acest punct de vedere, cand nu are miros sau
are miros caracteristic speciei de provenienta.

De regula, carnea de calitate superioard, indiferent de categoria comerciala
careia 1i apartine, daca este bine conditionatd dupa sacrificare, se preteaza la consumul
direct sau la transformarea in semipreparate si preparate industriale, deosebit de
apreciate de consumatori (Vacaru-Opris si colab., 2004).

La carnea alteratd se instaleaza un miros nepldcut, pronuntat acid, care este
conditionat de tipul si intensitatea procesului alterativ (miros predominant amoniacal,
sulfidric, butiric, mecaptanic, de mucegai, ranced etc) (Stanescu si Apostu, 2010).

Gustul, ca si mirosul, constituie proprietatea unor substante chimice aromate si
solubile, care excita receptorii gustativi de pe limba si mucoasa bucala; aceastd insusire
este influentata de urmatorii factori (Raducu Camelia, 2014):

»  specia;

> sexul;

» varsta (animalele mai tinere dau carne mai aromata, fata de cele adulte); starea de

sanatate (orice boala afecteaza gustul si mirosul carnii);

\4

tipul de muschi;

» alimentatia influenteaza aroma carnii atat prin natura si calitatea hranei; aciditatea
carnii (cea cu pH de 5,8-6,0 determind aroma maxima, iar in cazul pH-ului de
peste 6,2, aroma este mai putin pronunta);

» tratamentul termic conduce la intensificarea aromei, insa gradul de intensificare va

fi dependent de felul tratamentului termic (carnea fiartd va avea o aroma mai slaba,

decat cea prdjita sau friptd);
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» durata de pastrare (prelungirea duratei de pastrare determind inrdutatirea aromei,
deoarece provoaca modificari in compozitia chimica a grasimii $i a unor
componente nelipidice, in special pigmenti, si conduce, de asemenea, la cresterea
incarcaturii microbiene, care poate modifica gustul si mirosul carnii.

Mirosul si gustul sunt specifice diferitelor specii, dar influentate de alimentatia
asiguratd; din aceste motive, la pasarile crescute pentru carne se scoate faina de peste
din nutreturile combinate administrate in perioada de finisare (Usturoi, 2008).

Textura reprezinta distribuirea in spatiu si raporturile dintre tesuturile carnii
(proportia intre carne, grasime, oase, tendoane si ligamente); practic, textura poate fi
definita ca fiind drept ,,aspectul granulos" mai fin sau mai grosolan, pe care il are
carnea in stare proaspata (Radu-Rusu si colab., 2019).

In esenti, textura carnii este dati de urmitoarele elemente morfologice:
marimea fasciculelor musculare; consistenta tesutului de legatura; grosimea fibrei
musculare; densitatea fibrelor musculare; structura fibrelor musculare; fibrilajul carnii;
structura si cantitatea tesutului conjunctiv (Banu §i colab., 2009).

Textura carnii este influentatd de numerosi factori si anume: specie, rasa, sex,
varsta, individualitate, regiunea corporald, tipul de muschi, alimentatie, starea de
ingrasare etc (Georgescu i colab., 2000).

Textura carnii se apreciaza prin metode subiective (macroscopic) si obiective
(microscopic), fiind in strdnsa corelatie cu alte caractere senzoriale (frigezime,

consistentd), influentand palatabilitatea i valoarea gustativa a carnii.
2.4. Compozitia chimica a carnii

Carnea de pasdre are o compozitie neomogena din punct de vedere chimic, mai
ales la gaini si curci, la care musculatura pectorald are un continut mai ridicat in
proteine, iar pulpele si aripile in lipide (Usturoi, 2008).

Georgescu si colab., 2000 specificau ca valoarea constituentilor chimici ai
carnii de pasare diferd de la 0 specie la alta, iar in cadrul acestora, de la o categorie de
varstd la alta, dar in functie de clasa lor de calitate.

Tesutul muscular ocupa cea mai mare pondere in structura carcasei si carnii i,
ca urmare, influenteaza in mare masura compozitia chimica a carnii; ponderea tesutului
muscular reprezintd 60-76% din greutatea carcasei, variind in functie de diversi factori
(Banu si colab., 2009).

Compozitia chimicd a carnii este influentatd de foarte multi factori: gen,
specie, rasa, varstd, sex, greutate corporala, stare de ingrasare, regiunea de macelarie,
calitatea carnii etc (Dinea Mariana, 2008).
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Asa de exemplu, la pasarile care apartin genului Gallus carnea este mai saraca
in substantd uscatd (31%), la cele din genul Meleagris existd 0 valoare intermediara
(33%), iar la cele din genurile Anas si Anser carnea are continuturi foarte ridicate
(43,1% si respectiv 42,8%) (Raducu Camelia, 2014).

Din punctul de vedere al influentei speciei asupra compozitiei chimice a cérnii,
se stie ca gainile si curcile furnizeaza carne mai sdraca in substantd uscatd (32,3%) si
lipide (10,5%), in timp ce gastele si ratele dau o carne bogata in substanta uscata (43%)
si mai ales in lipide (26%) (Fletcher, 2002).

La modul general, compozitia chimica a carnii de pasare este influentata de

specie si de starea de ingrasare (Usturoi si Paduraru, 2005) (tabelul 2.1.).
Tabelul 2.1. / Table 2.1.
Compozitia chimica a cérnii la diferite specii in functie de starea ingrasarii (Usturoi si Paduraru, 2005)
Meat chemical composition at different animal breeds function of fattening state (Usturoi si Paduraru, 2005)

Specia Stare de Apa Substante Substante Saruri Calorii
ingragare (%) proteice grase minerale (la 100g produs
(%) (%) (%) comestibil)
Slaba 72,5 22,0 4,4 1,1 134,04
Gaina Medie 70,0 19,0 10,0 1,0 168,90
Grasa 63,7 18,0 17,3 1,0 231,53
Medie 67,0 235 8,5 1,0 173,70
Curca
Grasa 55,5 21,0 22,5 1,0 290,85
Grasa 55,7 17,0 26,3 1,0 308,13
Gasca —
Grasa 40,2 16,3 42,8 0,7 456,31
Rata - 54,4 18,0 26,6 1,0 315,86

Continutul in apd. Detine ponderea cea mai mare dintre constituentii chimici
ai carnii, variind in functie de specie, varsta, stare de ingrasare, felul muschiului etc. in
functie de specie si starea de ingrasare, continutul in apa este de 63,7-72,5% la géini,
de 55,5-67,0% la curci, de 40,2-55,7% la gaste si de 54,4% la rate (Usturoi, 2008).

Continutul in proteine. Prin proteinele sale, carnea reprezinta o sursa
importanta de substantd azotatd cu o valoare biologica ridicata; ponderea proteinelor
scade in detrimentul celei de grasimi, pe masurd ce pasarile au o stare mai buna de
ingrasare si este de 18,0-22,0% la carnea de gaind, de 21,5-23,5% la cea de curca, de
16,3-17,0% la gaste si de 18,0% la rate (Vacaru-Opris si colab., 2000).

Valoarea biologica a proteinelor din carne este conferitd de componenta in
aminoacizi, in special esentiali si proportia dintre acestia (Boisteanu si colab., 2015):

e valina este necesard mentinerii balantei de azot;
e leucina este necesard pentru functia sa cetogenica; deficitul Tmpiedica cresterea
normald, conduce la pierderi in greutate corporala si la o balanta azotatd negativa,
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e treonina este agent liotropic care previne acumularea grasimii in ficat, iar prin
substantele de degradare participa la sinteza porfirinei;

e metionina furnizeaza sulful necesar biosintezei cisteinei si contribuie ca donor de
grupare metil;

e triptofanul stimuleaza sinteza NAD si NADP, fiind necesar cresterii organismului
tanar si mentinerii echilibrului azotat; de asemenea, are actiune favorabild in
combaterea avitaminozei niacinice, deoarece se constituie ca un precursor;

o lizina este necesara atat pentru crestere, cat si pentru formarea globulelor rosii;

o fenilalanina este un precursor al tirozinei.

In evaluarea calititii proteinelor trebuie avuta in vedere digestibilitatea si
valoarea lor biologica ridicata (~ 90%), ele facand parte din clasa 1 de calitate.

Continutul in lipide. Sunt importante pentru aportul lor energetic.

Nivelul lipidelor in musculatura striatd prezinta variatii mari, imprimate de
specie, rasa, varsta, starea de ingrasare, dar si de tipul muschiului; asa de exemplu,
carnea de gaina contine 4,4-17,3% lipide, cea de curca 8,5-22,5%, in timp ce carnea de
gasca are 26,3-42,8% lipide iar cea de rata 26,6% (Vacaru-Opris si colab., 2000).

Lipidele din carne sunt inferioare celor din uleiurile vegetale, deoarece au un
continut redus 1n acizi grasi esentiali (linoleic, linolenic, arahidonic); ele fac parte din
clasa a ll-a de calitate, deoarece nu satisfac necesarul in acizi grasi polinesaturati
pentru organismul uman, indiferent de sistemul de crestere a pasarilor sau nutritia
asiguratd acestora (Ciobanu si colab., 2019, Costache si colab., 2019; Cruz and Faria,
2019; Kucheruk and all, 2019).

Continutul in vitamine. Carnea de pasidre contine vitamine §i substante

minerale importante pentru consumatorul uman (Usturoi, 2008) (tabelul 2.2.).
Tabelul 2.2. / Table 2.2.
Cantitatea unor vitamine si saruri minerale in carnea de pasare (Usturoi, 2008)
Quantity of some vitamins and mineral salts in poultry meat (Usturoi, 2008)

Specificare Gaina Curca Gasca Rata
L B1 0,18 0,12 0,15 0,09
Vitamine
B2 0,20 0,11 - 0,32
(mg/100 g)
PP 7,00 8,00 - 6,90
Sodiu 85 66 25 82
Potasiu 350 367 420 285
Calciu 10 23 10 10
Saruri minerale | Magneziu 28 28 - -
(mg/100 g) Fier 2 3,1 2 1,7
Cupru - 2,0 0,13 -
Fosfor 230 180 180 180
Clor 60 123 120 85
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Carnea de pasédre este cea mai importantd sursa de vitamina PP, dar este si o
buna sursd de vitamine din grupul B (la rumegatoare, flora intestinala poate sintetiza
vitaminele B, chiar daca acestea nu se gasesc in furajele ingerate), precum si de
vitamine A, D, C, E si K (Vacaru-Opris si colab., 2000).

Continutul in substante minerale. La pasari, continutul carnii in substante
minerale este de cca. 1,0% (Usturoi si Paduraru, 2005).

Carnea de pasare este bogata in fier, sodiu, potasiu si alte substanfe minerale
necesare organismului uman (cobalt, aluminiu, cupru, mangan, zinc, magneziu etc), dar
este sdraca Tn calciu; fosforul, sulful si clorul se gasesc in cantitati destul de mari si din
aceasta cauza carnea de pasare are actiune acidifianta in organismul uman (Pascalau
Simona, 2016).

Continutul in substante extractive. Desi sunt in cantitati mici, de sub 1%,
substantele extractive sunt importante pentru ca au o actiune de stimulare a secretiilor
gastrice si intestinale si provoaca o stare de satietate (Dinea Mariana, 2008).

2.5. Insugirile fizice si tehnologice ale carnii

Principala insusire fizicd a carnii de pasare este aciditatea; la aceasta se poate
adduga culoarea, consistenta, frigezimea §i suculenta atunci cind evaluarea lor se
realizeaza prin metode fizice dar, Tn general, ele sunt considerate ca fiind proprietati
organoleptice (Savu si Petcu, 2002).

Aciditatea reprezintd concentratia acizilor organici din carne, inclusiv a
substantelor cu caracter acid (Tudor si colab., 2009).

Dupa sacrificarea animalului, prin incetarea aportului de oxigen si a circulatiei
sangvine, tesutul muscular trece in anaerobioza si glicoliza se desfasoara pana la acid
lactic care se acumuleaza treptat in carne; acest fenomen va influenta valoarea pH-ului,
in sensul cd acesta va descreste mai mult sau mai putin repede, pand ce va atinge o
valoare minima (5,3-5,5) in plind rigiditate musculara (Boisteanu §i colab., 2015).

La aceasta valoare a pH-ului carnii, capacitatea de hidratare si retinere a apei
este minimd; carnea este mai conservabila, dar numai daca este obtinuta normal si
pastrata in conditii optime.

Aciditatea carnii este influentatd de urmatorii factori (Tudor si colab., 2009):

» specia: la porcine, pH-ul imediat dupa sacrificare este mai mare, respectiv de 7,15-
7,20, urmand cel de bovine, 7,10-7,14, ovine, 6,80-7,12;

» activitatea fizica si tratamentul aplicat animalului Tnainte de sacrificare: activitatea
intensd, extenuantd epuizeaza rezervele de glicogen, iar stresul, absenta dietei
determina cresterea pH-ului in muschi;
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» timpul scurs de la tdiere si temperatura mediului ambiant: pH-ul are o curba
descendentd in primele 12 ore, mai ales la temperatura de +14....+30°C, iar apoi
sciderea lui se realizeaza lent, Tn special la temperatura de +0,5°C;

» stadiul biochimic: scaderea pH-ului este brusca in faza de prerigiditate si rigiditate

de la 7,0 la 5,4, iar In timpul maturarii rimane relativ constant;

Y

timpul de pastrare: cu cat acesta este mai mare cu atat pH-ul creste;

Y

categoria de carne: cea proaspata are o evolutie normald a pH-ului, iar la carnea
alteratd se inregistreazd o crestere in timp a pH-ului, in timp ce la carnea
exsudativa se instaleaza pH-ul de 5,5 imediat dupa sacrificare.

Insusirile tehnologice ale carnii de pasire sunt acele insusiri pe care trebuie si

le prezinte carnea, pentru a corespunde unor cerinte solicitate de tehnologiile de
obtinere a diverselor preparate pe baza de carne (Lazar Roxana §i Boisteanu, 2018).

Pentru salamuri proaspete este nevoie de o carne suculenta si mai frageda,
provenitd de la animalele tinere, care contine mai multd apa, in timp ce pentru
salamurile uscate este necesara o carne mai putin suculenta, de la animalele adulte.

intotdeauna, o carne de pasire de calitate superioard are si caracteristici
tehnologice remarcabile, si anume: capacitatea de retinere sau de legare a apei,
capacitatea de hidratare sau de absobtie, rata pierderilor prin maturare §i pastrare, rata
pierderilor prin fierbere sau prajire, rezistenta carnii etc.

Capacitatea de retinere (Sau de legare) a apei reprezinta forta cu care
proteinele din carne retin o parte din apa proprie, cat si o parte din apa adaugata in
procesul de prelucrare, sub actiunea unor forte externe (presare, taiere etc) (Lazar
Roxana §i Boisteanu, 2018).

Procentual, pand la 70% din cantitatea de apa din muschi se gaseste in
miofibrile, 20% in sarcolemd si 10% 1n spatiul interstitial; din punct de vedere fizic,
apa din muschi se prezinta sub doua forme, si anume: apa legata si apa libera.

Aceasta nsusire este determinata de (Lazdr Roxana si Boisteanu, 2018):

» specie: la pasari, este sub nivelul celei de la bovine si ovine, dar in special, al celei
de porcine;

» varsta: animalele tinere au o capacitate de retinere sau de legare a apei mai mare
decat la cele batrane;

» starea de ingrdsare: animale cu o stare medie de ingrasare au cea mai mare
capacitate de retinere sau de legare a apei;

» felul muschiului: muschii rosii au o capacitate de retinere sau de legare a apei mai
mare decat muschii albi;

» starea de prospetime a carnii: cu cat carnea este mai proaspata, cu atat aceasta are o
capacitate de retinere sau de legare a apei mai mare;
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» structura proteinelor: la un pH scazut, care favorizeaza unirea actinei cu miozina,
cu formarea complexului rigid, hidrofob, acto-miozinic, capacitatea de retinere sau
de legare a apei scade vizibil, In timp ce la un pH ridicat, de peste 6,0, aceasta
insisire tehnologicad devine semnificativa.

» procesele tehnologice de prelucrare a carnii: tocarea marunta a carnii, ca i adaosul
de sare si polifosfasi maresc capacitatea de retinere sau de legare a ei.

Capacitatea de hidratare reprezinta proprietatea carnii de a absorbi un lichid,
atunci cand este imersata in acesta (Lazar Roxana §i Boisteanu, 2018).

Prin hidratare, carnea creste in volum si greutate, imbunatatindu-si fragezimea
si suculenta, datorita slabirii fortei de coeziune a fibrelor musculare componente.

Capacitatea de hidratare este influentatd de aceasi factori ca si capacitatea de
retinere sau de legare a apel.

La pasari, capacitatea de hidratare a carnii este la fel de redusa ca si capacitatea
de retinere sau de legare a apei; cu toate acestea, intensitatea celor doud Insusiri
tehnologice descrise se considera a fi normala la pasarile cu o stare medie de ingrasare.

Rata pierderilor prin maturare si pdstrare este insusirea carnii de a pierde o
anumitd cantitate de apa si de suc propriu pe timpul maturarii sau a pastrarii; carnea de
pasare are o rata destul de ridicata a pierderilor de apa pe timpul maturarii (Vacaru-
Opris si colab., 2004).

Rata pierderilor prin maturare si pastrare depinde de: specie, rasa, sex, varsta
de sacrificare, individ, stare de ingrasare, felul maturarii si pastrarii carnii.

Rata pierderilor prin fierbere sau prdjire constituie insusirea carnii de a
pierde o anumita parte din greutatea proprie, reprezentand un criteriu de exprimare a
capacitatii de retinere a apei pentru carnea prelucrata sau pregatitd; aceste pierderi prin
fierbere si prajire se realizeaza pe seama continutului in apa, grasime si suc (Vacaru-
Opris si colab., 2004).

Fibrele musculare mai groase (67,3) au o ratd a pierderilor mai mare (11,6%)
fata de cele subtiri (64,9), cu pierderi de 6,3% (Branciari and all, 2009).

Factorii de variatie se considerda a fi: specia, rasa, regiunea corporald, felul
muschiului, starea de ingrasare, procesele de prelucare-pastrare a carnii.

Rezistenta cdarnii reprezinta Insusirea carnii de a rezista la Intindere, taiere si
strivire a fibrei musculare, fiind opusa fragezimii (Lazar Roxana si Boisteanu, 2018).

Rezistenta carnii este strans legatd de particularitatile structurii morfologice a
fibrei musculare, de continutul cérnii in fesut adipos si, in special, in tesut conjuctiv
propriu-zis, fiind influentata de urmatorii factori: specia, rasa, varsta, sexul, starea de

ingrasare, conditiile si procedeele de prelucrare si conservare a carnii.
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Rezistenta carnii se apreciaza subiectiv (proba rezistentei fibrei la tiiere,
strivire, forfecare) si obiectiv (forta de forfecare a unei bucati de carne standardizate
apreciata prin metoda Warner-Bratzler si exprimata prin valori Herston, in kg/cmz).

Rezistenta carnii poate avea urmatoarele semnificatii:

» directd: exprima palatabilitatea carnii proaspete si metodologia de prelucrare;
» indirectd: ofera informatii asupra continutului carnii in tesut conjuctiv si asupra
structurii fibrei musculare.
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Capitolul 3/ Chapter 3
FACTORI CARE INFLUEN’[EAZA PRODUCTIA DE CARNE LA
PASARI / FACTORS WHICH INFLUENCE POULTRY MEAT
PRODUCTION

Productiile obtinute de la pasdri sunt determinate de rezultanta actiunii si
interactiunii a numerosi factori ereditari si de mediu (Usturoi M.G.,2008).

3.1. Factori endogeni de influenta ai productiei de carne

Factorii endogeni care influenteaza productia de carne la pasari sunt: specia,
rasa, linia, hibridul, individul etc (Vacaru-Opris si colab., 2000).

Specia. Tn mod firesc, cantitatea de carne obtinuta este dependenti de specia de
pasdri la care se face referire; asa de exemplu, la gaste si curci se pot obtine greutati de
18-20 kg, iar la gdini si rate de 2-5 kg (Usturoi, 2008).

Rasa. Reprezintd unul dintre factorii importanti de influentd ai productiei
cantitative si calitative de carne obtinute de la pasari, Tn acest sens fiind create rase cu
diverse specializari: pentru carne, mixte, pentru oud sau ornamentale.

La giini, rasele pitice au greutati corporale de numai 0,5-0,7 kg, cele usoare
cantaresc cca. 1,5-2,5 kg, cele mixte au 3,0-4,0 kg, In timp ce rase grele ajung la
greutati de 4,5-5,0 kg (Dinea Mariana, 2008).

Linia. Este definita ca fiind un grup de indivizi selectionati din aceeasi rasa sau
dintr-o populatie oarecare, care se caracterizeaza printr-un nivel ridicat al uneia sau
mai multor performante productive.

Hibrizii. Pot fi specializati pentru productia de oua, de carne sau de ficat gras.

in cazul gdinilor, hibrizii ouatori realizeaza greutati de doar 1,5-2,0 kg la varsta
de adult, in timp ce hibrizii pentru carne ating greutéti de cca 2,5 kg la numai 35 de zile
(Castellini and all, 2002).

Sexul si virsta puilor. Tn functie de sex, tineretul aviar are o reactie diferita
fatd de factori tehnologici asigurati si de aceea existd diferentieri in ceea ce priveste
productia de carne obtinuta, desi la ecloziune, cele doud sexe au greutati aproximativ
egale (Young and all, 2001).
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Aceste diferentieri sunt atat din punct de vedere cantitativ (greutate corporala,
greutatea organelor interne, ponderea portiunilor transate in alcatuirea carcaselor etc),
cat si calitativ (compozitie chimica, insusiri organoleptice etc).

Greutatea corporald. Aceasta creste in paralel cu Tnaintarea in varsta, atingand
standardul rasei numai atunci cand se asigura conditii corespunzatoare (Usturoi gi
Paduraru, 2005).

Prolificitatea. Este o insusire ereditara conditionata de fertilitate, fecunditate si
capacitate de ecloziune (lvancia Mihaela, 2019):

o fertilitatea-capacitatea celulei sexuale de a-si reduce la jumatate numarul de
cromozomi si de a forma gametul, In cadrul procesului de gametogeneza;

o fecunditatea-procesul de unire a celor doi gameti de sex opus, cu refacerea
garniturii cromozomale specifice speciei, proces in urma caruia rezultd celula ou
(zigotul), care isi incepe procesul de segmentare partiala si inegala;

e capacitatea de ecloziune-exprima numarul de pui viabili eclozionati dintr-o suta de
oua fecundate.

Cercetari efectuate in aceasta directie au demonstrat ca fertilitatea, fecunditatea
si capacitatea de ecloziune sunt determinate de gene diferite si ca Intre ele nu exista o
relatie directa; aceste insusiri sunt caracteristice fiecarei specii, rase, linii, familii si
individ n parte (Vacaru-Opris si colab., 2000).

Pentru cresterea fertilitatii, in practica avicola s-a introdus si controlul
materialului seminal la masculii candidati pentru reproducerea liniilor in noua
generatie, fiind analizatd concentratia de spermatozoizi, mobilitatea si viabilitatea
acestora (Usturoi, 2008).

Capacitatea de valorificare a hranei. Pasarile crescute in sistem industrial au
diferite cerinte de energie, care pot fi impartite in cerinte de Iintretinere ale
metabolismului bazal, termogenezei adaptative, termogenezei de alimentare si
activitatii fizice si in cerinte de productie pentru energia produselor si termogeneza
legatd de sinteze; in conditiile unui astfel de sistem de crestere, pasarile nu fac fata
situatiilor de carentd energetica prelungita si nici abaterilor de la zona de confort
tehnologic (Pop si colab., 2007).

La puii de carne, utilizarea de nutreturi cu niveluri energetice mai mici decat
cerintele specifice, duce la utilizarea neeconomica a proteinei, la afectarea starii de
sanatate, la cresterea consumului specific si a proportiei carcaselor de calitate
inferioara si la reducerea sporurilor de crestere (Pop si colab., 2007).

Tn cazul administrarii de furaje cu niveluri energetice prea ridicate, se constata
0 depunere exageratd a grasimii pe organe si in cavitatea abdominald, modificarea
gustului specific al carnii etc (Gerbens-Leenes and all, 2010).

53



In cresterea puilor de carne, un rol important 7l are nivelul proteic asigurat si
forma de prezentare a furajelor (fdina, brizura sau granule), determinand o valorificare
diferita a hranei ingerate in productia de carne (Buyse and all, 1994).

Capacitatea de formare a cdarnii si de depunere a grdsimii variaza
semnificativ Tntre rase, dar cu deosebiri in interiorul acestora; astfel, in acelasi conditii
de crestere, se constatd mari diferente intre rase cu privire la calitatea fibrelor
musculare, dupa cum exista si indivizii la care aptitudinile pentru ingrasare sunt mult
mai evidente decat la altii (Branciari and all, 2009).

La broileri, capacitatea de depunere a grasimii este influentatd de mai multi
factori, cum ar fi: tipul genetic, calitatea si cantitatea furajului, sistemul de crestere,
temperatura ambientala, varsta, sexul etc (Radu-Rusu si colab., 2011).

Randamentul la sacrificare si ponderea portiunilor transate din carcase.
Sunt insusiri foarte importante in productia de carne, care sunt conditionate de raportul
dintre biomasa si dezvoltarea regiunilor corporale (Maertens and Delezie, 2010).

Valoarea randamentului comercial la puii broiler de gaina trebuie s aiba limite

de 80% si 84%, cu o medie de 82% (Vacaru-Opris si colab, 2002) (tabelul 3.1.).
Tabelul 3.1. / Table 3.1.
Valori intermediare pentru un randament mediu de 83%, la pui de 15009 (Vacaru-Opris si colab, 2002)
Intermediary values for a mean yield of 83%, at chickens with mass of 1500 g (Vacaru-Opris and all, 2002)

Nr. crt. Specificare Greutate Randament
1 Dupa emisiunea sanguine 1.440 96
2 Dupa jumulire 1.335 87
3 Dupa eviscerare 1.155 77
4 Carcasa (fara organe) 975 65
5 Cap, gat, picioare 195 13

Randamentul la sacrificare la cald si randamentul comercial (carcasa+organe
comestibile) se stabilesc imediat dupa sacrificarea pasarilor.

3.2. Factori exogeni de influenta ai productiei de carne

Exista si factorii de mediu natural si/sau de mediu indus care isi pun amprenta
asupra insusirilor productive si a starii de sandtate a pasarilor, iar modul lor de actiune
se poate manifesta atat unilateral, cét si asociat (lonita Carmen, 2015).

Temperatura ambientala. In general, pasarile prefera temperaturi destul de
ridicate, mai ales 1n prima perioada a vietii; ulterior, temperaturile asigurate nu trebuie
sa fie constante, deoarece variatiile intre anumite limite stimuleaza apetitul favorizand
sporul de crestere in greutate si cresc rezistenta la imbolndvire imbunatatindu-se
proportia de pastrare a efectivelor (Usturoi si Paduraru, 2005).
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La pregitirea halelor pentru populare este foarte importanta asigurarea corecta
a temperaturii, deoarece poate fi influentata de variatiile climatice externe, datorita
slabei inertii termice a acestora.

Temperaturile ambientale se vor corela cu varsta puilor.

Astfel, in primele zile de viata, trebuie asigurate niveluri de +32....+35°C,
dupa care temperatura se reduce treptat, in asa fel incat la varsta de 12-14 zile sa fie de
+25°C; dupd aceasta varsta, temperatura se reduce in functie de nivelul de imbracare
Cu pene si greutatea puilor, pand la +18°C, nivel considerat optim si care se mentine
pana la varsta de sacrificare (Palii and all, 2019).

In prima perioadd de viatd a pasarilor si mai ales imediat dupa ecloziune,
termoreglarea este dificila la temperaturi ambientale scazute, datorita pierderilor mari
de cdldura si de aceea hipotermia este un fenomen curent la pasari; capacitatea de
termoreglare se dezvolta treptat, temperatura interna creste atingand nivelul fiziologic
n 7-10 zile, cu atét mai repede, cu cat temperatura mediului ambiental este mai ridicata
(Boisteanu si colab., 2015).

Tn principiu, este obligatorie evitarea oscilatiilor ample de temperatura, pentru
ca valorile prea scazute au drept consecinta valorificarea necorespunzatoare a furajului
de catre pui, datoritd nevoilor suplimentare de energie calorica pentru termoreglare, in
timp ce temperaturile prea ridicate provoaca deshidratarea pronuntatd, consecutiv
scaderii consumului de hrana (Pagscalau Simona, 2016).

Tn acest sens, s-a stabilit ci la o temperaturd medie de +21°C, variatiile de
+5°C nu modifica performantele productive ale broilerului de gaina, dar fluctuatiile
mai mari de £11°C sunt in detrimentul productiei de carne (Dinea Mariana, 2008).

Caldura in exces are un efect negativ asupra vitezei de crestere la broiler; aga
de exemplu, puii crescuti la temperatura de +22°C au la varsta de 6 saptamani o
greutate corporala mai mare de cca. 10% decat cei care au fost cazati la +32°C, dar fara
sa se constate diferente semnificative sub aspectul consumului de furaje sau a
compozitiei carnii (Vacaru-Opris si colab., 2005).

Temperaturile din hale influenteaza si calitatea carnii la broilerul de giina;
astfel, la puii crescuti timp de 42 zile la temperaturi de +10°C, +21,1°C si +32,2°C, se
reduce semnificativ proportia de apa (70,8% la puii crescuti la +10,0°C si numai 65,4%
la cei mentinuti la +32,2°C), dar si cea de grasime (5,7% si respectiv, 12,4%) (EIl-Deek
and El-Sabrout, 2019).

Umiditatea relativi a aerului. Este unul din factori cu influentd puternica
asupra ritmului de crestere al puilor, nivelul acesteia fiind conditionat de umiditatea
aerului atmosferic introdus in hale prin ventilatie, dar mai ales de umiditatea provenita
din evaporarea fiziologica sau cea tehnologica (Usturoi,2008).

55



La ecloziune, umiditatea din aparate este de 80% si de aceea, pentru prevenirea
deshidratarii puilor, este nevoie sa se asigure in hale un aer cu umiditatea relativa de
65-70%, inca din primele ore de viata ale acestora.

Ca factor de sine statitor, umiditatea nu afecteazd semnificativ pasarile, dar
potenteaza actiunea altor factori de microclimat, mai ales a temperaturii si a curentilor
de aer (Usturoi si Paduraru, 2005).

Umiditatea scazutd intarzie imbracarea cu pene, incetineste viteza de crestere,
duce la manifestarea unor comportamente anormale (canibalismul), dar si la aparitia
afectiunilor oculare/cdilor respiratorii, ca urmare a cresterii cantitatii de praf din hale
(Ionita Carmen, 2015).

La temperaturi ridicate, umiditatea franeaza eliminarea caldurii corporale, pe
fondul reducerii evaporarii apei prin aparatul respirator al puilor (acestia vor atinge mai
repede limita termoreglarii fizice), In timp ce la temperaturi scazute, umiditatea
mareste conductibilitatea aerului, puii resimtind mult mai pregnant actiunea frigului,
datorita pierderilor de caldura din organism (Boisteanu si colab., 2015).

Broilerii crescuti in camere climatizate la temperaturi de +12,6°C si de
+23,8°C si umiditati de 50%, 70% sau 90%, nu prezintd diferente semnificative sub
aspectul sporurilor in greutate (Usturoi, 2008).

Tn halele de pasari, nivelul umiditatii aerului este oscilant, depinzand de
cantitatea de vapori de apa din aerul atmosferic, de pierderile de apa din instalatia de
adapare, de cantitatea de apa evaporatd din dejectii sau chiar din furaje, de apa
eliminata prin respiratie etc (Dinea Mariana, 2008).

Autorii care au efectuat in conditii de productie experimente referitoare la
influenta umiditatii, au concluzionat ca sporul de crestere se diminueazad pe masura
cresterii umiditatii aerului, Tn asociere cu temperaturile extreme; marimea acestor
scaderi este cu atdt mai mare cu cat temperatura se indeparteazd de la zona de
neutralitate termica (Van si Custura, 2010).

Ventilatia. Are drept scop asigurarea unei atmosfere confortabile in halele de
crestere, favorabile dezvoltarii optime a puilor; pe timp de iarna, ventilatia reduce
umiditatea din hale, iar in sezonul cald, elimina excesul de céldura (Usturoi, 2008).

Intensitatea sau rata ventilatiei (cantitatea de aer admisd) se exprima prin
volumul de aer schimbat in timp de o ord, pe unitatea de greutate vie sau pentru o
pasdre; pentru puii de carne, rata ventilatiei trebuie si fie de 0,7m® /h/kg corp in
sezonul rece si de 4-5 m® /h/kg corp n cel cald (Vacaru-Opris si colab., 2002).

Intre intensitatea ventilatiei si sistemul de intretinere practicat existi o corelatie
directd, functie de care se asigurd conditiile de microclimat la niveluri specifice
cerintelor fiziologice ale pasarilor (Boisteanu si colab., 2015).
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In practica avicola se aplica doui sisteme de ventilare a adiposturilor:

e in presiune negativa (depresiune)-este un sistem simplu, ieftin si economic, ce
presupune evacuarea aerului poluat cu ajutorul ventilatoarelor, n timp ce aerul
proaspat este admis in mod pasiv, prin orificiile speciale practicate in
pereti/acoperis; deschiderile de admisie au dimensiuni reduse, astfel incat nu
conduca la modificarea, Tn sens negativ, a altor factori de microclimat;

e in presiune pozitiva (suprapresiune)-este specificd halelor foarte mari, in care,
ventilatoarele amplasate n plafon realizeaza admisia fortata a aerului proaspat, dar
in acelasi timp imping aerul viciat in exterior prin deschiderile laterale de evacuare.

Curentii de aer. AU actiune indirectd asupra starii de sdndtate a puilor,
deoarece mobilizeaza cildura de la nivelul corpului, influentdnd homeostazia termica;
iar in functie de temperatura aerului din hale, curentii de aer pot avea efecte pozitive
sau negative asupra puilor (Boisteanu si colab., 2015).

Curentii de aer din hale sunt utili la temperatura si umiditate mare, deoarece
faciliteaza eliminarea apei de expiratie, asigurand termoreglarea; in conditiile unor
temperaturi situate Tn limitele confortului termic al puilor, curentii de aer de o anumita
viteza nu au urmariri negative asupra sanatatii acestora (Pascalau Simona, 2016).

Tn general, microclimatul halelor de pasiri este influentat de conditiile din
mediul extern (imperfectiuni constructive si/sau slaba inertie termica a halelor) si de
aceea, daca temperatura atmosferica este foarte mare, se impune intensificarea
curentilor de aer, Tn timp ce iarna sau cand temperaturile sunt scazute, este necesara

reducerea vitezei lor (Vacaru-Opris si colab., 2002) (tabelul 3.2.).
Tabelul 3.2. / Table 3.2.
Viteza recomandata a curentilor de aer (m/s) in functie de varsta puilor si temperaturile exterioare
(Vacaru-Opris si colab., 2002)
Recommended velocity for air flow (m/s) function of chickens’ age and external temperatures (Vacaru-
Opris and all, 2002)

Varsta puilor Temperatura exterioard
(s@ptamani) Sub +10°C +10....+20°C +10...+30°C
1-3 Lipsa curenti Lipsa curenti 0,05-0,10
4-8 Lipsa curenti 0,05-0,10 0,10-0,20

In lipsa ventilatiei, miscarea aerului din adaposturi este imprimati de
diferentele de temperaturd dintre diferitele zone ale acestora si poate avea o orientare
orizontala, verticala sau de amestec turbionar (Usturoi, 2008).

Presiunea aerului. Acest factor de microclimat creste sau scade in functie de
tipul de ventilatie; dacd admisia aerului este fortatd si evacuarea liberd, presiunea
interioara creste (Vacaru-Opris si colab., 2005).
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In ceea ce priveste bioritmul puilor, acesta se accelereazi atunci cand viteza de
admisie a aerului este mare si se incetineste cand viteza este prea mica, efecte cauzate
de modificarile potentialului electric si a gradului de ionizare ale aerului, prin
schimbarea presiunii (Tonita Carmen, 2015).

Atunci cand presiunea atmosferica din hald este scazuta, are loc o evaporare
rapida a apei, dar si o antrenare puternica a gazelor nocive din canalizare si fosele de
dejectii, fapt ce duce la vicierea atmosferei, cu influentd negativa asupra starii de
sanatate a puilor (Dinea Mariana, 2008).

Gradul de ionizare al aerului. Aerul atmosferic contine ionii negativi si
pozitivi, care au o influenta diferentiata asupra organismelor, functie de concentratie.

lonii negativi sunt aproape in exclusivitate ioni de oxigen, fiind numiti si
oxioni; oxigenul incércat cu ioni negativi se fixeaza pe hematii, la nivelul pulmonilor,
n timp ce ionii pozitivi au actiune daunatoare (Beaumont and all, 2004).

Pasarile consuma de 2-7 ori mai mult oxigen decat alte animale si de aceea, in
adaposturi trebuie asigurata o cantitate de oxigen la nivelul celei din aerul atmosferic
(21%) (Van si Custura, 2010).

Consumul de oxigen variazd in functie de varstd si greutatea puilor; atunci
cand cantitatea de oxigen din hale inregistreaza o scadere fata de limitele normale, puii
reactioneaza negativ, prin reducerea sporului de crestere (Usturoi, 2008).

Zgomotele. Tn general, zgomotele sunt datorate diverselor activitati din halele
de crestere (zgomotele echipamentelor de furajare, de evacuare a dejectiilor, de
ventilatie sau de climatizare, de trantirea usilor si chiar strigitele lucratorilor), de
activitatile din ferma (transporturi interne, zgomotele sectilor anexe etc), dar si de
invecinarea cu caile de transport (sosele, cai ferate, aeroporturi); toate acestea se
constituie in surse de zgomot, cu efect stresant si negativ asupra performantelor de
crestere ale puilor (Vacaru-Opris si colab, 2005).

Dintre sursele de poluare fonica, cele care se produc direct in hale genereaza
stari de neliniste extremd, cu actiune nedoritd asupra sistemului neurohormonal,
generand cresterea concentratiei  catecolaminelor plasmatice si  reducerea
glucocorticoizilor; in paralel, se consta scaderea productiilor si alterarea starii de
sanatate, direct proportionale cu intensitatea zgomotelor (Boisteanu si colab., 2015).

Diversi specialisti au studiat reactia administrarii la puii de carne de substante
tranchilizante (reserpine, bromine etc) sau cu efect tranchilizant (substante din grupa
heterociclilor cu azot, precum fenotiazina, rezorcina etc); concluzia a fost aceea ca,
desi ambele categorii de substante determind diminuarea agresivitatii factorilor
stresanti, preferabile ar fi substantele cu efect tranchilizant, deoarece rezidurile acestora
nu se acumuleaza in carne (Vacaru-Opris si colab., 2002).
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Pulberile. Tn halele de pasiri se formeaza, inevitabil, o anumiti cantitate de
particule materiale denumite pulberi; acestea provin fie din aerul atmosferic adus prin
ventilatie, fie se formeaza in interiorul halelor in urma manipuldrii asternutului, a
vehicularii nutreturilor, din dejectiile uscate sau din alte surse poluante (Usturoi, 2008).

In general, pentru mentinerea unui nivel acceptabil de pulberi in hale se
recomanda utilizarea de asternut corespunzator, adoptarea unei rate a ventilatiei care sa
mentind umiditatea la un nivel convenabil, dar si evitarea factorilor agitatori de praf.

Pulberile din aer au o actiune negativa asupra pasarilor, atat prin capacitatea
alergizantd si iritantd, cat si prin faptul ca sunt responsabile de transportul diversilor
germeni, determinand aparitia infectiilor generale (boala lui Marek, pseudopesta aviara
etc) si diminuarea sporului de crestere (lonita Carmen, 2015).

Normele de igien previd un nivel maxim de 15 mg/m® pentru pulberile din aer
si de 17-25g/m? pentru cele sedimentate timp de 30 de zile (Usturoi, 2008).

Noxele. Acestea se incadreaza tot n grupa factorilor chimici de microclimat.

Dioxidul de carbon este un gaz tolerat relativ bine de catre pasari.

A fost demonstrat pe cale experimentala ca, la puii de gdind expusi in primele
4 saptamani de viatd unor concentratii de 0,1; 0,3; 0,6 si 1,2% CO,, sporul de crestere
n greutate din perioada imdeiat urmatoare (4-7 sdptamani) nu a fost afectat decat in
cazul expunerii la 1,2% CO,; expunerea la concentratii si mai ridicate de dioxid de

carbon, dar pe un timp limitat, nu afecteaza ritmul de crestere decét cu 3,5% (Dinea
Mariana, 2008).

Concentratia maxima admisibild in halele populate cu broileri de giina este de
0,5-0,6% (Usturoi, 2008).

Amoniacul in exces afecteaza starea de sanatate a pasarilor, performantele de
productie, dar si calitatea carnii obtinute (An and all, 2019).

Astfel, la puii crescuti in medii cu concentratii ridicate de amoniac este afectat
raspunsul imun, carcasele sunt de calitate inferioard, iar pulpele si pieptul au un
continut mare de amoniac si 0 conservabilitate mult diminuata (Shah and all, 2020).

Pentru pui destinati cresterii in hale Tnchise sunt recomandate niveluri de
maximum 0,02%o (20ppm) amoniac (Usturoi, 2008).

Hidrogenul sulfurat nu este acceptat in concentratii mai mari de 0,01%o

(Usturoi, 2008), deoarece reduce concentratia limfocitelor sanguine, deci scade
capacitatea de autoaparare a puilor (Chi and all, 2018).

Lumina. Este un factor de microclimat cu influenta extrem de mare asupra
productivitatii pasarilor, actionand la nivelul proceselor metabolice si endocrine;
lumina influenteaza prin durata, prin intensitate, cat si prin alternanta ei cu Tntunericul
(Boisteanu si colab., 2015).
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Deoarece nu existd o limita de durata a zilei lumina, iar lumina artificiala poate
suplini pe cea naturald in asigurarea anumitor cerinte ale pasarilor, a permis elaborarea
unor programe de iluminare specifice varstei si destinatiei acestora (Usturoi, 2008).

Astfel, la inceputul anilor '70 se recomandau programele restrictionate de
lumina, cu 18 ore/zi la populare si reducerea ulterioara treptatd pani la 14 ore/zi la
momentul sacrificarii; pentru materialul biologic de la vremea respectiva, un astfel de
program de lumind a condus la cresterea greutatii corporale (cu 1,3-8,0%) si la
reducerea consumului de furaje (cu 3,8-7,5%) si a mortalitatii (cu 0,9-2,4%),
consecutiv majorarii a proportiei de carcase incadrate la calitatea I (cu 2,2-3,6%), fata
de pasirile crescute Tn regim de iluminare permanent (Usturoi si Paduraru, 2005).

Tot la broilerul de gaina a fost aplicat programul intermitent de iluminare (16-
lumind; 2-intuneric; 1-lumina; 2-intuneric; 1-lumina; 2-intuneric), care asigura greutati
corporale de 2640 g la varsta de 49 zile si 0 mortalitate de numai 1,99%; puii crescuti
cu 12 ore lumina si o ord intuneric/zi au, la aceeasi varsta, o greutate corporald de
numai 2520 g si o mortalitate de 3,47% (Vacaru-Opris si colab., 2002).

In elaborarea unor programe de iluminare s-au avut In vedere si anumite
elemente tehnico-economice specifice fermelor (timpul minim necesar operatiunilor
zilnice: hranire, adapare, evacuare dejectii, remedierea defectiunilor, vaccinari etc, dar
si reducerea consumului de energie); astfel de programe recomandau un regim de
iluminare continuu pentru primele saptamani de viata ale puilor, urmat de un program
cu 16 ore lumina si 8 ore intuneric pe zi (Van si Custurd, 2010).

Tn anii '90, pentru broilerul de giinid se recomanda un program de lumina
corelat cu particularitatile fiziologiei nutritiei si in special cu durata redusa a tranzitului

intestinal, de numai 3 ore (Vacaru-Opris si colab., 2005) (tabelul 3.3.).
Tabelul 3.3./ Table 3.3.
Programul de lumina la puii de carne (Vacaru-Opris si colab., 2005)
Lighting schedule for chickens (Vacaru-Opris and all, 2005)

Varsta (sapt.) Program de lumina

1 23 ore lumina, o ora intuneric

2 8 cicluri de cate doua ore de lumina si o ord intuneric
3-sacrificare 8 cicluri de cate o ord lumina si 2 ore intuneric

Tn vederea realizirii unui program corespunzitor de iluminare la pasari, este
necesara respectarea urmatoarelor elemente (Pagscaldau Simona, 2016):
e la populare sa se utilizeaza surse de lumina cu o intensitate luminoasa mare, care sa
faciliteze accesul puilor la sursele de hrana si apa;
e 1n perioada urmétoare, dupa ce puii S-au acomodat la mediul din hala, s& se reduca

intensitatea luminoasa;
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e Jumina trebuie asiguratd uniform In toatd hala de crestere;

e aprinderea si stingerea luminii sa se realizeze prin programatoare, preferabil cu
reostate de intensitate luminoasa;

e la prinderea puilor in vederea livrarii sa se foloseasca lumina albastra, care are un
efect antistres.

Intensitatea luminoasd din hale se exprimd in lucsi si reprezintd puterea
luminoasa pe o suprafati de 1 m? fiind echivalenti cu 0,0016w.

Se considerd ca se pot obtine raspunsuri fiziologice la 0,1-1,0 lucsi, dar
realizarea unor performante normale se inregistreaza pornind de la valori de 5,0 lucsi;
pentru actualul material genetic (broiler de gaina), se recomanda o intensitate a luminii
de 5-20 lucsi (Boisteanu §i colab., 2015).

La puii de carne crescuti in fotoperioade lungi (lumind continud) au fost
inregistrate sporuri bune de crestere la intensitati ale luminii mai mici de 20 lucsi in
prima perioada de varsta (1-3 saptdmani) si de pana la 5 lucsi in continuare (Usturoi si
colab., 2009).
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Capitolul 4 / Chapter 4
SISTEME DE CRESTERE A PASARILOR PRODUCATOARE DE
CARNE / REARING SYSTEMS FOR MEAT PRODUCING
POULTRY

4.1. Aspecte generale privind cresterea pasarilor

Animalele crescute In sisteme intensive consuma o cantitate considerabild de
proteine si alte substante care contin azot (Leeson and Summers, 2008).

Conversia azotului dietetic in produse de origine animald este relativ
ineficienta, pentru ca din total azot se elimina 50-80% Tn timpul proceselor metabolice;
azotul este excretat atat in compusi organici, cat si in compusi anorganici (Boisteanu §i
colab., 2015).

Emisiile de azot din gunoi de grajd au patru forme principale: amoniac (NH3),
dinitrogen (N,), azot oxid (N,O) si nitrat (NOs-).

Fosforul este un element esential pentru cresterea animalelor si care, spre
deosebire de azot, este relativ stabil cand este atasat la particulele de sol si nu se scurge
n péanza freatica; este un compus care nu prezinta riscuri pentru mediu, limiteaza
activitatea biologica in resursele de apa si se acumuleaza in sol doar atunci cand este
administrat in exces (Seidavi and all, 2019).

Emisiile de fosfor din gunoiul de grajd apar intr-o singurd forma principala:
fosfat (P,Os) (Garbarino and all, 2003).

La animale, si implicit la pasari, producerea de carne se bazeaza pe o marire a
dimensiunilor celulelor (hipertrofie), a numarului de celule (hiperplazie) si a volumului
fluidului extracelular (Georgescu, 2000).

Productia de carne la pasari este, in mod firesc, sub influenta factorilor
genetici, dar o presiune considerabila asupra nivelului acestei productii o exercitd si
numerosi factori exogeni, cum ar fi: alimentatia, tehnologia de crestere si exploatare
aplicata, biosecuritatea asigurata etc (Weeks and all, 1994).

Pana la inceputul anilor 90, cresterea puilor de carne s-a realizat preponderent
n baterii, pe cicluri (serii) de productie de 11 saptamani, din care 8 sdaptamani pentru
crestere si 3 saptamani pentru lucrarile de depopulare-populare (Usturoi, 2008).
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Ulterior, s-a trecut la cresterea pe asternut permanent, tot in hale oarbe, numai
ca ciclul de productie s-a redus la numai 6 saptaméani de crestere, la care se adauga 1-3
saptamani de vid sanitar; aceasta modalitate de crestere se bazeaza pe viteza foarte
mare de crestere a actualilor hibrizi pentru carne, dar si pe noile produse utilizate
pentru decontaminarea halelor si care au permis reducerea perioadei de repaus dintre
douad serii de crestere (Vacaru-Opris si colab., 2002).

Tn ultimii ani, sistemele de crestere a pasirilor s-au modificat si mai mult, iar
pe viitor se intrevad si alte schimbari radicale, toate acestea fiind in legatura cu
asigurarea conditiei de bundstare impuse de actualele reglementari (Hall and
Sandilands, 2007; Heijne and Heijne, 2019).

Din acest punct de vedere trebuie mentionate tehnologiile la care pasarile au
acces la mediul extern, tip free-range (Miao and all, 2005; Wang and all, 2009; Galvez
and all, 2020) sau cele organice la care pasarile au acces la exterior si sunt hranite cu
furaje obtinute in conditii ecologice (Castellini and all, 2002; Simiz Eliza, 2012; Dal
Basco and all, 2012, 2014), ca si tehnologia de crestere lentd care se bazeaza pe
utilizarea hibrizilor cu crestere lenta, dar si pe tipul de furajare care se aplica acestora
(Fanatico and all, 2005, 2007; Sirri and all, 2011; Evaris and all, 2019)

De asemenea, au fost create tehnologii de crestere pentru diferite rase pure, in
ideea cd acestea poseda insusiri productive suficient de bune, dar mai ales c¢a produc 0
carne de calitate superioara (Binh and all, 2001; Zanetti and all, 2010; Smith and all,
2012; Tasoniero Giulia and all, 2017).

Referitor la factorul nutritie in sfera productiei de carne de pasare din Etiopia,
Tadelle si Ogle, 2001 aratau ca alimentatia reprezinta un domeniu potential de
interventie, deoarece 91,8% dintre fermieri utilizeaza furaje produse pe plan local,
concluzia autorilor a fost aceea cad se impune elaborarea unor programe de hranire si
imbunatatirea ratiilor furajere care sa asigure o rentabilitate mai mare in productia

avicola (carne si oud).
4.2. Sistemul extensiv de crestere

Sistemele de crestere cu caracter extensiv (gospodaresti) combind avantajul
conferit de un adapost calduros pe timpul iernii (permite mentinerea unui ritm bun de
crestere), cu cel al utilizarii de suprafete de teren cultivate (pasuni, lucerniere, livezi
etc) pe timpul verii (Usturoi, 2008) (fig. 4.1.).

Activitatile de ingrijire a pésarilor in cazul sistemului traditional sunt relativ
simple si se referd la curdtarea spatiilor de crestere, supravegherea géinilor si mai ales a

puilor In primele zile de viata si la hranirea acestora cu furaje existente in gospodarie.
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Fig. 4.1. Cresterea extensiva a pasarilor
Fig. 4.1. Poultry extensive rearing

In ceea ce priveste materialul biologic utilizat, poate fi produs direct de citre
crescator sau poate fi achizitionat de la unitatile specializate in producerea puilor de o
zi; de aici, deriva si cele doud modalitati de crestere a puilor de carne in sistem
extensiv, respectiv: naturala si cea artificiala (Usturoi si Paduraru, 2005).

In cazul cresterii de tip natural, puii de o zi sunt obtinuti prin incubatie
naturala, la closti, folosindu-se oud provenite de la pasarile adulte din gospodéaria
proprie; daca exista un excedent de oua, ele se incubeaza artificial, in aparate de mica
capacitate, dar se ,,pune” si una sau mai multe closti, care vor Ingriji toti puii rezultati.

Tn majoritatea cazurilor, oudle de incubatie provin de la populatii de gaini
neameliorate; ele se aleg dupa criterii morfologice de calitate si trebuie sa aibad o
vechime de cel mult 7 zile, pentru a se obtine o ecloziune cat mai ridicata.

Numarul de oua repartizat unei gaini-closti depinde de marimea acesteia si este

de 14-16 buc.; daca se utilizeaza curcile drept closti, numarul de oua poate creste pana
la 24-28 (fig. 4.2.).

Fig. 4.2. Incubarea naturala a oualor in sistemul extensiv
a) la gdina closca; b) la curca closca
Fig. 4.2. Natural incubation of eggs in extensive system
a) at the chichen coop; b) at the bell tower
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Perioada de crestere a puilor cu closca dureaza atita timp cat aceasta isi
manifestd instinctul matern, de reguld, 40-60 zile. Numarul de pui pe care il poate
creste o closca, depinde de anotimp, dar si de tipul morfologic; astfel, la clostile din
rasele usoare se repartizeaza 12-14 pui in sezonul rece sau 15-18 pui in cel cald, in
timp ce la clostile din rasele mixte, numarul de pui este 15-18 pui Tn sezonul rece sau
20-25 pui in cel cald (Usturoi, 2008).

Cresterea naturald a puilor de gdind se face cu closca in libertate sau in
captivitate. Cresterea puilor cu closca in libertate, este specifica perioadei aprilie-iunie,
cand temperaturile externe sunt suficient de mari pentru ca puii sa poata beneficia de
actiunea razelor solare si sd-si completeze ratia cu vitamine, minerale si proteine de
origine animala din habitatul natural; aceste avantaje dispar in lunile foarte reci sau n
cele foarte calde (Usturoi, 2008).

Rezultatele cresterii naturale a puilor depind mult de calitatile materne ale
clostilor; asa de exemplu, exista closti care sunt foarte active in cautarea hranei dar isi
neglijeaza puii, asa cum exista si closti care isi apara puii cu vehementa, multi fiind
striviti de catre aceasta, dar si closti care isi abandoneaza mult prea devreme puii
(Pascalau Simona, 2016).

Pe timpul noptii sau pe vreme nefavorabild, adapostirea clostilor cu pui se face
intr-un spatiu in care nu au acces alte pasari, preferabil fiind acela in care puii vor
ramane si In perioada urmatoare de viatd; dacd se cazeaza mai multe closti cu pui in
acelasi spatiu, acesta trebuie delimitat, iar pasarile se introduc, pe rand, pentru odihna.
Scoaterea clostii cu pui din adapost se face numai dupa ce s-a ridicat roua, iar in caz de
ploaie, numai dupa ce s-a uscat terenul (Usturoi, 2008).

O alta solutie este ca, in primele zile de viatd, puii cu closca sa fie adapostiti
intr-un spatiu inchis si calduros (+20....+25°C), dupa care, in functie de temperatura
externa, sa fie scosi afara pe timpul zilei si readusi in addpost pe timpul noptii.

La inceput, hrana se administreaza astfel incat sa fie accesibila atat pentru pui,
cat si pentru closcd, dar mai tarziu sursa de hrana se protejeaza cu plase pentru ca
numai puii sd ajunga la ea, fara a fi deranjati de closca; Cresterea naturala a puilor cu
closca captiva inlaturd o parte din dezavantajele metodei anterioare, numai ca, in acest
caz, rolul pasarii-closca se rezuma numai la a incalzi puii (Dinea Mariana, 2008).

Cutia pentru clogca trebuie sd fie suficient de spatioasd (70x70x70 cm),
confectionata din lemn si cu fatada din stinghii suficient de rare pentru a permite libera
circulatie a puilor; hrana pentru closcé se administreaza in imediata apropiere a cutiei,
iar cea pentru pui la o distantd de 0,5-1,0 m de aceasta (Usturoi, 2008).

Este recomandat ca Tmprejurul cutiei de crestere sa se amenajeze un tarc care

sd prevind Indepartarea puilor sau accesul altor pasari din gospodarie.
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Intreg ansamblul (cutie de crestere+tarc) se poate amplasa pe o zona inerbati,
mutandu-se Tn alt loc la interval de céteva zile; pe vreme nefavorabila, cutia, Tmpreuna
cu closca si puii, se transferd intr-o incapere cdlduroasa si bine iluminata.

Tn jurul varstei de 3-4 siptamani, puii sunt suficient de dezvoltati pentru a-si
cauta singuri hrana si de aceea se indeparteazd custile si tarcurile, trecandu-se la
cresterea puilor cu closca in libertate (fig. 4.3.).

! Pk T
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Fig. 4.3. Cresterea in libertate a puilor impreund cu géina-clogca
Fig. 4.3. Free range rearing of chickens with brood-hen

Cresterea artificiala a puilor se aplicd atunci cand clogsca moare imediat dupa
ecloziune sau refuzd sa creasca puii, dar mai ales pentru puii achizitionati de la
unitatile de profil; in acest caz, fie se amenajeaza o incapere adecvata scopului dorit,
fie se construieste un adapost din diverse materiale, dar obligatoriu acestea trebuie sa
asigure principalii factori de microclimat la un nivel satisfacator (Usturoi, 2008).

Spatiul de crestere trebuie sd aiba o buna inertie termica, sa fie lipsit de curenti
de aer si prevazut cu o pardoseala care sa poata fi spalata si dezinfectata eficient dupa
crescatorului, dar trebuie corelate cu numarul de pui ce urmeaza a fi crescut.

O problema importanta este stabilirea numérului de pui pe suprafatd de cazare
si care poate fi de 10-20 cap./m?, in functie de rasa, hibrid etc.

Dintre factorii naturali, lumina are o mare influenta asupra ritmului de crestere
a puilor, drept pentru care adaposturile trebuie prevazute cu ferestre mari, cu geamuri
duble, orientate pe directia sud, sud-est sau sud-vest, pentru a asigura un indice de
iluminare naturala de cel putin 1/8-1/10 (Usturoi si Paduraru, 2005).

Asternutul trebuie pastrat In permanenta uscat i de aceea se va evita scurgerea
apei din jgheaburile de adapare, iar atunci cand este cazul, se schimba asternutul umed
din dreptul acestora; periodic, se va scoate si crusta formatd pe suprafata asternutului,
care se va rascoli pentru aerisire si afdnare. Un asternut gros, bine intretinut, va intra
ntr-o usoara fermentatie (fard emanare de amoniac), dar cu degajare de caldura.
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Comercializarea produselor obtinute Tn sistem traditional variaza de la o
comunitate la alta, In functie de distanta fata de centrele urbane sau de existenta unei
micropiete de consumatori care prefera astfel de produse (Stanciu si colab., 2015).

Cea mai mare problema a puilor crescuti in sistemul gospodaresc este rata
mare a mortalitatii (poate ajunge la 80-90% in primele saptamani de viata) si ritmul
scazut de crestere, chiar daca se aplica tratamente preventive (Forte and all, 2018).

In urma unui studiu efectuat in zona rurala a Etiopiei, Tadelle si Ogle, 2001
aratau ca mortalitatea Tn randul puilor crescuti in sistem gospodaresc se datoreaza
bolilor (boala Newcastle, salmoneloza si coccidioza), parazitilor, furajarii insuficiente
sau deficitare calitativ, dar si a neasigurarii unor conditii bune de microclimat.

Cresterea in sistem extensiv a puilor din rasa Kabir permite obtinerea unei
carni de foarte buna calitate, dar cu parametri productivi cu mult sub cei specifici altor
sisteme de crestere (Dong-Hun and all, 2009; Castelini and all, 2016; Bejar and all,
2017; Kokoszynski and all, 2017).

4.3. Sistemul intensiv de crestere

Cresterea broilerului de gaina in sistem intensiv se bazeaza pe un model aplicat
inca din anii '40 la gainile ouatoare si presupune cazarea in hale cu mediul controlat, pe

un asternut permanent din diverse materiale (Usturoi i Paduraru, 2005) (fig. 4.4.).

Fig. 4.4. Cresterea broilerului de gaina in sistem intensiv, pe asternut permanent
Fig. 4.4. Rearing of hen broiler in intensive system, on permanent layer

Ca materiale pentru asternut, sunt recomandate paiele tocate, talajul sau cojile
de floarea-soarelui, obligatoriu uscate si neinfestate; mentinerea calitatilor initiale ale
asternutului pe toatd durata ciclului de crestere, asigurd confortul dorit puilor si
contribuie la pastrarea unui microclimat corespunzator, indispensabil realizarii
parametrilor productivi propusi spre realizare (Van si Custurda, 2010).
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Comparativ cu cresterea in baterii, acest tip de intretinere asigura un confort
aspectuoase si unei carni de calitate superioara, asemanatoare organoleptic si chimic cu
cea provenitd de la pasarile crescute extensiv; de asemenea, prezintd avantajul unor
investitii initiale mai mici comparativ si realizarea unor productii ridicate pe unitatea
de suprafata, in conditii de eficienta economica (Vacaru-Opris si colab., 2005).

Sistemul intensiv de crestere a broilerului de gaind se diferentiaza si de cel
gospodaresc, avantajele conferite fiind mult mai numeroase (Usturoi si Paduraru,
2005):

e se asigurd un microclimat optim, temperatura, lumina, umiditatea si schimbul de
aer reglandu-se prin dispozitive automate;

e asigurd o imunitate superioara fata de bolile infectocontagioase;

e furajare cu nutreturi combinate echilibrate in principii nutritive de baza
(aminoacizi, vitamine, microelemente), potrivit necesitatilor organismului;

e din punct de vedere economic, acest sistem da posibilitatea folosirii mai eficiente a
capacitatii de adapostire, marindu-se densitatea pasarilor pe metru pétrat;

e se mecanizeaza $i se automatizeaza procesele de productie.

n plus, Van si Custurd, 2010 precizau ci pe langa aceste avantaje, cresterea
intensiva ofera posibilitatea unui flux informational aplicativ, ceea ce creeaza conditii
optime de conducere si de adoptare a deciziilor de catre specialisti de inalta calificare.

Cresterea puilor de carne pe asternut permanent se face in hale oarbe, cu
suprafete variabile (de regula de 1200 m?), dar prevazute cu 0 camera tampon.

in cresterea puilor, succesul depinde in mare masurd de modul in care se
realizeaza lucrarile de sanitatie intre ciclurile de productie (vidul sanitar), precum si de
conditiile de pregatire a halelor pentru populare; popularea halelor este precedata de o
perioada de trei saptamani de vid sanitar, timp in care se efectueaza o serie de lucrari
specifice si anume (Usturoi, 2008):

Saptamana I
e livrarea puilor la abator;

e evacuarea mecanica a asternutului;

e curdtirea echipamentelor de furajare si adapare si ridicarea lor;
e gpalarea halei cu apa sub presiune;

e repararea si completarea echipamentelor tehnologice;

e dezinfectia halei si a echipamentelor tehnologice;

e ctangeizarea halei si executarea primei decontaminari;

o dezinfectia cailor de acces si a incintei;

e deratizarea si dezinfectia fermei.
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Saptamana a I1-a:
e controlul sanitatiei sub raportul incarcaturii de germeni si fungi;
e repetarea lucarilor de dezinfectie, daca rezultatele analizelor sunt pozitive.

Saptamana a I1I-a
e deschiderea si aerisirea halei;

e introducerea asternutului si dispunerea lui uniforma (8-10cm);
o aducerea pe pozitia de lucru a echipamentului tehnologic;

e reetangeizarea halei si realizarea celei de-a doua decontaminari;
e dezermetizarea halei la strictul necesar.

Cu 12-24 ore Tnainte de populare (functie de anotimp) se incalzesc halele la
nivelurile termice recomandate de firmele producitoare a materialului biologic si se
asigura o umiditate relativa apropiatd de cea de la momentul ecloziunii, pentru a se
preveni deshidratarea puilor de o zi; furajul se distribuie prin intermediul hranitorilor,
dar pentru a favoriza accesul la hrana al puilor, acesta se poate distribui suplimentar pe
tavite sau pe coli de hértie dispuse pe lungimea halei (Dinea Mariana, 2008).

Densitatea puilor pe unitatea de suprafatd este extrem de importantd pentru
realizarea parametrilor doriti (suprapopularea duce la apartia unor probleme diverse, in
timp ce subpopularea scade eficienta economica) si este reglementatd prin norme ale
UE (Micheli and all, 2019).

Atunci cand densitatea la populare este exageratd, apar o serie intreagd de
neajunsuri: acoperire slaba cu penaj; neuniformitatea lotului; cresterea mortalitatii;
reducerea ratei de crestere (mai ales in perioada dinaintea sacrificarii); deprecierea
asternutului (duce la o incidentd mai mare a imbolnavirilor); defecte ale scheletului
picioarelor; deprecierea calitatii carnii (culoare, textura, miros, gust si aroma) si a pielii
(zgérieturi, higroame pectorale, textura necorespunzatoare) (Pascalau Simona, 2016).

Tn general, densitatea la populare se stabileste in functie de greutatea corporala

medie prevazuta a se realiza la livrare (Vacaru-Opris si colab., 2002) (tabelul 4.1.).
Tabelul 4.1. / Table 4.1.
Parametrii tehnici pentru puii de carne crescuti in asternut (Vacaru-Opris si colab., 2002)
Technical parameters for chickens reared on layer (Vacaru-Opris and all, 2002)

Nr. Specificare U.M. Parametri
crt. maxim Minim
1 Numdr de pui introdusi pe m? Cap 17 13,7
2 . . . Cap 0,9 0,7
Pierderi din efectiv pe m? % 529 511
3 Pui livrati la 8 saptamani de pe m? Cap 16,1 13,0
4 Greutatea corporald medie la livrare Kg 1,600 1,450
5 Greutatea in viu/m?/serie de crestere Kg 25,8 18,9
6 Serii de crestere pe an (52:11) Nr 4,72 4,72
7 Greutatea Tn viu/m2/an Kg 121,77 89,21
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Pentru hibridul ,,R0ss-308”, stabilirea densitatii la populare trebuie sa aiba in
vedere varsta de sacrificare a puilor, conditiile de clima din zona in care acestia se
cresc, anotimpul de crestere, tipul de adapost folosit, dar mai ales greutatea programata

a se realiza la varsta de sacrificare (Vacaru-Opris si colab., 2002) (tabelul 4.2.).
Tabelul 4.2./ Table 4.2.
Densitatea la populare pentru hibrizii comerciali de géina ,,R0ss-308” (Vacaru-Opris si colab., 2002)
Density at populating for hen commercial hybrids “Ross-308” (Vacaru-Opris and all, 2002)

Nr. | Greutate corporala Densitate Nr. | Greutate corporala Densitate
crt. la vérsta de (pui de o zi/m?) crt. la vérsta de (pui de o zi/m?)
sacrificare (kg) sacrificare (kg)

1 1,0 34,2 8 2,4 14,3

2 1,2 28,5 9 2,6 13,2

3 1,4 24,4 10 2,8 12,2

4 1,6 21,4 11 3,0 11,4

5 1,8 19,0 12 3,2 10,7

6 2,0 17,1 13 34 10,0

7 2,2 15,6 14 3,6 9,5

Pentru hibridul comercial ,,Cobb-500” se utilizeazd nivelurile de densitate

prezentate in tabelul 4.3. (Vacaru-Opris si colab., 2002).
Tabelul 4.3. / Table 4.3.
Densitatea la populare pentru hibrizii comerciali de giina ,,Cobb-500" (Vacaru-Opris si colab., 2002)
Density at populating for hen commercial hybrids “Cobb-500" (Vacaru-Opris and all, 2002)

Nr. | Greutatea corporala Densitate la Nr. Greutatea Densitate la
crt. la vérsta de populare crt. | corporald la vérsta populare
sacrificare (kg) (pui de o zi/m?) de sacrificare (kg) (pui de o zi/m?)
1 1,25 27,2 6 2,50 13,6
2 1,50 22,7 7 2,75 12,4
3 1,75 19,4 8 3,00 11,3
4 2,00 17,0 9 3,50 9,7
5 2,25 15,10 - - -

Pentru puii de gaina crescuti pentru carne este extrem de importantd calitatea
furajelor administrate, atat prin prisma raportului proteine/energie, cét si a continutului
in aminoacizi, vitamine si minerale (Pop si colab., 2007), toate acestea fiind in legatura
cu ritmul de crestere al puilor, rata mortalitatii, productia cantitativa de carne, dar si cu
calitatea acesteia (Sirri and all, 2010, Costache si colab., 2019).

In acest sens, exista foarte multe cercetdri care au vizat diversele aspecte ale
nutritiei pasarilor, aga cum este cazul influentei probioticelor asupra performantelor de
crestere (Khan and all, 2007) sau a efectelor substituirii porumbului cu cartofi dulci
asupra indicatorilor hematologici la puii de carne (Keambou and all, 2016).
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Meluzzi Adele si colab., 2009 au studiat efectele calitatii furajelor administrate
asupra compozitiei chimice a carnii la diferite genotipuri de pui de gdina crescuti in
sistem organic, in timp ce Laborde si colab., 2001 au testat influenta unor compozitii
diferite ale furajelor de finisare asupra performantelor de crestere, caracteristicile
carcaselor, compozitia acizilor grasi si palatabilitatea carnii obtinute.

Mai multe grupuri de cercetatori din Africa au testat efectele unor plante
utilizate Tn etnomedicina locald asupra performantelor de crestere, parametrii
hematologici, microbiologia si calitatea carnii la puii din rasa Kabir (Onibi and all,
2009; Ngantu and all, 2016 si 2016, Nghoujuyi and all, 2015 si 2016).

Rata de crestere a puilor este influentata semnificativ de calitatea si cantitatea
apei administrate; puii de gdind au nevoie de cca 4 litri de apa pentru fiecare kg spor de
crestere (75% provine din apd consumata si 25% din hrana ingerat).

Trebuie asigurat frontul de adapare precizat pentru fiecare etapa de varsta, iar
echipamentul de adapare sa fie dispus uniform pe toata suprafata halei, astfel Tncat un
pui sa nu se deplaseze mai mult de 2 m pana la sursa de apa (Usturoi, 2008).

4.4. Sistemul superintensiv de crestere

Cerinta mare pentru carnea de pasdre de la Tnceputul anilor '80 a impus
cresterea broilerului de gaina in sisteme de tip superintensiv, in custi de baterie,
modalitate care asigura o densitate mult mai mare de pasari pe unitatea de suprafata
construita si concentrari foarte mari de efective in complexe avicole de tip industrial
(Usturoi, 2008).

In tara noastra, pentru cresterea puilor de carne s-au folosit mai multe tipuri de
baterii, dar cea care si-a dovedit superioritatea in conditii de productie a fost bateria
piramidala de tip BP-4 (fig. 4.5.).

Fig. 4.5. Cresterea broilerului de gaina in sistem superintensiv, in baterie B.P.-4
Fig. 4.5. Rearing of hen broiler in super-intensive system in B.P.-4 battery
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Comparativ cu cresterea puilor la sol, cea in custi de baterie, prezinta o serie de
avantaje, dintre care pot fi amintite sporirea productiei de carne pe unitatea de
suprafatd construitd (ajunge la 200-250 kg carne Tn viu/m?) si a sporului in greutate (cu
10-15%), dar si reducerea consumului specific (cu 12-16%) si a fortei de munca
(operatiunile curente erau mecanizate/automatizate) (Usturoi si colab., 2009).

Aceasta variantd de cazare permite cresterea unui numar de cel putin trei ori
mai mare de pasari decat in cazul cresterii pe asternut (scad cheltuielile ocazionate de
constructia adaposturilor §i nu se mai scot din circuitul agricol suprafete mari de teren)
si nu necesitd materiale pentru asternut (sunt eliminate cheltuielile ocazionate de
achizitia, transportul si manipularea acestuia) (Van si Custurd, 2010).

Tn sezonul rece, cresterea in baterii asigurid si o anumita economie la
combustibilul necesar incilzirii halelor (numai Tn a doua parte a ciclului productiv),
deoarece caldura biologica a pasarilor (sunt in numar mult mai mare) acopera o parte
din necesarul de céldura ce trebuie asigurat.

La capitolul dezavantaje, trebuie mentionate proportia mai mare a pierderilor
din efectiv (cu 1-2%), deprecierea unui numar mare de carcase (incidentd ridicatd a
veziculelor si hematoamelor pectorale), dar si investitia initiala mai mare decat in cazul
cresterii pe asternut (costurile pentru realizarea constructiei sunt mai ridicate, cum si
pretul de achizitie al bateriilor este mai mare decét cel al echipamentelor specifice
cresterii pe asternut) (Usturoi si Paduraru, 2005).

Totusi, faptul ca aceasta tehnicd permite realizarea unor productii foarte
ridicate, apropiate de potentialul pasarilor, dar si multiplele avantaje economice pe care
le prezintd, cresterea puilor de carne Tn baterii s-a extins si s-a impus in practica 0
perioada mare de timp (Dinea Mariana, 2008).

Pregitirea pentru populare a halelor dotate cu baterii se face dupa o tehnica
asemanatoare celei de crestere pe asternut, numai cd popularea cu pui de o zi se face in
variante, functie de confortul termic din hale (Usturoi, 2008):

e temperatura uniforma=populare simultand pe cele patru niveluri ale bateriei, cu
cate 12-13 pui/cusca;

e temperatura neuniformd=popularea cu un numar dublu de pui a etajelor 3 si 4 (sunt
cele mai bune conditii de temperatura si lumind), pentru ca la varsta de 2 saptdmani
sa se facd egalizarea puilor pe toate cele patru etaje ale bateriei.

Densitatea asigurati pe timpul cresterii este de 40 pui/m?, insa este preferabila
o redistribuire a puilor pe masura naintarii lor in varsta, pentru a beneficia de suficient
spatiu in zona de furajare si respectiv, de adapare.

Intre tehnologia de crestere a puilor de carne pe asternut permanent si cea

corespunzatoare cresterii in baterii nu sunt deosebiri esentiale.
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Asa de exemplu, producerea carnii de gaina se deruleaza in complexe care sunt
organizate pe ferme de crestere, iar in interiorul acestora, pe hale, principiul lor de
functionare fiind cel al popularii si al depopularii totale (Usturoi, 2008).

Halele utilizate in tara noastra sunt, in marea majoritate, confectionate din
zidarie si prevazute cu camere tampon pe una din laturile mici sau In zona central;
aceste hale pot fi simple (fara etaj) sau sub forma de blocuri (parter+etaj), cu suprafete
utile de la 600 m* la 2000 m? (Pascaldu Simona, 2016).

Indiferent de solutia tehnicd aplicata, este importantd asigurarea unui
management optim care sa permitd exteriorizarea potentialului genetic al hibrizilor
aflati in exploatare, respectiv obtinerea unor indici productivi superiori, in conditii de

eficienta economica (Van si Custura, 2010) (tabelul 4.4.).
Tabelul 4.4./ Table 4.4.
Performantele productive ale unor hibrizi de gaind pentru carne crescuti in Romania (Van si Custura, 2010)
Productive performances of some meat hen hybrids reared in Romania (Van and Custurd, 2010)

Nr. Felul hibridului Sexul Greutatea corporala Indicele de
crt. la sacrificare (g) conversie al hranei
(kg n.c./kg spor)
Robro-69 Pui nesexati 2100-2200 2,0-21
Robro-70 Pui nesexati 2100-2200 2,0-2,1
Minirobro Pui nesexati 1900-2000 1,8-2,0
Masculi 2370 1,720
4 Ross-208
Femele 1970 1,800
Masculi 2329 1,753
5 Lohmann Meat
Femele 2002 1,825
Pui nesexati 2940 1,900
Arbor Acres, _
6 ) . Masculi 3181 1,870
varianta clasica
Femele 2699 1,940

Tn scopul folosirii rationale si eficiente a capacitatilor de productie, activitatea
avicold de tip industrial trebuie sid fie continud si constantd, ceea ce necesitd
respectarea unor principii tehnologice legate de populare si depopulare, in cadrul unui
flux de cel mult 9 saptamani, din care 5-6 sdptdmani pentru crestere si 3 sdptamani
pentru vidul sanitar; o astfel de strategie asigura un echilibru optim intre productia de
pui de o zi, cea de crestere propriu-zisa si industria de prelucrare si valorificare citre
piata (Vacaru-Opris si colab., 2005).
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Capitolul 5/ Chapter 5
CADRUL ORGANIZATORIC AL CERCETARILOR /
INSTITUTIONAL FRAME OF RESEARCH

5.1. Scopul cercetarilor

Carnea de pasare se afla de mult timp in preferintele consumatorilor (Usturoi,
2005), insa, in ultima perioada, atentia acestora a inceput s se indrepte spre produsele
cu o calitate senzoriala si culinard mai ridicatd (Usturoi, 2005), respectiv spre carnea
obtinutd in ferme mai mici, unde pasarile au acces la mediul extern, iar cresterea
acestora este mult mai lenta (Usturoi, 2005).

Pentru a satisface dorinta consumatorilor, crescatorii au inceput sa
achizitioneze rase de pasari care sa se preteze la o crestere indelungata (Usturoi, 2005),
au implementat tehnologii care sa asigure cresterea lenta (Usturoi, 2005) si utilizeaza
nutreturi combinate care sa contina peste 70% cereale (Usturoi, 2005).

Printre rasele care au intrat in atentia crescatorilor se afla si Kabir (Usturoi,
2005), pasdri care au un aspect foarte placut, o buna productie de oua, un randament la
sacrificare ridicat si o carne de foarte buna calitate (Usturoi, 2005).

Exploatarea pasarilor Kabir in sistem intensiv are perspective de dezvoltare
(Usturoi, 2005), inclusiv in tara noastrd, ca urmare a cererii tot mai mari a
consumatorilor pentru carnea si ouale obtinute de la aceasta rasa (Usturoi, 2005).

Din aceste considerente, ne-am propus sa studiem performantele productive,
precum si productia cantitativa si calitativa de carne la pasari din rasa Kabir, pentru a
pune la dispozitia doritorilor informatii verificate stiintific cu privire la potentialul

acestei rase si mai ales la atributele calitative ale carnii.
5.2. Planul general de organizare a cercetirilor

Cercetarile care au stat la baza realizarii tezei de doctorat intitulate ,,Contributii
la cunoasterea productiei de carne obtinute de la pasari din rasa Kabir” au fost
defalcate pe doua experiente, conform planului general de organizare (fig. 5.1.).
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CONTRIBUTII LA CUNOASTEREA PRODUCTIEI DE CARNE
OBTINUTE DE LA PASARI DIN RASA KABIR

Experienta nr. 1 Experienta nr. 2
Performantele productive si calitatea Performantele productive si calitatea
carnii la giinile din rasa Kabir in carnii la gainile din rasa Kabir in
conditiile aplicarii cresterii lente conditiile aplicarii cresterii rapide

INDICATORI TEHNOLOGICI

MICROCLIMATUL ASIGURAT HRANA ADMINISTRATA
- Temperatura ambientald (°C) - Conditiile de calitate ale n.c.:
- Umiditatea relativa a aerului (%) -crestere lenta
- Viteza curentilor de aer (m/s) -crestere rapida

PARAMETRI TEHNICI ST CALITATIVI

PERFORMANTE PRODUCTIA CANTITATIVA CALITATEA CARNII
DE CRESTERE DE CARNE OBTINUTE

- Greutatea corporala (g) - Greutatea la sacrificare (g) Proprietiti senzoriale

- Sporul de crestere - Greutatea carcaselor: - Fragezime
-mediu zilnic (g/cap/zi) -la cald (g) - Suculentd
-pe perioada (g/cap) -la rece (g) - Aromi si savoare

- Consumul de hrani - Randamentul la sacrificare: - COHSlétenté N
-zilnic (g n.c/cap/zi -la cald (%) ompozitie chimicA
-pe peri(gadé (g g.c.?cap) -la rece (%) ) Subvst;m;a SR ()

-indice de conversie (g - Por@iuni transate din carcase: : Spat (A)) %
n.c/kg spor) -greutate (9) ngiggf O/S))O)

; Stare‘? d? §ér?étate . “proporiie dlln ce_lrcasé () - Substante minerale totale (%)
-lesiri din efectiv (%) - CBUARA QTS ol WETE (1) - Microelemente (Cu, Fe, Mn, Zn)
-cauzele iesirilor din efectiv - Cantitate de grasime din carcasa - Macroelemente (Ca, P, Mg, K,

-greutate (g) Na)

-proportie (%) - Acizi grasi (saturati;
mononesaturati; polinesaturati)
- Caloricitate

insusiri histologice
-Diametru fibre musculare (L)
-Suprafati fibre musculare (1)
-Diametru fascicule musculare de
ordinul I (p)
-Suprafata fascicule musculare de
ordinul I (1?)
-Densitate fibre musculare
(fibre/mm?)
-Proportie tesut muscular (%)
-Proportie tesut conjunctiv(%)

Fig. 5.1. Planul general de organizare a cercetérilor
Fig. 5.1. General design of research
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Tn experienta nr. 1 au fost evaluate performantele productive, precum si
productia cantitativa si calitativd de carne la gainile din rasa Kabir supuse cresterii
lente, iar in experienta nr. 2 s-au urmarit aceeasi indicatori numai ca acestia au facut
referire la gainile din rasa Kabir supuse cresterii rapide.

Diferentierea dintre cele doua sisteme de crestere (lentd si respectiv, rapida) a
fost asigurata de programele de lumina (durata luminii si intensitatea luminoasd) si
conditiile de calitate ale nutreturilor combinate de care au beneficiat pasarile din cele
doua serii de crestere.

Materialul biologic studiat Tn cele doud experiente a fost reprezentat de pasari
din rasa Kabir, achizitionate de la un producator local si anume, Agroland Romania;
puii au fost preluati la varsta de o zi, sexati, revenind cate 50 exemplare (25 masculi si
25 femele) pe experienta (Serie de crestere).

Cresterea puilor din cele doud experiente s-a realizat dupa o tehnologie
asemanatoare (cu exceptia variabilelor experimentale), in conditiile asigurate de
Biobaza Facultitii de Zootehnie din Iasi.

Pentru realizarea scopului propus, au fost Tnregistrati factorii de microclimat
asigurati puilor Kabir din cele doua serii de crestere (temperaturd, umiditate relativa si
viteza curentilor de aer), precum si principalii indicatori productivi (dinamica greutatii
corporale, sporul de crestere in greutate, consumurile de hrana, indicele de conversie a
hranei si starea de sanatate a efectivelor).

Urmatoarea etapa a cercetarilor a fost axatd pe evaluarea productiei cantitative
de carne la pasarile de rasa Kabir, avAndu-se Th vedere greutatea carcaselor obtinute (la
cald si la rece), randamentul la sacrificare (la cald si la rece), greutatea si ponderea
principalelor regiuni anatomice (piept, pulpe, aripi si tacdm), greutatea organelor
interne (inimd, ficat si pipotd), precum si proportia de grasime abdominala.

Ultima etapa a investigatiilor a avut Tn vedere aprecierea calitatii carnii
obtinute de la pasarile din rasa Kabir, prin prisma insusirilor organoleptice, a
compozitiei chimice, valorii energetice, confinutului 1n acizi grasi si a raportului dintre
acestia, precum si a continutului Tn colesterol, pe sexe si pe portiuni anatomice.

Pentru aceasta, au fost prelevate probe de carne din trei regiuni anatomice
(piept, pulpe si aripi), de la 10 masculi si respectiv, de la 10 femele; in paralel, de la
fiecare sex si din fiecare regiune anatomica s-au recoltat alte 10 probe care s-au
constituit Tntr-o proba comund, pentru evaluarea caracteristicii respective la nivelul
rasei luate in studiu.

Tot Tn acest sens, pe probele de carne prelevate din cele trei regiuni anatomice
au fost efectuate determinari histologice referitoare la diametrul fasciculelor musculare
de ordinul I, zonele sectiunii transversale, densitatea miocitelor, precum si la proportia
categoriilor de tesuturi principale (muscular si conjunctiv).
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5.3. Cadrul institutional

Cercetdrile au fost efectuate in cadrul Universitatii de Stiinte Agricole si
Medicind Veterinara ,,Jon Ionescu de la Brad” din lasi, institutie de Invatiméant ce
cuprinde 4 facultati de specialitate cat si laboratoare de cercetare, avand un rol bine
definit in formarea specialistilor din domeniul agricol (fig. 5.2.).

¢ | l ‘
I o . 37\

Fig. 5.2. Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara ,,Jon Ionescu de la Brad” din Iasi (foto original)
Fig. 5.2. “lon lonescu de la Brad” University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine from lagi (original
photo)

Un rol definitoriu in formarea specialistilor din sectorul de crestere a
animalelor cat si In procesarea productiilor obtinute de la acestea 1l detine Facultatea de
Zootehnie (fig. 5.3.), unde sunt organizate studii de licenta, master si doctorat.

Fig. 5.3. Facultatea de Zootehnie din Iasi (foto original)
Fig. 5.3. Faculty of Animal Science from lasi (original photo)

Cresterea pasarilor s-a realizat in conditiile Biobazei Facultatii de Zootehnie
din lasi, care include un sector avicol (compartiment pentru giini oudtoare si
compartiment pentru pui de carne), sectorul cunicul (reproductie, maternitate si
crestere), sectorul pentru animale exotice si sectorul pentru colectia de pasari de rasa
(fig. 5.4.).

78



Fig. 5.4. Biobaza Facultitii de Zootehnie din Tasi (foto original)
Fig. 5.4. Bio-base of Faculty of Animal Science from lagi (original photo)

Determinarile privitoare la evaluarea productiei cantitative de carne, precum si
la stabilirea parametrilor calitativi ai carnii obtinute de la puii din rasa Kabir au fost
executate n laboratoarele: Procesarea Productiilor Animaliere (fig. 5.5.), Cresterea
pasarilor (fig. 5.6.) si Analiza calitatii carnii-Rediu (fig. 5.7.).

Fig. 5.5. Procesarea productiilor Fig. 5.6. Cresterea pasdrilor (foto Fig. 5.7. Analiza calitatii carnii-

animale (foto original) original) Rediu (foto original)
Fig. 5.5. Animal productions Fig. 5.6. Poultry rearing (original Fig. 5.7. Meat quality analysis-
processing (original photo) photo) Rediu (original photo)

Aceste laboratoare dispun de toate dotdrile necesare (aparaturd, instalatii,
instrumentar si reactivi) efectudrii analizelor de calitate pe carne.

5.5. Material si metode de lucru
5.5.1. Materialul biologic studiat
Materialul biologic a fost reprezentat de pésédri de ambele sexe (masculi si

femele) din rasa Kabir, crescute in cadrul Biobazei Facultatii de Zootehnie, pana la
varsta de 50 zile.
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Femelele (fig. 5.8.) au penajul de culoare rosie (varietatea originala), ating
maturitatea sexuald la varsta de 24-26 sdptamani si depun aprox. 200 oud pe an; la
varsta de 63 zile ating greutati corporale de 1800 g, iar la 84 zile de 2760 g.

Fig. 5.8. Femela din rasa de gaini Kabir
Fig. 5.8. Kabir hen breed female

Tn ceea ce priveste masculii din rasa Kabir (fig. 5.9.), acestia au penajul rosu in
dungi si un spor de crestere mult mai ridicat comparativ cu femelele, ajungand la
greutati de 2225 la varsta de 63 zile si de 3280 g la 83 de zile.

Fig. 5.9. Mascul din rasa de gaini Kabir
Fig. 5.9. Kabir hen breed male

Pasdrile Kabir sunt rezistente, au o adaptabilitate foarte bund la conditiile de
crestere in sistem traditional si produc o carne de calitate superioara.
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5.4.2. Indicatori urmairiti si metode de lucru utilizate
5.4.2.1. Metode de apreciere a factorilor de microclimat

Temperatura ambientald. A fost inregistratd zilnic, la aceeasi ora (la nivelul
puilor), dupa care s-a calculat media pentru fiecare saptamana de viata a puilor.

Umiditatea relativa a aerului. Au fost efectuate inregistrari zilnice (la aceeasi
ord) si apoi s-a calculat media saptamanala.

Viteza curentilor de aer. A fost apreciatda cu anemometrul, zilnic la aceeasi
ora, dupa care s-a calculat media saptamanala.

5.4.2.2. Metode de evaluare a performantelor productive

Greutatea corporald a pasarilor. Fiecare pasare a fost cantaritd individual la
varsta de o zi si apoi la fiecare 7 zile, pana la momentul sacrificarii (varsta de 50 zile);
cantaririle au fost efectuate dimineata, la aceeasi ora, inainte de administrarea furajelor.

Sporul de crestere in greutate. A fost calculat ca fiind raportul dintre diferenta
de greutate a pasarilor de la sféarsitul perioadei si cea de la inceputul perioadei si
numarul de zile al perioadei.

Iesirile din efectiv. Mortalitatile au fost Tnregistrate zilnic, s-au cumulat pentru
saptamana in curs si s-au raportat la efectivul initial din sdptdmana respectiva.

Consumul de furaje. A fost calculat consumul mediu zilnic (g n.c./cap/zi),
consumul total (g n.c./perioadd) si indicele de conversie a hranei (g n.c./kg corp),
pentru fiecare din cele trei perioade de administrate a nutreturilor combinate.

5.4.2.3. Metode de evaluare a productiei cantitative de carne

Greutatea carcaselor. A fost determinata in laborator, prin cantarirea fiecareia

dintre acestea cu ajutorul balantei analitice (fig. 5.10.).

Fig. 5.10. Cantarirea carcaselor cu balanta analitica (foto original)
Fig. 5.10. Carcass weighting with analytical balance (original photo)
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Cantarirea carcaselor s-a efectuat atat dupa sacrificarea pasarilor (la cald), cat
si dupa refrigerarea timp de 24 ore la temperatura de +4°C (la rece).
Randamentul la sacrificare. Reprezinta raportul procentual dintre greutatea in

viu a pasarilor si cea a carcaselor obtinute, conform relatiei:

" Greutate carcasa
Randament la sacrificare (%) = — x 100
Greutate n viu

Si randamentul la sacrificare a fost calculat atat la cald, cat si la rece.
Proportia portiunilor transate. Carcasele obtinute In urma sacrificérii au fost
trangate 1n regiuni anatomice, respectiv, pulpe, piept, aripi si tacam (fig. 5.11.).

Fig. 5.11. Transarea carcaselor in piese anatomice (foto original)
Fig. 5.11. Carcass cut into anatomical parts (original photo)

Fiecare portiune anatomicd a fost cantaritd si apoi raportata la greutatea
carcasei de provenienta.

5.4.2.4. Metode de evaluare a proprietitilor senzoriale ale carnii

Recoltarea probelor de carne, pregitirea lor pentru efectuarea analizelor,
precum si executarea determinarilor specifice s-au realizat Tn conformitate cu
precizarile existente in legislatia/literatura de specialitate.

Analiza senzoriala presupune o Vverificare obiectivd a conditiilor inscrise in
standardele tehnice ale carnii si care pot fi apreciate cu ajutorul simturilor, pe baza unei
metodologii care sd reduca/elimine erorile (ISO 8589: 1998).

Aprecierile s-au efectuat pe esantioane prelevate din cele trei regiuni
anatomice luate 1n studiu (piept, pulpe si aripi), dupd o prealabild procesare termica la
temperatura de +120°C pe o durata de 20 minute, pentru a se realiza +70°C in centrul
probelor; probele au fost codificate, dupa care au fost supuse operatiunii de evaluare,
urmdrindu-se urmatorii parametri:

Fragezimea-se apreciaza prin usurinta cu care carnea se lasa masticata si este
conditionatd de specie, rasd, varstd, sex, continutul carnii in tesut conjunctiv lax, de
cantitatea si calitatea tesutului adipos, de calitatea fibrei musculare, varsta de taiere.
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Suculenta-este aptitudinea carnii de a ceda suc prin masticatie si depinde de
capacitatea ei de a retine o anumita cantitate de sucuri intracelulare, intercelulare si
interfasciculare, precum si de continutul Tn apa si grasimi; carnea de pui tanar crescut
intensiv are suculenta mai mare datorita continutului ei mai ridicat in apa.

Aroma si savoarea-include gustul si mirosul carnii, fiind determinate de
varsta, sex, ereditate, conditiile de crestere si alimentatie. In literaturd este precizata si
influenta refrigerarii asupra gustului cérnii, pierderea componentelor aromatice avand
loc, cu precadere, in timpul racirii prin imersiune.

Consistenta-reprezinta rezistenta pe care aceasta o opune la deformare prin

apasarea cu degetul pe suprafata ei.
5.4.2.5. Metode de determinare a compozitiei chimice a carnii

Determinarea apei-a fost efectuata prin metoda uscérii la etuva, la temperatura
de +105°C.

Aparatura §i materiale: balantd analitica; etuva termoreglabild; fiole de
cantarire; alcool etilic (0,6%); exicator.

Mod de lucru: intr-o fiola de cantarire cu capac si bagheta de sticla se introduc
5 g nisip calcinat si 5-10 g din proba de analizat, umezita in prealabil cu 5 ml alcool
etilic; se omogenizeaza continutul.

Fiola cu proba astfel pregatita se introduce in etuva, mai intéi la temperatura de
+60°C timp de % ora si apoi, la +105°C timp de 4 ore.

Se scoate fiola cu proba din etuva si se raceste in exicator timp de 20 minute,
dupd care se cantdreste. Se reintroduce fiola cu proba in etuvd pentru 1% ora si se
repetd operatiile de mai sus, pana cand diferentele dintre 2 cantériri consecutive sunt
mai mici de 0,001 g.

ml—m2
— X

Calcul: Apa (%) = 100

m; = greutatea produsului Tnainte de uscare (g);
m, = greutatea produsului dupa uscare (g);
m = greutatea produsului luat pentru determinare (g).

Determinarea substantei uscate-se calculeaza prin diferentd, conform relatiei:
S.U. (%) = 100 - % Apa

Determinarea proteinelor-a fost efectuata prin metoda Kjeldahl care se
bazeaza pe urmatorul principiu: prin incélzire cu acid sulfuric concentrat §i in prezenta
unui catalizator, azotul din combinatiile organice este transformat in sulfat de amoniu.
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Prin adaosul unei baze puternice (NaOH 33%), amoniacul este pus in libertate
si prin distilare poate fi prins intr-o cantitate determinatd de acid cu normalitatea
cunoscutd. Excesul de acid se titreaza cu o solutie bazica de aceeasi normalitate i prin
diferenta se stabileste cantitatea de azot total.

Reactivi: acid sulfuric (D=1,840); acid sulfuric (0,1 n); hidroxid de sodiu (0,1
n); hidroxid de sodiu (33%); sulfat de cupru pulverizat; sulfat de potasiu pulverizat;
rosu de metil (solutie alcoolica 0,2%) sau indicator Polonovski (albastru de metil 0,03
g; rosu de metil 0,10 g; alcool etilic 60 ml si apa distilatd la 100 ml).

Aparatura: balantd analitica; baloane Kjeldahl de 250 ml; instalatie de
distilare; pahare de titrare; palnii de sticla; pipete gradate.

Mod de lucru: intr-un balon Kjeldahl de 250 ml cu pélnie de sticla la gura, se
introduce 1 g din proba de analizat, fin maruntitd; se adaugd 1 g sulfat de cupru si 20
ml acid sulfuric cu densitatea de 1,84. Balonul astfel pregatit se aseaza sub o nisa si se
incélzeste la flacard mica timp de 30 minute, dupa care in balon se introduc 2-5 g sulfat
de potasiu (vaporizeaza fierberea).

Se incilzeste progresiv pentru a se evita spumarea. Incilzirea continui pani
cand lichidul devine limpede, cu o coloratie verde albastruie, fard nuantd bruna. Din
acest moment se mai incalzeste usor inca 30 minute, apoi balonul se lasa sa se raceasca
timp de 20 minute, dupa care continutul balonului se trece cantitativ cu circa 250 ml
apa distilata intr-un balon de distilare de 1000 ml.

Se monteaza balonul de distilare la refrigerentul descendent, al carui tub
prelungitor se cufunda in paharul colector, in care s-au introdus 30-50 ml acid sulfuric
(0,1 n) cu factor cunoscut si 2-3 picaturi din solutia alcoolicd de rosu de metil sau 1-2
picaturi de indicator Polonovski.

Dupa ce s-a montat dispozitivul de distilare, se introduc in balon printr-o
palnie cu robinet 80-100 ml NaOH 33%, dupa care se astupa repede balonul si se
amesteca prin agitare usoara; reactia lichidului din balon trebuie sa fie alcalina.

Se incepe incalzirea, iar catre sfarsitul distilarii se va cobori vasul colector, in
asa fel incat capatul tubului prelungitor al refrigerentului s fie sub nivelul lichidului.

Sfarsitul distilarii se verifica prin incercarea unei picaturi de distilat cu hartie
de turnesol (reactia devine acidd). In final, acidul sulfuric 0,1 n in exces din vasul
colector se titreaza cu NaOH 0,1 n de factor cunoscut.

0.0014(V1-V2).6,25
m

Calcul: Substante proteice (%) = 100

0,0014—cantitatea de azot (g) corespunzator la 1 ml acid sulfuric 0,1 n;
V1 — volumul de acid sulfuric 0,1 n (ml) introdus Tn paharul colector;
V, — volumul solutiei de hidroxid de sodiu 0,1 n (ml);

m = masa produsului luat pentru determinare (g);

6,25 — cantitatea de substante proteice (g) corespunzitoare la 1 g azot.
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Determinarea grisimilor-a fost executatd prin metoda Soxhlet, care se
bazeaza pe extractia acestora cu eter de petrol/eter etilic.

Aparatura si reactivi: aparat Soxhlet; balanta analiticd; exicator; baie marina;
hartie de filtru; eter de petrol sau eter etilic.

Mod de lucru: se confectioneaza un plic din hértie de filtru, care se usuci in
etuva la temperatura de +105°C timp de 1 ord, urmand a fi ricit in exicator in vederea
cantaririi. In plicul astfel pregitit se introduc 3-5 g din proba de analizat, dupi care
plicul+proba se pun in etuva si se usuci timp de 2 ore la temperatura de +105°C; la
finalul termostatarii, plicul+proba se racesc in exicator §i se cantaresc.

Plicul cu proba uscatd si cantdritd se introduce in extractorul aparatului
Soxhlet, turndndu-se peste ea eter etilic/eter de petrol in cantitatea necesarad pentru 2-3
sifondri, apoi aparatul se pune in stare de functionare (se deschide curentul de apa si se
porneste sursa de incalzire).

Dupa 6 ore de lucru, cu o frecventd de 10-12 sifondri, extractia grasimii se
considerd terminata.

Plicul cu proba se scoate din exicator si se lasd in aer liber pentru evaporarea
eterului; cand eterul s-a evaporat, plicul cu probi se introduce in etuvi la +105°C timp
de 1 ora, se raceste n exicator §i se cantareste.

(ml—m2)
m

Calcul: Grasime (%) = ( 100) - A,

m; — masa plicului cu proba de analizat Tnainte de uscare (g);
m, — masa plicului cu proba de analizat dupa uscare (g);

M — masa probei luata in analiza;

A — continutul de apé al probei de analizat (%).

Determinarea acizilor grasi-metoda se aplicd pentru analiza probe de
carne/preparate alimentare din care se extrage grasimea §i in care concentratia acizilor
grasi se va exprima in grame FAME /100g total FAME (Esteri metilici ai acizilor
gragi); metoda de lucru este in conformitate cu:

- Partea 1. Prepararea esterilor metilici - SR CEN ISO/TS 17764-1: 2008;
- Partea 2. Metoda Gaz-cromatografica - SR CEN ISO/TS 17764-2: 2008.

Principiul metodei: transformarea in esteri metilici ai acizilor grasi din proba de
grasime supusa analizei, urmata de separarea componentilor pe coloana cromatografica
capilara, identificarea lor prin comparare cu cromatogramele etalon si determinarea
cantitativa a acizilor grasi (prin exprimare in grame FAME /100g total FAME (Esteri
metilici ai acizilor grasi).

Determinarea substantelor minerale-a consta in calcinarea probelor de carne
la temperatura de +550°C.
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Aparatura si materiale: balantd analiticd; cuptor de calcinare; bec de gaz;
creuzete portelan; exicator; trepied; triunghi de samota.

Mod de lucru: intr-un creuzet de portelan (adus in prealabil la greutate
constantd) se cantareste cca 1-2 g din proba de analizat.

Creuzetul cu proba se arde la flacdra unui bec de gaz pana la carbonizarea
probei respective, dupa care se introduce in cuptorul de calcinare la temperatura de
+550°C, unde se mentine 4-5 ore. Se scoate creuzetul din cuptor, se riceste in exicator
si apoi, se cantareste la balanta analitica.

Creuzetul cu proba se reintroduce in cuptor pentru 1-1%2 ore la aceeasi
temperaturd, operatiile repetandu-se pana la greutatea constanta.

Calcul: Cenusa (%) = w x100,

m; — masa creuzetului cu cenusa (g);
m,— masa creuzetului gol (g);

M — masa probei luata pentru analiza.

Determinarea calciului, magneziului, sodiului §i potasiului-concentratiile de
calciu si magneziu s-au determinat conform metodei prezentate in SR EN ISO 6869:
2002, iar sodiul si potasiul conform SR ISO 7485: 2001.

Principiul metodei: proba de analizat este dezagregata sub presiune, folosind
cuptorul cu microunde. Solufia probei este aspiratd in flacdra unui spectrofotometru de
absorbtie/emisie atomica cu dublu fascicol si corectie de fond si se masoarda absorbtia
radiatiei la lungimea de unda specifica elementului analizat.

Echipamentul folosit este spectrometrul de absorbtie atomicd Thermo

SOLAAR serie M, cu corectie de fond si flacara aer-acetilena.

Determinarea fosforului-a fost realizata conform metodei prezentate in
Regulamentul (CE) nr. 152 /2009.

Principiul metodei: fosforul continut in proba reactioneaza cu reactivul
molibdovanadat, ddnd un complex colorat galben a carui densitate optica, direct
proportionald cu concentratia fosforului, se masoara fotocolorimetric la 420 nm.

Echipamentul folosit este un spectrofotometru UV/VIS Jasco V530.

Determinarea fierului, cuprului, manganului si a zincului-Concentratiile au
fost determinate conform metodei prezentate in Regulamentul (CE) nr. 152 /20009.
Principiul metodei: proba de analizat este dezagregata sub presiune folosind
cuptorul cu microunde. Solutia probei este injectata in cuptorul unui spectrofotometru de
absorbtie atomica cu dublu fascicol si corectie de fond si se masoara absorbtia radiatiei la
lungimea de unda specifica elementului analizat.
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Determinarea colesterolului-metoda de lucru este in conformitate cu: AOAC
International 1996 AOAC Official Method 99136 Fat in meat and meat products.
Assoc. Off. Anal. Chem. Arlington, VA; AOAC International 1996 AOAC Official
Method 99410: Cholesterol in foods. Direct saponification—Gas Cromatografic method.
Assoc. Off. Anal. Chem. Arlington, VA.

Principiul metodei: saponificarea probei, urmata de extractie in eter de petrol
iar dupa concentrare, se reia in cloroform.

Se spliteaza proba in GC, se separd pe coloand cromatografica si se compara
cu cromatogramele etalon prin masurarea ariei picului si se determind cantitativ
colesterolul. Concentratia colesterolului se va exprima in grame/100 g substanta uscata.

Caloricitatea cdrnii-pentru realizarea unei imagini holisitice asupra calitatii
nutritivo-dietetice a carnii s-a calculat valoarea ei calorica, aplicand relatia teoretica
bazatd pe cantitatea de energie calorica brutd degajata la arderea a un gram de proteine,
grasimi si glucide in bomba calorimetrica (SR ISO 1444: 2008):

EB (kcal/100g)=5,7 kcal x g proteine + 9,5 kcal x g grasimi + 4,2 kcal x g SEN

5.4.2.6. Metode de evaluare a caracteristicilor histologice ale carnii

Probele prelevate din muschii studiati au fost modelate n blocuri (1,5 x 1,5 X
0,3 cm) si introduse Tn casete plastice de prelucrare histologica, pentru fixare (prin
mentinere timp de 30 zile in formaldehida 10%, la temperatura de +4°C.

Pentru procesarea tesutului s-a aplicat tehnica de includere la parafina, folosind
o linie Thermoscientific STP-120-2, conform urmatorului protocol:

e deshidratare in 5 bai consecutive de alcool etilic (de la 70%, la concentratii
absolute de etanol);

e imersie in agent de curatare (2 bai consecutive de Xilen);

e impregnare cu parafina (2 bai succesive la +58°C).

Dupa impregnare, esantioanele au fost transferate in matrite inoxidabile,
umplute cu parafina topita (58°C), apoi racite.

Blocurile au fost taiate la un microtom rotativ Thermoscientific HM355S,
obtinadndu-se sectiuni variate cu grosimea de 5 pum, care au fost montate pe lame de
sticla si apoi supuse unui protocol trichromic Masson de colorare (hematoxilina de fier,
acid fuchsin, albastru anilin), utilizdnd un echipament automat de colorare tesuturi -
linie de histologie - Varistain Gemini AS — Termoscientific.

Dupa colorare, sectiunile au fost sigilate cu lamele de sticld, apoi au fost
analizate prin masuratori microscopice (Motic M230 cu aparat foto, calibrat cu scala
micrometricd obiectivd implicitd pentru asocieri 10x10 si 10x40 ocular obiectiv) si
calcule (Motic Image 3+software dupa obtinerea imaginii in urma aplicarii unor factori
de marire la 100X si 400X pentru a evalua miocitele si diametrul fasciculelor
musculare de ordinul I (um) si zonele sectiunii transversale (sqm).
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Densitatea miocitelor (numarul de celule musculare pe mm? de muschi) a fost
calculata folosind relatia:
Numar de miocite in FMI x 1000000

Aria pe sectiune transversala a FMI (um?)

Densitatea miocitelor=

FM | = fascicul muscular de ordinul |
1000000 = factor de multiplicare (1 mm?=1000000pum)

Proportiile tesuturilor musculare si conjunctive pure din structura musculara au
fost calculate utiliznd relatia (Radu-Rusu si colab., 2007):

P (%)= Suma ariei pe sectiune transversala a miocitelor in FMI (um?)

Aria pe sectiune transversald a FMI (um?)

Prc (%)= 100 - Pur(%)
PTM- proportia de tesut muscular
PTC- proportia de tesut conjunctiv

5.4.2.7. Metode de analiza statistica

Datele obtinute in urma cantaririlor au fost prelucrate si interpretate statistic,
stabilindu-se semnificatia diferentelor, acolo unde au existat.

Media aritmetica ( X )-este cantitatea obtinutd din raportarea sumei diferitelor
valori ale variabilei (Y x) la numarul de observatii corespondente (n) si reprezinta

valoarea in jurul careia variaza caracterul studiat, conform relatiei:

x=2X
N
Varianta (S)-este una dintre masurile variabilititii care corespunde marimii
variatiei insusirii sau fenomenului studiat. Numarul care st la baza acestei marimi este
suma patratelor abaterilor de la medie care rezulta din relatia.
¥ (x- )’
Suma patratelor abaterilor nu este folosita ca atare pentru exprimarea marimii
variatiei, ci se utilizeaza patratul mediu al abaterilor (varianta) s°, care se calculati
conform relatiei.

2 _ I(x - X)2
T ONZ1 varianta devenind
2
w2 _ (X
2 _ N
N-1
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Deviatia standard (S)-este caracteristica cea mai utilizatd a dispersiei, fiind
principala masura a variabilitatii si a gradului de dispersie a variatelor in jurul mediei.
Deviatia standard este o cifra absoluta, masurandu-se cu aceeasi unitate ca si variabila
corespondenta si se determind prin relatia.

5= ¥

Deviatia standard a mediei (Sz)-este valoarea care arata abaterea sau eroarea
mediei aritmetice empirice fatd de media adevarata teoretica. Este o cifra absoluta si,
ca si media si abaterea standard se calculeaza conform relatiei.

o [P s
VN TN

Coeficientul de variatie (V %)-indica direct variabilitatea relativa a populatiei

fatd de medie, adica gradul de omogenitate a populatiei, calculandu-se conform relatiei.
Vo6 = = %100

~ X

In functie de valoarea coeficientului de variatic se stabileste omogenitatea
populatiei astfel: pentru o populatie omogena V% < 10%; la omogenitate medie,
10<V%<20 iar la o populatie foarte heterogena V% > 20%.

Semnificatia diferentelor intre mediile stabilite a fost stabilitd prin analiza
unifactoriala a variantei (ANOVA), care utilizeaza testul Fisher.

Prin compararea valorii £ (calculatd pe baza datelor prelucrate) cu valoarea
tabelard Fo (gasitd in functie de gradele de libertate, pentru urmatoarele valori: 0,05;
0,01 si 0,001), se pot interpreta diferentele dintre loturi, astfel:

o [ <Fygs= diferentele sunt nesemnificative (NS);

o Foos<F<Fgp; = diferentele sunt semnificative (S*);

o Fyo1<F<Fq g0 = diferentele sunt distinct semnificative (DS**);
o F>Fqq; = diferentele sunt foarte semnificative (FS***).

Existenta de diferente statistice dintre loturi se va realiza prin aplicarea testului
Fisher; daca se constata ca diferentele sunt cel putin semnificative, atunci sursa
acestora se va determina prin aplicarea testului Student.
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Capitolul 6 / Chapter 6
TEHNOLOGIA DE CRESTERE APLICATA PUILOR DE GAINA
DIN RASA KABIR / REARING TECHNOLOGY APPLIED TO
KABIR HENS BREED

Cresterea pasdrilor de experienta s-a realizat in conditii de microproductie, n
cadrul sectorului avicol al Biobazei Facultatii de Zootehnie din Iasi.

6.1. Pregatirea pentru populare

La organizarea experientelor s-a avut in vedere respectarea conditiei de
bunastare, respectiv asigurarea unui mediu indem de crestere, a spatiului vital
indispensabil, a factorilor de microclimat la nivel fiziologic, a hranei si apei de cea mai
buna calitate, dar si supravegherea zilnica a tuturor pasarilor.

Din considerente de biosecuritate, intreg sectorul avicol (compartimentul de
crestere, magazia de furaje, magazia de materiale si caile interioare de acces) a fost
supus unei curdtenii mecanice, urmata de spalare si dezinfectie, procedura care a fost
aplicatd si echipamentelor de furajare si adapare; pe tot timpul derularii
experimentelor, accesul in zona respectiva a fost restrictionat.

Cazarea puilor s-a realizat n 10 tarcuri de crestere, fiecare avand suprafata de
10.000 cm?, la o densitate de 5 cap./m? (5 tarcuri cu masculi si 5 tarcuri cu femele).

O atentie speciald a fost acordata si asternutului folosit, optand in acest sens
pentru talajul din lemn de esenta tare, deoarece prezintd urmatoarele avantaje:

e 0 buna absorbtie a umiditatii;

e este biodegradabil;

e ofera confort pasarilor;

e are un nivel redus de praf;

e cste lipsit de impuritati i mai ales de pesticide.

Asternutul a fost dispus uniform in tarcurile de crestere, intr-un strat de 10 cm.

Apa s-a asigurat prin intermediul unor adéapatori cu picurator (1 niplu/2 pésari),
dispuse pe o linie de adapare reglabila pe indltime (ajustarile s-au facut in functie de
talia puilor).

90



Linia de adapare a fost racordatd la un bazin de rupere a presiunii apei si de
incdlzire a acesteia (apa administratd a avut +18....+22°C).

Hrana destinata puilor a fost administratd in hranitori liniare din metal (L=75
cm) prevazute cu grilaj la partea superioard, model care impiedica risipa de furaje si
contaminarea acestora cu dejectii.

Pentru incalzirea compartimentului s-au folosit doud aeroterme prevazute cu
rezistente electrice de 300 w si termostat, racordate la senzor amplasat la nivelul puilor.

Lumina s-a asigurat prin intermediul becurilor cu incandescentd, controlate de
un ceas programator; pentru realizarea intensitatii luminoase dorite s-a procedat la
inlocuirea becurilor cu altele de mai mica intensitate.

Dupa introducerea asternutului si a echipamentelor de lucru, s-a procedat la o
noud decontaminare a compartimentului de crestere.

Puii care au facut obiectul experientelor noastre au fost achizitionati la varsta
de o zi de la o firma specializatd in producerea de material biologic, care a si realizat
sexarea acestora; transportul puilor de la furnizor s-a facut in cutii de carton cu cate
doua compartimente (fig. 6.1.), iar la sosirea in Biobaza acestia au fost cantariti
individual (fig. 6.2.).

- o

Fig. 6.1. Cutie de carton pentru transportat pui Fig. 6.2. Cantarirea individuala a puilor de o zi

(foto original) (foto original)
Fig. 6.1. Cardboard box for chickens transport Fig. 6.2. Individual weighting of one day
(original photo) chickens(original photo)

in continuare, puii au fost distribuiti in tarcurile de crestere, separat pe sexe,
dupa care au fost ldsati o ora sa se acomodeze cu noul mediu.

A fost alimentat sistemul de adapare si s-a format picatura la nipluri pentru a
stimula consumul de apa, iar dupa o altd ord a fost administrat furajul tip starter si s-a
verificat daca toti puii au acces facil la hrana si apa (fig. 6.3.).

91



SR ’.: : N S
Fig. 6.3. Echipamentul de furajare si adapare utilizat in perioada de demaraj (foto original)
Fig. 6.3. Foddering and watering equipment utilised in staring period (original photo)

Pe toatd perioada de crestere a puilor s-a procedat la monitorizarea atenta a
parametrilor de microclimat din spatiul de cazare.

Programul de lumina asigurat. [luminatul este o componentd importanta a
managementului aplicat puilor crescuti pentru carne, care isi exercitd influenta prin
lungimea fotoperioadei (durata zilei lumind), fotoperiodismul (alternanta lumina-
Tntuneric) si intensitatea luminoasa (Usturoi, 2008).

Pentru realizarea dezideratului propus si anume, de a studia performantele de
crestere si calitatea carnii la gdinile din rasa Kabir supuse cresterii lente si respectiv,
cresterii rapide, s-au utilizat doud programe de lumina diferentiate prin durata perioadei

n care s-a acordat lumina, cat si prin intensitatea luminoasa asigurata (tabelul 6.1.).
Tabelul 6.1./ Table 6.1.
Programul de lumina asigurat puilor din rasa Kabir
Lighting schedule assured to Kabir breed chickens

Experienta nr. 1 Experienta nr. 2
Varsta (crestere lentd) (crestere rapida)
(zile) | Program de lumina Intensitate Program de lumina Intensitate
luminoasa (lucsi) luminoasa (lucsi)
1.7 23 ore lumind+l ord 40 24 ore lumina 50
ntuneric
8-14 8 cicluri de cate 2 ore 30 20 ore lumind+4 ore 50
lumina si o ora Tntuneric ntuneric
15-21 8 cicluri de cate o ora 20 20 ore lumina+4 ore 40
lumina si 2 ore intuneric Tntuneric
99.98 8 cicluri de cate o ora 20 20 ore lumind+4 ore 40
lumina si 2 ore intuneric Tntuneric
99-35 8 cicluri de cate o ora 15 16 ore  lumina+8 30
lumina si 2 ore intuneric ntuneric
3642 8 cicluri de cate o ora 10 16 ore lumina+8 20
lumina si 2 ore intuneric Tntuneric
4350 8 cicluri de cate o ora 5 16 ore lumina+8 10
lumina si 2 ore Tntuneric ntuneric
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Astfel, in cazul experientei nr. 1 (pui Kabir cu crestere lenta), programul de
iluminare asigurat in primele 7 zile de viata a puilor a fost de 23 ore lumina si o ora
intuneric, dupa care s-a trecut la un program format din 8 cicluri a cite 2 ore lumina si
o ord intuneric (in perioada de varstd 8-14 zile) si apoi la programul cu 8 cicluri de cate
o ora lumina si 2 ore intuneric (din ziua a 15-a si pana in ziua a 50-a, inclusiv).

Intensitatea luminoasa a plecat la un nivel de 40 lucsi asigurati in primele 7
zile de viata a puilor, dupa care s-a diminuat la 30 lucsi in perioada 8-14 zile, la 20
lucsi 1n prioada 15-28 zile, la 15 lucsi In perioada 29-35 zile, la 10 lucsi in perioada 36-
42 zile si la 5 lucsi in perioada 43-50 zile.

La puii supusi cresterii rapide (experienta nr. 2), programul de iluminare a fost
mai alert, fiind acordate 24 ore de lumind in prima sdptamand de viatd, 20 ore
lumind+4 ore intuneric in perioada 8-28 zile si respectiv, 16 ore lumina+8 ore intuneric
n intervalul 29-50 zile.

Intensitatea luminoasa a fost asigurata la niveluri de 50 lucsi in primele 14 zile,
de 40 lucsi in perioada 15-28 zile, de 30 lucsi Tn perioada 29-35 zile, de 20 lucsi in
perioada 36-42 zile si de 10 lucsi din ziua a 43-a si pana la sacrificare.

6.2. Factorii de microclimat asigurati

Monitorizarea factorilor de microclimat (temperatura, umiditatea relativa si
viteza curentilor de aer) s-a efectuat pe tot parcursul perioadei de crestere, la ambele
serii de pui; inregistrarile s-au executat zilnic, la aceeasi ora, stabilindu-se apoi medile
saptamanale pentru fiecare parametru in parte.

6.2.1. Temperatura ambientala

Principalul factor de microclimat in viata pasarilor, temperatura are o influenta
majora asupra productiei de carne si a calitatii acesteia, dar este un esentiald si pentru
sanatate si dezvoltarea apetitului (Pascalau Simona, 2016).

Respectarea temperaturii pe parcursul demarajului, in cazul puilor de carne, are
ca obiectiv principal stimularea apetitului si a activitatii cat mai devreme posibil,
pentru ca pasarile nu isi pot regla singure temperatura pana la varsta de 12-14 zile;
asigurarea unei temperaturi corecte si ajustarea ei in mod adecvat ca raspuns la
comportamentul pasarilor este un element tehnologic critic (Usturoi, 2008).

Cerintele de Intretinere ale puilor sunt mai mari atunci cand temperaturile sunt
mai scdzute, deoarece energia din furaje este folositd pentru a produce céldura necesara

mentinerii temperaturii corporale (Vacaru-Opris si colab., 2005).
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Temperatura ridicatd reduce cantitatea de furaj ingerata, in acelasi timp energia
din furaj este folositd pentru reglarea temperaturii corporale, diminuand conversia
furajului (Usturoi si Paduraru, 2005).

Temperatura asigurata trebuie corelatd cu varsta puilor; astfel, in primele zile de
viata, puii au nevoie de +30...+32°C, dupa care temperatura este redusa la +25°C (la
varsta de 12-14 zile) si apoi la +18°C (in functie de nivelul de imbracare cu pene si
greutatea puilor), nivel care este mentinut pana la sacrificare (Van si Custurd, 2010).

Tn cazul puilor care au stat la baza efectudrii experientei nr. 1 (pui Kabir supusi
cresterii lente), temperatura medie asiguratd in prima lor saptamana de viata a fost de
30,52+0,26°C, cu limite de variatie cuprinse intre +32,4°C (maxima) si +28,7°C
(minima), iar cea din a doua sdptimani, de 27,08+0,23°C (maxima=28,8°C;
minima=25,3°C).

In perioada de varsta 15-21 zile s-a asigurat o temperaturi medie de
23,86+0,19°C (maxima=25,4°C; minima=23,4°C), in perioada 22-28 zile de
21,54+0,15°C (maxima=23,0°C; minima=20,1°C), in perioada 29-35 zile de
19,34+0,06°C (maxima=20,5°C; minima=19,1°C), perioada 36-42 zile de
19,18+0,04°C (maxima=20,4°C; minima=18,9°C), iar Tn perioada 43-50 zile
temperatura a fost de 18,98+0,09°C (maxima=20,3°C; minima=18,1°C).

Caracterul studiat a fost foarte omogen, valorile coeficientului de variatie fiind
mai mic de 10%, in toate situatiile analizate (V%=2,54-8,35) (tabelul 6.2.).

Tabelul 6.2. / Table 6.2.
Temperatura ambientala (°C) asigurata pasarilor studiate
Ambient temperature (°C) assured to studied birds

- =
=}

Varsta Temp. Experienta nr. 1 Experienta nr. 2
puilor | standard (crestere lentd) (crestere rapidd)
(zile) (°C) X+s, V% Min. | Max. X+s, V% Min. | Max.
©C) ‘c) | (O C) ‘c) | (O
1-7 32-28 30,52+0,26 | 8,35 28,7 32,4 | 30,64+0,28 | 9,03 28,9 329

8-14 28-25 27,08£0,23 | 7,71 25,3 28,8 27,16+0,26 8,18 25,7 29,2

15-21 25-23 23,86+0,19 | 6,55 23,4 254 24,20+0,20 7,11 23,6 26,1

22-28 23-20 21,54+0,15 | 5,24 20,1 23,0 22,04+0,19 6,12 20,5 23,5

29-35 20 19,34+0,06 | 2,56 19,1 20,5 20,52+0,07 3,15 19,4 21,2
36-42 18 19,18+0,04 | 2,54 18,9 20,4 20,06+0,08 3,14 19,4 21,6
43-50 18 18,98+0,09 | 4,54 18,1 20,3 19,91+0,11 5,04 19,1 20,3

Pentru exemplarele din experienta nr. 2 (pui Kabir supusi cresterii rapide),
temperaturile ambientale au fost asigurate la niveluri asemdnatoare cu cele din
experienta nr. 1. cu menfiunea cd, in partea a doua a perioadei de crestere, acestea au
fost ceva mai ridicate, data fiind caldura biologica suplimentara (acesti pui au realizat
greutati corporale mai mari).
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Astfel, temperatura medie asigurata a puilor a fost de 30,64+0,28°C n perioada
1-7 zile, de 27,16+0,26°C Tn perioada 8-14 zile, de 24,20+0,20°C in perioada 15-21
zile, de 22,04+0,19°C in perioada 22-28 zile, de 20,52+0,07°C Tn perioada 29-35 zile,
de 20,06+0,08°C in perioada 36-42 zile si de 19,91+0,11°C n perioada 43-50 zile.

Si In acest caz, temperatura ambientald asiguratd puilor s-a prezentat ca un
caracter foarte omogen, dovada in acest sens fiind valorile mici ale coeficientului de
variatie de numai 3,14-9,03%.

6.2.2. Umiditatea relativa a aerului

Umiditatea relativd a aerului este un factor cu o influentd puternica asupra
ritmului de crestere al puilor, nivelul acesteia fiind conditionat de apa existenta in aerul
atmosferic introdus in hale prin ventilatie, dar mai ales de cea provenita din evaporarea
fiziologica (respiratia pasarilor) si din cea tehnologica (pierderi ale sistemului de
addpare, din dejectii etc) (Usturoi, 2008).

Umiditatea din aparatele de ecloziune este de cca. 80% si de aceea, pentru a
preveni deshidratarea puilor, este nevoie ca in primele ore de viata sa se asigure in hale
un aer cu umiditate ridicata, de 65-70% (Van si Custurd, 2010).

Atunci cand umiditatea din hale este mai mica de 50% in prima saptamana de
la populare, microclimatul devine uscat si prafos, iar puii sunt predispusi la probleme
respiratorii; de asemenea, se constatd intarzierea imbracarii cu penaj si a ritmului de
crestere, apar afectiuni oculare sau ale cailor respiratorii si se poate instala
canibalismul (Vacaru-Opris si colab., 2005).

O atentie speciala trebuie acordatd corelarii temperaturii cu umiditatea aerului,
deoarece, la temperaturi mari, umiditatea franeaza eliminarea caldurii de catre pui (se
reduce ritmul de evaporare a apei prin respiratie), iar acestia ating mai rapid limita
termoreglarii fizice; totodatd, creste si cantitatea de apa eliminata prin dejectii, ceea ce
va duce la umezirea excesiva a asternutului.

in cazul temperaturilor scizute, umiditatea aerului mareste conductibilitatea
aerului, iar puii vor resimti mult mai pregnant actiunea frigului, datorita pierderilor de
caldura din organism.

Prin urmare, zona de confort a nivelului higrometric din mediul ambiental al
puilor de carne este de 60-70% si se pastreaza, in special, prin reglarea ratei ventilatiei
(Dinea Mariana, 2008).

In ceea ce priveste umiditatea relativa a aerului din spatiul de cazare al puilor
studiati, nivelurile Tnregistrate in cele doud experiente au urmat o usor linie ascendenta,
pe fondul cresterii evaporarilor fiziologice si tehnologice, odata cu varsta puilor.
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Conform recomandarilor, in prima sdptamana de viatid a puilor s-au asigurat
umiditati relative ale aerului ceva mai ridicate, de 65,51+0,20% la cei din experienta
nr. 1 (crestere lentd) si de 65,66+0,16% la cei din experienta nr. 2 (crestere rapida).

In continuare, umiditatea relativa a aerului a fost asigurata la niveluri cuprinse
ntre 64,44+0,20% (perioada 8-14 zile) si 68,18+0,16% (perioada 43-50 zile) in cazul
puilor din experienta nr. 1 si respectiv, intre 64,64+0,20% (perioada 8-14 zile) si
69,21+0,15% (perioada 43-50 zile) in cel al puilor din experienta nr. 2 (tabelul 6.3.).

Tabelul 6.3./ Table 6.3.
Umiditatea relativa a aerului (%) asigurata pasirilor studiate
Airs’ relative moisture (%) assured to studied birds

Varsta Experienta nr. 1 Experienta nr. 2

puilor (crestere lentd) (crestere rapida)

(zile) X + Sy V% Min. Max. X+ Sy V% Min. Max.
(%) (%) (%) (%) (%) (%)

1-7 65,51+0,20 5,73 64,6 67,0 65,66+0,16 6,58 64,1 66,9
8-14 64,44+0,20 571 63,1 65,1 64,64+0,20 5,17 64,1 65,1
15-21 | 65,36+0,08 6,29 64,7 66,4 65,96+0,08 5,90 65,0 66,4
22-28 | 65,61+0,15 8,52 64,1 67,1 66,70+0,15 7,25 66,1 67,8
29-35 | 66,81+0,16 5,53 66,2 68,1 67,56+0,07 6,24 66,8 68,2
36-42 | 67,75+0,12 4,40 66,7 68,6 68,42+0,16 5,52 67,5 69,5
43-50 | 68,18+0,16 6,53 67,3 68,8 69,21+0,15 4,50 68,3 72,4

in ambele situatii, caracterul studiat a prezentat o bund omogenitate, valorile
coeficientului de variatie fiind de 4,40-8,52% la determindrile din experienta nr. 1 si
respectiv, de 4,50-7,25% la cele din experienta nr. 2.

6.2.3. Viteza curentilor de aer

Curentii de aer au o actiune indirectd asupra sanatatii puilor, prin faptul ca
mobilizeaza caldura de la nivelul corpului, influentdnd astfel homeostazia termica; in
functie de temperatura ambientala, curentii de aer vor exercita efectele negative sau
pozitive asupra puilor (Usturoi, 2008).

In ambele experiente, pornirea ventilatiei s-a ficut incepand cu ziua a 8-a de la
populare, astfel ca in prima sdptamana de viata a puilor nu au existat curenti de aer.

Tn continuare s-a procedat la ventilarea activa a spatiului de crestere, cu debite
progresive n corelatie cu varsta puilor, ceea ce a condus la formarea curentilor de aer.

Din acest punct de vedere, la puii din experienta nr. 1 (pui Kabir supusi
cresterii lente), viteza curentilor de aer a fost de 0,056-0,178 m/sec., iar la cei din
experienta nr. 2 (pui Kabir supusi cresterii rapide), de 0,058-0,212 m/sec. (tabelul 6.4.).
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Tabelul 6.4./ Table 6.4.
Viteza curentilor de aer (m/s) din spatiul de cazare a pasirilor studiate
Air flow velocity (m/s) from shelter of studied birds

Varsta Experienta nr. 1 Experienta nr. 2
puilor (crestere lentd) (crestere rapida)
(zile) X+s, V% Min. Max. X+s, V% Min. Max.
(mis) (m/s) (mis) (mis) (m/s) (m/s)
1-7 - - - - - - - -

8-14 | 0,056+0,001 3,42 0,053 0,058 | 0,058+0,001 3,85 0,055 0,061
15-21 | 0,068+0,001 1,22 0,067 0,069 | 0,071+0,001 1,17 0,070 0,072
22-28 | 0,076+0,001 2,82 0,074 0,079 | 0,079+0,001 1,43 0,078 0,081
29-35 | 0,130+0,001 5,43 0,125 0,135 | 0,160+0,001 6,86 0,150 0,171
36-42 | 0,154+0,001 7,40 0,145 0,170 | 0,182+0,001 6,89 0,169 0,190
43-50 | 0,178+0,001 4,70 0,170 0,190 | 0,212+0,001 4,59 0,210 0,217

Caracterul studiat a fost omogen, aspect confirmat de valorile foarte mici ale
coeficientului de variatie, de numai 1,22-7,40% in experienta nr. 1 si de 1,17-6,89% in
experienta nr. 2.

Vitezele mai mari ale curentilor de aer din ultimile trei saptamani de viata a
puilor au fost corelate cu greutatea acestora si implicit cu productia lor calorica, care au
devenit tot mai mari.

6.3. Conditiile de calitate ale nutreturilor combinate

Pentru realizarea dezideratului propus prin planul experimental (performantele
de crestere si calitatea carnii la gainile Kabir supuse cresterii lente si respectiv, rapide),
pe langa factorul lumind s-a avut in vedere si o diferentiere a conditiilor de calitate ale
nutreturilor administrate in cele doud experiente; cele trei tipuri de retete furajere
(starter, crestere si finisare) au fost achizitionate de la S.C. FEEMAN S.R.L.

La puii din experienta nr. 1 (crestere lenta) s-au utilizat nutreturi combinate din

gama ,,Natural”, conceputd pentru a optimiza costul furajarii n conditiile unor
performante specifice cresterii extensive.

Furajul tip ,,Starter” a fost administrat puilor sub forma de brizura, din prima si
pana in ziua a 14-a de crestere. Acest furaj a continut 20,04% proteina bruta, 2550 kcal
EM/kg n.c., 2,45% grasime si 3,65% celulozd; metionina a fost asigurata la un nivel de
0,45%, metioninatcistina la 0,80%, continutul in lizina a fost de 1,03%, cel in calciu
de 0,91%, iar nivelul de sodiu de 0,14%.

Furajul de ,,Crestere” a continut coccidiostatice si S-a administrat sub forma de
granule, Tn perioada de varsta 15-35 zile.
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Procesul de granulare are beneficii evidente, atat in ceea ce priveste calitatea
furajelor, cat si ritmul de crestere a pasarilor.

Este cunoscut faptul ca pasarile sunt granivore (prefera grauntele sau boabele),
iar granularea furajelor nu face decat sa furnizeze hrana in forma agreata de acestea; in
plus, procesul de fabricatie presupune si o faza de sterilizare, ceea ce duce la realizarea
unui furaj indem sub aspect microbiologic (Pop si colab., 2007).

Din punct de vedere calitativ, furajul utilizat in perioada de crestere a prezentat
un continut proteic de 18,0% si unul energetic de 2320 kcal EM/Kg n.c.; grasimile au
fost asigurate la un nivel de 2,9%, celuloza la 4,25%, metionina la 0,33%,
metionina+cistina la 0,65%, lizina la 0,9%, calciul la 0,54%, iar sodiul la 0,13%.

Furajul de tip ,,Finisare” s-a utilizat sub forma de granule, din ziua a 35-a de
viatd a puilor si pand la sacrificare (ziua a 50-a), prezentand urmatoarele niveluri de
asigurare a parametrilor de calitate: proteina=15,0%; energia metabolizabilda=2295 kcal
EM/kg n.c.; grasimea=2,8%;  celuloza=4,51%;  metionina+cistina=0,57%;
lizina=0,65%; metionina=0,27%; calciul=0,52%; fosforul=0,25%; sodiul=0,18%.

Cele trei tipuri de furaje administrate puilor studiati au continut si vitamina A
(starter=13477 U.L; crestere=11000 U.L; finisare=9000 U.I.), vitamina D (starter si
crestere=5000 U.L; finisare=4000 U.L) si vitamina E (starter si crestere=75 Ul
finisare=50 UI) (tabelul 6.5.).

Tabelul 6.5./ Table 6.5.

Conditiile de calitate ale nutreurilor combinate administrate pasarilor studiate
Quality conditions of mixed fodders administered to studied birds

Specificare Experienta nr. 1 Experienta nr. 2
(crestere lentd) (crestere rapida)
Starter Crestere Finisare Starter Crestere Finisare
Proteina bruta (%) 20,04 18,00 15,00 25,10 19,60 17,70
E.M. (kcal/kg n.c) 2550 2320 2295 2760 2690 2750
Grasime (%) 2,45 2,90 2,80 3,20 3,50 4,70
Celuloza (%) 3,65 4,25 4,51 3,60 3,95 4,10
Metionina (%) 0,45 0,33 0,27 0,70 0,55 0,55
Met.+Cistind (%) 0,80 0,65 0,57 0,95 0,75 0,60
Lizina (%) 1,03 0,90 0,65 1,75 1,45 1,20
Calciu (%) 0,91 0,54 0,52 1,21 1,00 0,70
Fosfor (%) 0,60 0,26 0,25 0,75 0,40 0,35
Sodiu (%) 0,14 0,13 0,18 0,15 0,16 0,16
Vitamina A (U.1.) 13477 11000 9000 11250 10000 9050
Vitamina D (U.1.) 5000 5000 4000 3050 3000 3000
Vitamina E (U.1.) 75 75 50 80 80 65
Coccidiostatic - prezent - - prezent -

Pentru puii din experienta nr. 2 (crestere rapidd) S-au folosit nutreturi

combinate din gama ,,Agroland profesional”, destinata cresterii intensive.
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Cele trei retete de nutreturi combinate s-au administrat in aceleasi perioade de
varsta ca la experienta anterioara.

Nutretul combinat tip ,,Demaraj” s-a caracterizat printr-un continut in proteine
de 25,1% si unul Tn energie metabolizabila de 2760 kcal EM/kg n.c.. Continutul in
lipide a fost de 3,2%, cel in celuloza de 3,6%, cel in metionina de 0,7%, cel de lizina de
1,75%, cel de calciu de 1,21%, iar cel de sodiu de 0,15%; furajul a mai continut si
vitamina A (11250 U.1.), vitamina D (3050 U.L.) si vitamina E (80 U.L).

Nutretul combinat de ,,Crestere” a continut coccidiostatice si a prezentat un
nivel energetic de 2690 kcal EM/Kg n.c. si unul proteic de 19,6%; continutul de lipide a
fost de 3,5%, cel de celuloza de 3,95%, cel in metionina de 0,55%, cel in lizina de
1,45, cel in calciu de 1,0%, iar cel in sodiu de 0,16%; vitamina A a fost asigurata la un
nivel de 10000 U.I., vitamina D la 3000 U.l., iar vitamina E la 80 U.I.

Nutretul combinat tip ,,Finisare” a avut 17,7% proteine brute, 2750 kcal EM/kg
n.c., 4,7% lipide, 4,1% celuloza, 0,55% metionind, 1,2% lizina, 0,7% calciu, 0,35%
fosfor, 0,16% sodiu, 9050 U.I. vitamina A, 3000 U.I. vitamina D si 65 U.I. vitamina E
(tabelul 6.5.).
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Capitolul 7 / Chapter 7
PERFORMANTELE PRODUCTIVE SI CALITATEA CARNII LA
PUII DE GAINA DIN RASA KABIR, CRESCUTI DUPA
PRINCIPIILE TEHNOLOGIEI LENTE / PRODUCTIVE AND
QUALITATIVE PERFORMANCES OF KABIR HENS BREED IN
CONDITIONS OF SLOW GROWING APPLICATION

7.1. Greutatea corporali la puii de gaina Kabir (experienta nr. 1)

Aprecierea cresterii in greutate s-a realizat prin cantarirea individuala a puilor
din fiecare lot in parte (femele si respectiv, masculi), incepand cu varsta de o zi si apoi
la fiecare 7 zile, pana in ziua a 50-a de viata.

7.1.1. Dinamica greutitii corporale

La momentul popularii, greutatea medie a femelelor a fost de 38,17+0,69 g, iar
cea a masculilor de 39,9+0,70 g¢; limitele de variatie ale greutatii corporale au fost
destul de mari, atdt la puicute (minima=28 g; maxima=47 @), céat si la cocosei
(minima=30 g; maxima=47 g), aspect care s-a regasit si in valorile coeficientului de
variatie (9,92-9,63%) si care indica o destul de buna omogenitate a caracterului studiat.

Pentru acuratetea datelor obtinute s-a procedat la stabilirea semnificatiei
diferentelor dintre mediile celor doua loturi prin testul ANOVA, rezultatul indicand
lipsa diferentelor cu semnificatie statistica pentru aceasta varsta a puilor.

La varsta de sapte zile, puii de sex femel au ajuns la o greutate medie de
92,97+2,32 g, cu limite de variatie incadrate in intervalul 64-114 g fapt care a imprimat
un caracter heterogen lotului, valoarea coeficientului de variatie fiind de 13,7%. Pentru
lotul de masculi, greutatea medie la varsta de 7 zile a fost de 96,30+2,47 g, valoarea
minima n acest caz fiind de 65 g, iar ceea maxima de 121 g; si in acest caz, caracterul
studiat a fost destul de heterogen, valoarea coeficientului de variatie fiind de 14,06%.

Din punct de vedere statistic, nici la aceastd etapa de monitorizare a greutatii
corporale nu au fost evidentiate diferente cu semnificatic intre femele si masculi
(tabelul 7.1.).
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Tabelul 7.1. / Table 7.1.
Dinamica greutatii corporale la gainile Kabir supuse cresterii lente
Corporal mass dynamics of Kabir hens subjected to slow growing

Virsta _ Estimatori statistici (n=50)
(zile) Loturi X+ 5. © V% Min(@) | Max(@) Testul Anova
femele 38,17+0,69 9,92 28 47 femele vs masculi = n.s.;
! masculi 39,9040,70 9,63 30 47 F (3,09)<Fa(4,01) pt. 1:58 GL
; femele 92,97+2,32 13,70 64 114 femele vs masculi = n.s.;
masculi 96,30+2,47 14,06 65 121 F (0,96)<Fa(4,01) pt. 1:58 GL
14 femele 207,543,77 9,96 169 256 femele vs masculi = n.s.;
masculi 214,943,89 9,93 183 269 F (1,87)<Fa(4,01) pt. 1:58 GL
’1 femele 374,547,10 10,39 300 451 femele vs masculi = n.s.;
masculi 386,046,97 9,89 330 489 F (1,32)<Fa(4,01) pt. 1:58 GL
28 femele 543,948,52 8,58 441 616 femele vs masculi = ***;
masculi 620,0+12,39 10,94 460 762 F (25,57)>Fa(12,01) pt. 1:18 GL
femele 769,40+14,09 10,03 613 877 femele vs masculi = ***;
% masculi | 885,10+14,94 9,24 693 1039 F (25,38)>Fa(12,01) pt. 1:18 GL
2 femele 1019,0+13,46 7,25 950 1250 femele vs masculi = ***;
masculi | 1241,0+17,11 7,55 1090 1390 F (60,15)>Fa(12,01) pt. 1:18 GL
femele 1378,0+17,24 6,85 1100 1550 femele vs masculi = ***;
50 masculi | 1618,0+10,87 3,68 1500 1700 F (32,15)>Fa(12,01) pt. 1:18 GL
Medie | 1498,0+14,06 5,26 1100 1700

Tn ziua a 14-a de viata a puilor au fost determinate greutati corporale medii de
207,5£3,77 g la femele (minima=169 g; maxima=256 g) si de 214,9+3,89 g la masculi
(minima=183 g; maxima=269 g), iar in ziua a 21-a greutati medii de 374,5+7,10 g la
femele (minima=300 g; maxima=451 g) si de 386,0+6,97 g la masculi (minima=330 g;
maxima=489 g).

Valorile coeficientului de variatie (9,96-9,93% la varsta de 14 zile si respectiv,
de 10,39-9,89% la 21 zile) indica o destul de buna omogenitate a greutatii corporale la
nivel de lot, dar in schimb, nu au fost identificate diferente cu semnificatie statistica
intre cele doua loturi (femele vs. masculi).

Primele diferente cu semnificatie statistica Tntre sexe au fost evidentiate in ziua
a 28-a de viata (de tip foarte semnificativ), cdnd greutatea medie a puicutelor a fost de
543,948,52 g, iar cea a cocoseilor de 620,0+12,39 g; limitele de variatie ale greutatilor
corporale au fost cuprinse intre 441 g (minima) si 616 g (maxima) la femele si
respectiv, intre 460 g (minima) si 762 g (maxima) la masculi.

Calcularea coeficientului de variatie a relevat o destul de buna omogenitate a
greutatii corporale la femele (V%=28,58) si o variabilitate mijlocie in cazul masculilor
(V%=10,94).
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Cantarul efectuat la varsta de 35 zile a pasarilor a pus in evidentd greutati
corporale medii de 769,40+14,09 g la femele si de 885,10+£14,94 g la masculi, iar cel
din ziua a 42-a de viata, de 1019,0+13,46 g in cazul puicutelor si de 1241,0+17,11 gin
cel al cocoseilor.

Caracterul studiat a prezentat o variabilitate mica si respectiv, mijlocie, dovada
in acest sens fiind valorile coeficientului de variatie, de 7,25-10,03%.

In ambele situatii, diferentele de greutate dintre cele doud sexe au fost foarte
semnificative sub aspect statistic.

Tn ultima zi de viata a pasarilor (varsta de 50 zile a puilor), greutatea medie a
femelelor a fost de 1378,0+17,24 g, cu o valoare minima de 1100 g si una maxima de
1550 g. Cét priveste greutatea atinsa de masculi la aceeasi varsta, minima s-a Situat la
un nivel de 1500 g, iar maxima la 1700 g iar, greutati care au condus la obtinerea unei
medii de 1618,0+10,87 g.

Caracterul studiat a prezentat o foarte buna omogenitate in cazul ambelor
loturi, valoarea coeficientului de variatie fiind de 6,85% si respectiv, de 3,68%.

Din punct de vedere statistic, diferenta dintre greutatile medii ale celor doua
loturi analizate (masculi vs. femele) a fost foarte semnificativa.

Pentru masculii si femelele din rasa Kabir la care s-au aplicat principiile
cresterii lente a rezultat o greutate corporala medie la varsta de sacrificare de
1498,0+14,06 g, cu limite de oscilatie cuprinse Intre 1100 g si 1700 g.

7.1.2. Dinamica sporului de crestere in greutate

In ceea ce priveste sporul de crestere in greutate, calculele efectuate pentru
primele sapte zile de viata ale puilor au indicat in cazul puicutelor o valoare medie de
7,83+0,35 g/cap/zi, cu o minima de 3,14 g/cap/zi si o maxima de 11,14 g/cap/zi.

Pentru lotul de cocosei, sporul mediu zilnic in perioada 1-7 zile s-a situat la
nivelul de 8,06+0,34 g/cap/zi, minima Tn acest caz fiind de 3,57 g/cap/zi, maxima
ajungand la 10,71 g/cap/zi; caracterul a prezentat o variabilitate mare si foarte mare
(V%=23,21-25,07).

In perioada de varsta 7-14 zile, sporul mediu de crestere realizat de puicute a
fost de 16,36+0,49 g/cap/zi, iar cel al cocoseilor de 16,94+0,66 g/cap/zi, pentru ca n
urmatoarea perioada (14-21 zile) acest indicator si se situeze la niveluri de 33,40+0,98
g/cap/zi in cazul femelelor si de 24,44+1,19 g/cap/zi in cel al masculilor.

Caracterul studiat a fost lipsit de omogenitate, valorile calculate pentru
coeficientul de wvariatie indicind o variabilitate mijlocie (V%=16,30), mare
(V%=21,21-22,53) si chiar foarte mare (V%=26,67) (tabelul 7.2.).
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Tabelul 7.2. / Table 7.2.
Sporul mediu zilnic de crestere Tn greutate la gainile Kabir supuse cresterii lente
Daily mean gain in weight of Kabir hens subjected to slow growing
Greutatea corporala () Sporul mediu zilnic (g/cap/zi)

Varsta Lotul e : — -

(zile) putul la sfarsitul Xts; V% Min. Max
sdptamanii sdptamanii (g/caplzi) (g/cap/zi) | (g/cap/zi)

1.7 femele 38,17+0,69 92,97+2,32 7,83+0,35 25,07 3,14 11,14
masculi | 39,90+0,70 96,30+2,47 8,06+0,34 23,21 3,57 10,71
14 femele 92,97+2,32 207,50%3,77 16,36+0,49 16,30 12,14 23,0
masculi | 96,30+2,47 214,90+3,89 16,94+0,66 21,21 13,43 26,0
1421 femele | 207,50%3,77 | 374,50+7,10 33,40+0,98 22,53 14,57 35,57
masculi | 214,90+3,89 | 386,00+6,97 24,44+1,19 26,67 14,80 39,14
2128 femele | 374,50+7,10 | 543,90+8,52 24,20+1,57 35,56 13,30 41,57
masculi | 386,00£6,97 | 620,0+12,39 33,43+1,71 28,02 15,71 54,43
28-35 femele | 543,90+8,52 | 769,40+14,09 32,21+1,96 3341 13,57 55,28
masculi | 620,0+12,39 | 885,10+14,94 37,87+3,22 46,53 30,85 73,00
35-42 femele | 769,40+14,09 | 1019,0+13,46 35,66+3,12 48,01 32,14 83,14
masculi | 885,10+14,94 | 1241,0+17,11 50,84+3,18 34,32 35,57 93,85
42-50 femele | 1019,0+13,46 | 1378,0+17,24 44,86+3,06 32,68 35,43 84,28
masculi | 1241,0+17,11 | 1618,0+13,57 47,13+3,01 30,67 36,85 85,71
femele 38,17+0,69 | 1378,0+17,24 26,80+2,13 29,75 3,14 84,28
1-50 | masculi | 39,90+0,70 | 1618,0+13,57 31,56+2,45 30,04 3,57 93,85
Medie 39,04+0,69 | 1498,0+15,40 28,18+2,33 29,97 3,36 89,07

Dupa cantarirea efectuatd la varsta de 28 zile, la femele a rezultat un spor
mediu de crestere de 24,20+1,57 g/cap/zi, minima fiind de 13,30 g/cap/zi, iar maxima
de 41,57 g/cap/zi; caracterul studiat a fost heterogen, valoarea coeficientului de variatie
ajungand la 35,56%. In cazul lotului de masculi, valoarea medie pentru sporul mediu
zilnic a fost de 33,43+1,71 g/cap/zi, limitele de variatie fiind cuprinse intre 15,71-54,43
g/cap/zi, valori care au evidentiat heterogenitatea caracterului analizat, valoarea
coeficientului de variatie fiind de 28,02%.

Pentru perioada de varsta 28-35 zile a fost calculat un spor de crestere in
greutate de 32,21+1,96 g/cap/zi la femele si de 37,87+3,22 g/cap/zi la masculi, iar
pentru intervalul 35-42 zile, de 35,66+3,12 g/cap/zi la femele si de 50,84+3,18 g/cap/zi
la masculi; Tn ambele cazuri s-a constatat o variabilitate foarte mare a caracterului
studiat, valorile coeficientului de variatie fiind de 33,41-48,01%.

Sporul mediu crestere Tn greutate Tnregistrat Tn ultima perioada analizata (42-
50 zile) a fost de 44,86+3,06 g/cap/zi in cazul femelelor (cu limite de variatie in
intervalul 35,43-84,28 g/cap/zi) si de 47,13+£3,01 g/cap/zi in cel al masculilor (cu
variatii intre 36,85-85,71 g/cap/zi).
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Diferentele foarte mari dintre sporurile minime si cele maxime au imprimat
celor doua loturi de pasari caracterul de foarte heterogen, valoarea coeficientului de
variatie fiind de 30,67-32,68%.

Pe total perioada studiata (1-50 zile) a rezultat un spor mediu zilnic de crestere
in greutate de 26,80+2,13 g/cap/zi la femele (minima=3,14 g/cap/zi; maxima==84,28
g/cap/zi) si de 31,56%2,45 g/cap/zi la masculi (minima=3,57 g/cap/zi; maxima=93,85
g/cap/zi), in conditiile unei variabilitati foarte mari a caracteristicii analizate
(V%=29,75-30,04).

Sporul mediu zilnic pe total perioada de crestere (1-50 zile) realizat de puii de
gdind din rasa Kabir supusi cresterii lente a fost de 28,18+2,33 g/cap/zi, cu limite
cuprinse intre 3,36 g/cap/zi si 89,07 g/cap/zi.

in ideea obtinerii unei imagini complete privitoare la sporul de crestere in
greutate a puilor din rasa Kabir, acest indicator productiv a fost calculat si pentru cele

trei etape de viata diferentiate prin tipul de furaj administrat (tabelul 7.3.).
Tabelul 7.3./ Table 7.3.
Sporul de crestere in greutate pe etape de furajare, la gainile Kabir supuse cresterii lente
Daily mean gain in weight on foddering stages, for Kabir hens subjected to slow growing

Greutatea corporala (g) Sporul mediu zilnic (g/cap)
Varsta Lotul ~ X = .
(zile) otu la inceputul la sfargitul X+s, V% Min. Max
saptamanii sdptamanii (g/cap) (g/cap) | (g/cap)
Tipul de furaj: STARTER
1-14 femele 38,17+0,69 207,50+3,77 12,09+0,27 12,42 9,28 15,92
masculi 39,90+0,70 214,90+3,89 12,50+0,30 12,23 10,07 | 16,71
. o . B Lexp-1vs Lexp-2 =n.s,;
Semnificatia diferentelor dintre medii .
F (0,99)<Fa(4,01) pt. 1:58 GL
Tipul de furaj: CRESTERE
14-35 femele 207,50+3,77 769,40+14,09 26,76+0,68 14,62 17,68 | 31,00
masculi | 214,90+3,89 885,10+14,94 31,91+0,68 12,42 21,95 | 37,95
. L . . Lexp-1vs Lexp-2 = ***;
Semnificatia diferentelor dintre medii .
F (25,67)>Fa(12,01) pt. 1:18 GL
Tipul de furaj: FINISARE
35-50 femele | 769,40+14,09 1378,0+17,24 40,57+1,67 21,13 21,07 | 66,92
masculi | 885,10+14,94 1618,0+10,87 48,86x1,27 13,33 36,50 | 65,64
) o ) B Lexp-1vs Lexp-2 = ***;
Semnificatia diferentelor dintre medii A
F (17,76)>Fa(12,01) pt. 1:18 GL

Astfel, pentru perioada in care s-a administrat furaj de tip ,,Starter” (1-14 zile),
sporul mediu zilnic realizat de puicute a fost de 12,09+0,27 g/cap/zi, minima fiind de
9,28 g/cap/zi, iar maxima de 15,92 g/cap/zi; caracterul studiat a prezentat o
omogenitate medie, valoarea coeficientului de variatie fiind de 12,42%.
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Pentru cocosei, sporul mediu zilnic s-a situat la un nivel de 12,50+0,30
g/cap/zi, cu limite cuprinse intre o minima de 10,07 g/cap/zi si o maxima de 16,71
g/cap/zi; si in acest caz, caracterul studiat a prezentat 0 omogenitate medie, data de
valoarea coeficientului de variatie, de 12,23%.

In urma calculirii diferentelor dintre mediile celor doud loturi pentru aceastd
perioada de varstd, s-a constatat lipsa diferentelor cu semnificatie statistica.

Tn perioada de varsta 14-35 zile a fost administrat furajul tip ,,Crestere”, cand
puicutele au realizat un spor mediu zilnic de 26,76+0,68 g/cap/zi (cu o minima de
17,68 gl/cap/zi si o maxima de 31,00 g/cap/zi), iar masculii de 31,91+0,68 g/cap/zi
(minima=21,95 g/cap/zi; maxima=37,95 g/cap/zi).

Caracterul studiat a prezentat o variabilitate mijlocie la ambele loturi, valoarea
coeficientului de variatie fiind de 12,42-14,62%.

Analiza datelor in programul ANOVA a evidentiat pentru aceasta perioada de
varsa diferente foarte semnificative statistic intre medii celor doud loturi de pasari.

Ultimul tip de furaj folosit a fost cel de ,,Finisare”, care s-a administrat in
perioada de varsta 35-50 zile. Tn acest interval de timp, puicutele au realizat un spor
mediu zilnic de 40,57+1,67 g/cap/zi, cu o minima de 21,07 g/cap/zi si o maxima de
66,92 g/cap/zi. Coeficientul de variatie a fost de 21,13%, ceea ce este echivalent cu o
variabilitate mare a caracterului analizat.

Pentru lotul de masculi, sporul zilnic de crestere in greutate s-a situat la un
nivel mediu de 48,86+1,27 g/cap/zi, cu limite de variatie in intervalul 36,50-65,64
g/cap/zi, valori care indicd omogenitatea relativa a lotului (V%=13,33%).

De asemenea, si pentru aceastd perioadd au fost evidentiate diferente foarte
semnificative statistic intre mediile celor doua loturi.

7.2. Consumul de nutreturi combinate la puii de gaina Kabir
(experienta nr. 1)

Hranirea puilor s-a realizat ,,ad libitum”, cu nutreturi combinate sub forma de

brizura in primele 14 zile de viata si apoi sub forma granulata, pana la sacrificare.
7.2.1. Consumul individual de hrana

In prima saptimana de viata, lotul de puicute a consumat o cantitate totald de
6392,8 g n.c., rezultand un consum individual de 255,73 g/cap si un consum mediu
zilnic de 36,53 g/cap/zi; la lotul de cocosei, consumul pe lot a fost de 6375,0 g n.c., cel
individual de 255,0 g n.c./cap, iar cel mediu zilnic de 36,43 g/cap/zi (tabelul 7.4.).
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Tabelul 7.4./ Table 7.4.
Consumul de nutreturi combinate (pe lot, individual si mediu zilnic) la gainile Kabir supuse cresterii lente
Mixed fodder consumption (per batch, individual and daily mean) for Kabir hens subjected to slow growing

Specificare | Varsta Consum total pe lot Consum individual Consum mediu zilnic
(zile) (g n.c./lot) (g n.c./cap) (g n.c./cap/zi)
femele masculi femele masculi femele masculi
Furaj tip 1-7 6392,8 6375,0 255,73 255,00 36,53 36,43
Starter” 7-14 8285,0 8516,8 331,40 340,67 47,34 48,67
1-14 14677,8 14891,8 587,13 595,67 41,94 42,55
14-21 11425,0 11579,3 457,00 463,17 65,29 66,17
Furaj tip 21-28 11583,3 12154,2 463,33 486,17 66,19 69,45
,Crestere” | 28-35 14675,0 16195,0 587,90 647,80 83,99 92,45
14-35 37683,3 39928,5 1508,23 1597,14 75,41 79,86
. 35-42 15054,3 17250,0 602,17 690,00 86,02 98,57
F;’:jf:;fe 4250 | 201332 | 220513 | 80533 | 89005 | 8948 98,89
35-50 35187,5 39501,3 1407,5 1580,05 87,97 98,75
Total 1-50 87548,6 94321,6 3502,86 3772,86 70,06 75,46
Total
(femele+ 1-50 181870,2 3637,86 72,76
masculi)

Tn a doua saptaiméana de viata a puilor, consumul total de furaje a fost de 8285,0
g n.c. la lotul de puicute si de 8516,8 g n.c. la cel de cocosei, ceea ce a determinat un
consum individual de 331,40 g n.c./cap la puicute si de 340,67g n.c./cap la cocosei si
respectiv, un consum mediu zilnic de 47,34 g n.c./cap/zi la puicute si de 48,67g
n.c./cap/zi la cocosei.

Prin urmare, n perioada 1-14 zile, timp Tn care s-a administrat nutret combinat
»Starter”, consumul total a fost de 14677,8 g n.c./lot/perioada la femele si de 14891,8 g
n.c./lot/perioada la masculi, consumul individual s-a situat la niveluri de 587,13
g/cap/perioada in cazul femelelor si de 595,67 g/cap/perioada in cel al masculilor, iar
consumul mediu zilnic a fost de 41,94 g/cap/zi si respectiv, de 42,55 g/cap/zi.

Nutretul combinat de tip ,,Crestere” a fost utilizat in perioada 14-35 zile, cand
s-au Tnregistrat consumuri totale de 37683,3 g n.c./perioada la femele si de 39928,5 g
n.c./perioadd la masculi, consumuri individuale de 1508,23 g/cap/perioada la femele si
de 1597,14 g/cap/perioada la masculi si respectiv, consumuri medii zilnice de 75,41 g
n.c./cap/zi la femele si de 79,86 g n.c./cap/zi la masculi.

Tn acest interval de timp, puii de sex femel au avut consumuri totale cuprinse
ntre 11425,0 g n.c./lot (perioada 14-21 zile) si 14675,0 g n.c./lot (perioada 28-35 zile),
rezultand consumuri individuale pe perioadd cuprinse intre 457,0 g n.c./cap (14-21
zile) si 587,90 g n.c./cap (28-35 zile) si consumuri medii zilnice cu limite de oscilatie
n intervalul 65,29 g n.c./cap/zi (14-21 zile) si 83,99 g n.c./cap/zi (28-35 zile).
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Pentru puii de sex mascul, consumurile totale din perioada mentionata au fost
de 11579,3-16195,0 g n.c./lot, cele individuale de 463,17-647,80 g n.c./cap/perioada,
iar consumurile medii zilnice de 66,17-92,45 g n.c./cap/zi.

Tn perioada de varsta 35-50 zile, puii studiati au primit furaj de tip ,,Finisare”,
cand s-au Tnregistrat consumuri totale de 35187,5 g n.c./lot la femele (cu limite de
15054,3-20133,2 g n.c./lot) si de 39501,3 g n.c./lot la masculi (cu limite de 17250,0-
22251,3 g n.c./lot).

Consumul individual de hrana pentru perioada 35-50 zile s-a situat la niveluri
de 1407,5 g n.c./cap in cazul femelelor si de 1580,05 g n.c./cap in cel al masculilor, iar
consumul mediu zilnic a fost de 87,97 g n.c./cap/zi la femele (cu limite de 86,02-89,48
g n.c./cap/zi) si respectiv, de 98,75 g n.c./cap/zi la masculi (cu limite de 98,57-98,89 g
n.c./cap/zi).

Pentru intreaga perioada studiata (1-50 zile), consumul total de furaje a fost de
87548,6 g n.c./lot la femele si de 94321,6 g n.c./lot la masculi, ceea ce a reprezentat
consumuri individuale de 3502,86 g n.c./cap/perioada la femele si de 3772,86 g
n.c./cap/perioada la masculi si respectiv, consumuri medii zilnice de 70,06 g n.c./cap/zi
la femele si de 75,46 g n.c./cap/zi la masculi.

Din calculele efectuate pentru pasarile Kabir de ambele sexe supuse cresterii
lente a rezultat un consum total de nutreturi combinate de 181870,2 g/lot, un consum
individual de 3637,86 g n.c./cap/perioadd si un consum mediu zilnic de 72,76 g
n.c./cap/zi.

7.2.2. Indicele de conversie a hranei

Tn cazul lotului de femele, indicele de conversie a hranei a oscilat intre 1,955
kg n.c./kg spor, cat s-a determinat Tn perioada 14-21 zile si 4,667 kg n.c./kg spor
valoare stabilita Tn perioada 1-7 zile, niveluri calculate pe fondul unor sporuri n
greutate de 233,8 g/perioada si respectiv, de 54,8 g/perioada si a unor consumuri de
nutreturi combinate de 457,0 g/cap/perioada si respectiv, de 255,73 g/cap/perioada.

La finalul seriei de crestere (varsta de 50 zile), sporul de crestere in greutate al
femelelor a fost de 1339,83 g, iar consumul cumulat de furaje de 3502,86 g/cap, ceea
ce a condus la un indice de conversie a hranei de 2,614 kg n.c./kg spor.

Masculii a Tnregistrat indici ceva mai buni de conversie a hranei comparativ cu
femelele, cuprinsi intre 1,939 kg n.c./kg spor cét a fost la stabilit in perioada 35-42 zile
(sporul in greutate a fost de 355,88 g, iar consumul de furaje de 690,0 g/cap) si 4,520
kg n.c./kg spor in perioada 1-7 zile (sporul in greutate a fost de 56,42 g, iar consumul
de furaje de 255,0 g/cap) (tabelul 7.5.).
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Tabelul 7.5. / Table 7.5.
Indicele de conversie a hranei la gainile Kabir supuse cresterii lente
Feed conversion ratio at Kabir hens subjected to slow growing

Specificare | Perioada Spor de crestere Consum de hrana Indice de conversie
(zile) (g/cap/perioada) (g n.c./cap/perioada) (kg n.c./kg spor)
femele masculi femele masculi femele masculi
Furaj tip 1-7 54,8 56,42 255,73 255,00 4,667 4,520
Hotarter” 7-14 114,52 118,58 331,40 340,67 2,894 2,873
. 14-21 233,80 171,08 457,0 463,17 1,955 2,707
F(“jfs :;fe 2128 | 16040 | 23401 | 46333 | 48617 | 2,735 2,078
28-35 225,47 265,09 587,90 647,80 2,607 2,444
Furaj tip 35-42 249,62 355,88 602,17 690,0 2,412 1,939
,.Finisare” 42-50 314,02 314,02 805,33 890,05 2,565 2,834
Total 150 | 1339,83 | 15781 | 350286 | 377286 | 2,614 2391
perioada
FemEIGT 1-50 1458,97 3637,86 2,493
Masculi

Pe total perioada de crestere, masculii s-au Tnchis cu un consum individual
cumulat de 3772,86 g n.c./cap si care, in conditiile unui spor in greutate de 1578,1 g a
condus la realizarea unui indice de conversie a hranei de 2,391 kg n.c./kg spor.

Pentru masculi si femele din rasa Kabir la care s-au aplicat principiile cresterii
lente, sporul mediu in greutate la finalul perioadei de crestere (varsta de 50 zile a
pasdrilor) a fost de 1458,97 g, consumul cumulat de nutreturi combinate de 3637,86
g/cap, iar indicele de conversie a hranei de 2,493 kg n.c./kg spor.

7.3. Starea de san:tate a puilor de giina Kabir (experienta nr. 1)

Pe parcursul desfasurarii cercetarilor nu au existat pierderi din efectiv, nici in
randul lotului de puicute si nici in lotul format din cocoseii din rasa Kabir.

Pe parcursul studiului nu s-au aplicat tratamente medicamentoase (antibiotice
sau vaccinuri) puilor, cu exceptia unui complex de vitamine A,D3E si a unui
dezinfectant (albastru de metilen) administrate prin apa de baut in primele 7 zile de
viata a puilor.

7.4. Productia cantitativa de carne la puii de giina Kabir (experienta nr. 1)

Aprecierea productiei cantitative de carne s-a realizat prin prisma
randamentului la sacrificare, a ponderii portiunilor transate din carcase, a greutatii

organelor interne si a proportiei de grasime abdominala.
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7.4.1. Randamentul la sacrificare

Un prim parametru analizat a fost reprezentat de greutatea puilor la momentul
sacrificarii, respectiv, la varsta acestora de 50 zile.

Astfel, in cazul masculilor, greutatea corporald medie a fost de 1618,0+10,87
g, iar cea a femelelor de 1378,0+17,24 g, in conditiile unei bune omogenitati a
caracterului studiat (V%=3,68 la masculi si V%=6,85 la femele).

Greutatea medie in viu pentru ambele sexe s-a situat la un nivel de
1498,0+10,22 g; pentru coeficientul de variatie s-a obtinut o valoare de 3,74%, fapt
care a imprimat lotului analizat 0 buna omogenitate.

Dupa sacrificarea pasarilor s-a procedat la cantérirea carcaselor rezultate, atat
la cald, cat si dupa o perioada de 24 ore de refrigerare (la rece).

In urma cantaririlor efectuate pe carcasele de masculi a rezultat ca greutatea
acestora imediat dupa sacrificare (la cald) a inregistrat o valoare de 1108,61+8,15 g, iar
cea determinata la rece de 1095,91+8,13 g; caracterul studiat a prezentat o buna
omogenitate, dovada Tn acest sens fiind valorile foarte mici ale coeficientului de
variatie, de numai 4,03-4,06%.

Greutatea la cald a carcaselor obtinute de la femele a avut o valoare de
938,59+11,52 g, fatd de 930,19+11,45 g céat s-a obtinut in cazul determinarilor
executate dupd 24 ore de refrigerare; valorile mici ale coeficientului de variatie

(V%=6,72-6,74) indica omogenitatea caracteristicii analizate (tabelul 7.6.).
Tabelul 7.6. / Table 7.6.
Randamentul la sacrificare la gainile Kabir supuse cresterii lente
Slaughtering yield at Kabir hens subjected to slow growing
Masculi Femele Ambele sexe

X+s, V (%) X+s, V (%) X+s, V (%)

Specificare

Greutatea vie
(@
Greutatea
carcasei la cald 1108,61+8,15 4,03 938,59+11,52 6,72 1023,39+7,25 3,88
(@
Randamentul la
sacrificare la 68,51+0,10 0,81 68,12+0,10 0,84 68,31+0,10 0,82
cald (%)
Greutatea
carcasei 1095,91+8,13 4,06 930,19+11,45 6,74 1012,93+7,19 3,89
refrigerate (g)
Randamentul la
sacrificare la 67,72+0,11 0,85 67,51+0,11 0,88 67,62+0,10 0,85
rece (%)

1618,0+10,87 3,68 1378,03+17,24 6,85 1498,0+10,22 3,74
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Referitor la greutatea carcaselor calculatd pentru ambele sexe, valoarea medie
obtinutd imediat dupa sacrificare (la cald) a fost de 1023,39+7,25 g, cu un coeficient de
variatie de numai 3,88%. In ceea ce priveste greutatea medie a carcaselor stabilita la
rece, pentru cele doud sexe a rezultat o valoare de 1012,93+7,19 g, de asemenea, In
conditiile unei bune omogenitati la nivelul pasarilor studiate (V%=3,89).

In urma efectudrii calculelor de stabilire a randamentului la sacrificare pentru
ambele sexe a rezultat o valoare medie de 68,31+0,10%, atunci cand aprecierea a fost
facutd imediat dupa sacrificare (la cald), Tn timp ce dupa refrigerarea carcaselor a
rezultat o valoare usor mai redusd a randamentului, de numai 67,62+0,10%. Valorile
coeficientului de variatie (V%=0,82-0,85) atesta omogenitatea caracteristicii.

Tn cazul masculilor Kabir, randamentul calculat imediat dupa sacrificare a
inregistrat o valoare de 68,51+0,10%, iar cel de dupd refrigerare de 67,72+0,11%;
coeficientul de variatie s-a situat cu mult sub pragul de 10% (V%=0,81-0,85), specific
unei omogenitati bune a caracterului studiat.

Pentru femele, randamentul stabilit imediat dupa sacrificare a inregistrat o
valoare de 68,12+0,10%, in timp ce pentru carcasele refrigerate, valoarea
randamentului a fost de 67,51+0,11%; si la femele a rezultat un coeficient de variatie
foarte mic, de numai 0,84-0,88%, ceea ce indica o foarte buna omogenitate.

7.4.2. Cota de participare in alcituirea carcaselor a portiunilor transate

Dupa refrigerarea carcaselor timp de 24 ore, s-a procedat la transarea acestora
in cele patru regiuni anatomice principale: piept, pulpe aripi si tacam.

Din acest punct de vedere s-a constatat ca, pieptul cu os si piele a inregistrat o
proportie de 21,02+0,01% la masculi (greutatea a fost de 230,41 g) si de 19,41+0,01%
la femele (greutate de 180,59 g).

Valoarea medie pentru pasarile Kabir de ambele sexe a fost de 20,22+0,01%
(greutate=205,50 g); caracterul studiat a fost omogen, valorile coeficientului de variatie
fiind de 0,18-0,27% in cazul proportiei acestei regiuni in alcatuirea carcasei si de 4,23-
6,68% in cel al greutatii sale.

Greutatea pulpelor prelevate de la masculi a fost de 284,03+1,88 g, cea a
femelelor de 221,39+2,39¢, iar greutatea medie pentru ambele sexe de 252,71+1,65 g;
caracterul studiat a fost omogen, valorile coeficientului de variatie fiind de 4,21-6,69%.

In aceste conditii, ponderea pulpelor in structura carcaselor din care au
provenit a fost de 25,92+0,01% in cazul masculilor, fata de 23,80+0,01% cét s-a gasit
in cazul femelelor, cu o medie a celor doua sexe de 24,86+0,004%, in conditiile unei
foarte bune omogenitati a caracterului studiat (V%=0,07-0,11) (tabelul 7.7.).
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Tabelul 7.7. / Table 7.7.
Greutatea si proportia portiunilor anatomice n structura carcaselor la gainile Kabir supuse cresterii lente
Mass and rate of anatomical parts in structure of carcasses from Kabir hens subjected to slow growing

Specificare Masculi Femele Ambele sexe
_ Y, _ Y, _ Y,
Xts. X*s. X*s.
X (%) X (%) X (%)
Greutat i
reutatea carcasel 1095,9148,13 | 4,06 | 930,10+1145 | 6,74 | 1013,05+7,19 | 3,89
refrigerate (g)
Plept cu greutate 230,41+1,65 | 457 | 18050+1,99 | 6,68 | 20550+1,39 | 4,23
os+piele (9)
?‘;")pome 21024001 | 0,25 | 1941+001 | 0,27 | 20,22+001 | 0,18
()
Pul tat
uipe cu greutat® 1 oga03+1,88 | 453 | 221,30+239 | 6,69 | 252,71+165 | 421
os+piele (9)
f‘;")pome 25924001 | 0,1 | 2380+001 | 0,11 | 24,86+0,004 | 0,07
()
—
rpt cu Qreutale | o5 60+059 | 460 | 10314071 | 6,76 | 114412049 | 419
os+piele (9)
f‘;")pome 11,47+0,004 | 0,22 | 11,090,004 | 0,27 | 11,28+0,002 | 0,15
()
Taca tat
acameu | Greutale | o5 784000 | 4,47 | 425074269 | 6,79 | 440,43+1,79 | 4,15
cap+gheare | (g)
?%ponle 4150+0,02 | 025 | 4570+0,02 | 0,26 | 43,6540,01 | 0,19

Pentru aripi, greutdti mai ridicate s-au gasit la cele provenite de la masculi, de
125,6940,59 g (V%=4,60), fata de 103,14+0,71 g cat au cantarit cele de femele
(V%=6,76); greutatea medie la cele doui sexe a fost de 114,41+0,49 g (V%=4,19).

Raportate la greutatea carcaselor, aripile au reprezentat 11,47% 1in cazul
masculilor, 11,09% in cel al femelelor, cu 0 medie pentru cele doud sexe de 11,28%;
caracterul a fost foarte omogen, aspect confirmat de valorile foarte mici ale
coeficientului de variatie (V%=0,15-0,27).

O ultima regiune analizatd a fost reprezentatd de tacdm (cu cap si gheare),
pentru care au fost gasite greutati de 455,78+2,09 g la masculi si de 425,07+2,69 g, cu
0 medie pentru cele doua sexe de 440,43+1,79 g.

Ponderea tacdmului Tn carcasele provenite de la masculi a fost de numai
41,59+0,02%, fata de 45,70+0,02% cat a fost in cazul femelelor; valoarea medie
calculata pentru ponderea acestei regiuni anatomice la cele doua sexe a fost de
43,65+0,01% din greutatea carcaselor.

Valorile calculate pentru coeficientul de variatie au fost mici atat in cazul
greutatii tacamului (V%=4,15-6,79), cét si a ponderii sale (V%=0,19-0,25) indicand o
buna omogenitate pentru aceastd caracteristica.
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7.4.3. Greutatea organelor interne

Pentru organele comestibile obtinute de la masculi, greutatea cea mai ridicata
S-a gasit in cazul ficatului, unde media a fost de 36,32+0,85g (minima=31,05 g;
maxima=42,15 g); caracterul studiat a prezentat o omogenitate mai slaba, valoarea
coeficientului de variatie fiind de 10,48%.

Greutatea inimilor a prezentat limite de variatie cuprinse intre 7,01 g si 9,98 g,
valoarea medie fiind de 8,31+0,16 g; caracterul studiat a fost omogen, valoarea

coeficientului de variatie fiind de 8,75% (tabelul 7.8.).
Tabelul 7.8./ Table 7.8.
Greutatea organelor interne la gdinile Kabir supuse cresterii lente
Mass of internal organs at Kabir hens subjected to slow growing

Specificare X+s, (9) V% Minima (g) Maxima (g)
Ficat 36,32+0,85 10,48 31,05 42,15
Masculi Inimi 8,31+0,16 8,75 7,01 9,98
Pipote 31,98+0,60 8,51 28,99 38,83
Ficat 31,83+0,42 6,00 30,0 35,87
Femele Inimi 6,34+0,07 5,15 5,95 7,12
Pipote 29,16+0,27 4,16 25,89 30,14
Ficat 34,08+0,64 12,24 30,0 42,15
Asrzzz'e Inimi 7,3320,23 10,75 5,95 9,98
Pipote 30,57+0,44 11,05 25,89 38,83

in ceea ce priveste greutatea pipotelor provenite de la masculi, valoarea medie
a fost de 31,98+0,60 g, cu o minima de 28,99 g si 0 maxima de 38,83 g; valoarea
coeficientului de variatie a fost de 8,51%, ceea ce denotd omogenitatea caracteristicii.

In cazul organelor provenite de la femelele Kabir, media stabiliti pentru
greutatea ficatului a fost de 31,8340,42 g, limitele de variatie osciland intre 30,0 g si
35,87 g.

Pentru inimi, limitele de variatie au oscilat intre 5,95 g si 7,12g, valoarea
medie situandu-se la un nivel de 6,34+0,07 g, caracterul studiat fiind omogen (V% =
5,15), iar pentru pipote s-a obtinut o greutate medie de 29,16+0,27 g (minima=25,89 g;
maxima=30,14 g); valoarea coeficientului de variatie a fost de 4,16%, fapt care a
imprimat caracterului o buna omogenitate.

Din analiza generala a greutatii organelor comestibile la pasarile din rasa Kabir
supuse cresterii lente au rezultat greutdti medii de 34,08+0,64 g pentru ficat, de
7,33+0,23 g pentru inimi si de 30,57+0,44 g pentru pipote.

Valorile coeficientului de variatie (V%=10,75-12,24) indicd o variabilitate
mijlocie a caracterului studiat.

112



7.4.4. Proportia de grasime abdominala

Din datele obtinute cu privire la grasimea abdominala a rezultat ca, la masculi,
aceasta a variat intre 1,78% si 2,08%, cu o medie de 1,88%, in timp ce la femele
limitele de oscilatie au fost de 2,15-2,35%, cu 0 medie de 2,26%.

In ambele situatii, valorile coeficientului de variatie (V%=5,09-5,17) indica
omogenitatea caracterului studiat. Intre cele doua sexe au fost identificate diferente

semnificative statistic sub aspectul proportiei de grasime abdominala (tabelul 7.9.).
Tabelul 7.9. / Table 7.9.
Proportia de grasime abdominald la gainile Kabir supuse cresterii lente
Rate of abdominal fat at Kabir hens subjected to slow growing

Grasime - Min | Max . oo
o X+s; (%) | V% Semnificatia diferentelor
abdominala (n=10) (%) (%)
Masculi 1,88+0,10 5,17 1,78 2,08 masculi vs. femele: Fa0.01 (709) >
F (4.13)>F00.05 (4.01) 1a 1;58 GL (*)
Femele 2,26+0,12 509 | 2,15 | 2,35 p = 0.046
Ambele sexe 2,07+0,11 7,73 1,78 | 2,35

Pentru ambele sexe, proportia de grasime abdominala a inregistrat o valoare
medie de 2,07%, pe fondul unei minime de 1,78% si a unei maxime de 2,35%;
coeficientul de variatie s-a situat la un nivel de 7,73%, ceea ce denotd omogenitatea
caracterului luat Tn studiu.

7.5. Tnsusirile senzoriale ale ciirnii la puii de giiina Kabir (experienta nr. 1)

Calitatea carnii se adreseazd in exclusivitate consumatorului, iar perceptia
acesteia depinde de compozitia sa chimica, dar mai ales de atributele sale senzoriale.

7.5.1. Insusirile senzoriale ale musculaturii pectorale

Fragezimea carnii a fost apreciata cu 3,95+0,12 puncte in cazul celei recoltate
de la masculi si cu 4,15+0,10 puncte la cea de femele, rezultdnd un scor mediu pentru
cele doua sexe de 4,05+0,11 puncte. Caracterul studiat a fost omogen, valorile
coeficientului de variatie fiind de 1,34-2,01%.

Cat priveste suculenta carnii, aceasta a fost mai bine apreciatd la masculi
(4,284+0,07 puncte), decat la femele (4,05+0,08), datoritd continutului mai mare de apa
din carnea masculilor; punctajul mediu rezultat in cazul evaludrii suculentei
musculaturii pectorale a fost de 4,16+0,08. Valorile foarte mici ale coeficientului de
variatie (0,74-0,90%) releva omogenitatea caracteristicii studiate (tabelul 7.10.).
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Tabelul 7.10. / Table 7.10.
Insusirile senzoriale ale carnii de la nivelul regiunii pectorale, la gdinile Kabir supuse cresterii lente
Meat sensorial features at muscular region level, at Kabir hens subjected to slow growing

o Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare — — —
Xt s V% Xt s V% X+ s V%
Frigezimea 3,95+0,12 1,85 4,15%0,10 1,34 4,05+0,11 2,01
Suculenta 4,28+0,07 0,90 4,0520,08 0,74 4,1620,08 0,87
Aromasi 4,12+0,09 1,57 4,030,09 1,41 4,08+0,09 1,21
savoarea
Consistenta 3,97+0,06 1,10 4,05+0,08 1,27 4,010,07 1,18
Semnificatia diferentelor
Frigezimea masculi vs. femele: F (0.91) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p = 0.424
Suculenta masculi vs. femele: F (0.94) < Fu0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
’ p =0.430
Aroma i masculi vs. femele: F (0.15) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
savoarea p = 0.602
Consistenta masculi vs. femele: F (0.28) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
’ p=0.512

Din cercetarile noastre a rezultat ca aroma si savoarea carnii au fost mai bine
apreciate la masculi (4,12+0,09 puncte), decat la femele (4,03+0,09 puncte), punctajul
mediu pentru aceste insusiri fiind de 4,08+0,09 puncte; caracterul studiat a fost foarte
omogen (V%=1,21-1,57).

in cazul musculaturii pectorale, consistenta a fost apreciati cu numai
3,9740,06 puncte la masculi (V%=1,10) si cu 4,05+0,08 puncte la femele (V%=1,27);
pentru ambele sexe, consistenta carnii a fost evaluata cu un scor de 4,01+0,07 puncte
(V%=1,18).

La nici una din caracteristicile senzoriale analizate nu au fost gasite diferente

cu acoperire statistica intre cele doud sexe.

7.5.2. insusirile senzoriale ale musculaturii pulpelor

Probele prelevate din musculatura masculilor au primit punctaje ceva mai bune
pentru suculentd (4,554+0,11 puncte vs. 4,26+0,13 puncte la femele) si respectiv, pentru
aroma-+savoare (4,28+0,10 puncte vs. 4,11+0,09 puncte la femele).

Carnea obtinutd de la femele a fost mai bine apreciatd pentru fragezime
(4,44+0,10 puncte vs. 4,15+0,09 puncte la masculi) si consistentd (4,29+0,08 puncte
vs. 4,09+0,06 puncte la masculi). Cele patru caracteristici analizate au prezentat o
foarte buna omogenitate la nivel de sex, coeficientul de variatie fiind de 1,78-2,87% la
masculi si de 1,55-2,54% la femele (tabelul 7.11.).
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Tabelul 7.11. / Table 7.11.
Insusirile senzoriale ale carnii de la nivelul pulpelor, la gainile Kabir supuse cresterii lente
Meat sensorial features at thighs level, at Kabir hens subjected to slow growing

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare = — —
Xts; V% Xts; V% X*s; V%
Fragezimea 4,15+0,09 2,87 4,44+0,10 2,54 4,29+0,10 2,79
Suculenta 4,55+0,11 1,78 4,26+0,13 1,55 4,41+0,12 1,65
Aroma si 4,28+0,10 2,07 4,1120,09 211 | 4202009 2,13
savoarea
Consistenta 4,09+0,06 2,01 4,29+0,08 1,99 4,19+0,07 2,00
Semnificatia diferentelor
Fricezimea masculi vs. femele: F (1.24) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
& p = 0.402
Suculenta masculi vs. femele: F (1.24) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
’ p =0.402
Aroma si masculi vs. femele: F (0.95) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
savoarea p =0.543
Consistenta masculi vs. femele: F (1.08) < Fu0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
’ p=0.501

Nu au fost identificate diferente statistice semnificative intre sexe, la niciuna
dintre caracteristicile analizate.

Pentru pasarile Kabir de ambele sexe, carnea provenita de la nivelul pulpelor a
fost apreciata cu 4,29+0,10 puncte 1n cazul fragezimii (V%=2,79), cu 4,41+0,12 puncte
pentru suculentd (V%=1,65), cu 4,20+0,09 puncte pentru aroma si savoare (V%=2,13)
si cu 4,19+0,07 puncte pentru consistenta (V%=2,00).

7.5.3. insusirile senzoriale ale musculaturii aripilor

Fragezimea carnii de la nivelul aripilor a primit 4,2620,15 puncte in cazul celei
recoltate de la masculi si 4,53+0,13 puncte la cea obtinuta de la femele, cu 0 medie
pentru cele doua sexe de 4,40+0,14 puncte, in conditiile unei foarte bune omogenitati a
caracteristicii analizate (V%=1,95-2,04).

Suculenta a fost evaluata cu 4,22+0,09 puncte la carnea de masculi (V%=2,17)
si cu 4,0620,11 puncte la cea de femele (V%=1,99), rezultdnd un punctaj mediu pentru
cele douad sexe de 4,14+0,10 puncte (V%=2,05).

Cat priveste aroma si savoarea carnii analizate, punctajele acordate au fost de
4,30+0,12 la masculi si de 4,08+0,11 la femele, cu o medie pentru cele doua sexe de
4,19+0,11 puncte; si aceasta caracteristica a fost foarte omogena (V%=1,56-1,76)
(tabelul 7.12.).
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Tabelul 7.12. / Table 7.12.
Insusirile senzoriale ale carnii de la nivelul aripilor, la giinile Kabir supuse cresterii lente
Meat sensorial features at wings level, at Kabir hens subjected to slow growing

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare — — —
XEsy V% Xts; V% Xts; V%
Fragezimea 4,26+0,15 1,95 4,53+0,13 2,04 4,40+0,14 1,97
Suculenta 4,22+0,09 2,17 4,06+0,11 1,99 4,14+0,10 2,05
o -
oma st 4,300,12 1,56 4,08+0,11 1,76 419:011 | 163
savoarea
Consistenta 4,01+0,09 2,01 4,12+0,09 2,10 4,07+0,09 2,07
Semnificatia diferentelor
. masculi vs. femele: F (1.12) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Fragezimea
p=0.390
Suculenta masculi vs. femele: F (0.90) <Fa0.05 (4.41)la 1;18 GL (NS)
p =0.504
Aroma si masculi vs. femele: F (1.05) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
savoarea p=0413
Consistenta masculi vs. femele: F (0.81) <OFg(()).505 (441)1a1;18 GL (NS)
p=0.

Carnea prelevatd de la masculi a primit numai 4,01+0,09 puncte pentru
consistentd, iar cea de la femele 4,12+0,09 puncte, scorul mediu pentru cele doua sexe
fiind de 4,07£0,09 puncte; valorile foarte mici ale coeficientului de variabilitate (2,01-
2,10%) denotd omogenitatea caracteristicii analizate.

Intre punctajele obtinute de masculi si respectiv, de femele, pentru insusirile
organoleptice ale musculaturii aripilor nu au fost identificate diferente cu semnificatie
statistica.

7.5.4. insusirile senzoriale ale cirnii la puii din rasa Kabir

In urma evaludrii organoleptice generale a carnii provenite de la gainile Kabir
supuse cresterii lente a rezultat ca fragezimea a fost apreciatd cu 4,25+0,11 puncte
(4,12+0,12 puncte la masculi si 4,37+0,11 puncte la femele).

Suculenta a fost evaluata cu 4,22+0,10 puncte (4,33+0,09 puncte la masculi si
4,12+0,12 puncte la femele), aroma si savoare cu 4,15+0,10 puncte (4,23+0,10 puncte
la masculi si 4,07+0,10 puncte la femele), in timp ce pentru consistenfa carnii s-au
acordat 4,094+0,08 puncte (4,02+0,07 puncte la masculi si 4,15+£0,09 puncte la femele).

Intre punctajele acordate carnii de masculi si cele de femele nu au fost
identificate diferente statistice (tabelul 7.13.).
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Tabelul 7.13. / Table 7.13.
Insusirile senzoriale ale carnii la giinile din rasa Kabir supuse cresterii lente
Sensorial features of meat from Kabir hens breed subjected to slow growing

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare — — —
X+ts; V% X£s; V% X+sg V%
Frigezimea 4,12+0,12 2,11 4,37+0,11 2,05 4,25+0,11 2,07
Suculenta 4,33+0,09 1,45 4,12+0,12 1,68 4,22+0,10 1,59
Aroma si savoarea | 4,23+0,10 2,27 4,07+0,10 2,31 4,15+0,10 2,31
Consistenta 4,02+0,07 2,01 4,15+0,09 1,96 4,09+0,08 1,99
Semnificatia diferentelor
Fragezimea masculi vs. femele: F (1.02) < Fa0.05 (4.41) 1a 1;18 GL  (NS)
p=0.371
Suculenta masculi vs. femele: F (0.92) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
| p =0.451
Aroma si savoarea masculi vs. femele: F (0.95) < Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL  (NS)
p=0.513
Consistenta masculi vs. femele: F (0.88) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
) p =0.637

Caracteristicile analizate au fost omogene, valorile calculate pentru
coeficientul de variatie fiind de 2,05-2,11% in cazul fragezimii, de 1,45-168% in cel al
suculentei, de 2,27-2,31% pentru aroma+savoare si de 1,96-2,01% pentru consistenta.

7.6 Compozitia chimica a carnii la puii de gaina Kabir (experienta nr. 1)
7.6.1. Compozitia chimicid a musculaturii pectorale

Tn urma analizelor chimice efectuate pe probele prelevate de la nivelul
musculaturii pectorale a rezultat un continut de substanta uscata de 23,93+0,07 g/100 g
in cazul carnii de masculi, de 24,03+0,04 g/100 g la cea de femele si respectiv, de
23,98+0,04 g/100 g pentru carnea ambelor sexe; diferenta a fost reprezentata de apa, cu
niveluri de 76,07+0,07 g/100 g la masculi, de 75,97+0,04 g/100 g la femele si de
76,02+0,04 g/100 g pentru carnea ambelor sexe. Cele doua caracteristici au prezentat o
foarte buna omogenitate, valorile coeficientului de variatie fiind de 0,53-0,93% pentru
continutul de substantd uscata si de 0,17-0,29% pentru cel de apa.

Cat priveste continutul in proteine al carnii obtinute de la pasarile Kabir, acesta
s-a situat la un nivel de 22,02+0,06 g/100 g la masculi (V%=0,90), de 21,99+0,04
g/100 g la femele (V%=0,51), rezultand o medie de 22,01+0,04 g/100 g pentru cele
doua sexe (V%=0,72) (tabelul 7.14.).
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Tabelul 7.14. / Table 7.14.
Compozitia chimica a carnii de la nivelul regiunii pectorale, la gdinile Kabir supuse cresterii lente
Meat chemical composition at level of pectoral region, at Kabir hens subjected to slow growing

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
X+s, V% | X+s, V%

Specificare =
Xts; V%

Substanta uscatd

(g/100 g) 23.98+0.04 | 0.76

23.93+0.07 0.93 24.03+0.04 0.53

76.07+0.07 0.29 75.97+0.04 0.17 76.02+0.04 0.24

Apa (g/100 g)

22.02+0.06 0.90 21.99+0.04 0.51 22.01+0.04 0.72

Proteine (g/100 g)

0.86+0.01 5.29 1.03+0.04 12.72 0.94+0.03 13.71

Lipide (g/100 g)

Substante minerale

(g/100 g) 0.82+0.01 6.20

0.83+0.02 5.75 0.81+0.02 6.76

Substante extractive

+
neazotate (9/100 g) 0.21+0.01 | 12.39

0.22+0.01 11.20 0.20+0.01 11.79

Colesterol (g/100 g) 0.156+0.01 1.79 | 0.162+0.01 2.14 0.159+0.01 1.96

Valoare energetica
(kcal/100 g)

102.71+0.39 1.20 | 104.02+0.33 0.99 103.37+0.29 1.25

Semnificatia diferentelor

Substant uscata masculi vs. femele: F (1.47) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)

p=0.240
Api masculi vs. femele: F (1.47) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p=0.240
Proteine masculi vs. femele: F (0.21) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p =0.652
Lipide masculi vs. femele: Fo0.001 (15.38)>F (15.19)>Fa0.01 (8.29) 1a 1;18 GL

(**) p = 0.0011
masculi vs. femele: F (0.62) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)

Substante minerale

p=0.441
Substante extractive masculi vs. femele: F (4.13) <Fa0.05 (4.41) 1a 1;18 GL (NS)
neazotate p =0.057
Colesterol masculi vs. femele: F (0.52) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)

p=0.441

: . > F > . *

Valoare energetica masculi vs. femele: Fa0.01(8.29) F0(§i687) F00.05 (4.41) 1a 1;18 GL (*)

p=0.

Lipidele au fost determinate intr-o cantitate mai mica la masculi (0,86+0,01
g/100 g) decat la femele (1,03£0,04 g/100 g), valoarea medie rezultatd fiind de
0,94+0,03 g/100 g; acest caracter a fost omogen la masculi (V%=5,29) si mai putin
omogen la femele (V%=12,72) si respectiv, la ambele sexe (V%=13,71).

In musculatura pectorald a femelelor au fost gisite continuturi ceva mai mici
pentru substantele minerale (0,81+0,02 g/100 g fata de 0,83+0,02 g/100 g la masculi),
si pentru substantele extractive neazotate (0,20+0,01 vs 0,22+0,01 g/100 g la masculi).
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Valorile medii rezultate pentru cele doua sexe au fost de 0,82+0,01 g/100 g in
cazul substantelor minerale si de 0,21+0,01 g/100 g in cel al SEN.

Continutul in minerale s-a prezentat ca un caracter omogen (V%-=5,75-6,76),
in timp ce pentru substantele extractive neazotate valorile calculate pentru coeficientul
de variatie (11,20-12,39%) au indicat o variabilitate mijlocie.

Din punct de vedere statistic, intre compozitia chimicd a musculaturii pectorale
recoltate de la masculi si cea de la femele nu au fost identificate diferente
semnificative, cu exceptia lipidelor la care diferentele statistice au fost distinct
semnificative in favoarea femelelor.

Continutul carnii in colesterol a fost de 0,156+0,01 g/100 g la carnea de
masculi si de 0,162+0,01 g/100 g la cea de femele, cu 0 medie pentru cele doua sexe de
0,159+0,01 ¢/100 g; caracterul a fost omogen (V%=1,79-2,14) si fard a fi identificate
diferente statistice intre sexe.

Valoarea energeticdi a musculaturii pectorale a inregistrat valori de
102,71£0,39 kcal/100 g la masculi si de 104,02+0,33 kcal/100 g la femele, cu o medie
de 103,37+0,29 kcal/100 g pentru cele doua sexe.

Caracterul a fost omogen, dovada in acest sens fiind valorile foarte mici ale
coeficientului de variatie, de numai 0,99-1,25%.

Din punct de vedere statistic, intre valoarea energetica a carnii prelevate de la
masculi si cea de la femele au fost identificate diferente semnificative.

7.6.2. Compozitia chimici a musculaturii pulpelor

Analiza chimicd a probelor prelevate din musculatura pulpelor a relevat un
continut de substanta uscata de 25,51+0,01 g/100 g la masculi si de 25,73+0,03 g/100 g
la femele, cu 0 medie de 25,62+0,03 g/100 g; caracterul studiat a fost omogen, valorile
coeficientului de variatiei fiind de 0,15-0,49%.

Continutul mediu de apa al pulpelor a fost de 74,38+0,03 g/100 g, pe fondul
unor valori de 74,49+0,01 g/100 g la carnea masculilor si de 74,27+0,03 g/100 g la cea
a femelelor; si 1n acest caz, caracteristica analizatd a prezentat o foarte buna
omogenitate (V%=0,05-0,17).

Proteinele au fost gasite la niveluri de 20,11+0,05 g/100 g in cazul pulpelor de
masculi (V%=0,75) si de 20,16+0,03 g/100 g in cel al pulpelor de femele (V%=0,45),
rezultdnd o medie pentru ambele sexe de 20,13+0,03 g/100 g (V%=0,62).

Continutul in lipide a fost de 4,28+0,05 g/100 g la pulpele de masculi
(V%=3,77) si de 4,45+0,02 g/100 g la cele de femele (V%=1,61), cu o medie pentru
ambele sexe de 4,36x0,03 g/100 g (V%=3,38) (tabelul 7.15.).
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Tabelul 7.15. / Table 7.15.
Compozitia chimica a carnii de la nivelul pulpelor, la gainile Kabir supuse cresterii lente
Meat chemical composition at thighs level, at Kabir hens subjected to slow growing

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare = — —
X*s; V% X*s; V% X*s; V%
tanta ta
Substantd uscatd 25.51+0.01 015 | 25.73+003 | 0.31 | 25.62+003 | 049
(9/100 g)
Api (¢/100 g) 74.490.01 005 | 7427+003 | 011 | 74.38+003 | 017
Proteine (/100 g) 20.110.05 075 | 20.16+003 | 045 | 20.13+003 | 0.62
Lipide (/100 g) 4.28+0.05 377 445%002 | 161 4.36%0.03 3.38
Substante mineral
ubstanie minerate 0.93+0.01 351 | 094+001 | 346 | 0.94+0.01 3.48
(9/100 g)
Substant tracti
ubstante extacive || g 194001 785 | 018+001 | 8.42 0.19+0.01 8.29
neazotate (g/100 g)
Colesterol (g/100 g) 0.357+0.02 201 0.385+0.03 2.03 0.374+0.02 2.02
Valoare energetica
125294026 | 0.65 | 126.92+0.16 | 039 | 126.11%0.24 | 0.84
(kcal/100 g)

Semnificatia diferentelor

Substant uscata masculi vs. femele: F (0.96) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)

p=0.215
< masculi vs. femele: F (0.96) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Apa
p=0.215
Proteine masculi vs. femele: F (0.73) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p =0.402
. masculi vs. femele: F (0.92) < Fu0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Lipide
p =0.349
Substante minerale masculi vs. femele: F (0.22) <F00.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p =0.495
Substante extractive masculi vs. femele: F (1.78) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
neazotate p=0.198
Colesterol masculi vs. femele: F (0.60) <Fa0.05 (4.41)1a ;18 GL (NS)
p =0.349
Valoare energetica masculi vs. femele: F (3.63) <0F(;;0505 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p=0.

Substantele minerale s-au determinat in cantitati de 0,93+0,01 g/100 g la
masculi si de 0,94+0,01 g/100 g la femele, revenind un conginut mediu pentru cele
doud sexe de 0,94+0,01 g/100 g.

Substantele extractive neazotate au fost dozate in cantitati de 0,19+0,01 g/100
g la pulpele de masculi si de 0,18+0,01 g/100 g la cele de femele, rezultdnd o valoare
medie de 0,19+0,01 g/100 g pentru cele doua sexe.
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Cele doud caracteristici au fost destul de omogene, valorile calculate pentru
coeficientul de variatie fiind de 3,46-3,51% in cazul substantelor minerale si de 7,85-
8,42% 1n cel al substantelor extractive neazotate.

Pentru compozitia chimica a cirnii prelevate de la cele doua sexe nu au fost
gasite diferente cu acoperire statistica.

Pentru continutul carnii in colesterol au fost determinate niveluri de
0,357+0,02 g/100 g la cea de masculi si de 0,385+0,03 g/100 g la carnea de femele,
media rezultatd pentru cele doua sexe fiind de 0,374%0,02 g/100 g. Intre sexe nu au
existat diferente cu semnificatie statistica, caracteristica prezentand si o foarte buna
omogenitate la nivel de lot (V%=2,01-2,03).

in cazul musculaturii pulpelor, valoarea energetici a carnii a fost de
125,2940,26 kcal/100 g la cea de masculi si de 126,92+0,16 kcal/100 g la cea de
femele, cu 0 medie pentru ambele sexe de 126,11+0,24 kcal/100 g.

Caracterul studiat a prezentat o foarte bund omogenitate, valorile calculate
pentru coeficientul de variatie fiind de numai 0,39-0,84%. Si in acest caz, musculatura
femelelor a inregistrat o valoare energetica superioara, dar fara ca aceasta diferenta sa
fie semnificativa din punct de vedere statistic.

7.6.3. Compozitia chimica a musculaturii aripilor

Analizele chimice efectuate pe musculatura aripilor prelevate de la masculi au
indicat continuturi de 26,46+0,08 g/100 g pentru substanta uscata, de 73,5440,08 g/100
g pentru apa, de 21,944+0,06 g/100 g pentru proteine, de 3,50+0,05 g/100 g pentru
lipide, de 0,83+0,02 g/100 g pentru substantele minerale si de 0,19+0,01 g/100 g pentru
substantele extractive neazotate. Caracteristicile analizate au prezentat o bund
omogenitate, dovada fiind valorile mici ale coeficientului de variatie, de 0,33-9,05%.

Compozitia chimica a carnii recoltate de la nivelul aripilor de femele a fost
urmatoarea: substantd uscatdi=26,58+0,06 g/100 g; apa=73,42+0,06 g/100 g;
proteine=21,89+0,05 g/100 g; lipide=3,69+0,03 g/100 g; substante minerale=0,81+0,01
g/100 g; substante extractive neazotate=0,19+0,01 g/100 g. Valorile calculate pentru
coeficientul de variatie (0,26-9,45%) arata omogenitatea caracterelor studiate.

Valorile medii (masculi+femele) rezultate pentru compozitia chimica a
musculaturii aripilor au fost de 26,52+0,05 g/100 g in cazul continutului in substanta
uscatd (V%=0,84), de 73,48+0,05 ¢/100 g pentru cel de api (V%=0,30), de 21,91+0,04
0/100 g pentru proteine (V%=0,76), de 3,60+0,04 g/100 g pentru lipide (V%=4,43), de
0,82+0,01 g/100 g pentru substantele minerale (V%=5,94) si de 0,19+0,01 g/100 g
pentru substantele extractive neazotate (V%=9,07).
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Analiza semnificatiei diferentelor dintre valorile medii rezultate pentru
compozitia chimica a carnii la masculi si respectiv, la femele, a indicat lipsa de

diferente statistice (tabelul 7.16.).

Tabelul 7.16. / Table 7.16.
Compozitia chimica a carnii de la nivelul aripilor, la gainile Kabir supuse cresterii lente
Meat chemical composition at wings level, at Kabir hens subjected to slow growing

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare = — —
Xts; V% Xts; V% Xts; V%
Substanta uscata
’ 26.46x0.08 0.91 26.58+0.06 0.73 26.52+0.05 0.84
(/100 g)
Apa (g/100 g) 73.54+0.08 0.33 73424006 | 026 | 73.48+0.05 | 0.30
Proteine (g/100 g) 21.94+0.06 0.82 21.89+0.05 0.72 21.91+0.04 0.76
Lipide (g/100 g) 3.50+0.05 4.20 3.69+0.03 2.95 3.60+0.04 4.43
Substante mi 1
Hostanie minerate 0.830.02 703 | 081:001 | 475 | 082:001 | 594
(9/100 g)
Substante extracti
HOSTAME EXHACHVE | 5 1940.01 905 | 019:001 | 945 | 019001 | 9.07
neazotate (g/100 g)
Colesterol (g/100 g) | 0.170+0.01 1.88 0.192+#0.02 | 211 | 0.1810.01 1.99
Valoare energetica
126.07+0,56 141 127.57+0.41 1.03 126.82+0.38 1.35
(kcal/100 g)

Semnificatia diferentelor

masculi vs. femele: F (1.60) < Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)

Substanta uscata

p=0.221
- masculi vs. femele: F (1.60) < Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Apa
p=0.221
Proteine masculi vs. femele: F (0.37) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p =0.551
. masculi vs. femele: F (0.73) <Fa0.05 (4.41) la1;18 GL (NS)
Lipide
p = 0.440
Substante minerale masculi vs. femele: F (0.53) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p=0.476
Substante extractive masculi vs. femele: F (0.26) < Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
neazotate p =0.615
Colesterol masculi vs. femele: F (0.44) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p =0.476
. . ad . *
Valoare energetica masculi vs. femele: Fa0.01 (8.29) > FO(;1;1559) >Fa0.05 (441)1a 1;18 GL (*)
p=0.

Continutul mediu in colesterol stabilit pentru musculatura aripilor a fost de
0,181+0,01 @g/100 g, cu limite cuprinse intre 0,170£0,01 (carne de masculi) si
0,192+0,02 (carne de femele); caracterul a fost foarte omogen (V%-=1,88-2,11).
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Niveluri energetice ridicate au fost inregistrate si in cazul musculaturii aripilor,
cu valori de 126,07+0,56 kcal/100 g la carnea de masculi si de 127,57+0,41 kcal/100 g
la cea de femele, cu o medie pentru cele doua sexe de 126,82+0,38 kcal/100 g.

Caracteristica analizatd s-a prezentat ca un caracter omogen, valorile
coeficientului de variatie fiind cu mult sub pragul de 10% (V%=1,03-1,41).

Diferenta statistica dintre mediile valorii energetice ale carnii la cele doua sexe
a fost de tip semnificativ.

7.6.4. Compozitia chimica a carnii la puii din rasa Kabir

Studiul nostru a vizat si evaluarea compozitiei chimice generale
(piepttpicioaretaripi) a carnii pasarilor de rasa Kabir supuse cresterii lente, atat pentru
masculi, cat si pentru femele si pentru ambele sexe.

in cazul carnii provenite de la masculi, continutul in substanta uscati a fost de
25,30+0,20 g/100 g, iar cel de apa de 74,70+0,20 g/100 g. Proteinele s-au situat la un
nivel de 21,36+0,17 ¢g/100 g, lipidele au reprezentat 2,88+0,27 g/100 g, substantele
minerale 0,86+0,01 g/100 g, iar substantele neazotate numai 0,20+0,01 g/100 g.

Calcularea coeficientilor de variatie a indicat o buna omogenitate pentru apa
(V%=4,25), substanta uscata (V%=1,44), proteine (V%=4,28), lipide (V%=9,88) si
substantele minerale (V%=7,81) si o variabilitate mijlocie pentru substantele extractive
neazotate (V%=12,03).

Carnea recoltatd de la femelele din rasa Kabir a continut 74,55+0,21 g/100 g
apa (V%=4,27) si 25,45£0,20 g/100 g substantd uscatd (V%=1,46), din care
21,35+0,16 ¢/100 g au fost proteinele (V%=4,05), 3,06+0,27 g¢/100 g lipidele
(V%=8,86), 0,85+0,01 g/100 g substantele minerale (V%=8,96) si 0,19+0,01 g/100 g
substantele extractive neazotate (V%=10,65).

Pentru masculii si femelele de rasa Kabir la care s-au aplicat principiile
cresterii lente, compozitia chimicd a carnii a fost urmitoarea: 25,37+0,14 g/100 g
substantd uscata; 74,63+0,14 g/100 g apa; 21,35+0,11 g/100g proteine; 2,97+0,19
g/100 g lipide; 0,85+0,01 g/100 g substante minerale; 0,20+0,01 g/100 g substante
extractive neazotate.

Caracteristicile studiate au fost omogene (V%=1,44-9,59), cu exceptia
substantelor extractive neazotate pentru care s-a nregistrat o variabilitate mijlocie
(V%=11,69).

Diferentele de compozitie chimica dintre carnea de masculi i cea de femele nu

au avut acoperire statistica, in niciuna din situatiile analizate (tabelul 7.17.).
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Tabelul 7.17. / Table 7.17.
Compozitia chimica a carnii la gdinile din rasa Kabir supuse cresterii lente
Meat chemical composition at Kabir hens breed subjected to slow growing

Masculi (n=30) Femele (n=30) Ambele sexe (n=60)
Specificare = — —
X*s; V% X*s; V% X*s; V%
Substantd uscatd 25.30£0.20 | 425 | 25.45£0.20 427 | 2537:0.14 | 4.24
(9/100 g)
Api (g/100 g) 74.70+0.20 1.44 74.55+0.21 1.46 7463+0.14 | 1.44
Proteine (g/100 g) 21.36+0.17 4.28 21.35+0.16 4.05 21.35+0.11 | 4.13
Lipide (/100 g) 2.88+0.27 9.88 3.06+0.27 8.86 2.97+0.19 9.59
Substante minerale 0.86£0.01 7.81 0.85£0.01 896 | 0.85:001 | 5.94
(9/100 g)
Substante extractive | 50,001 | 1203 | 019£001 | 1065 | 020001 | 11.69
neazotate (g/100 g)
Colesterol (g/100g) | 0.221+0.01 1.89 0.24610.02 2.09 0.235+0.01 1.99
Valoare energeticd | 110051503 | 940 | 119504204 | 935 | 118.76+143 | 932
(kcal/100 g)
Semnificatia diferentelor
Substants uscati masculi vs. femele: £ (0.27) < Fa0.05 (4.01) la 1;58 GL  (NS)
’ p = 0.604
Api masculi vs. femele: £ (0.27) <Fa0.05 (4.01)1a 1;58 GL  (NS)
P p = 0.604
Proteine masculi vs. femele: £ (0.002) < Fa0.05 (4.01) 1a 1;58 GL (NS)
p =0.964
Lipide masculi vs. femele: F (0.20) < Fa0.05 (4.01) 1a 1;58 GL (NS)
p = 0.653
Substante minerale masculi vs. femele: £ (0.13) < Fa0.05 (4.01) 1a 1;58 GL (NS)
’ p=0.721
Substante extractive masculi vs. femele: F (0.27) <Fa0.05 (4.01) 1a 1;58 GL (NS)
neazotate p =0.608
Colesterol masculi vs. femele: F (0.11) < Fo0.05 (4.01)la 1;58 GL  (NS)
p=0.721
Valoare energetici masculi vs. femele: Fa0.01 (7.09)> F (4.13) > Fa0.05 (4.01) 1a 1;58 GL (*)
p = 0.046

Continutul carnii in colesterol a fost de 0,221+0,01 g/100 g la masculi si de
0,246+0,02 g/100 g la femele, rezultand o valoare medie pentru cele doud sexe de
0,235+0,01 g/100 g. Caracteristica studiatd a prezentat o foarte buna omogenitate
(V%=1,89-2,09), fara a fi identificate diferente statistice Tntre sexe.

Evaluarea generald a caloricitatii carnii (piept+picioare+aripi) obtinute de la
gdinile din rasa Kabir la care s-au aplicat principiile cresterii lent, a relevat niveluri de
118,02+2,03 kcal/100 g in cazul masculilor, de 119,50+2,04 kcal/100 g in cel al
femelelor si respectiv, de 118,76+1,43 kcal/100 g pentru ambele sexe.
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Desi valorile coeficientului de variatie au fost destul de mari (V%=9,32-9,40),
ele se incadreaza in zona care indicd omogenitatea caracteristicii luate Tn studiu. Tntre
cele doua sexe nu au fost identificate diferente cu semnificatie statistica.

7.6.5. Continutul carnii in acizi grasi

Stabilirea continutului carnii in acizi grasi s-a realizat pentru fiecare din cele
trei regiuni anatomice luate in studiu (piept, pulpe si aripi), utilizind-se probe comune,
recoltate de la cele doua sexe.

Cantitatea totald de acizi grasi din musculatura pectorald a fost de 99,94 g
FAME/100 g total FAME (esteri metilici ai acizilor grasi), din care 34,39 g FAME/100
g total FAME au fost acizi saturati, 41,45 g FAME/100 g total FAME acizi
mononesaturati si 24,10 g FAME/100 g total FAME acizi polinesaturati.

Dintre acizii grasi saturati, niveluri ridicate au fost determinate pentru acidul
palmitic C16:0 (24,46 g FAME/100 g total FAME) si acidul stearic C18:0 (8,85 g
FAME/100 g total FAME).

In cazul acizilor mononesaturati, cantitati mai mari au fost gasite pentru acidul
oleic cis C18:1n9c (34,11 g FAME/100 g total FAME) si acidul palmitoleic C16:1
(5,45 g FAME/100 g total FAME), iar in cazul acizilor polinesaturati pentru acidul
linoleic cis C18:2n6 (17,58 g FAME/100g total FAME) si acidul arahidonic C20:4n6
(3,089 FAME/100g FAME).

La musculatura pulpelor, acizii saturati au reprezentat 31,93 ¢ FAME/100 g
total FAME, cei mononesaturati 44,03 g FAME/100 g total FAME, iar acizii
polinesaturati 23,80 g FAME/100 g total FAME, rezultand un total de acizi grasi de
99,76 g FAME/100 g total FAME.

Si la acest tip de musculaturd, cantitati mai mari au fost decelate pentru ac.
palmitic (23,51 g FAME/100 g total FAME) si ac. stearic (7,14 g FAME/100 g total
FAME) 1n cazul acizilor saturati, pentru ac. oleic cis (34,77 g FAME/100 g total
FAME) si ac. palmitoleic (7,48 g FAME/100 g total FAME) in cazul acizilor
mononesaturati si respectiv, pentru ac. linoleic cis (18,33 g FAME/100g total FAME)
si ac. arahidonic (2,65 g FAME/100g FAME) in cazul acizilor polinesaturati.

Datele obtinute pentru musculatura aripilor au indicat un continut total de acizi

grasi ceva mai mic decét la celelalte regiuni anatomice studiate, de numai 99,72 g
FAME/100 g total FAME.

Acizii grasi saturati au totalizat 38,02 g FAME/100 g total FAME, cu niveluri
mai ridicate pentru acidul palmitic (27,67 g FAME/100 g total FAME) si acidul stearic
(8,19 g FAME/100 g total FAME) (tabelul 7.18.).
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Tabelul 7.18. / Table 7.18.
Continutul carnii in acizi grasi la gainile din rasa Kabir supuse cresterii lente
Meat content in fatty acids at Kabir hens breed subjected to slow growing

Specificare (g FAME/100 g total FAME):
.. . musculatura musculatura | musculatura carne
Acizi grasi . - e
pectorald pulpelor aripilor gaini
Kabir
Acizi saturati 34,39 31,93 38,02 34,78
-Ac caprilic C8.0 0,01 0,01 0,01 0,01
-Ac capric C10:.0 0,03 0,04 0,05 0,04
-Ac lauric C12:.0 0,14 0,10 0,11 0,12
-Ac miristic C14.0 0,60 0,66 1,13 0,80
-Ac. pentadecanoic C15:.0 0,10 0,09 0,48 0,22
-Ac. palmitic C16:0 24,46 23,51 27,67 25,21
-Ac. heptadecanoic C17:.0 0,11 0,16 0,09 0,12
-Ac. stearic C18:0 8,85 7,14 8,19 8,06
-Ac. arachidic C20:0 0,03 0,19 0,09 0,10
-Ac. lignoceric C24:0 0,06 0,03 0,20 0,10
Acizi mononesaturati 41,45 44,03 39,21 41,56
-Ac. miristoleic Cl4:1 0,14 0,23 0,36 0,24
-Ac. pentadecanoic C15:1 0,78 0,69 0,15 0,54
-Ac. palmitoleic Cil6:1 5,45 7,48 7,39 6,77
-Ac. heptadecanoic Cir:1 0,11 0,13 0,14 0,13
-Ac. oleic cis C18:1n9c 34,11 34,77 30,75 33,21
-Ac. erucic C22:1n9 0,11 0,08 0,07 0,09
-Ac. nevronic C24:1n9 0,75 0,66 0,34 0,58
Acizi polinesaturati 24,10 23,80 22,49 23,46
-Ac. linoleic cis C18:2n6 17,58 18,33 16,66 17,52
-Ac. linolenic y C18:3n6 0,15 0,01 0,02 0,06
-Ac. linolenic o C18:3n3 0,51 0,66 0,71 0,63
-Ac. linolenic conjugat C18:2 0,14 0,21 0,28 0,21
-Ac. octadecatetraenoic C18:4n3 0,44 0,40 0,50 0,45
-Ac. eicosadienoic C20:2n6 0,11 0,10 0,40 0,20
-Ac. eicosatrienoic C20:3n6 0,51 0,33 0,32 0,39
-Ac. eicosatrienoic C20:3n3 0,61 0,35 0,24 0,40
-Ac. arahidonic C20:4n6 3,08 2,65 2,23 2,65
-Ac. docosadienoic C22:2n6 0,06 0,09 0,25 0,13
-Ac. docosatrienoic C22:3n6 0,07 0,11 0,16 0,11
-Ac.eicosapentaenoic C20:5n3 0,06 0,03 0,18 0,09
-Ac. docosatetraenoic C22:4n6 0,19 0,15 0,12 0,15
-Ac. docosapentaenoic C22:5n3 0,30 0,20 0,13 0,21
-Ac. docosahexaenoic C22:6n3 0,28 0,19 0,29 0,25
. . 99,94 99,76 99,72 99,81

Total acizi grasi
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Acizii grasi mononesaturati au insumat 39,21 g FAME/100 g total FAME, iar
cei polinesaturati 22,49 g FAME/100 g total FAME, remarcandu-se din punct de
vedere cantitativ acidul oleic cis (30,75 g FAME/100 g total FAME) si acidul
palmitoleic (7,39 g FAME/100 g total FAME) si respectiv, acidul linoleic cis (16,66 g
FAME/100g total FAME) si cel arahidonic (2,23 g FAME/100g FAME)

Din analiza generala a continutului in acizi grasi a carnii pasarilor Kabir
supuse cresterii lente a rezultat un total de 99,81 g FAME/100g total FAME, din care
34,78 g FAME/100g total FAME au fost acizi saturati, 41,56 g FAME/100g total
FAME acizi mononesaturati si 23,46 g FAME/100g total FAME acizi polinesaturati.

Cele mai mari cantitati au fost inregistrate de catre acidul oleic cis C18:1n9c
(33,21 g FAME/100 g total FAME) si acidul palmitic C16:0 (25,21 g FAME/100 g
total FAME), iar cele mai mici de citre acidul caprilic C8:0 (0,01 g FAME/100 g total
FAME) si acidul capric C10:0 (0,04 g FAME/100 g total FAME).

Din cuplarea rezultatelor analitice pe grupe de acizi grasi: saturati (SFA),
mononesaturati (MUFA), polinesaturati (PUFA) si total acizi grasi nesaturati (UFA), a
rezultat ca raportul SFA/UFA a fost de 0,52 in cazul musculaturii pectorale, de 0,47 in
cazul muschilor de la nivelul pulpelor si de 0,62 pentru musculatura aripilor, cu un
raport mediu de 0,54 (tabelul 7.19.).

Tabelul 7.19./ Table 7.19.
Raportul dintre grupele de acizi grasi la carnea gainilor din rasa Kabir supuse cresterii lente
Rate between groups of fatty acids in meat of Kabir hens breed subjected to slow growing

SFA MUFA PUFA UFA SFA/ PUFA
Acizi grasi Acizi grasi Acizi grasi Total acizi UFA IMUFA
saturati mononesaturati | polinesaturati grasi
Specificare | (g FAME/100 | (g FAME/100 g (g FAME/100 nesaturati
g total total FAME) g total FAME) | (g FAME/100
FAME) g total
FAME)
Musculatura
B 34,39 41,45 24,10 65,55 0,52 0,58
pectorala
Musculatura
31,93 44,03 23,80 67,84 0,47 0,54
pulpelor
Musculatura
. 38,02 39,21 22,49 61,70 0,62 0,57
aripilor
Medie
. . 34,78 41,56 23,46 65,03 0,54 0,56
pasari Kabir

Pentru raportul dintre acizii grasi polinesaturaii si cei mononesaturati
(PUFA/MUFA), valorile stabilite au fost de 0,58 pentru piept, de 0,54 pentru pulpe si
de 0,57 pentru aripi, media pentru populatia studiata fiind de 0,56.
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7.6.6. Continutul carnii in acizi grasi Q3 si Q6

In cazul musculaturii pectorale, continutul in acizi grasi Q6 a fost de 21,77 g,
iar cel 1n acizi grasi Q3 de 1,82 g, in timp ce carnea de la nivelul pulpelor a continut
21,75 g acizi Q6 si 2,21 g acizi Q3, iar cea de la nivelul aripilor 20,16 g acizi Q6 si
2,05 g acizi Q3; in acest caz, raportul dintre acizii grasi Q6 / Q3 a fost de 11,96 pentru
musculatura pectorald, de 9,86 pentru cea a pulpelor si de 9,84 pentru musculatura
aripilor (tabelul 7.20.).

Tabelul 7.20. / Table 7.20.
Continutul carnii in acizi gragi Q3 si Q6 la gainile Kabir supuse cresterii lente
Meat content in fatty acids 23 and Q6 at Kabir hens subjected to slow growing

Specificare Q3 Q6
Q6/Q3
@ ()]
Musculatura pectorala 1,82 21,77 11,96
Musculatura pulpelor 2,21 21,75 9,86
Musculatura aripilor 2,05 20,16 9,84
Medie pasari Kabir 2,03 21,23 10,46

Carnea de pasari Kabir (ambele sexe) care au fost crescute lent a avut un
continut mediu in acizi Q6 de 21,23 g si unul de acizi Q3 de 2,03 g, rezultdnd un raport
intre cele doud grupe de acizi grasi de 10,46.

7.6.7. Continutul carnii in macroelemente si microelemente

Continutul n calciu a fost de 0,190% in cazul probelor recoltate de la nivelul
pieptului si respectiv, a pulpelor si de 0,160% in cel al aripilor, cu 0 medie de 0,180%
(tabelul 7.21.).

Tabelul 7.21. / Table 7.21.
Continutul carnii in macroelemente la gainile Kabir supuse cresterii lente
Meat content in macro-elements at Kabir hens subjected to slow growing

Specificare Macroelemente (%):
Ca P Mg Na K
Musculatura pectorald 0,190 1,130 0,142 0,148 1,536
Musculatura pulpelor 0,190 1,050 0,126 0,302 1,579
Musculatura aripilor 0,160 0,870 0,092 0,299 1,179
Medie pasari Kabir 0,180 1,020 0,120 0,249 1,431

Fosforul a fost determinat intr-o proportie de 1,13% in musculatura pectorala,

de 1,05% in cea a pulpelor si de 0,87% in muschii aripilor, revenind o medie de 1,02%.
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Determinarea magneziului a evidentiat valori 0,142% in muschii pectorali, de
0,126% in muschii pulpelor si de numai 0,092% in muschii aripilor; continutul mediu
in magneziu al carnii pasarilor Kabir crescute lent a fost de 0,120%.

Nivelurile inregistrate pentru sodiu §i potasiu au fost de 0,148% si de 1,536%
pentru carnea recoltatd din zona pieptului, de 0,302% si de 1,579% pentru cea de la
nivelul pulpelor si respectiv, de 0,299% si de 1,179% pentru musculatura aripilor.

La pasarile Kabir de ambele sexe, continutul mediu al cérnii in sodiu a fost de
0,249%, iar cel Tn potasiu de 1,431%.

Dozarea cuprului din carnea studiata a pus in evidenta niveluri de 0,38 mg/kg
in cazul musculaturii pectorale, de 1,29 mg/kg in cea a pulpelor si de numai 0,26
mg/kg Tn musculatura aripilor, rezultand o valoare medie de 0,64 mg/kg pentru carnea
pasarilor Kabir crescute lent (tabelul 7.22.).

Tabelul 7.22. / Table 7.22.
Continutul carnii in microelemente la gainile Kabir supuse cresterii lente
Meat content in micro-elements at Kabir hens subjected to slow growing

Specificare Microelemente (mg/kg):
Cu Fe Mn Zn
Musculatura pectorala 0,38 83,48 0,96 52,48
Musculatura pulpelor 1,29 57,83 0,17 74,73
Musculatura aripilor 0,26 55,34 0,68 53,08
Medie pasari Kabir 0,64 65,55 0,60 60,09

Continutul in fier a fost de 83,48 mg/kg pentru carnea recoltatd din
musculatura pectorala, de 57,83 mg/kg pentru cea a pulpelor si de 55,34 mg/kg pentru
carnea de la nivelul aripilor; pentru carnea obtinuta de la ambele sexe, continutul
mediu Tn fier a fost de 65,55 mg/kg.

Manganul a fost dozat in cantitati de 0,96 mg/kg in carnea pieptului, de 0,17
mg/kg in cea a pulpelor si de 0,68 mg/kg in carnea aripilor, continutul mediu stabilit
pentru pasarile Kabir fiind de 0,60 mg/kg.

Tn cazul zincului, analizele efectuate au relevat valori de 52,48 mg/kg la
muschii pectorali, de 74,73 mg/kg la cei ai pulpelor si de 53,08 mg/kg la muschii
aripilor; continutul mediu in zinc al carnii pasarilor apartindnd rasei Kabir supuse
cresterii lente a fost de 60,09 mg/kg.
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7.7. Particularititile histologice ale carnii la puii de gaina Kabir

(experienta nr. 1)
7.7.1. Grosimea si suprafata pe sectiune a fibrelor musculare

In cazul muschilor prelevati de la nivelul aripilor, datele obtinute pentru femele
au aratat ca diametrul fibrelor musculare a oscilat Intre o valoare minima de 32,98 [ si
una maxima de 40,42 W, rezultdtnd o medie de 36,09 p. Suprafata pe sectiune
transversala a fibrelor musculare s-a situat la un nivel mediu de 1565,85 uz, cu limite
de variatie in intervalul 1324,10-1885,71 p’. Cele doud caracteristici au prezentat o
bund omogenitate, dovada in acest sens fiind valorile mici ale coeficientului de
variatie, de numai 4,25-6,65%.

La masculi, diametrul fibrelor musculare a oscilat intre o valoare minima de
36,65 | si una maxima de 42,11 y, rezultdnd o valoare medie de 38,60 p. In urma
masuratorilor a rezultat o valoare medie pentru suprafata pe sectiune transversala a
fibrelor musculare de 1673,85 p?, pe fondul unor limite cuprinse n intervalul 1471,22
y® (minima) si 1964,28 p? (maxima). Calcularea coeficientului de variatie pentru cele
doua caracteristici a evidentiat valori de numai 3,36-6,08%, corespunzatoare unei bune
omogenitati.

Intre cele doud sexe au fost identificate diferente statistice foarte semnificative,
atat pentru diametrul mediu al fibrelor musculare, cét si pentru suprafata pe sectiune a
fibrelor musculare.

Determinarile histologice efectuate pe muschii pulpelor provenite de la femele
au evidentiat un diametru mediu al fibrelor musculare de 39,52 4 (cu o minima de
37,25 W si 0 maxima de 43,12 p) si o suprafatd medie pe sectiunea transversald a
fibrelor musculare de 1714,71 p? (minima Tn acest caz a fost de 1503,36 P2, iar maxima
de 2019,44 11).

Cat priveste musculatura masculilor, datele obtinute au aratat ca diametrul
fibrelor musculare a oscilat intre 39,17 W (minima) si 44,78 p (maxima), cu o valoare
medie de 41,36 y, iar suprafata fibrelor musculare intre 1580,82 p® (minima) si
2097,03 p? (maxima), cu o valoare medie de 1793,71+9,14 .

Valorile mici ale coeficientului de variatie (3,33-6,18%) atestd omogenitate
celor doua caracteristici analizate.

Sub aspect statistic, intre valorile medii calculate pentru cele doua sexe au fost
gasite diferente statistice foarte semnificative la ambii parametri analizati (diametrul
fibrelor musculare si respectiv, suprafata pe sectiune transversala a fibrelor musculare)
(tabelul 7.23.).
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Grosimea si suprafata pe sectiune a fibrelor musculare la géinile Kabir (crestere lenta)

Tabelul 7.23./ Table 7.23.

Thickness and surface on section of muscular fibres at Kabir hens (slow growing)

ARIPI
Femele Masculi
Parametru n — —
histologic Xts; V% Min. Max. Xts; V% Min. Max.
DMFM
W 140 36,09+0,13 4,25 32,98 40,42 38,60+0,11 3,36 36,65 42,11
SSFM (pz) 140 1565,85+8,80 6,65 1324,1 1885,71 1673,85+8,61 6,08 1471,22 1964,28
Semnificatia diferentelor
Diametrul mediu al FS ***
fibrelor musculare Masculi vs. femele F (217,26) > Fa0,001 (11,06) la 1,278 GL
(DMFM) p=19,92x10%
Suprafata pe sectiune g ok
transversala a . -
) Masculi vs. femele F (77,01) > Fa0,001 (11,06) la 1,278 GL
fibrelor musculare = 186x10
(SSFM) p=s
PULPE
Femele Masculi
Parametru n = =
histologic X*s; V% Min. Max. X*s; V% Min. Max.
DMFM
w 140 39,52+0,12 3,48 37,25 43,12 41,36+0,12 3,33 39,17 44,78
SSFM (1) 140 1714,71+8,95 6,18 1503,36 | 2019,44 1793,71+9,14 6,03 1580,82 2097,03
Semnificatia diferentelor
Diametrul mediu al . FS ***
fibrelor musculare Masculi vs. femele F (124,63) > F00,001 (11,06) la 1;278 GL
(DMFM) p =3,73 x10%
Suprafata pe sectiune ES %k
transversald a Masculi vs. femele F (322,74) > F0,001 (11,06) la 1;278 GL
fibrelor musculare 2 1 99x10®
(SSFM) p=4
PIEPT
Femele Masculi
Parametru n — —
histologic X*s; V% Min. Max. X*s; V% Min. Max.
DMFM
w 140 46,04+0,14 3,53 43,40 50,38 48,55+0,14 3,30 46,27 52,70
SSFM (“2) 140 1997,26+10,46 6,19 1742,43 2350,64 2105,43+10,81 6,08 1857,60 2466,13
Semnificatia diferentelor
Diametrul mediu al . FS ***
fibrelor musculare Masculi vs. femele F (169,37) > F00,001 (11,06) la 1;278 GL
(DMFM) p = 1,47 x10%°
Suprafata pe sectiune g ok
fransversald a Masculi vs. femele F (51,73) > Fa0,001 (11,06) la 1;278 GL
fibrelor musculare —591x1012
(SSFM) P=>

Pentru muschii proveniti de la nivelul pieptului recoltat de la femelele Kabir a
fost obtinut un diametru mediu al fibrelor musculare de 46,04 p, pe fondul unor limite
de variatie cuprinse intre o minima de 43,40 W si o maxima de 50,38 p. Suprafata pe
sectiune transversala a fibrelor musculare a inregistrat o valoare medie de
1997,26+10,46 P2, minima in acest caz fiind de 1742,43 i, iar maxima de 2350,64 .

Cele doua caracteristici analizate la femele au fost omogene, dovada in acest
sens find valorile mai mici de 10% ale coeficientului de variatie (V%=3,53-6,19).
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Diametrul fibrelor musculare la masculi a nregistrat valori ce au oscilat Tn
intervalul 46,27-52,70 u, cu o medie de 48,55 |, iar suprafata pe sectiune transversala
a fibrelor musculare a prezentat limite de variatie cuprinse intre 1857,60 p? (minima) si
2466,13 p® (maxima), valoarea medie tn acest caz fiind de 2105,43 .

Caracterele analizate au fost omogene, aspect confirmat de valorile mici ale
coefcientului de variatie, de numai 3,30-6,08%.

Si de aceasta datd, intre cele doud sexe au existat diferente statistice foarte
semnificative, pentru ambele caracteristici analizate.

7.7.2. Diametrul si aria pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul I

La femele, diametrul fasciculelor musculare de ordinul | prelevate de la nivelul
aripilor a inregistrat o valoare medie de 972,42 |, cu limite cuprinse Tntre 0 minima de
866,2 | si 0o maxima de 1022,6 Y. Suprafata pe sectiune a fasciculelor musculare de
ordinul | s-a situat la un nivel mediu de 41794,75 p? cu valori care au oscilat in
intervalul 38636,0 u? (minima) si 44076,1 pP° (maxima).

La aripile de masculi, diametrul mediu al fasciculelor musculare de ordinul I a
oscilat Tntre 960,0 p-valoare minima si 1079,2 p-valoare maxima, rezultind o medie de
1032,89 p. Suprafata pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul I a indicat o
valoare medie de 44405,35 uz, cu limite de variatie cuprinse intre o minima de 42816,3
U si 0 maxima de 46074,1 p.

Cele doud caracteristici au fost omogene la nivel de lot (V%=3,99-5,41% la
femele; V%=2,42-3,72% la masculi).

Din punct de vedere statistic, intre cele doud sexe au fost gasite diferente
semnificative pentru diametrul mediu al fasciculelor musculare de ordinul T si
respectiv, distinct semnificative pentru suprafata pe sectiune a fasciculelor musculare
de ordinul I.

In urma examinarii histologice a musculaturii pulpelor a rezultat ci diametrul
mediu al fasciculelor musculare de ordinul | a fost de 1071,88 p la femele (minima in
acest caz a fost de 1014,9 , iar maxima de 1123,5 ) si de 1117,43 p la masculi (cu o
minima de 1063,5 W si 0 maxima de 1164,5 ).

Pentru suprafata pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul T au fost
obtinute valori medii de 46090,18 p? in cazul femelelor (minima=44649,7 p?
maxima=47975,7 %) si de 48047,53 p? in cel al masculilor (minima=46784,2 p?
maxima=49726,9 ).

Coeficientul de variatie a prezentat valori mici, atat la femele (V%=2,60-3,27),
cat si la masculi (V%=2,09-2,98), ceea ce aratd omogenitatea celor doua caractere.
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Tntre sexe au fost identificate diferente statistice semnificative pentru diametrul
mediu al fasciculelor musculare de ordinul I si respectiv, distinct semnificative pentru

suprafata pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul I (tabelul 7.24.).
Tabelul 7.24. / Table 7.24.
Diametrul si aria pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul I la géinile Kabir (crestere lentd)

Diameter and area on section of 1% order muscular fascicles at Kabir hens (slow growing)

ARIPI

Parametru n
histologic

Femele Masculi

X+ s V% | Min. Max. X+ s V% Min.

Max.

DFMO |
()

972,42+19,8 5,41 866,2 1022,6 1032,89+14,5 3,72 960,0

1079,2

SSFM 1
(79}

41794,75+630,8 3,99 38636,0 44076,1 44405,35+406,9 | 2,42 42816,3

46074,1

Semnificatia diferentelor

Diametrul
mediu al
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(DFMO 1)

S *
Masculi vs. femele F (6,03) > Fo0,05 (4,75) la 1;12 GL
p=0,03

Suprafata pe
sectiune a
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(SSFM 1)

DS *k
Masculi vs. femele F (12,09) > Fa0,01 (9,33) la 1;12 GL
p = 0,004

PULPE

Parametru n
histologic

Femele Masculi

X+s, V% | Min. Max. Xts, V% Min.

Max.

DFMO |
(1)

1071,88+13,2 3,27 1014,9 11235 1117,43+12,5 2,98 1063,5

1164,5

SSFM |
(79}

46090,18+452,7 2,60 44649,7 47975,7 48047,53+380,1 | 2,09 46784,2

49726,9

Semnificatia diferentelor

Diametrul
mediu al
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(DFMO 1)

S *
Masculi vs. femele F (6,23) > Fa0,05 (4,75) la 1;12 GL
p=0,03

Suprafata pe
sectiune a
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(SSFM 1)

DS *k
Masculi vs. femele F (10,96) > Fa0,01 (9,33) la 1;12 GL
p = 0,006

PIEPT

Parametru n
histologic

Femele Masculi

X+ s V% | Min. Max. X+ s V% Min.

Max.

DFMO |
()

1292,49+16,3 3,34 1212,6 1339,5 1356,80+16,5 3,22 1287,9

1419,5

SSFM 1
(9]

55568,44+419,5 2,00 54084,2 57199,1 58335,17+440,0 2,00 57239,0

60613,2

Semnificatia diferentelor

Diametrul
mediu al
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(DFMO 1)

S *
Masculi vs. femele F (7,66) > Fa0,05 (4,75) la 1;12 GL
p=0,02

Suprafata pe
sectiune a
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(SSFM 1)

Fs *hk
Masculi vs. femele F (20,71) > Fa0,001 (18,64) la 1;12 GL
p =0,0007
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Tn cazul pieptului de femele, diametrul mediu al fasciculelor musculare de
ordinul I a fost de 1292,49 p, minima fiind de 1212,6 Y, iar maxima de 1339,5 p.

Tot la femele, suprafata pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul | a fost
cuprinsa ntre 55084,2 p? (nivel minim) si 57199,1 p? (nivel maxim), valoarea medie
rezultatd pentru aceasta insusire fiind de 55568,44 p°.

La masculi, diametrul mediu al fasciculelor musculare de ordinul | a fost de
1356,80 p (cu limite cuprinse intre 1287,9 p-valoare minima si 1419,5 p-valoare
maxima), iar suprafata pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul T a fost, Tn
medie, de 58335,17 uz (in acest caz, valorile au oscilat in intervalul 57239,0 p2-
minima si 60613,2 p>-maxima).

Cele doud caracteristici au fost omogene la nivel de lot, afirmatie sustinuta de
valorile mici ale coeficientului de variatie, de numai 2,0-3,34%.

Si de aceasta data, intre sexe au fost gasite diferente statistice semnificative
pentru diametrul mediu al fasciculelor musculare de ordinul I, in timp ce pentru
suprafata pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul I diferentele au fost foarte
semnificative sub aspect statistic.

7.7.3. Densitatea fibrelor musculare si proportia de tesut muscular si conjunctiv

Calculul densitatii fibrelor musculare prelevate de la nivelul aripilor a
evidentiat, in cazul femelelor, o valoare medie de 1078,21+16,80 fibre/mm?
(minima=1020,96 fibre/mm? maxima=1164,72 fibre/mm?), in timp ce la masculi
densitatea medie a fost de 1013,90+9,25 fibre/mm? (minima=976,69 fibre/mm?;
maxima=1051,00 fibre/mm?).

La femele, proportia tesutului muscular in alcatuirea carnii a avut valori
cuprinse intre 74,19% (minima) si 76,08% (maxima), rezultand o valoare medie de
74,95%; tesutul conjunctiv din alcatuirea carnii a fost prezent intr-o proportie medie de
25,05%, cu o minima de 23,92% si o maxima de 25,81%.

In cazul aripilor de masculi, tesutul muscular a fost intr-o proportie medie de
75,40%, cu limite cuprinse n intervalul 74,83-76,28%; tesutul conjunctiv s-a regasit
ntr-o proportie medie de 24,60%, cu o minima de 23,72% si o maxima de 25,17%.

Valorile foarte mici ale coeficientului de variatie (V%=0,70-4,12) indica foarte
buna omogenitate a celor trei caracteristici analizate.

Din punct de vedere statistic, intre sexe au fost identificate diferente distinct
semnificative doar pentru densitatea fibrelor musculare.

Tn cazul pulpelor, calculul densititii fibrelor musculare a indicat o valoare
media de 976,91 fibre/mm? in cazul femelelor (cu 0 minima de 937,97 fibre/mm? si o
maxima de 1007,84 fibre/mm?) si respectiv, de 936,92 fibre/mm? in cel al masculilor
(minima a fost de 904,94 fibre/mm?, iar maxima de 961,86 fibre/mm?) (tabelul 7.25.).
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Tabelul 7.25. / Table 7.25.
Densitatea fibrelor musculare si proportia de tesut muscular si conjunctiv la gdinile Kabir (crestere lenta)
Density of muscular fibres and rate of muscular and conjunctive tissue at Kabir hens (slow growing)

ARIPI
Femele Masculi
Parametru n — —
histologic X+ S; V% Min. Max. X+ S; V% Min. Max.
DFM
) 5 7 1078,21+16,80 4,12 1020,96 1164,72 1013,90+9,25 2,41 976,69 1051,00
(fibre/mm?)
PTM (%) 7 74,95+0,25 0,90 74,19 76,08 75,40+0,20 0,70 74,83 76,28
PTC (%) 7 25,05+0,25 2,68 23,92 25,81 24,60+0,20 2,15 23,72 25,17
Semnificatia diferentelor
DS *%
Densitatea fibrelor Masculi vs. femele E (11,04) > Fa0,01 (9,33) la 1312 GL
musculare (DFM)
p = 0,005
Proportia tesutului N.S.
muscularn Masculi vs. femele F (1,93) < Fa0,05 (4,75) la 1;12 GL
alcatuirea carnii _
PT™) p=0.19
Proportia tesutului NS
conjunctivin Masculi vs. femele F (1,93) < Fa0,05 (4,75) la 1;12 GL
alcatuirea carnii B
(PTC) p=019
PULPE
Femele Masculi
Parametru h — —
histologic X*s; V% Min. Max. X*s; V% Min. Max.
DFM
. 5 7 976,91+9,51 2,58 937,97 1007,84 936,92+7,34 2,07 904,94 961,86
(fibre/mm?)
PTM (%) 7 74,42+0,33 1,18 73,14 76,01 74,67+0,34 1,20 73,34 76,28
PTC (%) 7 25,58+0,33 3,43 23,99 26,86 25,33+0,34 3,53 23,72 26,66
Semnificatia diferentelor
. . DS *%
Densitatea fibrelor Masculi vs. femele E (11,07) > Fa0,01 (9,33) Ia 1;12 GL;
musculare (DFM) .
p = 0,006
Proportia tesutului NS
muscularin Masculi vs. femele E (0,29) < Fu0,05 (4,75) la 1312 GL
alcatuirea carnii - 060
(PTM) P=9
Proportia tesutului NS
conjunctivin Masculi vs. femele F (0,29) < Fa0,05 (4,75) la 1312 GL
alcatuirea carnii - 060
(PTC) p=5
PIEPT
Femele Masculi
Parametru h — —
histologic X*s; V% Min. Max. X*s; V% Min. Max.
DFM
) 5 7 810,09+6,10 1,99 786,73 832,04 771,66+5,70 1,95 742,41 786,18
(fibre/mm°)
PTM (%) 7 71,88+0,13 0,47 71,44 72,27 72,19+0,11 0,42 71,79 72,57
PTC (%) 7 28,12+0,13 1,21 27,73 28,56 27,81+0,11 1,09 27,43 28,21
Semnificatia diferentelor
. fibrel FS **
Densitatea fibrelor Masculi vs. femele E (21,17) > Fa0,01 (18,64) la 1;12 GL
musculare (DFM) _
p = 0,0006
Proportia tesutului NS
muscularin Masculi vs. femele F (3,09) < Fa0,05 (4,75) la 1;12 GL
alcatuirea carnii ~010
(PTM) p=5
Proportia tesutului NS
conjunctivin Masculi vs. femele E (3,09) < Fa0,05 (4,75) la 1;12 GL
alcatuirea carnii -010
(PTC) p=5
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La pulpele provenite de la femele, proportiile celor doua tipuri de tesuturi s-au
prezentat in felul urmator: 74,42% tesut muscular (minima de 73,14% si maxima de
76,01%) si 25,58% tesut conjunctiv (cu o minima de 23,99% si o maxima de 26,86%).

La masculi, tesutul muscular a Inregistrat o proportic medie de 74,67%, pe
fondul unor limite de variatie de 73,34-76,28%, in timp ce tesutul conjunctiv a fost
prezent in proportie de 25,33%, cu o minima de 23,72% si 0 maxima de 26,66%.

Si in aceastd situatie au fost gasite valori foarte mici ale coeficientului de
variatie (V%=1,18-3,53%), ceea ce denotd o foarte bund omogenitate a caracterelor
analizate.

Intre valorile medii calculate pentru cele doud sexe au fost identificate
diferente statistice distinct semnificative doar pentru densitatea fibrelor musculare.

Din analiza histologica a musculaturii pieptului a rezultat ca, la femele,
densitatea medie a fibrelor musculare a fost de 810,09 fibre/mm?, pe fondul unor limite
de variatie cuprinse intre 786,73 fibre/mm? si 832,04 fibre/mm?. Tesutul muscular a
fost prezent intr-o proportie medie de 71,88+0,13% (cu o minima de 71,44% si o
maxima de 72,27%), iar cel conjunctiv de 28,12% (27,73%-valoare minima; 28,56%-
valoare maxima).

Pentru masculi, densitatea minima a fibrelor musculare a fost de 742,41
fibre/mm?, iar cea maxima de 786,18 fibre/mm?, rezultand o valoare medie de 771,66
fibre/mm?. Proportia tesutului muscular in alcatuirea carnii s-a situat la un nivel mediu
de 72,19% (minima=71,79%; maxima=72,57%), iar cea a tesutului conjunctiv de
27,81+0,11% (minima=27,43%; maxima=28,21%).

Omogenitatea in aceste cazuri s-a dovedit una foarte buna, luand in considerare
valorile foarte mici ale coeficientului de variatie, de numai 0,42-1,99%.

Pentru densitatea fibrelor musculare au fost gasite diferente statistice distinct
semnificative intre cele doua sexe.

7.8. Concluzii partiale

Cercetarile care au vizat evaluarea productiei cantitative si calitative de carne
la pasarile din rasa Kabir la care s-au aplicat principiile cresterii lente au pus in
evidentd cateva aspecte ce vor fi prezentate in cele ce urmeaza.

1. La momentul popularii, greutatea corporald a puilor a fost destul de
apropiata intre sexe, de 38,17+0,699 la puicute si de 39,90+0,70 g la cocosei.

Primele diferentieri cu semnificatie statistica s-au constatat la varsta de 28 zile
(543,9+8,52 g la puicute si 620,0+12,39 g la cocosei), diferente care s-au accentuat in
timp, astfel ca in ziua a 50-a de viata, greutatile inregistrate au fost de 1378,0+17,24 g
la femele si de 1618,0+10,87 g la masculi.
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2. Sporul mediu zilnic de crestere in greutate a oscilat intre 7,83+0,35 g/cap/zi
(perioada 1-7 zile) si 44,86+3,06 g/cap/zi (perioada 42-50 zile) in cazul femelelor si
respectiv, intre 8,06+0,34 g/cap/zi (1-7 zile) si 47,13+3,01 g/cap/zi (42-50 zile) in cel
al masculilor; sporul mediu zilnic calculat pentru intreaga perioada studiata (1-50 zile)
a fost de 26,80+2,13 g/cap/zi la femele si de 31,56+2,45 g/cap/zi la masculi.

Sporul zilnic de crestere a fost calculat si pentru perioadele de administrare a
celor trei tipuri de nutreturi combinate; astfel, Th etapa 1-14 zile (n.c. tip ,.starter”),
sporul mediu a fost de 12,09+0,27 g/cap/zi la femele si de 12,50+0,30 g/cap/zi la
masculi, in perioada 14-35 zile (n.c. tip ,,crestere”) de 26,76+0,68 g/cap/zi la femele si
de 31,91+0,68 g/cap/zi la masculi, iar Tn etapa 35-50 zile (n.c. tip ,.finisare”) de
40,57+1,67 g/cap/zi si respectiv, de 48,86+1,27 g/cap/zi.

3. Datele referitoare la consumul zilnic de furaje au indicat ca acesta a fost cuprins
ntre 36,53 g n.c./cap/zi (perioada 1-7 zile) si 89,48 g n.c./cap/zi (perioada 42-50 zile) la
lotul de femele si respectiv, intre 36,33 g n.c./cap/zi (perioada 1-7 zile) si 98,89 g
n.c./cap/zi (perioada 42-50 zile) la lotul de masculi, cu o medie pe total perioada (1-50 zile)
de 70,06 g n.c./cap/zi la femele si de 75,46 g n.c./cap/zi la masculi.

Pe intreaga perioada de crestere, indicele de conversie a hranei a fost de 2,614 kg
n.c./kg spor la femele (cu limite pe saptamani de viata de 1,955-4,667 kg n.c./kg spor) si de
numai 2,391 kg n.c./kg spor la masculi (1,939-4,520 kg n.c./kg spor).

4. Cat priveste starea de sanatate a puilor studiati, Se poate afirma ca acestia au
avut o evolutie normala, nefiind evidentiate mortalitati pe perioada desfasurarii cercetarilor.

5. Greutatea carcaselor inregistratd imediat dupa sacrificarea pasarilor a fost de
1108,61 g la masculi si de 938,59 g la femele, iar cea de dupa refrigerare, de 1095,91 g
la masculi si respectiv, de 930,19 g la femele; in aceste conditii a rezultat un randament
la sacrificare de 68,51% in cazul masculilor si de 68,12% in cel al femelelor atunci
cand a fost stabilit la cald si respectiv, de 67,72% la masculi si de 67,51% la femele
cand a fost calculat pentru carcasele refrigerate.

6. Ponderea regiunilor anatomice in alcatuirea carcaselor a fost de 21,02%
pentru piept, de 25,92% pentru pulpe, de 11,47% pentru aripi si de 41,59% pentru
tacdm la cele provenite de la masculi si respectiv, de 19,41%, de 23,80%, de 11,09% si
de 45,70% la carcasele obtinute de la femele.

7. In cazul organelor interne, greutitile determinate au fost de 36,32 g la ficatul
provenit de la masculi si de 31,83 g la cel colectat de la femele; pentru inimi s-au
inregistrat greutati de 8,31 g la masculi si de numai 6,34 g la femele, iar pentru pipote,
de 31,98 g si respectiv, de 29,16 g.

Cat priveste proportia de grasime abdominala, valorile Tnregistrate au fost de
1,88% la masculi si de 2,26% la femele.

137



8. Din punctul de vedere al insusirilor organoleptice, carnea femelelor Kabir a
fost apreciata cu punctaje superioare in cazul fragezimii (mai mari cu 0,2 puncte pentru
musculatura pectorald, cu 0,29 puncte pentru musculatura pulpelor si cu 0,27 puncte
pentru musculatura aripilor) si al consistentei (mai mari cu 0,08 puncte pentru piept, cu
0,20 puncte pentru pulpe si cu 0,11 puncte pentru aripi).

Carnea recoltatd de la masculi a obtinut punctaje mai mari pentru suculenta (cu
0,23 puncte pentru musculatura pectorala, cu 0,29 puncte pentru musculatura pulpelor
si cu 0,16 puncte pentru musculatura aripilor) si pentru aroma+savoare (cu 0,09 puncte
pentru piept, cu 0,17 puncte pentru pulpe si cu 0,22 puncte pentru aripi).

9. Sub aspectul compozitiei chimice, carnea recoltatd din zona aripilor a
nregistrat cele mai ridicate niveluri pentru substanta uscata (26,46 g/100 g la masculi
si 26,58 ¢g/100 g la femele), iar cea din regiunea pieptului cele mai reduse (23,93 g/100
g la masculi si 24,03 g/100 g la femele).

Tn musculatura pectorala a fost gasitd cea mai mare cantitate de proteine (22,02
9/100 g la masculi si 21,99 g/100 g la femele) si cea mai scazuta de lipide (0,86 g/100
g la masculi si 1,03 g/100 g la femele). La polul opus s-a situat musculatura pulpelor la
care s-a gasit cea mai mica cantitate de proteine (20,11 ¢g/100 g la masculi si 20,16
0/100 g la femele) si cea mai mare pentru lipide (4,28 g/100 g la masculi si 4,45 g/100
g la femele).

Pentru substantele minerale au fost determinate cantitati de 0,93-0,94 ¢/100 g
la musculatura pulpelor si de 0,81-0,83 ¢/100 g la musculatura pectorala si respectiv,
cea a aripilor.

Substantele extractive neazotate au fost gasite Th cantitati care au oscilat intre
0,18 g/100 g (pulpe de femele) si 0,22 g/100 g (piept de masculi).

Continutul carnii Tn colesterol a oscilat intre 0,156-0,162 g/100 g cét s-a gasit
in musculatura pectorala si 0,357-0,385 g/100g cat a fost in musculatura pulpelor, in
timp ce valoarea energetica a carnii a oscilat intre 102,71-104,02 kcal/100 g
(musculatura pectorala) si 126,07-127,57 kcal/100 g (musculatura aripilor).

Din analiza compozitiei chimice a probelor recoltate din cele trei regiuni
anatomice a rezultat cd, la femele, carnea a avut continuturi ceva mai mari de substanta
uscatd (25,45 g/100 g fata de 25,30 g/100 g la masculi), lipide (3,06 g/100 g fata de
2,88 g/100 g la masculi) si colesterol (0,246 g/100 g fata de 0,221 g/100 g la masculi).

Datele privitoare la continutul carnii in acizi grasi au indicat ca cei saturati au
fost Tntre 31,93-pulpe si 38,02-aripi cu o medie pe rasa de 34,78 g FAME/100 g total
FAME, acizii mononesaturati intre 39,21-aripi si 44,03-pulpe cu 0 medie de 41,56 g
FAME/100 g total FAME, iar acizii polinesaturati intre 22,49-aripi si 24,10-piept cu o
medie de 23,46 g FAME/100 g total FAME.
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Continutul total 1n acizi grasi a fost de 99,94 g FAME/100 g total FAME la
nivelul musculaturii pectorale, de 99,76 g FAME/100 g total FAME Tn musculatura
pulpelor si de 99,72 g FAME/100 g total FAME 1n cel al aripilor.

Pentru carnea de ambele sexe, raportul dintre acizii grasi saturati si total acizi
gragi nesaturati (SFA/UFA) a fost de 0,54 iar cel dintre acizii grasi polinesaturati si cei
mononesaturati (PUFA/MUFA) de 0,56.

Dozarea acizilor grasi din cele trei categorii de muschi studiati a evidentiat
cantitati de 20,16-21,77 g pentru cei de tip Q6 si respectiv, de 1,82-2,21 g pentru acizii
grasi Q3, raportul dintre Q6 / Q3 fiind situat Tn intervalul 9,84-11,96.

In ceea ce priveste cantitatea de microelemente determinati din cele trei
regiuni anatomice studiate, valorile gasite de noi au fost de 0,26-1,29 mg/kg in cazul
cuprului, de 55,34-83,48 mg/kg in cel al fierului, de 0,17-0,96 mg/kg pentru mangan si
de 52,48-74,73 mg/kg pentru zinc.

Dintre macroelemente, cantitdti mai mari au fost decelate pentru potasiu
(1,179-1,579%) si fosfor (0,870-1,130%) si ceva mai mici pentru sodiu (0,148-
0,302%), calciu (0,160-0,190%) si magneziu (0,092-0,142%).

10. Sub aspect histologic, carnea pasarilor Kabir supuse cresterii lente s-a
caracterizat printr-un diametru mediu al fibrelor musculare cuprins intre 36,09 u cét s-a
gasit la aripile de femele si 48,55 W la pieptul de masculi si o suprafata pe sectiune
transversala a fibrelor musculare cuprinsa intre 1565,85 p? (musculatura aripilor de la
femele) si 2105,43 p* (musculatura pectorala de la masculi).

Densitatea fibrelor musculare a prezentat limite de oscilatie cuprinse Tntre
771,66 fibre/mm? (musculatura pectorali de la masculi) si 1078,21 fibre/mm?
(musculatura aripilor de la femele).

Cat priveste fasciculele musculare de ordinul I, diametrul acestora a prezentat
limite de oscilatie cuprinse intre 972,42 u (aripi de femele) si 1356,80 | (piept de
masculi), in timp ce suprafata pe sectiune transversali a oscilat intre 41794,75 p?
(musculatura aripilor de la femele) si 58335,17 p® (musculatura pectorali de la
masculi).

Pentru proportia de tesut muscular au fost determinate niveluri cuprinse ntre
71,88% (piept de femele) si 75,40% (aripi de masculi), diferenta fiind reprezentata de
tesutul conjunctiv.

Analiza datelor experimentale apreciate in ansamblul lor ne indicid o calitate
foarte buna a cérnii puilor de rasa Kabir crescuti dupa tehnologia lenta si sacrificati la
varsta de 50 zile. In acelasi timp, performantele de crestere realizate in perioada de
varstd 1-50 zile sunt demne de luat in considerare
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Capitolul 8 / Chapter 8
PERFORMANTELE PRODUCTIVE SI CALITATEA CARNII
PUILOR DE GAINA DIN RASA KABIR CRESCUTI DUPA
PRINCIPIILE TEHNOLOGIEI RAPIDE / PRODUCTIVE AND
QUALITATIVE PERFORMANCES OF KABIR HENS BREED IN
CONDITIONS OF FAST GROWING APPLICATION

8.1. Greutatea corporali la puii de gaina Kabir (experienta nr. 2)

Si in acest caz, greutatea corporald s-a determinat individual, la momentul
popularii si apoi la fiecare 7 zile pana la sacrificarea pasarilor.

8.1.1. Dinamica greutatii corporale

La varsta de o zi, greutatea medie a puicutelor Kabir a fost de 39,08+0,5 g (cu
limite de variatie cuprinse intre 0 minima de 34 g si o maxima de 45 @), iar cea a
cocoseilor de 40,05+0,6 g (minima=36 g; maxima=48 g).

La cantarul efectuat in ziua a 14-a de viata a pasarilor, greutatile corporale
Tnregistrate au fost de 215,50£3,9 g in cazul femelelor (minima=19 g; maxima=115 g)
si de 229,3744,1 g in cel al masculilor (minima=190 g; maxima=250 g).

Tn ziua a 28-a de viata, greutatea medie a femelelor a fost de 575,8548,5 g, cu
limite intre 510 g—minima si 615 g-maxima, iar cea a masculilor de 696,50+11,9 g, cu
limite Tntre 600 g-minima si 755 g-maxima.

La finalul perioadei experimentale (varsta de 50 zile a pasarilor), greutatea
medie a femelelor a fost de 1595,50+17,4 g, iar cea a masculilor de 1892,0+22,7 g,
limitele de variatie ale greutdtii pentru cele doud sexe fiind de 1205-1905 g si
respectiv, de 1650-2050 g.

Datele rezultate din calcularea coeficientului de variatie au aratat ca, in primele
3 saptdmani de viatd ale pasarilor, greutatea corporald s-a prezentat ca un caracter
omogen, atat la femele (V%=6,54-8,14), cat si la masculi (V%=7,05-9,15), dupa care
s-a constatat o variabilitatea mijlocie spre mare a caracteristicii analizate (V%=10,58-
17,93 la femele si V%=12,15-19,08 la masculi) (tabelul 8.1.).
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Tabelul 8.1. / Table 8.1.
Dinamica greutatii corporale la gdinile Kabir supuse cresterii rapide
Corporal mass dynamics of Kabir hens subjected to fast growing

Virsta _ Estimatori statistici (n=50)
(zile) Loturi X+ 5. © V% Min(@) | Max(@) Testul Anova
femele 39,08+0,5 6,54 34 45 femele vs masculi = n.s.;
! masculi 40,05+0,6 7,05 36 48 F (1,03)<Fa(4,01) pt. 1:58 GL
; femele 101,75+2,8 6,98 70 115 femele vs masculi = n.s.;
masculi 106,05+2,9 7,12 77 125 F (1,62)<Fa(4,01) pt. 1:58 GL
14 femele 215,5043,9 7,02 190 250 femele vs masculi = n.s.;
masculi 229,37+4,1 7,25 195 260 F (2,15)<Fa(4,01) pt. 1:58 GL
’1 femele 385,65+7,8 8,14 340 415 femele vs masculi = n.s.;
masculi 406,00+9,7 9,15 380 470 F (3,20)<Fa(4,01) pt. 1:58 GL
28 femele 575,85+8,5 10,58 510 615 femele vs masculi = ***;
masculi 696,50+11,9 12,15 600 755 F (16,75)>Fa(12,01) pt. 1:18 GL
femele 795,45+14,5 11,23 720 850 femele vs masculi = ***;
% masculi | 1028,15+19,4 | 14,96 950 1205 F (18,80)>Fa(12,01) pt. 1:18 GL
2 femele 1150,40+15,6 15,46 950 1295 femele vs masculi = ***;
masculi | 1415,50+20,1 | 18,49 1100 1905 F (24,51)>Fa(12,01) pt. 1:18 GL
femele 1595,50+17,4 | 17,93 1205 1905 femele vs masculi = ***;
50 masculi 1892,0+22,7 19,08 1650 2050 F (29,50)>Fa(12,01) pt. 1:18 GL
Medie | 1743,75+14,0 | 18,84 1205 2050

Din punct de vedere statistic, Intre greutdtile corporale ale femelor si cele ale
masculilor din rasa Kabir au fost identificate diferente foarte semnificative incepand cu
cantarirea efectuata la varsta de 28 zile a pasarilor, situatie care s-a mentinut pana la

finalul seriei de crestere.
8.1.2. Dinamica sporului de crestere in greutate

Tn cazul lotului de femele Kabir supuse cresterii rapide, sporul mediu zilnic de
crestere in greutate a oscilat ntre 8,95 g/cap/zi cét s-a determinat in perioada 1-7 zile si
63,58 g/cap/zi in perioada 42-50 zile; corespunzator, in aceleasi perioade de varsta a
fost Tnregistrat cel mai scazut (62,65 g/cap/perioadd) si respectiv, cel mai ridicat
(445,06 g/cap/perioadd) spor sdptamanal de crestere in greutate.

Pe total perioada studiata, femelele din rasa Kabir au realizat un sport total de
crestere in greutate de 1556,5 g/cap.

La masculii din rasa Kabir supusi cresterii rapide, sporul mediu zilnic de
crestere in greutate a oscilat intre 9,43 g/cap/zi (perioada de varsta 1-7 zile) si 68,07
g/cap/zi (perioada de varsta 42-50 zile) (tabelul 8.2.).
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Tabelul 8.2. / Table 8.2.
Sporul de crestere in greutate la gainile Kabir supuse cresterii rapide

Daily mean gain in weight of Kabir hens subjected to fast growing

Virsta Greutatea corporald (g) Sporul de crestere in greutate:
(zile) Lotul  [[afnceputul la sfarsitul Mediu zilnic | Saptimanal Cumulat
saptamanii saptamanii (g/cap/zi) (g/cap.sapt.) (g/cap)
1-7 femele 39,08+0,5 101,75+2,8 8,95 62,65 62,65
masculi 40,05+0,6 106,05+2,9 9,43 68,11 68,11
214 femele 101,75+2,8 215,50+3,9 16,25 113,75 176,4
masculi | 106,05+2,9 229,37+4,1 17,62 123,34 191,45
14-21 femele 215,50£3,9 385,65+7,8 24,31 170,17 346,57
masculi | 229,37+4,1 406,00+9,7 25,23 176,61 368,06
2128 femele 385,65+7,8 575,85+8,5 27,17 190,19 536,76
masculi | 406,00£9,7 696,50+11,9 41,50 290,50 658,56
28-35 femele 575,85+8,5 795,45+14,5 31,37 219,59 756,35
masculi | 696,50+11,9 | 1028,15+19,4 47,38 331,66 990,22
3542 femele | 795,45+14,5 | 1150,40+15,6 50,71 354,97 1111,32
masculi | 1028,15+19,4 | 1415,50+20,1 55,34 387,38 1377,60
4250 femele | 1150,40+15,6 | 1595,50+17,4 63,58 445,06 1556,50
masculi | 1415,50+20,1 | 1892,0+22,7 68,07 476,49 1852,0
femele 39,08+0,5 1595,50+17,4 31,13 1556,5
1-50 | masculi 40,05+0,6 1892,0+£22,7 37,04 1852,0
Medie 39,57+£0,55 | 1743,75+20,05 34,08 1704,0

Cat priveste sporul saptamanal de crestere in greutate al masculilor, cea mai
mica valoare a fost in prima saptdmana de viatd (68,11 g/cap/saptimana), iar cea mai
ridicata in ultima saptamana (476,49 g/cap/saptamana), astfel ca pe total perioadd de
crestere acestia au avut un spor total de 1852,0 g/cap.

Pe total perioada de crestere (1-50 zile), sporul mediu zilnic al pasarilor Kabir
supuse cresterii rapide a fost de 31,13 g/cap/zi la femele si de 37,04 g/cap/zi la masculi,
cu o medie pentru cele doua sexe de 34,08 g/cap/zi.

Sporul de crestere In greutate al pasarilor din rasa Kabir a fost calculat si pe
fiecare din cele trei perioade de varstd corespunzitoare celor trei tipuri de nutreturi
combinate administrate.

Astfel, in primele 14 zile de viata pasarile au primit furaj de tip demaraj, timp
in care au realizat un spor mediu zilnic de 12,60 g/cap/zi-femelele si respectiv, de
13,52 g/cap/zi-masculii, ceea ce a reprezentat in spor in greutate pe perioada de 176,40
g/cap si respectiv, de 189,28 g/cap.

Furajul de crestere s-a administrat in perioada 14-35 zile, cand gainile au
realizat un spor mediu zilnic de 27,62 g/cap/zi (spor pe perioada=580,02 g/cap), iar
masculii de 38,04 g/cap/zi (spor pe perioada=798,84 g/cap) (tabelul 8.3.).
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Tabelul 8.3./ Table 8.3.
Sporul de crestere in greutate pe etape de furajare, la gainile Kabir supuse cresterii rapide
Daily mean gain in weight on foddering stages, for Kabir hens subjected to fast growing

Virsta Greutatea corporala (g) Spor de crestere in greutate:

(zile) Lotul la inceputul la sfarsitul Mediu zilnic | Pe perioada Cumulat
saptamanii saptamanii (g/cap/zi) (g/cap) (g/cap)

Tipul de furaj: STARTER
1-14 femele 39,08 215,50 12,60 176,40 176,40
masculi 40,05 229,37 13,52 189,28 189,28

Tipul de furaj: CRESTERE
14-35 femele 215,50 795,45 27,62 580,02 756,42
masculi 229,37 1028,15 38,04 798,84 988,12

Tipul de furaj: FINISARE
35-50 femele 795,45 1595,50 53,34 800,10 1556,5
masculi 1028,15 1892,0 57,59 863,85 1852,0

In perioada de varsta 35-50 zile pasarile au primit furaj de finisare, realizand
sporuri medii zilnice de 53,34 g/cap/zi in cazul femelelor si de 57,59 g/cap/zi in cel al
masculilor; sporul total de crestere in greutate pentru aceastd perioada a fost de 800,10
g/cap la femele si de 863,85 g/cap la masculi.

8.2. Consumul de nutreturi combinate la puii de gaina Kabir
(experienta nr. 2)

Aseminator experientei anterioare, puii au fost hraniti ,,ad libitum”, cu
nutreturi combinate brizurate Th primele 14 zile de viata si apoi sub forma granulata.

8.2.1. Consumul individual de hrana

Tn primele 7 zile de viata, femelele au avut un consum individual de 239,75 g
n.c./cap/perioadd si un consum mediu zilnic de 34,25 g n.c./cap/zi, iar masculii de
240,66 g n.c./cap/perioada si respectiv, de 34,38 g n.c./cap/zi, pentru ca in perioada
imediat urmatoare (7-14 zile), consumul individual sd creasca la niveluri de 316,61 g
n.c./cap/perioadd in cazul femelelor si de 322,98 g n.c./cap/perioada n cel al
masculilor, iar consumul zilnic la 45,23 g n.c./cap/zi si respectiv, la 46,14 g n.c./cap/zi.

In perioda de admnistrare a nutreturilor combinate de tip starter (1-14 zile),
consumul individual de hrand a fost de 556,36 g n.c./cap/perioada la femele si de
563,64 g n.c./cap/perioada la masculi, iar consumul mediu zilnic de 39,74 g n.c./cap/zi
si respectiv, de 40,26 g n.c./cap/zi (tabelul 8.4.).
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Tabelul 8.4. / Table 8.4.
Consumul de nutreturi combinate (pe lot, individual si zilnic) la gainile Kabir supuse cresterii rapide
Mixed fodder consumption (per batch, individual and daily mean) for Kabir hens subjected to fast growing

Specificare | Varsta Consum total pe lot Consum individual Consum mediu zilnic
(zile) (g n.c./lot) (g n.c./cap) (g n.c./cap/zi)
femele masculi femele masculi femele masculi
. 1-7 5993,75 6016,5 239,75 240,66 34,25 34,38
F:::it:rp 7-14 7915,25 8074,5 316,61 322,98 45,23 46,14
1-14 13909,0 14091,0 556,36 563,64 39,74 40,26
14-21 11536,0 11852,75 461,44 474,11 65,92 67,73
Furaj tip 21-28 11880,75 | 12164,25 475,23 486,57 67,89 69,51
,Crestere” | 28-35 15023,75 16586,5 600,95 663,46 85,85 94,78
14-35 38440,5 40603,5 1537,62 1624,14 73,22 77,34
. 35-42 15022,0 16723,0 600,88 668,92 85,84 95,56
F;rjf:;fe 4250 | 172505 | 193595 | 69002 | 77538 | 86,28 96,88
35-50 32272,5 36082,5 1290,9 14433 86,06 96,22
Total 1-50 84622,0 90777,0 3384,88 3631,08 67,69 72,62
Total
(femele+ 1-50 145399,0 3507,98 70,15
masculi)

Tn perioada de varsti 14-21 zile, consumul de furaje a Tnregistrat cote de
461,44 g n.c./cap/perioada la puicute si de 474,11 g n.c./cap/perioadd la cocosei
(consum mediu zilnic de 65,92 g n.c./cap/zi la puicute si de 67,73 g n.c./cap/zi la
cocosei), Tn perioada 21-28 zile consumurile individuale au crescut la 475,23 ¢
n.c./cap/perioada in cazul femelelor si la 486,57 g n.c./cap/perioada in cel al masculilor
(consumul mediu zilnic a fost de 67,89 g n.c./cap/zi la puicute si de 69,51 g n.c./cap/zi
la cocosei), pentru ca in perioada 28-35 zile, consumurile saptamanale sa fie de 600,95
g n.c./cap la femele si de 663,46 g n.c./cap la masculi, in conditiile unui consum mediu
Zilnic de 85,85 g n.c./cap/zi si respectiv, de 94,78 g n.c./cap/zi.

Tn perioada 14-35 zile cat s-a administrat nutretul combinat de tip ,,Crestere”
au fost inregistrate consumuri individuale de 1537,62 g n.c/cap/perioada la lotul de
femele si de 1624,14 g n.c./cap/perioada la cel de masculi si consumuri medii zilnice
de 73,22 g n.c./cap/zi la femele si de 77,34 g n.c./cap/zi la masculi.

Consumul individual de hrana a fost de 600,88 g n.c./cap in cazul femelelor si
de 668,92 g n.c./cap in cel al masculilor, Tn perioada de varsta 35-42 zile si respectiv,
de 690,02 g n.c./cap (femele) si de 775,38 g n.c./cap (masculi) in perioada 42-50 zile;
pentru aceleasi doud perioade de varstd, consumul mediu zilnic a fost de 85,84 g
n.c./cap/zi (femele) si de 95,56 g n.c./cap/zi (masculi) si respectiv, de 86,28 g
n.c./cap/zi (femele) si de 96,88 g n.c./cap/zi (masculi).

144



Furajul de tip ,Finisare” a fost administrat in perioada 35-50 zile, cénd
femelele au Inregistrat consumuri individuale de 1290,9 g n.c./cap/perioada, iar
masculii de 1443,3 g n.c./cap/perioada si respectiv, consumuri medii zilnice de 86,06 g
n.c./cap/zi (femele) si de 96,22 g n.c./cap/zi (masculi).

Tn cele 50 zile de crestere a pasarilor studiate, consumul individual de hrana s-a
situat la niveluri de 3384,88 g n.c./cap/perioada in cazul femelelor si de 3631,08 g
n.c./cap/perioada in cel al masculilor, Tn timp ce consumul mediu zilnic a fost de 67,69
g n.c./cap/zi la femele si de 72,62 g n.c./cap/zi la masculi.

In conditiile aplicarii cresterii rapide, pasarile Kabir de ambele sexe au
nregistrat un consum individual de 3507,98 g n.c./cap/perioada, revenind un consum
mediu zilnic de 70,15 g n.c./cap/zi.

8.2.2. Indicele de conversie a hranei

Indicele de conversie a hranei calculat pentru lotul de femele Kabir a prezentat
limite cuprinse intre 1,550 kg n.c./kg spor cét a fost in ultima saptaméana de viata si
3,827 kg n.c./kg spor cét s-a stabilit la finalul primelor 7 zile de viata; parametrii care
au stat la baza realizarii acestor rezultate au fost sporurile de crestere in greutate de
445,06 g/cap/perioada si respectiv, de numai 62,65 g/cap/perioada si a unor consumuri
de furaje de 690,02 g n.c./cap/perioada si de 239,75 g n.c./cap/perioada.

Pentru lotul de masculi Kabir, indicele de conversie a hranei a oscilat intre
1,627 kg n.c./kg spor céat s-a calculat la varsta de 50 zile (spor in greutate=476,49
g/cap/perioada; consum de furaje=775,38 g n.c./cap/perioada) si 3,533 kg n.c./kg spor
cat a fost acest indicator la varsta de 7 zile (spor in greutate=68,11 g/cap/perioada;

consum de furaje=240,66 g n.c./cap/perioada) (tabelul 8.5.).
Tabelul 8.5. / Table 8.5.
Indicele de conversie a hranei la gainile Kabir supuse cresterii rapide
Feed conversion ratio at Kabir hens subjected to fast growing

Specificare | Varsta Spor de crestere Consum individual Indice de conversie
(zile) (g/cap/saptaména) (g n.c./cap/saptamana) (kg n.c./kg spor)
femele masculi femele masculi femele masculi
Furaj tip 7 62,65 68,11 239,75 240,66 3,827 3,533
»Starter” 14 113,75 123,34 316,61 322,98 2,783 2,619
. 21 170,17 176,61 461,44 474,11 2,712 2,685
ngjs tt;fe 28 190,19 | 29050 | 47523 | 48657 2,499 1,675
35 219,59 331,66 600,95 663,46 2,737 2,000
Furaj tip 42 354,97 387,38 600,88 668,92 1,693 1,728
,Finisare” 50 445,06 476,49 690,02 775,38 1,550 1,627
Total 1556,5 1852,0 3384,88 3631,08 2,175 1,961
(femele+ 50 1704,0 3507,98 2,059
masculi)
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Pe intreaga perioada de perioada de crestere (1-50 zile), femelele au Tnregistrat
un indice de conversie a hranei de 2,175 kg n.c./kg spor (greutate corporala=1556,5 g;
furaje consumate=3384,88 g n.c./cap/perioada), iar masculii de numai 1,961 kg n.c./kg
spor (greutate corporald=1852,0 g; furaje consumate=3631,08 g n.c./cap/perioadd).

Pasarile de ambele sexe din rasa Kabir la care s-au aplicat principiile cresterii
rapide au atins la finalul celor 50 zile de crestere o greutate corporala de 1704,0 g si un
consum cumulat de nutreturi combinate de 3507,98 g n.c./cap, ceea ce a condus la
realizarea unui indice de conversie a hranei de 2,059 kg n.c./kg spor.

8.3. Starea de sanitate a puilor de giaina Kabir (experienta nr. 2)

Pe parcursul cresterii puilor Kabir din aceastd experienta s-a folosit doar
complexul de vitamine A,D3.E si albastru de metilen (ca dezinfectant), administrate
prin apa de baut si numai in primele 7 zile de la populare; in rest, nu s-au aplicat alte
tratamente medicamentoase de tipul antibioticelor sau a vaccinurilor.

Acest tratament adjuvant, dar mai ales respectarea conditiilor de biosecuritate
pe tot timpul perioadei de crestere, a facut sd nu existe cazuri de mortalitate in cele
doua loturi studiate (femele si masculi).

8.4. Productia cantitativa de carne la puii de giina Kabir (experienta nr. 2)

Si in acest caz, evaluarea cantitativd a productiei de carne s-a efectuat dupa
sacrificarea pasarilor la varsta de 50 zile, tot prin prisma valorilor stabilite pentru
randamentul la sacrificare, proportia de participare a portiunilor anatomice in alcatuirea
carcaselor, greutatii organelor interne si pentru proportia de grasime abdominala.

8.4.1. Randamentul la sacrificare

In cazul masculilor, greutatea corporala in viu a fost de 1892,0 g, cea a
carcaselor calde de 1346,16 g, iar greutatea carcaselor refrigerate timp de 24 ore de
1324,78; in aceste conditii, randamentul la sacrificare calculat la cald a fost de 71,15%,
iar cel stabilit la rece de 70,02%; in nici una din situatiile analizate nu au fost gasite
valori ale coeficientului de variatie mai mari de 10% (V%=3,45-6,18), ceea ce denota
omogenitatea caracteristicilor studiate.

La momentul sacrificarii, greutatea corporald a femelelor a fost, ih medie, de
1595,5 g; cantarirea carcaselor a evidentiat greutdti medii de 1129,93 g (cele calde) si
respectiv, de 1095,31 g (cele refrigerate).
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Calcularea randamentului la sacrificare pentru femele a condus la valori de
70,82% in cazul celui stabilit la cald si de 68,65% pentru cel stabilit la rece; pentru
coeficientul de variatie s-au obtinut valori de 4,81-7,55%, aspect care evidentiaza
omogenitatea caracteristicilor studiate Tn interiorul lotului de femele (tabelul 8.6.).

Tabelul 8.6./ Table 8.6.
Randamentul la sacrificare la gainile Kabir supuse cresterii rapide
Slaughtering yield at Kabir hens subjected to fast growing
Masculi Femele Ambele sexe

X+s, V (%) X+s, V (%) X+s, V (%)

Specificare

Greutatea vie
(@
Greutatea
carcasei la cald 1346,16+15,3 5,34 1129,93+12,3 6,11 1238,05+£13,8 572
(@
Randamentul la
sacrificare la 71,15+0,25 3,45 70,82+0,17 4,81 70,99+0,21 4,13
cald (%)
Greutatea
carcasei 1324,78+14,3 6,12 1095,3149,95 6,99 1210,05+£12,12 6,56
refrigerate ()
Randamentul la
sacrificare la 70,02+0,20 5,85 68,65+0,19 5,12 69,34+0,19 5,49
rece (%)

1892,0+22,7 6,18 1595,5+17,4 7,55 1743,75+20,05 6,86

Analiza productiei cantitative de carne a fost efectuatd si pentru intregul
efectiv studiat in aceasta serie de experiente, respectiv, masculi si femele din rasa
Kabir la care s-au aplicat principiile cresterii rapide.

Din cantaririle efectuate a rezultat ca greutatea medie in viu a pasarilor Kabir a
fost de 1743,75 g, cea a carcaselor calde de 1238,05 g, iar greutatea carcaselor
refrigerate pe parcursul a 24 ore de 1210,05 g.

Tn urma calcularii randamentului la sacrificare pentru pasarile Kabir de ambele
sexe a rezultat o valoare medie de 70,99%, atunci cand determinarea s-a realizat pe
carcase calde si respectiv, de numai 69,34% in cazul celor refrigerate.

Calcularea coeficientului de variatie a evidentiat valori foarte mici (V%=4,13-
6,86), specifice unei omogenitati foarte bune, pentru toate caracteristicile studiate.

8.4.2. Cota de participare in alcatuirea carcaselor a portiunilor transate

Trangarea carcaselor s-a efectuat dupa refrigerarea lor timp de 24 ore, n cele

patru regiuni anatomice principale: piept, pulpe aripi si tacam.
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Greutatea medie a carcaselor refrigerate a fost de 1324,78 g la masculi si de
1210,05 g la femele.

Prin raportarea la aceste valori de baza, au fost determinate cote de participare
ale pieptului cu os si piele de 23,15% la masculi (greutate=306,69 g) si de 22,52% la
femele (greutate=246,66 g), pentru pulpele cu os si piele de 28,56% la masculi
(greutate=378,36 g) si de 26,63% la femele (greutate=291,68 g), pentru aripile cu os si
piele de 13,87% la masculi (greutate=183,75 g) si de 13,02% la femele
(greutate=142,61 @), iar pentru tacdmul cu cap si gheare de 34,42% la masculi
(greutate=455,99 g) si de 37,86% la femele (greutate=414,68g).

In nici una din situatiile analizate nu au fost depistate valori ale coeficientului
de variatie mai mari de 10%, ceea ce aratd omogenitatea caracteristicilor analizate

(V%=1,71-8,74 la masculi; V%=1,51-7,99 la femele) (tabelul 8.7.).

Tabelul 8.7./ Table 8.7.
Greutatea si proportia portiunilor anatomice in structura carcaselor la géinile Kabir supuse cresterii rapide
Mass and rate of anatomical parts in structure of carcasses from Kabir hens subjected to fast growing

Specificare Masculi Femele Ambele sexe

)7(iS; ((}/{’) Yis; (t}/{)) Yis? (;/{J)
%‘:;J;::Z?ec(zr;asei 1324,78+14,3 | 6,12 | 1095,31+9,95 | 6,99 | 1210,05+12,12 | 6,55
z;i%tl gli ?é)e“ta‘e 306,69+525 | 577 | 246,66+4,73 | 6,82 | 276,67+4,99 | 6,29
lé’(;[‘)’)l’or‘ie 23,15:0,11 | 225 | 22,52+0,10 | 2,47 | 2284%0,10 | 2,33
E:i%?e‘i‘e} ?ég"“tate 378,36+4,97 | 539 | 291,68+3,79 | 566 | 33502438 | 554
?(;(‘)’)Porﬁe 2856+0,09 | 1,71 | 26,63+0,10 | 151 | 27,60%0,09 | 1,67
gi%iig;é ?ég"“tate 183,75+2,87 | 6,02 | 14261+201 | 6,06 | 16318+244 | 6,04
lé’(;[‘)’)p"r‘ie 1387005 | 2,12 | 13,02¢004 | 2,72 | 13451004 | 2,50

Tacam cu greutate

455,99+7,11 | 8,74 | 414,68+6,89 | 7,99 | 435,34+7,00 8,25
cap+gheare | (9)

?(;;’)p"me 34,42+0,14 | 2,55 | 37,86+0,12 | 2,63 | 36,14+0,13 | 2,53

Greutatea medie a carcaselor provenite de la masculii si femelele de rasa Kabir
supusi cresterii rapide a fost de 1210,05 g.

Pieptul (cu os si piele) a cantarit 276,67 g, ceea ce a reprezentat 22,84% din
carcasd, pulpele cu ostpiele au avut o greutate medie de 335,02 g (27,6%), aripile o
greutate de 163,18 g (13,45%), iar tacAmul cu cap+gheare o greutate de 435,34 ¢
(36,14% din carcasa); caracterele studiate au fost omogene, valorile coeficientului de
variatie fiind de numai 1,67-8,25%.
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8.4.3. Greutatea organelor interne

Tn cazul masculilor, greutatea medie a ficatului a fost de 38,13 g
(minima=36,15 g; maxima=40,01 @), cea a inimilor de 10,11 g (minima=8,98 g;
maxima=11,85 g), iar greutatea pipotelor de 33,81 g (minima=31,73 g; maxima=35,79
g); caracterele analizate au prezentat 0 buna omogenitate, dovada in acest sens fiind
valorile mici ale coeficientului de variatie, de 4,58-7,25%.

Greutatea organelor interne recoltate de la femele a fost ceva mai mica decat la
masculi, cu niveluri medii de 33,34 g in cazul ficatului (minima=31,09 g;
maxima=35,26 g), de 8,23 g in cel al inimilor (minima=7,83 g; maxima=10,01 g) si de
31,54 g pentru pipote (minima=28,9 g; maxima=33,42 g); si in acest caz, caracterele
studiate au prezentat o buna omogenitate, coeficientul de variatie avand valori de 4,20-

6,52% (tabelul 8.8.).
Tabelul 8.8./ Table 8.8.
Greutatea organelor interne la gainile Kabir supuse cresterii rapide
Mass of internal organs at Kabir hens subjected to fast growing

Specificare X+s. (9) V% Minima Maxima
Ficat 38.13+1,05 458 36.15 40,01
Masculi Inimi 10112021 7,25 8,98 11,85
Pipote 33,8120,96 5,61 31,73 35,79
Ficat 33.34+1,02 4,20 31,09 35,26
Femele Inimi 8,230,17 6,52 7,83 10,01
Pipote 31,54%0,87 5,61 28,90 33,42
Ficat 35,74+1,04 1423 31,09 40,01
A:;:zle Inimi 9,17%0,19 1359 7,83 11,85
Pipote 32,68+0,92 1411 28,90 35,79

Tn urma cantaririi organelor comestibile obtinute de la pasarile din rasa Kabir
supuse cresterii rapide au fost obtinute greutati medii de 35,74 g pentru ficat, de 9,17 ¢
pentru inimi §i de 32,68 g pentru pipote, in conditiile unei variabilitati mijlocii a
caracterelor studiate (V%=13,59-14,23).

8.4.4. Proportia de grasime abdominala

La carcasele de masculi, proportia de grasime abdominala a variat intre 1,86%
si 2,33%, cu 0 medie de 2,13%, in timp ce la carcasele de femele limitele de variatie au
fost de 2,44-3,05%, cu 0 medie de 2,67%; valorile mici ale coeficientului de variatie
(V%=7,48-9,03) demonstreaza omogenitatea caracterului luat Tn studiu.

Din punct de vedere statistic, intre sexe au fost identificate diferente
semnificative sub aspectul proportiei de grasime abdominala (tabelul 8.9.).

149



Tabelul 8.9./ Table 8.9.
Proportia de grasime abdominali la gdinile Kabir supuse cresterii rapide
Rate of abdominal fat at Kabir hens subjected to fast growing

Grasime = o . . .
. X+s; (%) | V% | Min | Max Semnificatia diferentelor
abdominald (n=10)
Masculi 2,13+0,12 7,48 1,86 2,33 masculi vs. femele: Fa0.01 (709) >
F (4.41)>Fa0.05 (4.01) 1a 1;58 GL (*)
Femele 2,67+0,14 9,03 2,44 3,05 p= 0.062
Ambele sexe 2,40+0,13 8,56 | 1,86 | 3,05

La masculii si femelele de rasa Kabir la care s-au aplicat principiile cresterii
rapide, proportia de grasime abdominald a fost, in medie, de 2,40%, cu limite de
variatie cuprinse intre 1,86% (minima) si 3,05% (maxima); coeficientul de variatie a
fost de 8,56%, ceea ce aratd omogenitatea caracterului analizat.

8.5. Insusirile senzoriale ale ciirnii la puii de giiinid Kabir (experienta nr. 2)

Calitatea senzoriald a carnii obtinuta de la gainile din rasa Kabir a fost evaluata
prin prisma fragezimii, suculentei, aromei, savorii si a consistentei.

8.5.1. insusirile senzoriale ale musculaturii pectorale

Din analiza senzoriald referitoare la fragezimea carnii a rezultat un scor de
3,83 puncte la cea provenita de la masculi si de 4,01 puncte la cea de femele; caracterul
studiat a fost omogen, valorile coeficientului de variatie fiind de 4,98-5,61%.

Suculenta carnii a fost apreciata cu 4,02 puncte la masculi si cu 3,97 puncte la
femele, in timp ce aroma si savoarea au fost evaluate cu 3,99 puncte la masculi si cu
3,79 puncte la femele; in ambele cazuri, valorile mici ale coeficientului de variatie
(V%=4,95-5,09 pentru suculentd; V%=4,91-5,17 pentru aroma si savoare) indica
omogenitatea caracterelor studiate.

Pentru atributul consistentd, carnea recoltata de la masculi a primit 3,74
puncte, iar cea de la femele 3,94 puncte; si aceasta caracteristica a prezentat o buna
omogenitate, aspect confirmat de valorile mici ale coeficientului de variatie, de numai
5,02-7,22%.

Din analiza generala a insusirilor senzoriale ale musculaturii pectorale
recoltate de la ambele sexe au rezultat punctaje de 3,92 pentru fragezime, de 3,99
pentru suculentd, de 3,89 pentru aroma si savoare si respectiv, de 3,84 puncte pentru
consistentd; cele 4 atribute s-au caracterizat printr-o buna omogenitate, valorile
coeficientului de variatie fiind mai mici de 10% (V%=>5,02-6,12) (tabelul 8.10.).
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Tabelul 8.10. / Table 8.10.
Insusirile senzoriale ale cirnii de la nivelul regiunii pectorale, la giinile Kabir supuse cresterii rapide
Meat sensorial features at muscular region level, at Kabir hens subjected to fast growing

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare — — —
X=*s; V% X=Es; V% X=Esg V%
Fragezimea 3,83+0,11 5,61 4,01+0,14 4,98 3,92+0,13 5,29
Suculenta 4,02+0,14 4,95 3,97+0,12 5,09 3,99+0,13 5,02
Aroma si
3,99+0,12 5,17 3,79+0,09 491 3,89+0,10 5,04
savoarea
Consistenta 3,74+0,09 5,02 3,94+0,11 7,22 3,84+0,10 6,12
Semnificatia diferentelor
L masculi vs. femele: F (1.11) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Fragezimea
p=0.424
masculi vs. femele: £ (1.04) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Suculenta
p =0.430
Aroma i masculi vs. femele: F (1.15) < Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL  (NS)
savoarea p = 0.602
. masculi vs. femele: F (1.22) < Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL  (NS)
Consistenta 0512
p=0.

Din compararea rezultatelor referitoare la insusirile senzoriale ale carnii
obtinute de la masculii si respectiv, femelele de rasa Kabir, a rezultat lipsa diferentelor

cu acoperire statistica intre Sexe.

8.5.2. insusirile senzoriale ale musculaturii pulpelor

In urma examenului senzorial al cdrnii efectuat prin metoda punctelor s-a
constatat ca, cea obtinuta de la masculi a fost mai bine apreciatd pentru atributele
suculenta (4,38 puncte vs. 4,13 puncte la femele) si respectiv, pentru aroma-+savoare
(4,12 puncte vs. 3,99 puncte), in timp ce carnea femelelor a primit punctaje mai mari
pentru fragezime (4,22 puncte vs. 4,01 puncte la masculi) si consistenta (4,14 puncte
vs. 3,92 puncte).

Cele patru caracteristici senzoriale analizate au prezentat o buna omogenitate
la nivel de sex, coeficientul de variatie fiind de 7,01-8,17% la carnea de masculi si de
5,65-8,79% la cea de femele.

Intre valorile medii stabilite pentru atributele senzoriale ale carnii de la cele

doud sexe nu au fost identificate diferente cu semnificatie statistica (tabelul 8.11.).
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Tabelul 8.11. / Table 8.11.
Insusirile senzoriale ale carnii de la nivelul pulpelor, la ginile Kabir supuse cresterii rapide
Meat sensorial features at thighs level, at Kabir hens subjected to fast growing

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare — — —
Xts; V% Xts; V% Xts; V%
Fragezimea 4,01+£0,13 8,17 4,2240,16 5,94 4,10+0,15 7,06
Suculenta 4,38+0,17 7,82 4,13+0,13 5,65 4,27+0,16 6,74
A -
roma st 4,12+0,14 7,01 3,99:0,10 725 | 406012 | 713
savoarea
Consistenta 3,92+0,10 7,54 4,14+0,15 8,79 4,09+0,13 8,17
Semnificatia diferentelor
L masculi vs. femele: F (2.41) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Fragezimea
p=0.422
Suculenta masculi vs. femele: F (2.02) <Fa0.05 (4.41) 1a 1;18 GL (NS)
p=0413
Aroma si masculi vs. femele: F (1.89) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
savoarea p = 0.437
Consistenta masculi vs. femele: F (2.21) <§Z§§05 (441)1a ;18 GL (NS)
p=0.

La pasarile Kabir supuse cresterii rapide (ambele sexe), carnea de la nivelul
pulpelor a fost apreciatd cu 4,10 puncte pentru fragezime, cu 4,27 puncte pentru
suculenta, cu 4,06 puncte pentru aroma+savoare si cu 4,09 puncte pentru consistenta;
atributele senzoriale mentionate s-au caracterizat printr-o buna omogenitate, dovada
fiind valorile mici ale coeficientului de variatie (V%=6,74-8,17).

8.5.3. Insusirile senzoriale ale musculaturii aripilor

Fragezimea carnii aripilor a fost notata cu 4,12 puncte in cazul celei de la
masculi si cu 4,38 puncte la cea de la femele, cu o medie pentru ambele sexe de 4,25
puncte; valorile mici ale coeficientului de variatie (V%=6,28-6,78) atesta omogenitatea
caracteristicii analizate.

Parametrul suculentd a fost apreciat cu 4,08 puncte la carnea de masculi si cu
3,95 puncte la cea de femele, rezultdnd un punctaj mediu pentru cele doua sexe de 4,02
puncte; si aceastd insusire senzoriald a prezentat o bund omogenitate la nivel de lot
(V%=4,99-5,12).

Aroma §i savoarea carnii au primit punctaje de 4,12 la masculi si de 3,89 la
femele, cu o valoare medie pentru cele doud sexe de 4,01 puncte, in conditiile unei
bune omogenitati a caracteristicii analizate (V%=7,58-7,97) (tabelul 8.12.).
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Tabelul 8.12. / Table 8.12.
Insusirile senzoriale ale carnii de la nivelul aripilor, la giinile Kabir supuse cresterii rapide
Meat sensorial features at wings level, at Kabir hens subjected to fast growing

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare — — —
XEsy V% Xts; V% Xts; V%
Fragezimea 4,1240,15 6,78 4,38+0,17 6,28 4,25+0,16 6,54
Suculenta 4,08+0,12 5,12 3,95+0,10 4,99 4,02+0,11 5,07
v -
oma st 4,12+0,15 7,58 3,890,09 7,97 401£012 | 7.82
savoarea
Consistenta 3,79+0,08 8,41 4,01+0,11 8,02 3,90+0,10 8,24
Semnificatia diferentelor
L. masculi vs. femele: F (2.38) < Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Fragezimea
p=0.430
Suculenta masculi vs. femele: F (2.07) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p=0.429
Aroma si masculi vs. femele: F (2.12) <F00.05 (4.41) 1a 1;18 GL (NS)
savoarea p =0.402
Consistenta masculi vs. femele: F (2.11) <§Zé).705 (441)1a ;18 GL (NS)
p=0.

Carnea masculilor a primit 3,79 puncte pentru consistenta, iar cea a femelelor
4,01 puncte, scorul mediu pentru cele doud sexe fiind de 3,90 puncte; valorile
coeficientului de variabilitate (8,02-8,41%) s-au situat sub pragul de 10%, aritand
omogenitatea caracteristicii mentionate.

Pentru nici una dintre insusirile organoleptice ale musculaturii aripilor nu au
fost identificate diferente cu semnificatie statistica intre punctajele obtinute la masculi
si respectiv, la femele.

8.5.4. Insusirile senzoriale ale ciirnii la puii din rasa Kabir

In cazul pasarilor Kabir la care s-au aplicat principiile cresterii rapide,
evaluarea organoleptica generala a carnii a evidentiat punctaje de 4,10£0,14 pentru
frigezime, de 4,09+0,13 pentru suculentd, de 3,99+0,11 pentru aroma+savoare si de
3,9310,11 pentru consistenta.

Carnea femelelor a fost apreciata cu 4,20+0,15 puncte la capitolul fragezime,
cu 4,02+0,12 puncte pentru suculenta, cu 3,89+0,09 puncte pentru aroma+savoare $i cu
4,03+0,12 puncte pentru consistentd, in timp ce la carnea de masculi, aceleasi atribute
au fost apreciate cu 3,99+0,13 puncte, cu 4,16+0,14 puncte, cu 4,08+0,13 puncte si
respectiv 3,82+0,09 cu puncte (tabelul 8.13.).
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Tabelul 8.13./ Table 8.13.
Insusirile senzoriale ale cirnii la gainile din rasa Kabir supuse cresterii rapide
Sensorial features of meat from Kabir hens breed subjected to fast growing

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare — — —
X+ts; V% X£s; V% X+sg V%
Frigezimea 3,99+0,13 6,85 4,20+0,15 5,73 4,10+0,14 6,29
Suculenta 4,16x0,14 5,96 4,02+0,12 5,24 4,09+0,13 5,60
Aroma si savoarea | 4,08+0,13 6,59 3,89+0,09 6,71 3,99+0,11 6,65
Consistenta 3,82+0,09 6,99 4,03+0,12 8,01 3,93+0,11 7,51
Semnificatia diferentelor
Fragezimea masculi vs. femele: F (2.72) < Fa0.05 (4.41) 1a 1;18 GL  (NS)
p=0411
Suculenta masculi vs. femele: F (2.63) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
| p=0.424
Aroma si savoarea masculi vs. femele: F (2.58) < Fa0.05 (4.41) la 1;18 GL (NS)
p =0.403
Consistenta masculi vs. femele: F (2.74) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
) p=0.379

Sub aspect statistic, intre punctajele acordate insusirilor senzoriale ale carnii de
masculi si respectiv, de femele nu au fost identificate diferente cu semnificatie.

Toate caracteristicile analizate au prezentat o buna omogenitate, atat la carnea
de masculi (V%=5,96-6,99), cit si la cea de femele (V%=5,24-8,01) si respectiv, la cea
provenita de la ambele sexe (V%=5,60-7,51).

8.6 Compozitia chimica a carnii la puii de gaina Kabir (experienta nr. 2)
8.6.1. Compozitia chimica a musculaturii pectorale

Continutul in apa al musculaturii pectorale prelevate de la pasarile Kabir
supuse cresterii rapide a fost ceva mai mare decat in cazul aplicarii cresterii lente, fiind
de 76,82+10,09 ¢/100 g la masculi, de 76,72+10,05 g/100 g la femele si respectiv, de
23,23+1,10 g/100 g la carnea ambelor sexe; valorile mici ale coeficientului de variatie
(V%=2,97-3,67) evidentiaza foarte buna omogenitate a caracteristicii studiate.

Din totalul substantei uscate (23,28+1,14 g/100 g) continuta de carnea recoltata
de la femele, proteinele au reprezentat 20,69+1,01 g/100 g, lipidele 1,34+0,06 g/100 g,
substantele minerale 1,05+0,05 g/100 g, iar substantele extractive neazotate 0,20+0,01
0/100 g, atribute caracterizate printr-o foarte buna omogenitate la nivel de lot, conform
valorilor mici ale coeficientului de variatie (V%=2,07-5,17) (tabelul 8.14.).
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Tabelul 8.14. / Table 8.14.

Compozitia chimici a carnii de la nivelul regiunii pectorale, la gdinile Kabir supuse cresterii rapide
Meat chemical composition at level of pectoral region, at Kabir hens subjected to fast growing

Specificare

Masculi (n=10)

Femele (n=10)

Ambele sexe (n=20)

X+s, V%

X+s, | V%

X+s, | V%

Substanta uscatd
(9/100 g)

23.18+1.08 3.38

23.28+1.14 5.13

23.23+1.10 4.07

Apa (g/100 g)

76.82+10.09 2.97

76.72+10.05 3.67

76.77+10.07 3.32

Proteine (g/100 g)

20.67+1.02 4.03

20.69+1.01 341

20.68+1.01 3.79

Lipide (g/100 g)

1.28+0.07 4.88

1.34+0.06 3.97

1.51+0.06 411

Substante minerale
(9/100 g)

1.03+0.05 451

1.05+0.05 5.17

1.04+0.05 5.05

Substante extractive
neazotate (g/100 g)

0.20+0.01 2.02

0.20+0.01 2.07

0.22+0.01 2.03

Colesterol (g/100 g)

0.163+0.01 5.87

0.169+0.01 6.43

0.166+0.01 6.09

Valoare energetica

111.13+13.93 | 6.12

112.15+14.31 5.79

111.64+14.01 | 6.05

(kcal/100 g)
Semnificatia diferentelor

Substant uscata masculi vs. femele: F (1.71) <Fa0.05 (4.41) 1a 1;18 GL (NS)
p=0.344

Avi masculi vs. femele: F (1.71) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
P p=0.344

Proteine masculi vs. femele: F (0.11) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p=0451

Lipide masculi vs. femele: F (1.87) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p =0.552

Substante minerale masculi vs. femele: F (0.12) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
’ p=0.240

Substante extractive masculi vs. femele: F (0.01) < Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL  (NS)
neazotate p =0.057

Colesterol masculi vs. femele: F (0.29) <Fa0.05 (4.41)1a ;18 GL (NS)
p=0.241

Valoare energetica masculi vs. femele: F (0,44:)) 55(31(5).205 (441)1a 1;18 GL (NS)

La carnea prelevata de la masculi, continutul in proteine a fost de 20,67+1,02
g/100 g, cel in lipide de 1,28+0,07 g/100 g, continutul in substante minerale de
1,03+£0,05 ¢g/100 g, iar cel in substante extractive neazotate de 0,20+0,01 g/100 g;
calcularea coeficientului de variatie a evidentiat valori scizute (V%=2,02-4,88),
specifice unei bune omogenitati a caracteristicilor analizate.

Probele de carne provenite de la cele doud sexe au continut (la 100 Q)
20,68+1,01 g proteine, 1,51+0,06 g lipide, 1,04+0,05 g minerale si 0,22+0,01 g SEN.
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Continutul in colesterol s-a prezentat ca un caracter omogen (V%=5,87-6,43),
pe fondul unor valori de 0,163+0,01 g/100 g la carnea de masculi si de 0,169+0,01
9/100 g la cea de femele, cu o0 medie pentru ambele sexe de 0,166+0,01 g/100 g.

Valoarea energetica a musculaturii pectorale s-a situat la niveluri de
111,13+13,93 kcal/100 g la masculi si de 112,15+14,31 kcal/100 g la femele, media n
acest caz fiind de 111,64+14,01 kcal/100 g; caracterul a fost omogen, dovada in acest
sens fiind valorile mici ale coeficientului de variatie, de 5,79-6,12%.

In niciuna din situatiile analizate nu au fost gisite diferente cu semnificatie

statistica intre compozitia chimica a carnii de masculi si cea de femele.
8.6.2. Compozitia chimici a musculaturii pulpelor

Din analiza chimica a probelor prelevate din musculatura pulpelor a rezultat un
continut de substanta uscata de 24,76+3,10 g/100 g la masculi si de 24,98+3,13 g/100 g
la femele, diferenta fiind reprezentata de apa (75,24+10,22 g/100 g la masculi si
75,02+10,13 ¢/100 g la femele); cele doud caractere au fost omogene, valorile
coeficientului de variatiei fiind de numai 3,97-4,55%.

Proteinele au fost determinate in cantitati de 19,67+2,15 g/100 g in pulpele de
masculi si de 19,76+2,22 ¢g/100 g in cele de femele, iar lipidele in cantitati de
3,52+0,25 g/100 g la masculi si de 3,744+0.27 g/100 g la femele; valorile foarte mici ale
coeficientului de variatie (V%=2,47-4,11) calculat pentru cele doud caracteristici
chimice indicd omogenitatea acestora la nivel de lot.

Pentru continutul carnii in substante minerale au fost inregistrate valori de
1,03+£0,11 ¢g/100 g la masculi si de 1,04+0,13 g/100 g la femele, iar pentru cel de
substante extractive neazotate, de 0,54+0,02 g/100 g si respectiv, de 0,4440,02 g/100 g,
cu mentiunea ca cele doud caractere au prezentat 0 buna omogenitate (V%=>5,62-5,95
pentru substantele minerale si V%=6,65-7,04 pentru SEN).

Analiza diferentelor dintre mediile stabilite pentru compozitia chimica a carnii
a indicat lipsa diferentelor cu semnificatie statistica Intre sexe.

Evaluarea globald a compozitiei chimice a musculaturii pulpelor la pasarile
Kabir (masculi+femele) indica continuturi medii de 75,13+10,19 g/100 g pentru apa,
de 24,87+3,12 g/100 g pentru substanta uscata, de 19,70+2,19 g/100 g pentru proteine,
de 3,63+0,26 9/100 g pentru lipide, de 1,03+0,12 g/100 g pentru substantele minerale si
de 0,49+0,02 g/100 g pentru SEN.

Si in acest caz se poate vorbi despre o foarte bund omogenitate a caracterelor
studiate, valorile coeficientului de variatie (V%=2,56-6,89) situdndu-se, in toate
cazurile, sub pragul de 10% (tabelul 8.15.).
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Meat chemical composition at thighs level, at Kabir hens subjected to fast growing

Tabelul 8.15. / Table 8.15.
Compozitia chimica a carnii de la nivelul pulpelor, la gainile Kabir supuse cresterii rapide

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare = = —
X*s; V% X*s; V% X*s; V%
tanta ta
Substan(d uscatd 24.76+3.10 455 | 24.98+313 | 3.97 | 24874312 | 429
(9/100 g)
Apa (/100 g) 75.24+10.22 435 | 75.0241013 | 411 | 75.13+10.19 | 4.27
Proteine (g/100 g) 19.6742.15 2.72 19.7622.22 | 2.47 19.70+2.19 2.56
Lipide (g/100 g) 3.520.25 3.96 3.74+027 | 411 3.63+0.26 4.03
Substante mineral
ubstanie minerate 1.03+0.11 5.95 1.04+013 | 562 | 103012 5.78
(9/100 g)
Substant tracti
ubstante exacive || g 544002 6.65 0.44+002 | 7.04 |  0.49+002 6.89
neazotate (g/100 g)
Colesterol (/100 g) | 0.311%0.01 511 0.315£0.02 | 513 0.314+0.02 5.12
Valoare energetica
115.21+13.62 | 856 | 116.27+13.61 | 7.92 | 126.11+13.25 | 8.24
(kcal/100 g)

Semnificatia diferentelor

masculi vs. femele: F (0.94) < Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)

Substanta uscatd

p=0.444
< masculi vs. femele: F (0.94) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Apa
p=0.444
Proteine masculi vs. femele: F (0.73) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p =0.402
. masculi vs. femele: F (1.35) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Lipide
p=0.325
Substante minerale masculi vs. femele: F (0.92) <F00.05 (4.41)1a 1,18 GL (NS)
p=0.349
Substante extractive masculi vs. femele: F (1.78) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
neazotate p=0.198
Colesterol masculi vs. femele: F (0.60) <Fa0.05 (4.41)1a ;18 GL (NS)
p=0.355
ivs. . F (4.06) < Fa0. . ;
Valoare energetica masculi vs. femele: F (4.06) 0Fgl)905 (441)1a1;18 GL (NS)
p=0.

Cat priveste colesterolul, nivelurile rezultate in urma determinarilor efectuate
au fost de 0,311+0,01 g/100 g la carnea de masculi si de 0,315+0,02 g/100 g la cea de
femele, cu 0 medie pentru cele doua sexe de 0,314+0,02 g/100 g; pentru caracteristica
aflata in discutie au fost gasite valori ale coeficientului de variatie de 5,11-5,13%, ceea
ce indica o foarte bund omogenitate.

Tntre cele doua sexe nu au fost identificate diferente cu acoperire statistica.
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Valoarea energetica a musculaturii pulpelor a fost de 115,21+13,62 kcal/100 g
la masculi si de 116,27+13,61 kcal/100 g la femele, fara diferente de naturi statistica
intre cele doua loturi; pentru carnea provenita de la ambele sexe, caloricitatea medie a
fost de 126,11+13,25 kcal/100 g.

Caracteristica studiata a prezentat o buna omogenitate, valorile calculate pentru
coeficientul de variatie fiind de 7,92-8,56%.

8.6.3. Compozitia chimicd a musculaturii aripilor

Musculatura aripilor provenite de la masculi a prezentat urmatoarea
compozitie chimica: substanta uscatd=25,78+3,15 g/100 g; apa=74,22+10,54 g/100 g;
proteine=21,49+2,08 g/100 g; lipide=3,10+0,70 g/100 g; substante minerale=0,83+0,15
g/100 g; substante extractive neazotate=0,26+0,05 ¢/100 g. Valorile mici ale
coeficientului de variatie (4,99-8,27%) aratda omogenitatea caracterelor studiate.

Tn cazul aripilor de femele, compozitia chimica s-a prezentat astfel: substanta
uscata=25,86+3,19 g/100 g; apa=74,14+10,43 /100 g; proteine=21,54+2,10 g/100 g;
lipide=3,19+0,73 g/100 g; substante minerale=0,85+0,16 g/100 g; substante extractive
neazotate=0,28+0,05 g/100 g. Si in acest caz s-a constatat o bund omogenitate a
caracteristicilor analizate (5,02-8,24%).

Din analiza semnificatiei diferentelor dintre mediile rezultate pentru
compozitia chimicad a carnii la masculi si la femele, a rezultat lipsa celor cu
semnificatie statistica.

Determinarile de ordin chimic efectuate pe musculatura aripilor provenite atat
de la masculii, cat si de la femelele apartindnd rasei Kabir au indicat continuturi de
25,8243,17 g/100 g pentru substanta uscatd, de 74,18+10,49 g/100 g pentru apa, de
21,52+2,09 ¢/100 g pentru proteine, de 3,15+0,71 g/100 g pentru lipide, de 0,84+0,15
g/100 g pentru substantele minerale si de 0,27+0,05 g/100 g pentru substantele
extractive neazotate. Toate caracteristicile studiate au fost omogene, dovada fiind
valorile mici ale coeficientului de variatie, de 5,01-8,17%.

In urma stabilirii continutului in colesterol al cirnii prelevate de la nivelul
aripilor au rezultat niveluri de 0,131+0,01 ¢/100 g in cazul masculilor si de 0,139+0,02
0/100 g n cel al femelelor, fara ca diferentele dintre sexe sa aiba acoperire statistica.

Pentru carnea de la ambele sexe (masculi+femele), continutul mediu in
colesterol a fost de 0,135+0,01 ¢g/100 g.

Aceasta caracteristica a carnii a fost omogena, valorile coeficientului de
variatie fiind de 6,87-7,01% (tabelul 8.16.).
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Tabelul 8.16. / Table 8.16.
Compozitia chimici a carnii de la nivelul aripilor, la gdinile Kabir supuse cresterii rapide
Meat chemical composition at wings level, at Kabir hens subjected to fast growing

Masculi (n=10) Femele (n=10) Ambele sexe (n=20)
Specificare = = =
X*s; V% X*s; V% X*s; V%
tanta ta
Substand uscatd 25.7843.15 6.19 25864319 | 597 | 25824317 | 6.04
(9/100 g)
Apd (2/100 g) 742241054 6.38 | 7414+1043 | 6.02 | 74.18+1049 | 6.15
Proteine (g/100 g) 21.49+2.08 827 | 2154+210 | 7.97 | 2152¢2.09 | 8.06
Lipide (g/100 g) 3.10%0.70 4.99 3194073 | 502 | 3.15+071 | 501
Substan{e mineral
Ubstame minerate 0.83+0.15 7.47 0.85+0.16 | 7.59 | 084015 | 7.49
(9/100 g)
Substant tracti
ubstamie extractive || 4 640,05 8.12 0.28+005 | 824 | 027+005 | 817
neazotate (g/100 g)
Colesterol (g/100g) | 01312001 | 687 | 01392002 | 701 | 0135:00L | 689
Val fica
AOATC CNCIEENC 11918141465 | 811 | 122.20+14.48 | 813 | 122.01+1459 | 8.05
(kcal/100 g)

Semnificatia diferentelor

masculi vs. femele: £ (1.60) < Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)

Substanta uscata

p=0.221
- masculi vs. femele: F (1.60) < Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Apa
p=0.221
Proteine masculi vs. femele: F (0.37) <F00.05 (4.41)1a 1,18 GL (NS)
p =0.551
. masculi vs. femele: £ (0.71) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
Lipide
p=0.410
Substante minerale masculi vs. femele: F (0.53) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p=0.476
Substante extractive masculi vs. femele: F (0.26) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
neazotate p =0.615
Colesterol masculi vs. femele: F (0.44) <Fa0.05 (4.41)1a 1;18 GL (NS)
p =0.476
- = < )
Valoare energetici masculi vs. femele: F (3.33) OFggéOS (441)1a 1;18 GL (NS)
p=0u.

Caloricitatea carnii studiate (musculatura aripilor) a inregistrat niveluri mai
ridicate decat in cazul pieptului si a pulpelor, fiind de 121,81+14,65 kcal/100 g la
carnea de masculi si de 122,20+14,48 kcal/100 g la cea de femele (fara diferente
semnificative Tntre sexe), cu 0 medie de 122,01+14,59 kcal/100 g.

Valoarea energetica a carnii S-a prezentat ca un caracter omogen, valorile
coeficientului de variatie fiind sub pragul de 10% (V%=8,05-8,13).
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8.6.4. Compozitia chimici a carnii la puii din rasa Kabir

La carnea obtinutd de la masculi, continutul in substantd uscata a fost de
24,57+3,92 ¢/100 g, cel in apa de 75,43+£11,02 ¢/100 g, cel in proteine de 20,61+2,75
0/100 g, continutul n lipide a fost de 2,63+0,57 g/100 g, cel in substante minerale de
0,96+0,12 g/100 g, iar in substante neazotate de numai 0,37+0,04 g/100 g. Coeficientul
de variatie calculat pentru componentele chimice ale carnii de la masculi s-a situat la

niveluri de 4,81-6,51 indicand buna lor omogenitate (tabelul 8.17.).
Tabelul 8.17. / Table 8.17.
Compozitia chimici a carnii la gdinile din rasa Kabir supuse cresterii rapide
Meat chemical composition at Kabir hens breed subjected to fast growing

Masculi (n=30) Femele (n=30) Ambele sexe (n=60)
Specificare = = —
X+sy V% X+£sy V% Xtsy V%
Substan(d uscata 24.57+3.92 651 | 24714399 | 677 | 2464+396 | 802
(9/100 g)
Api (2/100 g) 75.43+11.02 | 6.48 | 7529+¢11.10 | 649 | 7535+11.08 | 8.04
Proteine (g/100 g) 20614275 | 481 | 20.66+2.86 | 459 | 2064+281 | 7.19
Lipide (/100 g) 2.63+0.57 6.18 2.7620.50 6.06 2704053 | 9.11
Substante minerale | 000 015 | 585 | 008:014 | 501 | 007:013 | 7.43
(9/100 g)
tants tracti
Substante extractive | 00,5 6.30 0.31+0.05 6.55 0.34+0.04 | 9.13
neazotate (g/100 g)
Colesterol (g/100 g) 0.202+0.01 7.18 0.208+0.01 7.09 0.205+0.01 8.91
Valoare energeticd | )16 00 1388 | 647 | 1168741391 | 8.03 | 116.46+13.90 | 9.37
(kcal/100 g)

Semnificatia diferentelor

masculi vs. femele: F (0.64) < Fo0.05 (4.01)1a 1;58 GL  (NS)

Substanta uscata

p =0.402
< masculi vs. femele: F (0.64) < Fa0.05 (4.01)1a 1;58 GL (NS)

Apa
p =0.402

Proteine masculi vs. femele: F (0.28) <Fa0.05 (4.01)1a 1;58 GL (NS)
p =0.540

Lipide masculi vs. femele: F (0.39) < Fa0.05 (4.01) la 1;58 GL (NS)
p =0.665

Substante minerale masculi vs. femele: F (0.11) < Fa0.05 (4.01) 1a 1,58 GL (NS)
p=0.720

Substante extractive masculi vs. femele: (0.09) < Fa0.05 (4.01) la 1;58 GL  (NS)

neazotate p =0.745

Colesterol masculi vs. femele: F (0.17) <Fa0.05 (4.01) la 1,58 GL (NS)
p =0.680

Valoare energetica masculi vs. femele: F (0.27) <0FS(;(()).05 (4.01) 1a 1;58 GL (NS)
p=0.
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In cazul femelelor, carnea a continut 75,29+11,10 g/100 g apa si 24,71+3,99
g/100 g substanta uscata, aceasta din urmad avand urmatoarea repartitie: proteine=
20,66+2,86 g/100g; lipide=2,76+0,50 g/100g; minerale=0,98+0,14 g/100g; substante
extractive neazotate=0,31+£0,05g/100g. Valorile mici ale coeficientului de variatie
(4,59-6,77%) indica omogenitatea compozitiei chimice a carnii prelevate de la femele.

Intre compozitia chimica a carnii masculilor si cea a femelelor nu au fost gasite
diferente cu semnificatie statistica.

Din evaluarea generald a compozitiei chimice a carnii obtinute de pasarile din
rasa Kabir la care s-au aplicat principiile cresterii rapide a rezultat un continut mediu n
substantd uscatd de 24,64+3,96 g/100 g si unul de apa de 75,35+11,08 g/100 g;
proteinele au fost gasite in cantitati de 20,64+2,81 g/100g, lipidele de 2,70+0,53
g/100g, substantele minerale de 0,97+0,13 g/100 g, iar substantele extractive neazotate
de 0,34+0,04 g/100 g. Toate caracteristicile chimice ale carnii gainilor de rasa Kabir au
fost omogene, aspect confirmat de valorile coeficientului de variatie (V%=7,19-9,13)
care nu au depasit pragul de 10%.

Continutul in colesterol al carnii obtinute de la pasarile din rasa Kabir nu a
prezentat diferente semnificative intre sexe, fiind de 0,202+0,01 g/100 g la masculi si
de 0,208+0,01 ¢/100 g la femele, cu 0 medie pentru cele doua sexe de
0208+001g/100g. Caracteristica analizatd a prezentat o buna omogenitate, valorile
coeficientului de variatie fiind de 7,09-8,91%.

Caloricitatea carnii la pasarile Kabir supuse cresterii rapide a fost de
116,05+13,88 kcal/100 g n cazul masculilor si de 116,87+13,91 kcal/100 g in cel al
femelelor, fara a fi identificate diferente cu semnificatie statisticd intre Sexe;
caloricitatea medie a carnii (masculi+femele) a fost de 116,46+13,90 kcal/100 g.
Coeficientul de variatie (V%=6,47-9,37) nu a depasit pragul de 10%, demonstrand
omogenitatea caracteristicii studiate.

8.6.5. Continutul carnii in acizi grasi

Analiza acizilor grasi a indicat ca, la carnea pasarilor Kabir supuse cresterii
rapide, nivelul acestora a fost ceva mai redus decét la exemplarele crescute lent.

Asa de exemplu, in cazul musculaturii pectorale, cantitatea totala de acizi grasi
a fost de 98,99 g FAME/100 g total FAME (esteri metilici ai acizilor grasi), din care
34,08 g FAME/100 g total FAME au fost acizi saturati, 41,13 g FAME/100 g total
FAME acizi mononesaturati si 23,78 g FAME/100 g total FAME acizi polinesaturati.

Dintre acizii grasi saturati, niveluri mai ridicate au Tnregistrat acidul palmitic
C16:0 (24,37 g FAME/100 g total FAME) si acidul stearic C18:0 (8,80 g FAME/100 g
total FAME), iar dintre acizii mononesaturati, cantitati mai mari au fost gésite pentru
acidul oleic cis C18:1n9c (33,99 g FAME/100 g total FAME) si acidul palmitoleic
C16:1 (5,40 g FAME/100 g total FAME) (tabelul 8.18.).
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Tabelul 8.18. / Table 8.18.

Continutul carnii in acizi grasi la gainile din rasa Kabir supuse cresterii rapide

Meat content in fatty acids at Kabir hens breed subjected to fast growing

Specificare (g FAME/100 g total FAME):
Acizi grasi musculatura musculatura mus?u_latura car.né
pectorala pulpelor aripilor gdini
Kabir
Acizi saturati 34,08 31,62 37,72 34,47
-Ac caprilic C8.0 0,01 0,01 0,01 0,01
-Ac capric C10:0 0,02 0,04 0,03 0,03
-Ac lauric C12:.0 0,12 0,10 0,11 0,11
-Ac miristic C14.0 0,48 0,60 1,10 0,73
-Ac. pentadecanoic C15:0 0,10 0,09 0,45 0,21
-Ac. palmitic C16:0 24,37 23,33 27,50 25,07
-Ac. heptadecanoic C17:0 0,10 0,16 0,09 0,12
-Ac. stearic C18.0 8,80 7,10 8,19 8,03
-Ac. arachidic C20:0 0,03 0,16 0,09 0,09
-Ac. lignoceric C24:0 0,05 0,03 0,15 0,08
Acizi mononesaturati 41,13 43,71 38,89 41,24
-Ac. miristoleic Cl4:1 0,13 0,20 0,33 0,22
-Ac. pentadecanoic C15:1 0,69 0,65 0,15 0,50
-Ac. palmitoleic Ci16:1 5,40 7,45 7,30 6,72
-Ac. heptadecanoic C17:1 0,11 0,13 0,14 0,13
-Ac. oleic cis C18:1n9c 33,99 34,60 30,60 33,06
-Ac. erucic C22:1n9 0,11 0,08 0,07 0,09
-Ac. nevronic C24:1n9 0,70 0,60 0,30 0,53
Acizi polinesaturati 23,78 23,48 22,17 23,14
-Ac. linoleic cis C18:2n6 17,47 18,30 16,45 17,41
-Ac. linolenic y C18:3n6 0,15 0,01 0,02 0,06
-Ac. linolenic a C18:3n3 0,46 0,60 0,71 0,59
-Ac. linolenic conjugat C18:2 0,14 0,21 0,28 0,21
-Ac. octadecatetraenoic C18:4n3 0,42 0,35 0,45 0,41
-Ac. eicosadienoic C20:2n6 0,11 0,10 0,40 0,20
-Ac. eicosatrienoic C20:3n6 0,51 0,33 0,32 0,39
-Ac. eicosatrienoic C20:3n3 0,61 0,33 0,24 0,39
-Ac. arahidonic C20:4n6 2,97 2,52 2,21 2,57
-Ac. docosadienoic C22:2n6 0,06 0,09 0,25 0,13
-Ac. docosatrienoic C22:3n6 0,07 0,11 0,16 0,11
-Ac.eicosapentaenoic C20:5n3 0,06 0,03 0,18 0,09
-Ac. docosatetraenoic C22:4n6 0,19 0,15 0,12 0,15
-Ac. docosapentaenoic C22:5n3 0,30 0,18 0,13 0,20
-Ac. docosahexaenoic C22:6n3 0,25 0,17 0,25 0,22
Total acizi grasi 98,99 98,81 98,78 98,86
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Tn cazul acizilor polinesaturati au predominat acidul linoleic cis (17,47 g
FAME/100g total FAME) si acidul arahidonic C20:4n6 (2,97 g FAME/100g FAME).

La musculatura pulpelor au fost gasite 31,62 g FAME/100 g total FAME
pentru acizii saturati, 43,71 g FAME/100 g total FAME pentru cei mononesaturati si
23,48 g FAME/100 g total FAME pentru acizii polinesaturati, continutul total de acizi
grasi fiind de 98,81 g FAME/100 g total FAME.

Cantitati mai mari au fost determinate pentru acidul palmitic (23,33 g
FAME/100 g total FAME) si acidul stearic (7,10 g FAME/100 g total FAME) in cazul
acizilor saturati, pentru acidul oleic cis (34,60 g FAME/100 g total FAME) si acidul
palmitoleic (7,45 g FAME/100 g total FAME) Tn cazul acizilor mononesaturati si
respectiv, pentru acidul linoleic cis (18,30 g FAME/100g total FAME) si acidul
arahidonic (2,52 g FAME/100g FAME) in cazul acizilor polinesaturati.

Continutul total de acizi grasi din musculatura aripilor a fost de 98,78 g
FAME/100 g total FAME, din care 37,72 g FAME/100 g total FAME au fost acizii
grasi saturati (niveluri mai ridicate au inregistrat acidul palmitic-27,50 g FAME/100 g
total FAME si acidul stearic-8,19 g FAME/100 g total FAME), 38,89 g FAME/100 g
total FAME au fost acizii grasi mononesaturati (a predominat acidul oleic cis-30,60 g
FAME/100 g total FAME si acidul palmitoleic-7,30 g FAME/100 g total FAME), iar
diferenta de 22,17 g FAME/100 g total FAME au fost cei polinesaturati (cantitativ, s-a
remarcat acidul linoleic cis cu 16,45 g FAME/100g total FAME si acidul arahidonic cu
2,21 g FAME/100g FAME).

Din datele privitoare la continutul in acizi grasi al carnii pasarilor Kabir la care
s-au aplicat principiile cresterii rapide a rezultat un total de 98,86 g FAME/100g total
FAME (acizi saturati=34,47 g FAME/100g total FAME; acizi mononesaturati=41,24 ¢
FAME/100g total FAME; acizi polinesaturati=23,17 g FAME/100g total FAME).

Cele mai mari cantitati inregistrate au fost pentru acidul oleic cis C18:1n9c
(33,06 g FAME/100 g total FAME) si acidul palmitic C16:0 (25,07 g FAME/100 ¢
total FAME), iar cele mai mici pentru acidul caprilic C8:0 (0,01 g FAME/100 g total
FAME) si acidul capric C10:0 (0,03 g FAME/100 g total FAME).

Raportul dintre acizii grasi saturati si totalul acizilor grasi nesaturati
(SFA/UFA) a fost de 0,53 in cazul musculaturii pectorale, de 0,47 in cel al muschilor
de la nivelul pulpelor si de 0,62 la musculatura aripilor, raportul mediu stabilit pentru
carnea de pasari Kabir fiind de 0,54.

In cazul stabilirii raportului dintre acizii grasi polinesaturati si acizii grasi
mononesaturati (PUFA/MUFA), valorile rezultate au fost de 0,58 pentru musculatura
pieptului, de 0,54 pentru cea a pulpelor si de 0,57 pentru aripi, media pentru populatia
studiata fiind de 0,56 (tabelul 8.19.).
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Tabelul 8.19. / Table 8.19.
Raportul dintre grupele de acizi grasi la carnea gainilor din rasa Kabir supuse cresterii rapide
Rate between groups of fatty acids in meat of Kabir hens breed subjected to fast growing

SFA MUFA PUFA UFA SFA/ PUFA
Specificare Acizi gre.lsi Acizi grasi ' A.cizi grasi . Total aFiZi UFA /IMUFA
saturaf1 mononesaturatl polinesaturati gragl
nesaturati
Musculatura
B 34,08 41,13 23,78 64,91 0,53 0,58
pectorala
Musculatura
31,62 43,71 23,48 67,19 0,47 0,54
pulpelor
Musculatura
. 37,72 38,89 22,17 61,06 0,62 0,57
aripilor
Carne Kabir 34,47 41,24 23,14 64,38 0,54 0,56

8.6.6. Continutul cairnii in acizi grasi Q3 si Q6

Continutul n acizi grasi Q6 a fost de 20,59 g in cazul musculaturii pectorale,
de 20,83 g la musculatura pulpelor si de 18,68 g la muschii aripilor, in timp ce
continutul Tn acizi grasi Q3 a fost de numai 1,32 g, de 1,10 g si respectiv, de 1,2 g.

Referitor la raportul dintre acizii grasi Q6 / Q3, datele noastre indica

dezechilibre mai accentuate decat la carnea pasarilor din seria anterioara (gaini Kabir
crescute lent), valorile stabilite fiind de 15,60 pentru musculatura pectorala, de 18,94
pentru cea a pulpelor si de 15,57 pentru musculatura aripilor (tabelul 8.20.).

Tabelul 8.20. / Table 8.20.
Continutul cérnii in acizi grasi Q3 si Q6 la géinile Kabir supuse cresterii rapide

Meat content in fatty acids Q23 and Q6 at Kabir hens subjected to fast growing

Specificare Q3 (9) Q6 (9) Q6/Q3
Musculatura pectorala 1,32 20,59 15,60
Musculatura pulpelor 1,10 20,83 18,94
Musculatura aripilor 1,20 18,68 15,57
Carne Kabir 1,20 20,04 16,70

Carnea pasarilor Kabir (ambele sexe) la care s-a aplicat cresterea rapida a avut
un continut mediu in acizi Q6 de 20,04 g si unul de acizi Q3 de 1,2 g, rezultand un

raport Intre cele doud grupe de acizi grasi de 16,70.

8.6.7. Continutul cirnii in macroelemente si microelemente

Continutul carnii in calciu a oscilat intre 0,151% cat s-a gasit Tn musculatura
aripilor si 0,182% Tn musculatura pectorala, cu 0 medie de 0,171% (tabelul 8.21.).
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Tabelul 8.21. / Table 8.21.
Continutul carnii in macroelemente la gainile Kabir supuse cresterii rapide
Meat content in macro-elements at Kabir hens subjected to fast growing

Specificare Macroelemente (%):
Ca P Mg Na K
Musculatura pectorald 0,182 1,110 0,131 0,133 1,513
Musculatura pulpelor 0,180 1,002 0,112 0,295 1,557
Musculatura aripilor 0,151 0,845 0,071 0,287 1,161
Carne Kabir 0,171 0,986 0,105 0,238 1,410

Fosforul a fost gasit intr-o proportie medie de 0,986% (cu o minima de 0,845%
Tn musculatura aripilor si o maxima de 1,11% in cea a pieptului), in timp ce pentru
magneziu s-a nregistrat o valoare medie de 0,105% (0,071% in muschii aripilor,
0,112% in muschii pulpelor si 0,131% in cei pectorali).

Pentru sodiu si potasiu au fost Tnregistrate niveluri de 0,133% si de 1,513% in
cazul musculaturii pectorale, de 0,295% si de 1,557% in cazul musculaturii pulpelor si
respectiv, de 0,287% si de 1,161% Tn musculatura aripilor; continutul mediu al carnii in
sodiu a fost de 0,238%, iar cel Tn potasiu de 1,410%.

Cat priveste microelementele din carnea studiatd, dozarile efectuate pentru
cupru au indicat cantitati de 0,27 mg/kg Tn cazul musculaturii pectorale, de 1,18 mg/kg
in cea a pulpelor si de numai 0,20 mg/kg Th musculatura aripilor, rezultdnd un continut

mediu de 0,55 mg/kg pentru carnea pasarilor Kabir de ambele sexe (tabelul 8.22.).

Tabelul 8.22./ Table 8.22.
Continutul cérnii in microelemente la gainile Kabir supuse cresterii rapide
Meat content in micro-elements at Kabir hens subjected to fast growing

Specificare Microelemente (mg/kg):
Cu Fe Mn Zn
Musculatura pectorala 0,27 83,26 0,85 51,87
Musculatura pulpelor 1,18 56,91 0,11 73,92
Musculatura aripilor 0,20 54,62 0,54 52,85
Carne Kabir 0,55 64,93 0,50 59,55

Fierul a fost gasit in cantitati de 83,26 mg/kg la musculatura pectorald, de
56,91 mg/kg la cea a pulpelor si de 54,61 mg/kg la aripi; continutul mediu in fier al
carnii obtinute de la ambele sexe a fost de 64,93 mg/kg.

Manganul a fost determinat in cantitati de 0,85 mg/kg in carnea pieptului, de
0,11 mg/kg in cea a pulpelor si de 0,54 mg/kg in carnea aripilor, continutul mediu
stabilit pentru pasarile Kabir fiind de 0,50 mg/kg.

165



Determinarea zincului a pus in evidentd continuturi de 51,87 mg/kg la
musculatura pectorald, de 73,92 mg/kg la cea a pulpelor si de 52,85 mg/kg la
musculatura aripilor; continutul mediu in zinc al carnii pasarilor Kabir supuse cresterii
rapide a fost de 59,55 mg/kg.

8.7. Particularititile histologice ale carnii la puii de gaina Kabir

(experienta nr. 2)
8.7.1. Grosimea si suprafata pe sectiune a fibrelor musculare

Datele privitoare la caracteristicile dimensionale ale fibrelor musculare de la
nivelul aripilor au aratat ca, la femele, diametrul acestora a avut o valoare minima de
33,05 [ si o valoare maxima de 40,96 |, rezultdnd un diametru mediu de 35,71 L.
Suprafata medie pe sectiune transversala a fibrelor musculare a fost de 1549,18 p? cu
limite de variatie situate in intervalul 1356,22-1853,53 pi°.

In cazul muschilor prelevati de la masculi, diametrul fibrelor musculare a
oscilat intre o minima de 36,0 | si o maxima de 41,61 W, rezultdnd o valoare medie de
37,95 p. Conform masuratorilor efectuate, suprafata pe sectiune transversala a fibrelor
musculare s-a situat la o valoare medie de 1786,09 u? pe fondul unor limite cuprinse in
intervalul 1325,53 p? (minima) si 2305,69 p? (maxima).

Caracteristicile analizate au prezentat o bund omogenitate, aspect dovedit de
valorile mici ale coeficientului de variatie, de numai 3,21-7,73%.

Intre cele doud sexe au fost identificate diferente statistice foarte semnificative,
pentru fiecare din cei parametri histologici analizati.

Determinarile efectuate asupra muschilor prelevati de la nivelul pulpelor
provenite de la femele au evidentiat pentru diametrul fibrelor musculare o minima de
36,91 U si o maxima de 43,12 W, rezultdnd o valoare medie de 39,24 p. Suprafata pe
sectiune transversald a fibrelor musculare a fost, Tn medie, de 1702,32 p? cu limite
cuprinse ntre 1500,83 p? (minima) si 2009,99 p* (maxima).

Analiza muschilor prelevati de la masculi a indicat valori ale diametrului
fibrelor musculare situate in intervalul 38,53 p (minima) si 44,71 p (maxima), valoarea
medie pentru acest caracter fiind de 40,96 p. Suprafata pe sectiune transversala a
fibrelor musculare a avut o valoare medie de 1867,39 p? pe fondul unor limite de
variatie cuprinse in intervalul 1443,46-2326,42 .

Si in acest caz s-a constatat o bund omogenitate a caracteristicilor analizate
(V%=3,57-7,04), precum si existenta de diferente statistice foarte semnificative intre
cele doud sexe, la ambii parametri analizati (tabelul 8.23.).
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Tabelul 8.23./ Table 8.23.
Grosimea si suprafata pe sectiune a fibrelor musculare la géinile Kabir (crestere rapida)
Thickness and surface on section of muscular fibres at Kabir hens (fast growing)

ARIPI
Femele Masculi
Parametru n — _
histologic X+ts; V% Min. Max. Xts; V% Min. Max.
DMFM
) 140 35,71+0,13 4,44 33,05 40,96 37,95+0,10 3,21 36,00 41,61
SSFM (pz) 140 1549,18+8,57 6,54 1365,22 1853,53 1786,09+11,67 7,73 1325,53 2305,69

Semnificatia diferentelor

Diametrul mediu al g *xx
fibrelor musculare . -~ a
(DMFM) Masculi vs. femele F (175,34) > Fa0,001 (11,06) la 1,278 GL p = 2,3 x10
Suprafata pe sectiune
transversala a R FS
fibrelor musculare Masculi vs. femele F (269,16) > Fx0,001 (11,06) la 1;278 GL p = 9,02 x10™*
(SSFM)
PULPE

Femele Masculi
Parametru n = —
histologic Xtsg V% Min. Max. Xt s; V% Min. Max.
DMFM
w 140 39,24+0,12 3,57 36,91 43,12 40,96+0,14 4,01 38,53 44,71
SSFM (12 140 1702,32+9,03 6,28 1500,83 | 2009,99 1867,39+11,11 7,04 1443,46 2326,42

Semnificatia diferentelor

Diametrul mediu al FS
fibrelor musculare . = -18
(DMFM) Masculi vs. femele F (88,79) > Fa0,001 (11,06) la 1;278 GL p = 1,78 x10
Suprafata pe sectiune
transversald a - FS
fibrelor musculare Masculi vs. femele F (514,20) > F0,001 (11,06) la 1;278 GL p = 3,6 x10"*®
(SSFM)
PIEPT

Femele Masculi
Parametru n = =
histologic X*s; V% Min. Max. X+ts; V% Min. Max.
DMFM
) 140 46,49+0,14 3,50 46,63 49,93 48,07+0,16 3,98 45,55 52,43
SSFM (pz) 140 2017,00+10,65 6,25 1767,94 2363,12 2075,58+14,44 8,23 1729,12 2505,25

Semnificatia diferentelor

Diametrul mediu al S *x*

fibrelor musculare . = 12
(DMEM) Masculi vs. femele F (55,52) > Fa0,001 (11,06) la 1;278 GL p = 1,17 x10
Suprafata pe sectiune

transversald a R DS **

fibrelor musculare Masculi vs. femele F (10,65) > Fa0,01 (6,72) la 1;278 GL p = 0,001
(SSFM)

Pentru muschii proveniti de la nivelul pieptului apartinand femelelor Kabir s-a
obtinut o valoare medie a diametrului mediu al fibrelor musculare de 46,49 p, in
conditiile 1n care valoarea minima a fost de 46,63 [, iar cea maxima de 49,93 L.
Suprafata pe sectiune transversala a fibrelor musculare a inregistrat o valoare medie de
2017,0 2, minima fiind de 1767,94 1 iar maxima de 2363,12 pi°.

Tn cazul masculilor, diametrul mediu al fibrelor musculare a fost de 48,07 p
(minima=45,55 Y; maxima=52,43 W), iar suprafata medie pe sectiune transversala a
fibrelor musculare de 2075,58 p* (minima=1729,12 p% maxima=2505,25 p).
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Valorile coeficientului de variatie (V%=3,50-8,23) s-au situat sub pragul de
10%, demonstrand omogenitatea celor doua caracteristici.

Tntre valorile stabilite pentru cele doud sexe au fost identificate diferente
statistice foarte semnificative in cazul diametrului fibrelor musculare si respectiv,
distinct semnificative pentru suprafata pe sectiune transversala a fibrelor musculare.

8.7.2. Diametrul si aria pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul I

Evaluarile dimensionale efectuate pe musculatura aripilor au evidentiat ca, la
femele, diametrul fasciculelor musculare de ordinul I a inregistrat o valoare medie de
963,12 W, cu limite cuprinse Tntre 0 minima de 878,3 U si o maximd de 1009,5 L.
Suprafata medie pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul | a fost de 41396,81 |?
cu valori ce au oscilat Tn intervalul 39173,3 u? (minima) si 42788,9 p? (maxima).

Tn cazul aripilor recoltate de la masculi, valorile medii inregistrate au fost de
1099,85 p pentru diametrul fasciculelor musculare de ordinul I (minima=1043,2 W iar
maxima=1210,1 p) si de 47286,50 p? pentru suprafata pe sectiune a fasciculelor
musculare de ordinul | (minima=46250,8 p’ iar maxima=51549,2 p?).

Pentru pulpele de femele, determinarea diametrului mediu al fasciculelor
musculare de ordinul | a indicat o valoare medie de 1063,82 p, pe fondul unei minime
de 1001,7 p si a unei maxime de 1113,1 p. Suprafata pe sectiune a fasciculelor
musculare de ordinul | a avut valori incluse in intervalul 44507,4 p? (minima) si
47527,7 p* (maxima), rezultdnd o suprafata medie de 45740,27 .

La masculi, diametrul mediu al fasciculelor musculare de ordinul | a fost de
1158,54 1 (minima de 1100,7 p si maxima de 1225,8 W), iar suprafata medie pe
sectiune a fasciculelor musculare de ordinul I de 49812,7 p? (minima de 47440,9 | si
maxima de 52220,0 p?).

In cazul pieptului prelevat de la femele, diametrul mediu al fasciculelor
musculare de ordinul | a fost de 1306,23 p (1242,5-1351,1 W), iar suprafata medie pe
sectiune a fasciculelor musculare de ordinul I de 56161,09 p’ (55416,9-57694,7 ). La
masculi, cei doi parametri histologici au avut valori medii de 1338,73 p (1254,1-
1421,6 W) si respectiv, de 57560,23 p* (55933,8-60563,1 7).

In toate situatiile analizate, valoarea coeficientului de variatie a fost mai mica
de 10%, ceea ce demonstreaza omogenitatea caracteristicilor analizate la nivel de lot.

Din punct de vedere statistic, intre cele doua sexe au fost identificate diferente
foarte semnificative atat pentru diametrul fasciculelor musculare de ordin I, cat si
pentru suprafata medie pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul I, in cazul
musculaturii aripilor i respectiv, a musculaturii pulpelor; pentru piept, diferentele au
fost fara acoperire statistica (tabelul 8.24.).
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Diameter and area on section of 1 order muscular fascicles at Kabir hens (fast growing)

Tabelul 8.24. / Table 8.24.
Diametrul si aria pe sectiune a fasciculelor musculare de ordinul I la géinile Kabir (crestere rapida)

ARIPI

Parametru n
histologic

Femele Masculi

X+ V% | Min. Max. X+s; V% Min.

Max.

DFMO |
(1)

963,12+17,2 4,73 878,3 1009,5 1099,85+20,1 4,83 1043,2

1210,1

SSEM 1
(9]

41396,81+478,1 3,06 391733 42788,9 47286,50£714,0 | 4,00 46250,8

51549,2

Semnificatia diferentelor

Diametrul
mediu al
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(DFMO 1)

FS Kkk
Masculi vs. femele E (226,73) > Fa0,001 (18,64) Ia 1;12 GL p = 0,0002

Suprafata pe
sectiune a
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(SSFM 1)

FS *hk
Masculi vs. femele f' (46,97) > Fo0,001 (18,64) la 1;12 GL p = 1,76 x10°®

PULPE

Parametru n
histologic

Femele Masculi

X+s; V% | Min. Max. X+s; V% Min.

Max.

DFMO |
()

1063,82+13,3 3,32 1001,7 1113,1 1158,54+16,7 3,81 1100,7

12258

SSFM |
(9]

45740,27+404,2 2,34 44507,4 47527,7 49812,70+£558,9 | 2,97 47440,9

52220,0

Semnificatia diferentelor

Diametrul
mediu al
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(DFMO 1)

FS *hk
Masculi vs. femele F (19,68) > Fa0,001 (18,64) la 1;12 GL p = 0,0008

Suprafata pe
sectiune a
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(SSFM 1)

FS *hk
Masculi vs. femele f' (34,85) > Fo0,001 (18,64) la 1;12 GL p = 7,21 x10°

PIEPT

Parametru n
histologic

Femele Masculi

X+s, V% Min. Max. X+s, V% Min.

Max.

DFMO |
()

1306,23+14,3 2,90 1242,5 1351,1 1338,73+18,65 3,69 1254,1

1421,6

SSFM 1
(9]

56161,09+305,8 1,44 55416,9 57694,7 57560,23+615,8 2,83 55933,8

60563,1

Semnificatia diferentelor

Diametrul
mediu al
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(DFMO 1)

NS
Masculi vs. femele f' (1,91) <Fa0,05 (4,74) la 1;12 GL p = 0,19

Suprafata pe
sectiune a
fasciculelor
musculare de
ordinul |
(SSFM 1)

NS
Masculi vs. femele E (4,14) < Fa0,05 (4,74) la 1:12 GL p = 0,06
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8.7.3. Densitatea fibrelor musculare si proportia de tesut muscular si conjunctiv

Tn cazul musculaturii aripilor de femele, calculele efectuate pentru stabilirea
densitatii fibrelor musculare au evidentiat o valoare medie de 1087,93 fibre/mm?, cu o
minima de 1051,67 fibre/mm? si o maxima de 1148,74 fibre/mm?. Proportia tesutului
muscular in alcdtuirea carnii a avut valori cuprinse intre 73,88% (minima) si 75,89%
(maxima), cu 0 medie de 74,86%; diferenta a fost reprezentata de tesutul conjunctiv.

Calculul densitatii fibrelor musculare la aripile de masculi a evidentiat 0
valoare medie de 952,86 fibre/mm? minima inregistratd in acest caz fiind de 872,95
fibre/mm?, iar maxima de 972,96 fibre/mm>. Tesutul muscular a fost prezent in
proportie de 75,58%, cu limite cuprinse in intervalul 74,98-76,12%.

Valorile coeficientului de variatie (V%=0,71-3,72) au fost corespunzatoare
unei foarte bune omogenitati a caracterelor analizate.

Statistic, intre cele doud sexe au fost gasite diferente foarte semnificative doar
pentru densitatea fibrelor musculare.

Densitatea fibrelor musculare din pulpele provenite de la femele a inregistrat o
valoare medie de 984,27 fibre/mm?, cu limite cuprinse intre o minima de 946,82
fibre/mm? si o maxima de 1011,07 fibre/mm? Proportia de tesut muscular in structura
carnii a fost de 74,44%, diferenta de 25,56% fiind reprezentata de cel conjunctiv.

Calculul densitatii fibrelor musculare la pulpele de masculi a indicat o valoare
minima de 861,74 fibre/mm? si una maxima de 948,55 fibre/mm?, rezultand o valoare
medie de 904,07 fibre/mm?® Tesutul muscular existent in structura carnii a inregistrat
un nivel mediu 74,97%, iar cel conjunctiv, de 25,03%.

Si in aceasta situatie, coeficientul de variatie a prezentat valori ce denotd o
foarte buna omogenitate (V%=0,85-3,04%), in toate cazurile analizate.

Intre cele doui sexe au fost identificate diferente statistice foarte semnificative
tot pentru densitatea fibrelor musculare.

Tn cazul musculaturii pieptului, valoarea medie a densititii fibrelor musculare
la femele a fost de 801,41 fibre/mm?, pe fondul unor limite de variatie cuprinse ntre
779,97 fibre/mm? si 812,03 fibre/mm?. Tesutul muscular a fost prezent intr-o proportie
de 71,83+0,11% (minima=71,36%; maxima=72,31%), iar cel conjunctiv de 28,17%
(minima=27,69%; maxima=28,64%).

Pentru musculatura pectorala a masculilor, densitatea fibrelor musculare a
prezentat o valoare minima de 743,03 fibre/mm? si una maxima de 804,52 fibre/mm?,
rezultand o densitate medie de 782,31 fibre/mm® Proportia tesutului muscular in
alcatuirea carnii a fost de 72,12% (minima=71,98%; maxima=72,38%), iar cea a
tesutului conjunctiv de 27,88% (minima=27,62%; maxima 28,02%) (tabelul 8.25.).
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Tabelul 8.25. / Table 8.25.
Densitatea fibrelor musculare si proportia de tesut muscular si conjunctiv la gainile Kabir (crestere rapida)
Density of muscular fibres and rate of muscular and conjunctive tissue at Kabir hens (fast growing)

ARIPI
Femele Masculi
Parametru n — —
histologic Xzts; V% Min. Max. X*s; V% Min. Max.
D_FM 5 7 1087,93+12,82 3,12 1051,67 1148,74 952,86+13,40 3,72 872,95 972,96
(fibre/mm°)
PTM (%) 7 74,86+0,31 1,02 73,88 75,89 75,58+0,20 0,71 74,98 76,12
PTC (%) 7 25,14+0,29 3,04 24,11 26,12 24,42+0,20 2,20 23,88 25,02
Semnificatia diferentelor
Densitatea fibrelor FS
musculare (DFM) Masculi vs. femele E (53,03) > Fa0,001 (18,64) la 1;12 GL p = 9,7 x10°®
Proportia tesutului
muscular T NS
alcituirea carnii Masculi vs. femele F (4,14) < Fa0,05 (4,74) la 1;12 GL p = 0,06
(PTM)
Proportia tesutului
conjunctiv n NS
alcdtuirea carnii Masculi vs. femele F (4,14) < Fa0,05 (4,74) la 1;12 GL p = 0,06
(PTC)
PULPE
Femele Masculi
Parametru n = =
histologic Xt s; V% Min. Max. X+Es; V% Min. Max.
D.FM 5 7 984,27+8,63 2,32 946,82 1011,07 904,07+10,16 3,02 861,74 948,55
(fibre/mm°)
PTM (%) 7 74,44+0,29 1,04 73,36 75,86 74,97+0,24 0,85 73,90 76,09
PTC (%) 7 25,56+0,29 3,04 24,14 26,64 25,03+0,24 2,56 23,91 26,10
Semnificatia diferentelor
Densitatea fibrelor FS ***
musculare (DFM) Masculi vs. femele E (36,20) > Fa0,001 (18,64) la 1;12 GL p = 6,06 x10°
Proportia tesutului
muscular in NS
alcatuirea carnii Masculi vs. femele F (1,95) < Fa0,05 (4,74) la 1;12 GL p = 0,18
(PTM)
Proportia tesutului
conjunctiv in NS
alcatuirea carnii Masculi vs. femele f (1,95) < Fa0,05 (4,74) la 1;12 GL p = 0,18
(PTC)
PIEPT
Femele Masculi
Parametru n = —
histologic X*sy V% Min. Max. Xts; V% Min. Max.
D.FM 5 7 801,41+4,31 1,42 779,97 812,03 782,31+8,17 2,76 743,03 804,52
(fibre/mm?)
PTM (%) 7 71,83+0,11 0,42 71,36 72,31 72,12+0,06 0,21 71,98 72,38
PTC (%) 7 28,17+0,11 1,08 27,69 28,64 27,88+0,06 0,53 27,62 28,02
Semnificatia diferentelor
Densitatea fibrelor NS
musculare (DFM) Masculi vs. femele E (4,27) < Fa0,05 (4,74) la 1,12 GL p = 0,06
Proportia tesutului
muscular in - s*
alcdtuirea carnii Masculi vs. femele F (5,12) < Fa0,01 (9,33) la 1;12 GL p=0,04
(PTM)
Proportia tesutului
conjunctiv in S*
alcatuirea carnii Masculi vs. femele F (5,12)< Fa0,01 (9,33) la 1;12 GL p=0,04
(PTC)
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Omogenitatea caracteristicilor histologice de la nivelul musculaturii pectorale
s-a dovedit una foarte buna, luand in considerare valorile foarte mici ale coeficientului
de variatie, de numai 0,21-2,76%.

Pentru proportia de tesut muscular in alcétuirea carnii §i respectiv, pentru cea
de tesut conjunctiv, intre sexe au fost depistate diferente statistice semnificative.

8.8. Concluzii partiale

In urma evalurii capacititii productive si a caracteristicilor carnii la pasarile
din rasa Kabir la care s-a aplicat cresterea rapida au rezultat urmatoarele concluzii.

1. Desi, greutatea corporala a puilor a fost sensibil egald in prima zi de viata
(39,08 g in cazul puicutelor si 40,05 g in cel al cocoseilor), ritmul de crestere al
masculilor a fost mult mai bun, astfel c¢a greutatea lor a fost de 229,37 g la varsta de 14
zile (215,50 g la femele), de 696,5 g la 28 zile (575,85 g la femele), de 1415,5 g la 42
zile (1150,4 g la femele) si de 1892,0 g la varsta de 50 zile (1595,5 g la femele).

2. In consens, sporul mediu zilnic de crestere in greutate pe intreaga perioada
(1-50 zile) a fost de 37,04 g/cap/zi la masculi, fatd de numai 31,13 g/cap/zi la femele.

Pe etape de furajare, sporul mediu zilnic realizat de masculi a fost de 13,52
g/cap/zi in perioada de administrare a furajelor de tip ,starter” (1-14 zile), de 38,04
g/cap/zi in cea n care s-a folosit furajul de ,,crestere” (14-35 zile) si de 57,59 g/cap/zi
n perioda de utilizare a furajului de ,,finisare” (35-50 zile); la femele, sporurile medii
zilnice corespunzatoare celor trei perioade au fost de 12,60 g/cap/zi, de 27,62 g/cap/zi
si respectiv, de 53,34 g/cap/zi.

3. Consumul de nutrefuri combinate pe intreaga perioada de crestere (1-50
zile), a fost de 3631,08 g n.c./cap la masculi si de 3384,88 g n.c./cap la femele,
revenind un consum mediu zilnic de 72,62 g n.c./cap/zi la masculi si de 67,69 g
n.c./cap/zi. Indicele de conversie a hranei calculat pentru lotul de masculi a fost de
numai 1,961 g n.c./kg spor, fata de 2,175 g n.c./kg spor cat a fost la cel de femele; pe
saptamani de viata, indicele de conversie a prezentat limite de 1,627-3,533 g n.c./kg
spor la masculi si de 1,550-3,827 g n.c./kg spor la femele.

4. Randamentul la sacrificare stabilit la cald a fost de 71,15% la masculi si de
70,82% la femele, iar cel determinat dupa refrigerarea carcaselor, de 70,02% la masculi
si de 68,65% la femele.

5. Cat priveste proportia regiunilor anatomice 1n alcatuirea carcaselor, datele
noastre indicd o cotd mai mare la masculi pentru piept (23,15% vs. 22,52%), pulpe
(28,56% vs. 26,63%) si aripi (13,87% vs. 13,02%), in timp ce la femele a predominat
tacdmul (37,86% vs. 34,42% la masculi).
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6. Datele privitoare la organele interne au indicat greutiti de 33,34-38,13 g in
cazul ficatului, de 31,54-33,81 g in cel al pipotelor si de 8,23-10,11 g pentru inimi.

7. Proportia de grasime abdominala a fost de 2,13% la carcasele obtinute de la
masculi si de 2,67% la cele provenite de la femele.

8. Sub aspect senzorial, carnea femelelor a fost mai bine apreciata pentru
fragezime si consistentd la fiecare din cele trei tipuri de musculaturd supuse
evaludrilor, iar carnea masculilor pentru suculenta si respectiv, aroma+savoare.

Evaluarea generala a insusirilor organoleptice ale carnii obtinute de la pasarile
din rasa Kabir supuse cresterii rapide a evidentiat punctaje de 3,99-4,20 pentru
fragezime, de 4,02-4,16 pentru suculentd, de 3,89-4,08 pentru aroma+savoare si de
3,82-4,03 pentru consistenta.

9. Referitor la compozitia chimica a carnii obtinute de la pasarile Kabir supuse
cresterii rapide S-a constatat o crestere a cantitatii de apa (74,22-76,82 g/100 g la
carnea de masculi si 74,14-76,72 g/100 g la cea de femele) in detrimentul celei de
substanta uscata (23,18-25,78 g/100 g la masculi si 23,28-25,86 g/100 g la femele), la
fiecare din cele trei tipuri de musculatura analizate.

Carnea recoltatd de la femele a Inregistrat continuturi ceva mai mari in proteine
(19,76-21,54 g/100 g fata de 19,67-21,49 g/100 g cat a fost la masculi) si lipide (1,34-
3,74 ¢/100 g comparativ cu 1,28-3,52 g/100 g la masculi).

Cantitatea de substante minerale a fost de 0,83-1,03 g/100 g la carnea de
masculi si de 0,85-1,05 ¢g/100 g la cea de femele, iar cea de substante extractive
neazotate de 0,20-0,54 g/100 g la masculi si de 0,20-0,44 g/100 g la femele.

Din analiza generald a compozitiei chimice a carnii pasarilor Kabir a rezultat
un continut in substantd uscata de 24,57 g/100 g la cea de masculi si de 24,71 g/100 g
la cea de femele; proteinele au reprezentat 20,61 g/100 g la masculi si 20,66 g/100 g la
femele, lipidele au reprezentat 2,63 ¢g/100 g la masculi si 2,76 g/100 g la femele,
substantele minerale 0,96 g/100 g la masculi si 0,98 g/100 g la femele, iar substantele
extractive neazotate 0,37 g/100 g la masculi si 0,31 g/100 g la femele.

La femelele Kabir, continutul in colesterolul a variat intre 0,139 g/100 g
(musculatura aripilor) si 0,315 g/100 g (musculatura pulpelor), iar la masculi intre
0,131 g (aripi) si 0,311 g/100 g (pulpe), revenind un continut mediu in colesterol de
0,208 g/100 g la carnea de femele si de 0,202 g/100 g la cea de masculi.

Valoarea energetica a carnii gainilor Kabir s-a situat la un nivel mediu de
116,87 kcal/100 g, cu limite de variatie cuprinse intre 112,15 kcal/100 g (musculatura
pectorald) si 122,20 kcal/100 g (musculatura aripilor).

La cocosii Kabir, caloricitatea carnii a fost, in medie, de 116,05 kcal/100 g, cu
limite de oscilatie cuprinse intre 111,13 kcal/100 g (piept) si 121,81 kcal/100 g (aripi).
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Pentru continutul carnii in acizi grasi (exprimat in g FAME/100 g total FAME)
au fost gasite valori cuprinse intre 31,62 (musculatura pulpelor) si 37,72 (musculatura
aripilor) pentru cei saturati, intre 38,89 (aripi) si 43,71 (pulpe) pentru acizii grasi
mononesaturati si respectiv, intre 22,17 (aripi) si 23,78 (piept) pentru acizii grasi
polinesaturati; pentru carnea provenitd de la ambele sexe, raportul dintre acizii grasi
saturati si total acizi grasi nesaturati (SFA/UFA) a fost de 0,54 iar cel dintre acizii grasi
polinesaturati si cei mononesaturati (PUFA/MUFA) de 0,56.

Continutul carnii in acizi grasi Q6 a oscilat intre 18,68 g cat s-a gasit la nivelul
aripilor si 20,83 g la musculatura pulpelor, iar cel in acizi grasi Q3 intre 1,1 g (pulpe) si
1,32 g (piept), valori care au determinat un raport intre acizii grasi Q6 / Q3 cuprins
intre 15,57 (musculatura aripilor) si 18,94 (musculatura pulpelor).

Dozarea macroelementelor din carnea prelevata din cele trei regiuni anatomice
a evidentiat niveluri de 0,151-0,182% pentru calciu, de 0,845-1,110% pentru fosfor, de
0,071-0,131% pentru magneziu, de 0,133-0,295% pentru sodiu si de 1,161-1,557%
pentru potasiu.

Cat priveste microelementele din carne, determinarile efectuate au evidentiat
cantitati mai mari de fier (54,61-83,26 mg/kg) si de zinc (51,87-73,92 mg/kg) si mult
mai mici de cupru (0,20-1,18 mg/kg) si de mangan (de 0,11-0,85 mg/kg).

10. Analiza insusirilor histologice ale carnii pasarilor Kabir la care s-a aplicat
cresterea rapida a evidentiat pentru fibrele musculare un diametru mediu cuprins intre
35,71 p (musculatura aripilor de la femele) si 48,07 1 (musculatura pectorala de la
masculi), o suprafatd medie pe sectiune transversald cuprinsa intre 1549,18 p? (aripi de
femele) si 2075,58 u* (piept de masculi) si o densitate medie a fibrelor cuprinsa ntre
782,31 fibre/mm? (piept de masculi) si 1087,93 fibre/mm? (aripi de femele).

Datele referitoare la fasciculele musculare de ordinul | au aratat ca diametrul
lor mediu a prezentat limite cuprinse intre 963,12 p (musculatura aripilor de la femele)
si 1338,73 W (musculatura pectoralda de la masculi), in timp ce suprafata medie pe
sectiune transversald a oscilat in intervalul 41396,81 p? (aripi de femele) si 57560,23
p (piept de masculi).

Pentru proportia de tesut muscular au fost determinate niveluri cuprinse ntre
71,83% (musculatura pectorala de la femele) si 75,58% (musculatura aripilor de la

masculi), diferenta fiind reprezentata de tesutul conjunctiv.
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Capitolul 9
CONCLUZII GENERALE SI RECOMANDARI

Pentru evaluarea performantelor de productie si a calitatii carnii obtinute de la
pasarile din rasa de gdini Kabir au fost organizate doud experiente, in prima fiind
aplicate principiile cresterii lente, iar in cea de-a doua principiile cresterii rapide.

Diferentierile dintre cele doua tehnologii au fost generate de programul de
lumina asigurat (duratd si intensitate luminoasd) si calitatea nutreturilor combinate
administrate, Tn rest fiind asigurate aceleasi conditii de crestere.

Astfel, in experienta nr. 1 (pui Kabir cu crestere lentd) s-a plecat de la un
program cu 23 ore lumind+1 orad intuneric in prima saptamana de viata a puilor, apoi au
fost acordate 8 cicluri cu cate 2 ore lumina si 1 ora intuneric (in perioada 8-14 zile),
dupa care s-a trecut la un program cu 8 cicluri de cate 1 ord lumina si 2 ore intuneric;
intensitatea luminoasa a fost de 40 lucsi in primele 7 zile, dupa care s-a redus gradual
pana la un nivel de 5 lucsi in ultima saptimana de viata a puilor.

Furajul de tip starter (1-14 zile) a avut 20,04% PB si 2550 kcal EM/Kg n.c., cel
de crestere (15-35 zile) 18,0% PB si 2320 kcal EM/Kg n.c., iar furajul de finisare (36-
50 zile) 15,0% PB si 2295 kcal EM/kg n.c..

in experienta nr. 2 (pui Kabir cu crestere rapida) s-au asigurat 24 ore lumina in
primele 7 zile, apoi 20 ore lumina+4 ore intuneric (perioada 8-28 zile), dupa care s-a
trecut la un program cu 16 ore lumina+8 ore intuneric (perioada 29-50 zile);
intensitatea luminoasa a fost de 50 lucsi in primele 14 zile de viata ale puilor, de 40
lucsi in perioada 15-28 zile, pentru ca in ultimile 3 sdptdmani sa se asigure 30, 20 si
respectiv, 10 lucsi.

Pentru puii din aceasta experientd s-au folosit aceleasi tipuri de nutreturi
combinate, numai cd acestea au avut alte conditii de calitate; astfel, furajul de tip
demaraj a continut 25,1% PB si 2760 kcal EM/kg n.c., cel de crestere 19,6% PB si
2690 kcal EM/kg n.c., iar furajul de finisare 17,7% PB si 2750 kcal EM/kg n.c..

Din datele referitoare la regimul de microclimat rezultd ca nivelurile asigurate
au fost apropiate la cele doud experiente si mai ales ca ele s-au situat in zona de confort
specifica puilor crescuti pentru productia de carne.
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Asa de exemplu, temperaturile medii asigurate in prima saptdmana au fost de
30,524+0,26°C la puii din experienta nr. 1 (crestere lenta) si de 30,644+0,28°C la cei din
experienta nr. 2 (crestere rapida), dupa care s-a procedat la reducerea treptati a
temperaturii pana la niveluri de 18,98+0,09°C (experienta nr. 1) si de 19,91+0,11°C
(experienta nr. 2) cat s-a asigurat in ultima sdptamana de viata a puilor.

Umiditatea relativa a aerului din spatiile de cazare a fost de 64,44-68,18% in
cazul puilor din experienta nr. 1 si de 64,64-69,21% la cei din experienta nr. 2, in timp
ce viteza curentilor de aer a fost asigurata la niveluri de 0,056-0,178 m/sec (experienta
nr. 1) si respectiv, de 0,055-0,210 m/sec (experienta nr. 2).

Facem mentiunea cd, nivelurile ceva mai ridicate ale celor trei factori de
microclimat inregistrate in experienta nr. 2 (crestere rapidd) au fost datorate greutatilor
corporale superioare ale puilor, care au generat un surplus de caldura biologica, dar si
de umiditate (din respiratie si din dejectii), ceea ce a necesitat si 0 ratd mai mare a
ventilatiei in spatiul de crestere.

Rezultate cu privire la performantele de crestere al puilor din rasa Kabir.

1. La finalul celor 50 zile de crestere, greutatea corporala medie a pasarilor
care au fost supuse cresterii rapide (experienta nr. 2) a fost de 1743,75 g, fatd de numai
1498,0 g cat au cantarit pasarile la care s-au aplicat principiile cresterii lente
(experienta nr. 1). Pe sexe, masculii si respectiv, femelele din experienta nr. 2 (crestere
rapidd) au avut greutati mai mari cu 14,48% si respectiv, cu 13,63%, decat exemplarele
din experienta nr. 1 (crestere lenta).

2. Aceasta stare de fapte s-a corelat cu sporul mediu zilnic de 34,08 g/cap/zi
cat au realizat puii Kabir supusi cresterii rapide (37,04 g/cap/zi la masculi si 31,13
g/cap/zi la femele), fata de numai 28,18 g/cap/zi céat a fost la cei cu crestere lentd
(31,56 g/cap/zi la masculi si 26,80 g/cap/zi la femele).

Tn perioada studiata (1-50 zile), puii Kabir din experienta nr. 1 (crestere lenta)
au avut un consum total de nutreturi combinate de 3637,86 g/cap (3502,86 g/cap la
femele si 3772,86 g/cap la masculi), ceea ce a reprezentat un consum mediu zilnic de
72,76 g n.c./cap/zi (70,06 g n.c./cap/zi la femele si 75,46 g n.c./cap/zi la masculi).

Tn cazul puilor Kabir din experienta nr. 2 (crestere rapidd), consumurile de
furaje (total si mediu zilnic) au inregistrat niveluri mai convenabile, fiind mai mici cu
3,57%; pe sexe s-au constatat usoare diferentieri, femelele avand consumuri mai mici
cu 3,37%, iar masculii cu 3,75%.

Pe baza greutatilor corporale si ale consumurilor de furaje au fost calculati
indicii de conversie ai hranei la pasarile studiate, rezultand valori de 2,493 kg n.c./kg
spor la cele din experienta nr. 1 (crestere lentd) si de numai 2,059 n.c./kg spor la

exemplarele din experienta nr. 2 (crestere rapida).
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Analiza pe sexe a indicelui de conversie a hranei a relevat ca masculii au avut
rezultate mai bune, acest indicator productiv fiind mai mic cu 9,33% in experienta nr. 1
si respectiv, cu 10,91% in experienta nr. 2, decét cel de la femele.

3. Pe timpul cresterii puii au primit doar un complex de vitamine A,D3,E si un
dezinfectant (albastru de metilen), ambele administrate prin apa de baut in primele
sapte zile de viata.

Cu toate acestea, nu au existat cazuri de iesire din efectiv, la nici una din cele
doua experiente, ceeca ce aratd cd s-au respectat toate masurile de biosecuritate pe
timpul cresterii si, probabil, o buna rezistentd organica a rasei Kabir.

Rezultate cu privire la productia cantitativa si calitativa de carne a puilor de
gdinda din rasa Kabir.

1. Datele obtinute in urma sacrificarii au indicat o greutate medie a carcaselor
calde de 1023,39 g la pasarile din experienta nr. 1 (crestere lenta) si de 1238,05 g la
cele din experienta nr. 2 (crestere rapida), de unde si un randament la sacrificare de
68,31% n primul caz si respectiv, de 70,99% in cel de-al doilea.

Tn ambele experiente, la masculi s-au Tnregistrat randamente la sacrificare mai
mari decat la femele (68,51% vs. 68,12% in experienta nr. 1 si respectiv 71,15% vs.
70,82% 1n experienta nr. 2).

2. Din analiza rezultatelor privitoare la cotele de participare ale regiunilor
anatomice in alcatuirea carcaselor a rezultat cd, la paséarile de ambele sexe din
experienta nr. 2 (crestere rapida) au fost gasite proportii mai mari pentru piept (cu
2,62%), pulpe (cu 2,74%) si aripi (cu 2,17%), in timp ce la exemplarele crescute in
experienta nr. 1 (crestere lentd) a fost gasitd o proportie mai mare de tacam (cu 7,51%).

Valorile mai mari pentru cota de participare a portiunilor anatomice in
alcatuirea carcaselor au fost la exemplarele sacrificate la sfarsitul experientei nr. 2
(crestere rapida), cu exceptia tacamului care a predominat la pasarile din prima
experientd (crestere lentd). Tot din punctul de vedere al ponderii regiunilor anatomice,
trebuie facutd mentiunea cd masculii au avut rezultate superioare pentru proportia de
piept, pulpe si aripi, iar femelele doar pentru tacam.

3. Greutatea organelor interne s-a situat in zona normalitatii, valorile medii
stabilite pentru pasarile Kabir de ambele sexe fiind de 34,08-35,74 g in cazul ficatului,
de 30,57-32,68 g in cel al pipotelor si de 7,33-9,17 g pentru inimi. In toate situatiile
analizate, greutatea organelor interne a fost mai mare la masculi si in special la
exemplarele din experienta nr. 2 (crestere rapida).

4. Proportia medie de grasime abdominala din carcasele studiate a fost de 2,07-
2,40% la pasarile Kabir de ambele sexe, ceva mai mare la femele (2,26-2,67%), decét
la masculi (1,88-2,13%).
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5. Analiza senzoriald a carnii din cele trei regiuni anatomice Studiate a aratat
ca, in toate situatiile analizate, probele provenite de la femele au primit punctaje
superioare pentru fragezime si consistenta, in timp ce carnea masculilor a fost mai bine
apreciatd pentru suculenta si respectiv, aroma+savoare.

De asemenea precizam cd, la ambele sexe, carnea obtinutd de la exemplarele
supuse cresterii lente (experienta nr. 1) a primit punctaje mai mari decét la cele cu
crestere rapida (experienta nr. 2).

6. Sub aspectul compozitiei chimice, carnea pasarilor Kabir a prezentat un
continut in substanta uscata de 25,01 g/100 g, din care 21,0 g/100 g au fost proteinele,
2,84 ¢/100 g lipidele, 0,91 g/100 g substantele minerale si 0,27 g/100 g substantele
extractive neazotate.

In cazul pasdrilor supuse cresterii lente (experienta nr. 1), carnea a avut
niveluri mai ridicate ale SU, proteinelor si lipidelor, comparativ cu situatia de la
exemplarele crescute rapid (experienta nr.2) care au avut un continut mai mare in apa,
minerale si extractive neazotate; in ambele experiente, carnea de femele a continut mai
multa substanta uscata, proteine si lipide, comparativ cu cea de masculi.

7. Carnea pasarilor Kabir (ambele sexe) s-a caracterizat printr-o valoare
energetica de 117,61 kcal/100 g si un continut in colesterol de 0,220 g/100 g; acesta
din urma a prezentat niveluri mai scédzute in musculatura pectorald (0,163 g/100 g) si
mai ridicate in cea a pulpelor (0,344 g/100 g).

Pentru cei doi parametri (caloricitate si colesterol), niveluri mai ridicate au fost
identificate la femele si respectiv, la pasarile care au fost supuse cresterii lente
(experienta nr. 1).

8. Carnea pasdrilor crescute lent (experienta nr. 1) a continut cu 0,95% mai
multi acizi grasi decdt cea a giinilor supuse cresterii rapide (experienta nr. 2); de
semnalat este si continutul superior in acizi grasi mononesaturati (mai mare cu 0,77%)
si mai ales in acizi grasi polinesaturati (cu 1,36%).

Tn carnea rasei studiate de noi, raportul dintre acizii grasi saturati si total acizi
gragi nesaturati (SFA/UFA) a fost de 0,54 iar cel dintre acizii grasi polinesaturati si cei
mononesaturati (PUFA/MUFA) de 0,56.

Acizi grasi Q6 au fost determinati intr-0 cantitate medie de 20,635 g, iar cei
Q3 de 1,615 g, raportul dintre acestia fiind de 13,58; mentionam ca valori mai ridicate
ale celor doi acizi grasi au fost in carnea pasarilor Kabir supuse cresterii lente.

9. Dozarea macroelementelor din carnea gainilor Kabir a evidentiat niveluri
comparabile cu ale altor rase de giini (0,176% calciu, 1,003% fosfor, 0,113%
magneziu, 0,244% sodiu si 1,421% potasiu), aspect valabil si pentru microelemente
(cupru=0,64 mg/kg; fier=65,55 mg/kg; mangan=0,60 mg/kg; zinc=60,09 mg/kg).
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10. Grosimea fibrelor musculare a fost mai micad la femele (40,52 n) si mai
mare la masculi (42,59 W); n consens, densitatea fibrelor musculare a fost mai mare la
femele (956,47 fibre/mm?) si mai mica la masculi (893,62 fibre/mm?). Pentru pasarile
Kabir de ambele sexe, diametrul mediu al fibrelor musculare a fost de 41,56 , iar
densitatea medie a acestora de 925,05 fibre/mm?>.

Diametrul fasciculelor musculare de ordinul | s-a situat la un nivel mediu de
1169,55 p, pe fondul unor valori de 1155,05 p la femele si de 1184,04 u la masculi.

Din analiza structurii carnii la pasarile Kabir a rezultat ca, proportia medie a
tesutului muscular a fost de 73,95%, diferenta fiind reprezentatd de testul conjunctiv
(26,05%); facem mentiunea ca ponderea tesutului muscular a fost mai mare la masculi
(74,16%), decat la femele (73,73%).

11. Analiza generald a datelor privitoare la performantele de crestere si
calitatea carnii la puii de gdina din rasa Kabir conduce la concluzia ca aceasta rasa se
preteaza la practicarea celor doud sisteme de crestere (lenta si rapida) testate de noi,
ambele determinand obtinerea unei carni de calitate superioara.

In baza celor mentionate anterior facem unele recomandari pentru fermieri si
procesatori si anume:

e cresterea rasei de gaini Kabir pentru productia de carne poate sa constituie o
alternativa la carnea provenitd de la hibrizii de gdind crescuti pe principii
industriale;

e in functie de cerintele pietii, crescatorii pot opta pentru una din cele doua
preparate culinare a celor doud categorii de carne rezultate sunt diferite, in sensul
ca pentru unele categorii de preparate are o mai mare pretabilitate carnea puilor cu
crestere lentd, iar pentru alte categorii cea asiguratd de puii cu crestere rapida;

e  este necesara demararea unor cercetdri mai ample asupra rasei de gadini Kabir, care
sa includa si cunoasterea particularitatilor de crestere, atat ale pasarilor de
reproductie, cat si a celor de productie, fapt ce va permite stabilirea cu argumente

stiintifice a viitorului acestei rasei 1n tara noastra.
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Chapter 9
GENERAL CONCLUSIONS AND RECOMMENDATIONS

For evaluation of productive performances and quality of meat gathered from
Kabir hens breed were organised two experiences, in the first one being applied the
principles of slow growing and in the second one the principles of fast growing.

The differences between those two technologies were generated by lighting
schedules (duration and luminous intensity) and by quality of administrated mixed
fodders, otherwise being assured the same rearing conditions.

So, in experience no. 1 (Kabir hens with slow growing) it has gone from a
programme with 23 hours of light + 1 hour of darkness in the first week of chickens’
life, and after that being accorded 8 cycles of 2 hours light and 1 hour darkness (in
period 8-14 days), followed by a schedule with 8 cycles of 1 hour light and 2 hours
darkness; luminous intensity being of 40 lux in the first 7 days, and after that being
gradually decreasing till 5 lux in the last week of chickens’ life.

Starter fodder (1-14 days) had 20.04% CP and 2550 kcal ME/kg n.c., the
growing one (15-35 days) 18.0% CP and 2320 kcal ME/Kg n.c., and finishing fodder
(36-50 days) had 15.0% CP and 2295 kcal ME/kg n.c..

In experience no. 2 (Kabir hens with fast growing) were assured 24 hours of
light in the first 7 days, then 20 hours light + 4 ore darkness (period 8-28 days), and
after that the programme was with 16 hours of light + 8 hours darkness (period 29-50
days); luminous intensity being 50 lux in the first 14 days of chickens’ life, 40 lux in
period 15-28 days and in the last 3 weeks were assured 30, 20 and respectively 10 lux.

For chickens from this experience were utilised the same types of mixed
fodders, but those ones had different quality conditions; so, starter type fodder
contained 25.1% CP and 2760 kcal ME/kg n.c., the growing one had 19.6% CP and
2690 kcal ME/kg n.c., and finishing fodder had 17.7% CP and 2750 kcal ME/kg n.c..

From the data regarding microclimate regime resulted that assured levels were
close for those two experiences and especially that both of them were into the comfort
zone specific for chickens reared for meat production.

So for instance, mean assured temperatures in the first week were of
30.52+0.26°C for chickens from experience no. 1 (slow growing) and by
30.644+0.28°C at the ones from experience no. 2 (fast growing), and after that
temperature was gradually reduced the till the levels of 18.98+0.09°C (experience no.
1) and 19.91+0.11°C (experience no. 2) as it was assured in last chickens’ life week.
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Air’s relative moisture in accommodation spaces was of 64.44-68.18% in case
of chickens from experience no. 1 and 64.64-69.21% at the ones from experience no. 2,
while air flow velocity was assured at levels of 0.056-0.178 m/sec (experience no. 1)
and respectively, of 0.055-0.210 m/sec (experience no. 2).

We mention, that the little bit higher levels of those three microclimate factors
recorded at experience no. 2 (fast growing) were due to superior to corporal weight of
chickens fact which generate a surplus of biological warm, as well as moisture (from
breathing and from dejections), fact which imposed a higher rate of ventilation into
rearing area.

Results regarding growing performances of Kabir hens breed.

1. At the end of those 50 days of growing, mean corporal mass of birds which
were subjected to fast growing (experience no. 2) was 1743.75 g, face to only 1498.0 g
as was weighted the birds at which were applied the principles of slow growing
(experience no. 1). On sexes, males and respectively, females from experience no. 2
(fast growing) had weights higher with 14.48% and respectively, with 13.63%, than the
individuals from experience no. 1 (slow growing).

This state of fact was correlated with daily mean gain of 34.08 g/head/day as it
was realised by Kabir hens subjected to fast growing (37.04 g/head/day at males and
31.13 g/head/day at females), face to only 28.18 g/head/day as it was at the ones with
slow growing (31.56 g/head/day at males and 26.80 g/head/day at females).

2. During studied period (1-50 days), Kabir hens from experience no. 1 (slow
growing) had a total mixed fodders consumption of 3637.86 g/head (3502.86 g/head at
females and 3772.86 g/head at males), which represented a daily mean consumption of
72.76 g m.f./head/day (70.06 g m.f./head/day at females and 75.46 g m.f./head/day at
males).

In case of Kabir hens from experience no. 2 (slow growing), fodders
consumption (total and daily mean) recorded more convenient levels, being lower with
3.57%; on sexes being observed slightly differences, females having consumptions
lower with 3.37%, and males with 3.75%.

Based on corporal mass and fodder consumptions were calculated feed
conversion ratios for studied birds, resulting the values of 2.493 kg m.f./kg gain at the
ones from experience no. 1 (slow growing) and of only 2.059 m.f./kg gain at
individuals from experience no. 2 (fast growing).

Analysis on sexes of feed conversion ratio revealed that males had better
results, this productive indicator being lower with 9.33% in experience no. 1 and
respectively, with 10.91% in experience no. 2, than at females.
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3. During growing, chickens received only a complex of vitamins A, Ds, E and
a disinfectant (methylene blue), both of them being administrated through drinking
water in the first seven days of life.

Nevertheless, weren’t recorded cases of out of flock, in none of those two
experiences, fact which show that were respected all the bio-security measures during
growing and, maybe, a better organic resistance of Kabir breed.

Results regarding meat production at Kabir hens breed.

1. Data obtained after slaughtering indicated a mean mass of warm carcasses
of 1023.39 g at birds from experience no. 1 (slow growing) and 1238.05 g at the ones
from experience no. 2 (fast growing), from which resulted a slaughtering yield of
68.31% in the first case and respectively, 70.99% in the second one.

In both experiences, males recorded higher slaughtering yields than females
(68.51% vs. 68.12%, experience nr. 1 and 71.15% vs. 70.82%, experience no. 2).

2. From analysis of the results regarding participation rate of anatomical
regions into composition of obtained carcasses resulted that, at birds of both sexes from
experience no. 2 (fast growing) were founded greater rates for breast (with 2.62%), for
thighs (with 2.74%) and for wings (with 2.17%), while at individuals reared in
experience no. 1 (slow growing) was founded a higher rate of drumstick (with 7.51%).

Higher values for participation rate of anatomical parts in composition of
carcasses were at individuals slaughtered at the end of experience no. 2 (fast growing),
with the exception of drumstick which was predominant at birds from first experience
(slow growing). Also from the point of view of anatomical rate, must be mentioned
that males had superior results for breast, thighs and wings rate and females only for
drumstick.

3. Mass of internal organs was situated in normality zone, the established mean
values for Kabir hens of both sexes being of 34.08-35.74 g for liver, 30.57-32.68 g for
gizzards and 7.33-9.17 g for hearts. In all analysed situations, mass of internal organs
was higher at males especially for individuals from experience no. 2 (fast growing).

4. Rate of abdominal fat was 2.07-2.40% at Kabir birds of both sexes, a little
bit higher at females (2.26-2.67%), than at males (1.88-2.13%).

5. Sensorial analysis of meat gathered from those three anatomical regions
shown that, in all situations, samples collected from females received superior scores
for tenderness and consistency, while males’ meat was better appreciated for
succulence and respectively, aroma and savour are.

Also we mention that, at both sexes, the obtained meat from individuals
subjected to slow growing (experience no. 1) received higher scores that at the ones
with fast growing (experience no. 2).
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6. Under the aspect of chemical composition, Kabir hens’ meat presented an
content in dry matter of 25.01 g/100 g, from which 21.0 ¢/100 g were proteins, 2.84
0/100 g lipids, 0.91 g/100 g mineral substances and 0.27 g/100 g non-nitrogenous
extractive substances.

In case of birds subjected to slow growing (experience no. 1), meat had higher
levels of DM, proteins and lipids, in comparison with situation from individuals with a
fast growing (experience no. 2) which had a higher content in water, minerals and non-
nitrogenous extractive substances; in both experiences, meat from females contained
much more substance, proteins and lipids in comparison with the males one.

7. Kabir hens’ meat (both sexes) was characterised by an energetic value of
117.61 kcal/100 g and cholesterol content of 0.220 g/100 g; the last one presented
lower levels in pectoral musculature (0.163 g/100 g) and higher levels in thighs
musculature (0.344 g/100 g).

For those two parameters (caloricity and cholesterol), higher levels were
identified at females and respectively at birds which were subjected to slow growing
(experience no. 1).

8. Meat of the birds with slow growing (experience no. 1) contained with
0.95% more fatty acids than the one of hens subjected to fast growing (experience no.
2); must be mentioned also the superior content in monounsaturated fatty acids (higher
with 0.77%) and especially in polyunsaturated fatty acids (with 1.36%).

In meat of the breed studied by us, rate between saturated fatty acids and total
unsaturated fatty acids (SFA/UFA) was 0.54 and the one between polyunsaturated fatty
acids and monounsaturated ones (PUFA/MUFA) was 0.56.

Fatty acids Q26 were determined into a mean quantity of 20.635 g, and the Q3
ones were 1.615 g, rate between them being 13.58; we mention that higher values for
those two fatty acids were in meat of Kabir hens subjected to slow growing.

9. Dosage of macro-elements from Kabir hens meat show comparable levels
with the ones of other hens breeds (0.176% calcium, 1.003% phosphor, 0.113%
magnesium, 0.244% sodium and 1.421% potassium), aspect valuable also for micro-
elements (copper=0.64 mg/kg; iron=65,55 mg/kg; manganese=0,60 mg/kg; zinc=60,09
mg/kg).

10. Thickness of muscular fibres was lower at females (40.52 ) and higher at
males (42.59 p); in consensus, density of muscular fibres was higher at females
(956.47 fibres/mm?) and lower at males (893.62 fibres/mm?). For Kabir birds of both
sexes, mean diameter of muscular fibres was 41.56 |, and their mean density was
925.05 fibres/mm?.

Diameter of 1* order muscular fascicles was at a mean level of 1169.55 p, due
to values of 1155.05 p at females and 1184.04 p at males.
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From analysis of meat structure at Kabir birds resulted that, mean rate of

muscular tissue was 73.95%, difference being represented by conjunctive tissue
(26.05%); we mention that rate of muscular tissue was higher at males (74.16%), than
at females (73.73%).

11. The general analysis of the data regarding the growth performance and the

quality of the meat in the chicken chickens of the Kabir breed leads to the conclusion
that this breed is suitable for the practice of the two growth systems (slow and fast)
tested by us, both determining the obtaining of a quality meat. higher.

Based on the above, we make some recommendations for farmers and

processors, namely:

raising Kabir hens for meat production can be an alternative to meat from
industrially raised chicken hybrids;

depending on the market requirements, breeders can opt for one of the two
growing technologies (slow or fast), because the possibilities of processing in
culinary preparations of the two categories of meat results are different, in the
sense that for some categories of dishes has a higher suitability for the meat of
slow-growing chickens, and for other categories that provided by fast-growing
chickens;

it is necessary to start more research on the Kabir chicken breed, which should
include knowledge of breeding peculiarities, both breeding and production birds,
which will allow the establishment with scientific arguments of the future of this
breed in the country our.
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