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prepelitelor cu varsta de 1 an limfocite mature normale (10x40)
Figura 8.5. Frotiu sénge circulant. recoltat din vena axilard
prepelitelor cu varsta de 5 zile monocit matur normal (10x40)
Figura 8.6. Frotiu singe circulant. recoltat din vena axilard
prepelitelor cu varsta de 5 zile bazofile mature normale (10x40)
Figura 8.7. Frotiu singe circulant. recoltat din vena axilard
prepelitelor cu varsta de 5 zile bazofile mature normale (10x40)
Figura 8.8 Frotiu sange circulant, recoltat din vena axilara
prepelitelor cu varsta de 1 an eozinofile mature normale (10x40)
Figura 8.9. Frotiu sange circulant. recoltat din vena axilard
prepelitelor cu varsta de 1 an trombocite mature normale (10x40)
Figura 8.10. Frotiu sange circulant recoltat din vena axilard
prepelitelor cu varsta de 14 zile heterofil mature normale (10x40
Figura 8.11) Frotiu sange circulant. recoltat din vena axilard
prepelitelor cu varsta de 1 an heterofile mature normale (10x40)

Figura 8.12 Frotiu sange circulant. recoltat din vena axilara
prepelitelor cu varsta de 1 an neutrofil matur (8x100)
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REZUMAT

in conditiile actuale, cand cerintele de hrana ale pupulatiei inregistreaza o
crestere din ce in ce mai mare, omul este pus in situatia de a gasi noi surse pentru a
acoperii nesesarul de hrana. Dintre speciile care au 0 mare importantd 1n acest
context, se numara pasarile, care pe langa faptul ca oferda spre consum un variat
sector.

Carnea de pasare, face parte din meniul romanilor, fiind consumata de 3-4
ori pe saptdimana. Printre speciile relativ recente, care a caror productie a starnit
interesul cinsumatorilor, este si prepelita domestic, Coturnix coturnix japonica,
cunoscutd mai intdi ca pasdre cantatoare, domesticitd la inceputul secolului al
Xll-lea, in Asia, de unde s-a raspandit peste tot in lume.

Este cunoscut faptul ca spre deosebire de alte pasari, se adapteaza usor la
medii diferite, nu se Tmbolnavesc de pesta sau holera aviard, boli ce afecteaza grav
sextorul avicol.

Caracteristicile ei biologice, viteza mare de crestere, precocitatea,
consumul relativ mic de hrand, necesitatea unui spatiu rredus de crestere, sunt
avantase pe care crescatorii le-au folosit, pentru a crea un nou sector avicol,
coturnicultura, cu tendinta de a se dezvolta.

Caracteristicile culinare, si farmaceutice ale oului de prepelita, precum si
calitatile deosebite ale carnii, au determinat ca tot mai multi crescatori sa
indragrasca aceasta specie si sa se preocupe de obtinerea unor linii specializate.

Tema abordata de liucrarea prezenta, este interesanta si oportuna, deoarece
ofera o imagine completd, a statusului morfo-fiziologic al prepelitelor de carne,
plecand de la perioada de crestere si pana la sacrificarea lor. Datele sunt completate
de cercetari privind dinamica dezvoltdrii corporale functie de varsta si sex, de
caracteristicile fizico-chimice ale carnii, aspecte privind profilul hematologic si in
final se face o caracterizare structurala i texturala a tesutului muscular.

Taza este structuratd in doud parti, echilibrate ca pondere, cu un continut
de 11 capitole, la care se adauga si sursele bibliografice.

Prima parte a lucririi are trei capitole si se refera la date din literatura de
specialitate privind sistematica zoologica a prepelitelor cu prezentarea principalelor
specii de interes economic, efective, consum si perspective de crestere si
prezentarea caracteristicilor carnii.

Partea a ll-a a lucrarii, intitulata “Cercetari proprii“, structurate in 8
capitole, fiecare dintre ele prezentdnd un aspect legat de morfo-fiziologia
prepelitelor din linia de carne.
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Scopul princiipal al lucrarii a fost acela de a studia cele mai importante
procese fiziologice ale prepelitelor crescute pentru carne si de a evidentia factorii
ce influenteazd cresterea si valorificarea acestora.

Obiectivul principal a fost de a determina, influenta pe care varsta si sexul
le au asupra cresterii, productiei cantitative si calitative de carne, a mediului intern
si a structurii si texturii musculare.

Realizarea obiectivelor propuse, a respectat princiile metodologiei de
cercetare, organizare si desfasurare a metodelor de lucru, pe baza unui protocol
experimental.

Capitolul I al lucrarii se refera la sistematica zoologica si particularitatile
biologice ale prepelitelor. Sunt prezentate speciile principale, insistind pe
descrierea raselor si varietatilor obtinute pentru productia de oua si carne

Capitolul 1l prezinta date referitoare la productii, consumuri si perspective
de crestere pentru aceastd specie. Sunt mentionate tarile principale producatoare in
special de oud si carne, precum si tendintele si perspectivele acestui sector.

Capitolul III prezintd in detaliu caracteristicile carnii de prepelitd, si
factorii ce influenteazd aceastd productie. Se retine faptul ca din punct de vedere
chimic, carnea este un sortiment recomandat tuturor varstelor, cu un continut
proteic ridicat, osciland valoric Tntre 20-22,8g proteine/100g produs, bogat 1in
vitamine si saruri minerale. Factorii ce influenteazd productia de carne, au fost
prezentanti n detaliu, deoarece pe langd cei externi sau de mediu, cei genetici
participa la exprimarea acestei productii. Acest capitol are o importantd in cadrul
primei parti a tezei, deoarece factorii ce influenteaza productia de carne justifica si
argumenteaza obiectivele prezentei lucrari.

Capitolul IV, cuprinde scopul, obiectivele cercetarii, cadrul institutional in
care au fost efectuate cercetarile, si protocolul experimental.

Caoitolul V se referda la materialul biologic pe care s-a lucrat si
metodologiile de lucru folosite.

Capitolul VI face parte din cercetdrile propriu-zise si prezintad
performantele de reproductie ale prepelitelor de carne, incepand cu procesul de
incubatie si continuand cu cel de crestere a tineretului.

Capitolul VII se refera la caracterizarea morfologicd a tineretului din linia
de carne, prezentand in dinamica evolutia dimensiunilor corporale. Acestea oferd o
primd informatie, despre aptitudinile pasarilor pentru productia de carne.
Masuratorile au fost efectuate la diferite varste, incepand de la o zi si terminand cu
70 de zile. Tn acest capitol ne referim strict la varstele la care au fost sacrificate
prepelitele, si anume 45,60 si 70 de zile. Cercetérile au arata ca din punct de vedere
morfologic, cele doua sexe se pot diferentia, incepand cu varsta de 21 de zile. La
45 de zile, cand se instaleazd maturitatea sexuala, pasarile nu si-au Tncheiat
procesul de crestere, acesta se continud si dupa varsta de 60 de zile. Din punct de
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vedere fenotipic, cele doua sexe, se deosebesc usor deoarece in cazul prepelitelor,
dimorfismul sexual este in favoarea puicutelor.

Capitolul VIII, cuprinde cercetari referitoare la profilul hematologic al
pasdrilor din loturile experimentale si pe sexe. Acest aspect are o importanta
deosebita, deoarece prepelitele se caracterizeazd printru-un metabolism intens.
Determindrile au aratat ca odatd cu instalarea maturitatii sexuale la cocosel,
numarul de globule rosii si cantitatea de hemoglobina este mai mare la acestia,
decét la puicute.

Capitolul IX, prezintd rezultatele la sacrificarea prepelitelor, pentru carne,
repartizate pe sex si varstd. Rezultatele au ardtat ca productia cantitativa de carne,
creste odatd cu varsta. Sacrificarea la diferite varste, are importantd din
considerente comerciale, deoarece valorificarea prepelitelor se poate face sub
formd de carcasa, sau pe portiuni transate. Pentru valorificarea in carcasa, se
recomanda pasarile sacrificate la 35 zile (Lotfi, 2011) si 45 zile, deoarece
randamentul la aceste varste este intre 50-60%. Valorificarea sub forma transata,
este de preferat o carcasa obtinuta la varsta de peste 60-70 zile. Odata cu varsta, se
inbunatatesc si calitatile organoleptice ale cdrnii, mai ales gustul si aroma.

Capitolul X, se referda la caracteristicile fizico-chimice ale carnii de
prepelita. Cercetarile au aratat ca acestea sunt dependente de nivelul hranirii si
influentate de varsta si sexul pasarilor. Comparativ cu alte sortimente de carne, cea
de prepelitd, contine un procent ridicat de proteine, putine lipide si o caloricitate
redusa.

Capitolul XI prezinta rezultatele obtinute in urma cercetérilor referitoare la
structura si textura muschilor pectorali. Observatiile efectuate, pe varste si sexe, au
relevat existenta unor diferente, atat citologice, cat si texturale la nivelul muschilor
pectorali superficiali si profunzi. Structura citologicd si participarea diferitd a
tesutului muscular si conjunctiv in structura mugchiulor, imprima acestora o serie
de nsusiri organoleptice.
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SUMMARY

Under the current conditions, when the requirements of food of pupulation
recorded an increase of more than, the man is put in the situation of having to find
new sources to rapped nesesarul food. Of the species which have a
great importance in this context, it shall be counted birds, which in addition to the
fact that the consumer offers a varied assortment of meat, and availability to
increase production obtained in this sector.

Poultry, is part of the menu of the Romanians, being consumed by 3-4
times per week. Among the relatively recent species, of which
production has roused the interest of cinsumatorilor, and domestic quail, Coturnix
coturnix japonica, known as ‘domesticated singsong bird, at the beginning of the
12" century, in Asia, where it has spread all over the world.

It is known that unlike other poultry, adjusts easily to different
environments, don't get sick of classical or cholera avian influenza, serious diseases
affecting sextorul poultry.

The characteristics of the biological them, fast growing tendency to early,
relatively small consumption of food, the need for a space rredus are growing,
which he rode off on farms they have used to create a new coturnicultura poultry
sector, with the tendency to develop.

The culinary, and pharmaceutical characteristics of the quail egg, as well as
the special qualities of the meat, have determined that more and more farmers to
indragrasca this species and to be concerned about obtaining specialized lines.

The theme addressed liucrarea present, it is interesting and timely, since
they provide a complete picture of morfo-physiological status of prepelitelor of
meat, starting from the period of growth and up to slaughter them. The data shall
be supplemented by thorough dynamic development of injury on the basis of the
age and sex, the characteristics of the physico-chemical properties of the meat,
aspects of haematology profile and finally make a specification structural and
texturala of muscle tissue.

Taza is structured in two parts, balanced by weight, with a moisture
content of 11 chapters, to which is added and the bibliographical sources.

The first part of the work has three chapters and relates to data from
literature on the systematic zoo prepelitelor with the presentation of the main
species of economic interest, effective, consumption and growth prospects and
presentation of the characteristics of the meat.

Part 1l of the work, entitled "its own research , structured in 8 chapters,
each of which shall have an aspect linked to the morfo-prepelitelor physiology of
the meat.

25



The purpose of the work princiipal was to study the most important
physiological processes prepelitelor reared for meat and to highlight the
factors that influence the growth and their recovery.

The main objective was to determine the influence of the age and sex on
growth, the quantitative and qualitative production of meat, the environment and
the internal structure and texture of muscle.

The attainment of the objectives of the proposed, respected princiile
methodology of research, organization and carrying out of the working methods,
on the basis of experimental protocol.

Chapter | of the work refers to the systematic Zoo and the biological
prepelitelor particularities. Shall be submitted to the principal species, paying
particular attention to the description of the breeds and varieties obtained for the
production of meat and eggs

Chapter Il presents the data relating to the production, consumption
and growth prospects for this species. The main producing countries are listed in
particular of meat and eggs, as well as the trends and prospects of this sector.

Chapter Il shows in detail the characteristics of the meat quail, and the
factors that influence this production. Note that from the point of view of the
chemical, the meat is a grade recommended all+16+17, with a high protein content,
drifting value between 20-22,8g protein/100g product, rich in vitamins and mineral
salts. Factors that influence the production of meat, were described in detail,
because in addition to the ones of the external or the environment, the genetic
participate in the expression of this production. This chapter is a matter of
importance in the first part of the sentence, because the factors that influence meat
production justify and argue the objectives of this work.

Chapter IV, contains the purpose, research objectives, the institutional
framework in which they have been carried out, Research and experimental
design.

Caoitolul V refers to the biological material which has been worked and
methodologies used.

Chapter VI is part of research itself and presents the performance of
breeding of prepelitelor meat, starting with the process of hatching and continuing
with the increase in the youth.

Chapter V11 refers to the morphological characterisation of the youth of the
meat, showing in the dynamics of the evolution of the dimensions of the tangible
assets. They provide a first information about the skills of poultry for meat
production. The measurements have been conducted at different ages, starting from
the day and finishing with 70 days. In this chapter we refer strictly to the ages to
which they have been slaughtered prepelitele, namely 45,60 and 70 days. Research
has shown that from the point of view of Morphologically, the two sexes can be
individualised, from the age of 21 days. To 45 days, when installing sexual
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maturity, the birds have completed the process of growth, it continues after the age
of 60 days. From the point of view of phenotypically suited, the two sexes, differ
slightly because in the case of the prepelitelor, sexual dimorphism is in favor of
puicutelor.

Chapter VIII, includes research relating to the profile of the birds of the
haematology experimental lots and by sex. This aspect is of particular importance,
since it is characterized printru prepelitele an intense metabolism. The
examinations have shown that once with the installation of sexual maturity at
cocosei, the number of red corpuscles and the quantity of haemoglobin is greater ,
than to pullets entering.

Chapter IX, shall submit the results to the killing prepelitelor, for meat
products, broken down by sex and age. The results showed that the production of
meat, increases with age. The slaughter at different age levels, has the importance
of the commercial reasons, because the recouping prepelitelor can be made in the
form of carcases, or portions of cut. To capitalize on the housing, it is advisable to
poultry slaughtered at 35 days (Lotfi, 2011) and 45 days, because the yields
of these age is between 50-60%. Recovery in the form of the cut, it is preferable to
a case obtained at the age of over 60-70 days. With age, inbunatatesc and
organoleptic qualities of the meat, especially the taste and flavor.

Chapter X, shall relate to the characteristics of the physico-chemical
properties of the meat of quail. Research has shown that they are dependent on the
level of the feeding and influenced by age and sex of the birds. Compared with
other kinds of meat, the quail, contains a high percentage of proteins, lipids, and a
few caloricitate reduced.

Chapter X1 shall submit the results of research relating to the structure of
the pectoral muscles and texture. The observations made on age and gender, has
revealed the existence of differences, both citologice texturale, as well as at the
level of the pectoral muscles frivolous had and deepen. Cytological structure and
participation of different muscle tissue and connective tissue in the structure of the
muschiulor, print them a series of organoleptic qualities.
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INTRODUCERE

Tn contextul actual, referindu-ne la populatia planetei, ce inregistreaza un
ritm mediu de crestere de 10-15% pe deceniu, cerintele de hrana, cunosc o crestere
tot mai mare, iar in situatia prezentatd, omul Incearca sa asigure necesarul de hrana
prin cultivarea si cresterea unor specii noi de plante si animale. Studii relativ
recente oferite de OMS si FAO, au stabilit ca nutritia normalad a omului necesita un
consum proteic zilnic de 95-100g, din care cel putin jumatate sd fie de origine
animala. Din aceastd cantitate de proteine animale, necesare consumului zilnic,
75% trebuie sa provina din carne si oud. Aceaste proteine au o valoare nutritiva si
biologica ridicata, o digestibilitate aproape totala, fiind considerate indispensabile
in nutritia umana.

Cresterea pasarilor (avicultura) reprezintd una dintre cele mai vechi
indeletniciri ale omului, care de-a lungul timpului a domesticit, crescut si inmultit
diferite specii de pasari, creand rase, linii, populatii si hibrizi tot mai performante
(Van Ilie si col. 2003).

Consumul de carne de pasare la nivel mondial a crescut, conform datelor
statistice, la fel si cel de oud. La noi in tard, productia si consumul de carne de
pasare a avut o evolutie sinuoasa, cu perioade de crestere si scadere, situdndu-se la
nivelul anului 2018 la 40393 tone, conform datelor publicate de INS. Solicitarile se
justificd ca urmare a cresterii cererii interne de carne de pasare si a pretului mai
mic fati de alte sortimente. in UE, tendinta este diferita, functie de specificul
fiecarei tari.

La Tnceputul secolului al Xll-lea, in Asia, a Tnceput procesul de
domesticire a prepelitelor salbatice comune. Din cele 5 — 6 specii ale genului
Coturnix, care traiesc pe campiile Asiei, Europei si Africii, specia Coturnix
coturnix japonica a fost domesticitd mai intdi in China si apoi in Japonia. Din
Japonia prepelita domestica s-a raspandit treptat in Europa si America precum si in
restul Asiei. Prin domesticire, prepelitele salbatice au suferit transformari
morfofiziologice, productive si comportamentale foarte evidente (Polen T si col.,
2007).

Prepelita domestica este specia care completeazd sortimentele de carne de
pasare oferite spre consum, fiind cunoscutd din antichitate. Nu se poate preciza
momentul cand a fost domesticitd, dar se stie cu precizie faptul ca, prepelita
japoneza sta la originea prepelitei domestice, care se creste in scopul obtinerii
oualor si a carnii. Aceasta a evoluat in preferintele consumatorilor, fapt sustinut de
cresterea consumului acestor produse. Carnea in general, si cea de pasire In
special, reprezintd o importanta sursa de proteina animala, utilizatd in hrana omului
si prezenta In meniul romanilor de 3-4 ori pe sdptamana . Pasarea are avantajul ca,
are masa corporald relativ micd, ofera un produs permanent proaspat, fiind
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preferata de consumatori. Se prepara repede, are insusiri organoleptice apreciate, e
saraca in calorii si contine toti aminoacizii necesari nutritiei omului.

Calitatile culinare ale carnii si satisfactiile oferite celor care se relaxeaza
prin vanatoare, recomanda prepelita ca pe o pasare ce contribuie la diversificarea
sortimentelor pe care le oferd consumatorilor, dar si ca pasire de ornament ca
urmare a numeroaselor specii si a penajului frumos colorat.

Pasarea in general si prepelita in special se caracterizeaza printr-0 putere
mare de adaptare la diferite sisteme si densitati de crestere. Ciclul de productie este
mai mic decat la alte specii de animale, creand astfel posibilitatea cresterii mai
multor serii pe an.

In privinta productiei de oua si carne, statisticile FAO sau EUROSTAT nu
diferenteaza pe specii aceste produse, incluzandu-le in productia si comertul cu
carne si oud de fazani, potarnichi si alte specii.

Din putinele informatii existente se estimeazd ca cei mai importanti
producitori la nivel global sunt: China, Spania, Franta, Italia, SUA, Portugalia,
Brazilia si Japonia. In Europa, cea mai mare producitoare de carne si oud de
prepelitd este Estonia, ce acopera prin productia obtinutd piata internd cat si
exportul in Tirile Baltice si Finlanda. In tarile amintite, crescitorii sunt organizati
in asociatii, astfel reusind sa-si valorifice mai facil productia. Exceptie face China,
tara in care 85% din productie se organizeaza in ferme de stat Structurate in
combinate avicole.

Activitatea de crestere a prepelitelor are un trend ascendent, deoarece
produsele obtinute sunt tot mai cautate de consumatori, fiind considerate delicatese
si 0 hrand sdnatoasa, iar sectorul poate contribui la cresterea bunastarii locuitorilor
din mediul rural. Crescatorii, obisnuiesc sd hraneasca prepelitele pentru carne cu
retete furajere, cu nivele energo-proteice modeste, pentru ca prepelita realizeaza o
greutate ce permite sacrificarea pentru consum la 35 de zile si la o greutate medie
de 200g.

Tn urma procesului de domesticire, coloritul penajului s-a diversificat
foarte mult, obtindndu-se culori noi precum: alb, negru, rosu, arginiu, maroniu,
apoi a crescut greutatea corporald de la 100 grame, la forma comuna (silbatica) la
150 — 300 de grame, la rasele de oua si de carne. Productia de oua a crescut de la 8
— 12 buciti/an/cap de pasare, la cea salbatica, la peste 280 — 350 buciti/an/cap de
pasare, la rasele de oud (Van Ilie si col., 2003). Prepelita domestica si-a pierdut
instinctul de clocire, nu mai poate zbura i nu mai migreaza, asa cum se intdmpla la
cea salbaticd. Subspecia Coturnix coturnix japonica include, dupa standardele
internationale, 6 rase in care sunt incluse aproximativ 60 de linii. In Asia (Japonia,
China, Coreea) prepelitele au fost mai Intdi crescute ca pasari cantitoare (de
colivie) si dupa anul 1200 d.Hr. s-a extins si s-a perfectionat cresterea lor pentru
productia de oua si carne (Viorica Boboc, 2005).
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Exploatarea intensiva a prepelitelor domestice se datoreazad japonezilor,
care la inceputul secolului XX au inceput ameliorarea acestor pasari i au creat rase
si linii specializate pentru productia de oud si de carne. A luat nastere o noui
ramura a aviculturii moderne si anume coturnicultura (cresterea prepelitelor), care
apoi s-a raspandit in Europa (Franta, Italia, Spania, Germania) si America de Nord
(SUA, Canada). De exemplu, la ora actuald, in avicultura nipond, coturnicultura
reprezintd 50 % din productia de oud si ocupa locul secund in productia de carne de
pasdre. Coturnicultura se extinde rapid in toate tarile dezvoltate si nu numai,
asigurdndu-le consumatorilor produse alimentare de mare valoare biologica,
dietetice, cu caracter de delicatese, diversificand si imbogatind oferta de produse
avicole (Viorica Boboc, 2005).

Referitor la calitatile culinare si farmaceutice ale oului de prepelita,
medicina naturistd chineza considerd cd, acestea se plaseazd pe locul trei, dupa
veninul de vipera si Ging-Seng. Calitatile acestuia se datoresc compozitiei chimice
combinate intr-un mod miraculos (Abdel Azeeem si col 2010).

Oul de prepelitd contine aproximativ 15,8-18 calorii energie brutd si
vitamine (A, E, B1, B2, B6, B12 si acid folic) la care se adauga substante minerale
(calciu, fosfor, fier, magneziu, potasiu, s.a.). De asemenea este stiut faptul ca aceste
oud contin mai putin colesterol decat cele de giind, sau de la alte specii de pasari
domestice (Teusan Anca si col.,, 2008). Acesta contine de 10 ori mai putin
colesterol, de 5 ori mai mult fosfor, de 7,5 ori mai mult fier, de 6 ori mai multa
tiamind (B1) si de 15 ori mai multd vitamina B12, in conditiile in care are o
greutate de 5 ori mai mica decat cel de gaina. Substantele pe care le contine oul de
prepelitd actioneaza ca veritabile medicamente, neavand contraindicatii si efecte
adverse asupra celulei, a tesutului si sistemului nervos, cu efecte benefice asupra
memoriei (Isar O, 2003). Copiii care primesc in alimentatia lor oud de prepelita, au
o crestere si o dezvoltare rapida, sunt rezistenti la boli §i vor performa din punct de
vedere intelectual.

Carnea de prepelita contribuie la diversificarea sortimentald a produselor
avicole, avand un continut ridicat de proteine, putine grasimi, fiind dietetica si
gustoasa, pretandu-se la prepararea numeroaselor delicatese culinare.

Avantajele cresterii prepelitelor sunt remarcabile, dintre care le mentiondm
pe cele mai importante: precocitatea (incep ouatul la varsta de 5-6 saptamani, iar
cele crescute pentru carne pot fi sacrificate la aceasta varstd); au un ciclu lung de
ouat (1,0-1,5 ani) si produc 300-350 de oud/an, cu o greutate a oului in jur de 10
grame; greutatea pasarii raportata la cea a oului este de peste 20 de ori mai mare in
cazul prepelitelor crescute pentru oud; consuma cantitati mici de hrana (20-30
g/cap/zi), iar consumul specific are valori rezonabile; necesitd un spatiu redus de
crestere (100 péséri/mz), iar daca sunt crescute in baterii, densitatea este si mai
mare; cheltuielile cu materialul biologic si echipamentele tehnologice sunt reduse
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si se recupereaza in scurt timp; oudle §i carnea sunt solicitate mai ales la export,
avand o piata de desfacere care este 1n crestere si dezvoltare (Polen si col.,2007).
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INTRODUCTION

In the current context, referring us to the population of the planet, what
records an average rate of increase of 10-15% per decade, the requirements of
food, | know a growing of food, in the situation presented, the man trying to ensure
that the requirements of food by the cultivation and growth of new species of plants
and animals. Relatively recent studies provided by the WHO and FAO, have
established that the normal nutrition of man requires a daily protein consumption
95-100g, of which at least half to be of animal origin of this quantity of animal
protein, required daily consumption, 75% must come from meat and eggs. These
Proteins have a high nutritional value and biological, a total digestibilitate most,
being considered indispensable in human nutrition.

The keeping of poultry (farming) is one of the oldest employments of man,
which in the course of time to 've tamed, increased and multiplied the different
species of birds, creating laughed, lines, populations and hybrids are still
performing (Van llie and col. 2003).

The consumption of fresh poultrymeat at world level has increased,
according to statistical data, and the eggs. In our country, the production and
consumption of fresh poultrymeat had a production winding path with periods of
rise and fall, namely to the year 2018 to 40393 tonnes, in accordance with the data
published by the INS. Applications shall be justified as a result of the increase in
demand of poultry and the price less than the face of other kinds. In the EU, the
trend is different, depending on the specificity of each country.

At the beginning of the 12th century, in Asia, started the process of
domestication of wild prepelitelor policy. Of the 5 - 6 species of the
genus Coturnix, who live on the undulating plains of Asia, Europe and Africa, has
been bringin em first in China and then in Japan, species Coturnix coturnix
japonica. In Japan quail domestica spread gradually in Europe and North America
as well as in the rest of Asia. The Domestication, wild prepelitele have undergone
transformation morfofiziologice, productive, and the behavioral very evident
(Pollen T and col., 2007).

Quail domestica is the species which complements the poultrymeat
products offered for consumption, being known since ancient times. It may not
specify the time when he was bringin em, but it is known with accuracy that the
Japanese quail is causing prepelitei domestic animals, which increases in order to
obtain the eggs and meat. This has evolved in consumer preferences, a fact
supported by increasing the consumption of these products. In general, meat and
poultry in particular, is an important source of animal protein, used in human food
and present in the menu of the Romanians 3-4 times per week . The bird has the
advantage that it has a relatively small bw offers a fresh produced continuously,
being preferred by consumers. Prepare quickly, has organoleptic qualities
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appreciated, it is poor in calories and contains all the necessary amino acids in
human nutrition.

The culinary qualities of the meat and satisfactiile offered to those who
relax by quail hunting, recommends that on a bird which contributes to the
diversification of fish they offer consumers, but also that the poultrymeat trim as a
result of numerous species and penajului beautiful colors.

Quail bird in general and, in particular, is characterised by a high power
adapting to different systems and stocking densities of growth. The production
cycle is lower than in other species of animals, thus creating the possibility of more
than one series per year.

As regards the production of meat and eggs, or Eurostat statistics FAO
diferenteaza species not on these products, including them in the production of and
trade in meat and eggs pheasants, grouse--- and other species.

Of the few existing information it is estimated that the most important
producers at the global level are: the People's Republic of China, Spain, France,
Italy, USA, Portugal, Brazil and Japan. In Europe, the largest producing and quail
eggs is Estonia covering through the production obtained domestic and export to
the Baltic States and Finland. In the countries mentioned, farmers are organized in
associations, thus managing to put easier production. The exception is the People's
Republic of China, the country in which 85% of the production is organized in the
state farms held by poultry combined.

The increase in the prepelitelor has an ascendant trend, because the
products obtained are considered delicacies for many consumers, being a healthy
food, and the sector may contribute to an increase in the welfare of the inhabitants
of rural areas. Farms, used to feed prepelitele for meat with recipes with levels of
fodder, protein-energo modest, because quail performs a weight which allows the
slaughter for human consumption 35 days and at an average weight of 200g.

After the process of domestication, coloring penajului has diversified its
very much, resulting in new colors: white, black, red, brown, then arginiu,
increased body weight of 100 grams, the common form (wild) at 150 - 300 grams,
the breeds of eggs and meat. Egg production has increased from 8 to 12 pieces per
year per bird in the wild, at more than 280 - 350 pieces/year/bird to the breeds of
eggs (Van llie and col., 2003). Quail domestica has lost the instinct for hatching,
can no longer fly and not migrating, as it happens in the wild. Ssp Coturnix
coturnix japonica includes, according to international standards, 6 laughed in
which they are included approximately 60 lines. In Asia (Japan, China, Korea)
prepelitele were first raised as a singsong birds (cage) and after the year 1200 a.d.
has expanded and improved their growth for the production of meat and eggs
(Viorica Boboc, 2005).

The exploitation of the intensive prepelitelor domestic animals is due to the
japonezilor, which at the beginning of the 20th century began to improve these
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birds and have created laughed and lines for the production of eggs and meat. Took
the birth of a new branch concerning poultry-farming modern namely
coturnicultura prepelitelor (increase), which then spread in Europe (France, Italy,
Spain, Germany) and North America (USA, Canada). For example, at present, in
the farming nipona, coturnicultura represent 50 % of the production of eggs and
ranks second in the production of poultry. Coturnicultura is expanding rapidly in
all developed countries and not only, giving them the consumer food products of
great value, with organic dietary, delicatessens, diversificand character and voiced
their protests of poultry products offer (Viorica Boboc, 2005).

Relating to the culinary qualities and pharmaceutical of quail egg, natural
medicine china considers that, they shall be placed on the third place after the viper
venom and Ging-Seng. The qualities of datoresc chemical composition combined
in one miraculously (Abdel Azeeem and col 2010).

The quail egg contains about 15,8-18 calories raw energy and vitamins
(A, E, B1,B2,B6,B12 and folic acid) to which shall be added to the mineral
substances (calcium, phosphorus, iron, magnesium, potassium, a.s.). It is also
known that these eggs contain less cholesterol than those hen, or from other species
of poultry (Teusan Anca and col., 2008). It contains 10 times less cholesterol, 5
times more phosphorus, 7.5 times more iron, 6 times more thiamine (B1) and 15
times more vitamin B12, in the conditions in which it has a weight of 5 times
lower than that of the hen. The substances which it contains quail egg acts as a
veritable drugs, goeth not contra-indications and adverse effects on the cell, tissue
and the nervous system, with beneficial effects on memory (Isar, 2003). Children
who receive in their feeding quail eggs, have a rapid growth and development, are
resistant to diseases and will performa from the point of view of intellectual.

The quail meat sortimentala contributes to the diversification of poultry

products, having a high content of protein, fat little dietary, and tasty, the
misunderstanding to the preparation of numerous culinary treats.
The advantages of increasing  prepelitelor are  remarkable, of
which they mention on the most important: tendency to early ouatul (beginning at
the age of 5-6 weeks, and, in the case of those animals reared for meat may
be slaughtered at this age); they have a long cycle of 1,0-1 laying (1.5 years) and
produce 300-350 eggs per year, with a weight of the egg around 10 grams; the
weight of the bird, as compared to the egg is over 20 times higher than in the case
of prepelitelor reared for eggs; consumes small amounts of food (20-30
o/head/day), and specific consumption is reasonable; requires a small space growth
(200 birds/mz), and if they are raised in batteries, Is the density and higher;
expenditure on the biological material and technological equipment are reduced
and shall be recovered in a short time; eggs and meat are required especially for
export, having a market which is in growth and development (pollen and
col.,2007).
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LISTA DE ABREVIERI
LIST OF ABBREVIATIONS

Gs = spor pe perioada

Gf= greutate la sfarsitul perioadei

Gi = greutate la Tnceputul perioadei

n = numar de zile

Ns = consum furaj pe faze de crestere
Nc = cantitate de furaj consumat

Nr= cantitate de furaj rdmasa la sfarsitul fazei de crestere
IC = indice de consum (kg n.c/kg spor)
N = cantitate nutret consumat

G = spor in greutate

OF = oua fertile

Oi = oua incubate

OL = oua limpezi

TPV = Total pui viabli

Ht(%) = hematocrit

H = inaltimea coloanei de sange

h = Tnaltimea coloanei de eritrocite
Y'x = suma valorilor individuale

Y x* =suma patratelor abaterilor

n-1 = grade de libertate

Dx = diametru mediu

DM = diametrul mare

Dm = diametrul mic

S = suprafata sectiunilor

D = Diametrul mare al rabdocitelor

d = Diametrul mic al rabdocitelor
FMI = fascicule muscular

Nr f.m = numaér fascicul musculor
S.F.Mi = suprafata transversala a fasciculului muscular
Prme = Proportie tesut muscular

mcg = mcrograme

Prcy = proportie tesut conjunctiv
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PARTEA I:
STUDIU BIBLIOGRAFIC
PART I:
BIBLIOGRAPHIC STUDY

CAPITOLUL 1
SISTEMATICA ZOOLOGICA SI PARTICULARITATILE
BIOLOGICE ALE PREPELITELOR
CHAPTER 1
THE ZOOSYSTEMS AND THE
PECULIARITIES OF THE QUAILS

Prepelita este cea mai mica si mai prolificd specie ce apartine clasei Aves.
Grupul din care face parte cuprinde cele mai numeroase specii, Tntalnindu-se Tn
cele mai diverse medii, exceptdnd pe cele reci. Sunt vertebrate ovipare, cu
capacitate de zbor, iar forma corpului este aerodinamica. Prepelita este
reprezentanta ordinului Galiformes, prezentd pe toate continentele, cu exceptia
Americii si Antarcticei (Ricarda Mondry, 2016). Ordinul cuprinde numeroase
specii, dintre care cele mai importante sunt: prepelita japoneza (Coturnix Coturnix
Japonica) si cea europeana (Coturnix Coturnix Coturnix). Singura specie
domesticitd a fost cea japonezd, a carei crestere in captivitate este utilizatd in
Japonia de cateva secole. Domesticirea prepelitei europene nu a fost efectuata pana
n acest moment.

Prepelita domesticd, ca descendenta din cea salbatica, are o crestere rapida,
depune ponta timpuriu si in numar mare, producand sase generatii de descendenti
pe an. Utilizarea oudlor si a carnii pentru consumul uman au contribuit la
popularitatea prepelitei, fiind apreciata de secole.

Prepelita salbatica (Coturnix Coturnix), este cunoscuta popular sub numele
de pit-palac. Femela este mai mica decat masculul si este intalnitd in zona de
campie, si mai rar la dealuri.

Lungimea totald a corpului este de 18.0-18.6 cm, greutatea oscileaza intre
100-150g. Culoarea este brun deschisa pe spate, cu dungi longitudinale si benzi
transverale, inchise la culoare (fig 1.1). Caracteristica este dunga galbena-alburie,
de-a lungul crestetului capului si deasupra ochilor. Masculul are pe gusa dungi
brun inchise, aproape negre (Cotta, 2001). Traieste in culturi de plante furajere,
fanete si semanaturi, iar dupd recoltarea cerealelor se mutd in miristi dupa care
intra in porumbisti.
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Figura 1.1 Prepelita salbatica, femela si mascul
Figure 1.1 Wild quails, female and male
(http://fishingandhuntingtv.com/ro/vanatoare/prepel
ita.html)

Este o pasare migratoare, care intre 5-20 septembrie pleaca sa ierneze n
Africa de Nord. Migratia are loc noaptea, in grupuri mici, cele ce vin din Nord
poposesc cateva zile la noi, dupa care isi continud drumul. Dusmanii sunt atat
rapitorii cu par si pene, retelele telefonice, electrice si omul care le prinde cu
plasele pentru consumul local sau export (Cotta 2001).

Depune intre 8-15 oua in a doua jumatate a lunii mai, Tntr-un cuib construit
pe sol. Prepelita silbaticd poate scoate Intr-un an si doud randuri de pui. Incubatia
dureaza 16-22 de zile (Cotta, 2001). La ecloziune, puii sunt acoperiti cu un puf
galben, au o patd neagrd pe frunte, si o dungd inchisa de-a lungul sirei spindrii
insotitd de o linie Inchisa pe fiecare laturd a corpului.

Dezvoltarea puilor este rapida, la 20 de zile zboara, iar la o luna ajung
aproape de marimea parintilor. Hrana este atat vegetald cat si animala. La pui,
predomind hrana animala, iar la adulti aceasta se compune din seminte de mei,

mohor, la care se adaugd insecte si larvele acestora, rame si melci mici (Cotta,
2001).

1.1. Sistematica zoologica si particularititile biologice ale
prepelitelor

1.1. Zoo systems and biological characteristics of quail

Prepelitele sunt raspandite peste tot in lume, sunt cunoscute peste 100 de
rase diferite impartite in doua subfamilii distincte Odontophoridae si Coturnicine,
acestea din urma sunt specifice emisferei estice.

Cea mai populara dintre reprezentanti este prepelita japoneza care a dat
prin cresterea ei in captivitate rasele moderne intalnite astazi in diferite zone de pe
glob.

Din punct de vedere zoologic prepelita domestica face parte din:

Clasa Aves

Ordinul: Galiformes

Familia: Fasianide

Subfamilia: Coturnicine

Genul: Coturnix

Subfamilia Coturnicine cuprinde genul Coturnix, iar cele mai
reprezentative specii sunt prepelita japoneza (Coturnix Japonica), prepelita

VVVVY
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chinezeasca (Coturnix Chinensis), de miriste (Coturnix Pectoralis), prepelita cu
pieptul negru (Coturnix Coromandelica), prepelita arlechin (Coturnix Delegorguei)
si prepelita albastra (Coturnix Adansonii).

1.1.1. Prepelita japoneza (Coturnix japonica)

1.1.1. Japanese quail (Coturnix japonica)

Prepelita japoneza este intalnitd in stare sdlbaticd in Estul Asiei (India,
Coreea, Japonia si China), precum si in Rusia. Au fost identificate si In alte regiuni
cum ar fi: Vietnam, Cambogia, Laos, acestea migrand din Japonia spre teritoriile
amintite. Sunt si in alte parti ale globului cum ar fi: Africa, Tanzania, Kenia,
Namibia si Madagascar, de-a lungul vaii Nilului, pana in Egipt (fig 1.2).

Traieste pe sol, intr-o zond cu vegetatie abundenta, tufisuri, zone agricole,
care 1i oferd siguranta si protectie fata de pradatori. Prefera de asemenea si zonele
de stepa, pajistile, fAnetele, si zonele de munte cu pante usoare situate 1anga ape.

Figura 1.2 Prepéli;a japoneza
Figure 1.2 Japanese quail

in sezonul rece migreazi in zone mai calde. Diferenta dintre sexe este
putin evidenta, insa masculul este mai mic decat femela, atat ca talie, cat si ca
greutate. Culoarea puilor in primele zile de viata este aceeasi la cele doud sexe, iar
la adulti, masculul prezinta in partea anterioara a gatului un penaj colorat in brun-
roscat, iar femela are penele de culoare bej. In urma domesticirii se diferenteaza
doua linii de prepelite: una usoard cu o masa corporald de 100-160g si o linie grea
avand greutati cu limite de 235-280g.

Prepelita japoneza este cea mai veche si mai performanta dintre prepelitele
domestice, care prezintd indici morfo-productivi cu totul remarcabili, ce fac din
aceasta pasdre o campioand a aviculturii intensive. Intr-un an produce 300- 350 de
oud, cu o greutate medie de 10 grame.

Masculul inregistreaza la maturitate o greutate corporald medie de 120-130
grame. Dimorfismul sexual se poate distinge incepand de la varsta de 3 saptimani.
Sunt si alte elemente de deosebire a celor doud sexe si anume: cloaca femelei este
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alungita transversal in timp ce la mascul, aceasta prezinta o excrescenta de culoare
roz, care nu este acoperita cu pene.

Varsta depunerii primului ou este de 40 de zile (6 saptamani), iar perioada
de incubare a oudlor este de 16-17 zile. Prepelita japoneza este o pasare cu cerinte
mai mari fatd de lumind, ea necesitdnd un regim de 14 ore de lumina continua,
ceea ce influenteaza pozitiv productia de oud. Fenomenul de naparlire este slab si
rar manifestat, In conditiile in care temperatura ambientald este mentinuta constant
la valori de 20-22°C pe parcursul intregului an. Din ouale produse intr-un an se pot
obtine 180-240 pui viabili.

La aceasta rasa de prepelite existd atat linii specializate pentru productia
de oua, cat si linii specializate pentru productia de carne, acestea din urma avand
greutati corporale mai mari. (Yoshikura, 1972).

1.1.2. Prepelita chinezeasca (Coturnix chinensis)

1.1.2. Chinese honeysuckle (Coturnix chinensis)

Este una dintre cele mai mici prepelite crescute in captivitate, avand un
penaj foarte frumos colorat Tn albastru (specific masculilor). Traieste si in libertate,
pe cdmpiile intinse din Asia de sud-est si in nordul Australiei. Poate zbura, dar
numai pe distante mici. Masculul are o lungime a corpului de aproximativ 12 cm,
iar femela, 13 cm. Este crescuta ca 0 pasare de ornament (fig. 1.3) .

Figura 1.3 Prepelita chinezeasca
(Coturnic chinesis)

Figure 1.3 Chinese prepeel (Coturnic
chinesis)
(https://www.pinterest.com/pin/54873
5535838287830/)

1.1.3. Prepelita granelor / europeani (Coturnix coturnix)

1.1.3. Cultivation of the European grain (Coturnix coturnix)

Este o specie migratoare cu o distributie geografica largd, ce cuibareste in
Europa Centrala si de Sud, Asia de Vest, Africa de N-V, Israel, Nordul Irakului si
al Iranului. Unele dintre pasari ierneaza in Africa de Nord si se reproduc partial in
aceastd zona, Tnainte de a reveni in Europa.

Este o prepelitd mica, cu o lungime de 17 cm, si cu anvergura aripilor de
34 cm (fig. 1.4). Dimorfismul sexual este putin pronuntat, astfel masculul are un
penaj maro, iar gatul este gilbui sau roscat cu o zona neagra centrald mai mult sau
mai putin extinsd. Femela are culoarea penajului brun, insd zona gatului este
albicioasd (Hennache A., 2011).
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Figura 1.4 Prepelita granelor / europeana
(Coturnix coturnix)
Figure 1.4 Grain / European Quail
(Coturnix coturnix)

Hrana este formatd in principal din seminte, iarba, omizi, melci mici si
larve (mai ales cand cresc puii). Prezintd multe subspecii datorita ariei geografice
vaste pe care se gaseste si a habitatelor diferite pe care le populeaza. Prepelita
poate fi monogama, bigama sau poligama functie de densitatea populatiei si de
raportul intre sexe.

Duce o viatd solitard in afara sezonului de imperechere, iar tineretul
ramane impreund cu pdrintii pdna la migrarea din toamnd. Zborul migrator este
nocturn. Femela depune 10 oud, intr-un cuib construit sumar la suprafata solului,
captusit cu plante sau ramuri. In mod exceptional doud femele pot depune oui in
acelasi cuib (Madge S. 2002).

Un interes deosebit, mai ales cinegetic, detin speciile din subfamilia
Odontophoride ce cuprinde genul Callipepla ce include prepelitele intalnite mai
ales pe teritoriul american. Trei specii sunt mai importante, si anume: prepelita de
California (Callipepla Californica), prepelita eleganta (Callipepla Benson) (fig
1.5) si Gambel’s quail (Callipepla Gambelii).

|

Figura 1.5 Prepelita eleganta (Callipepla Benson)
Figure 1.5 Elegant quail (Callipepla Benson)
(https://www.pinterest.com/pin/311170655475033186/)

1.2. Originea si domesticirea prepelitelor

1.2. Origin and domestication of quail

Domesticirea prepelitelor a fost pentru prima oara consemnata in cronicile
nipone din secolul XII, unde se relateaza despre vindecarea unui imparat japonez
ce suferea de tuberculoza si care In urma consumarii carnii si a oudlor acestei specii
s-ar fi vindecat. Pentru a urma acest regim, prepelitele au fost capturate si crescute
n captivitate (Havers 1964).
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Referitor la acest aspect au aparut recent si alte teorii legate de
domesticirea prepelitelor care sustin ci in China in jurul anului 770 1.H, se practica
capturarea §i cresterea prepelitelor, mai ales a masculilor pentru lupte intre ei si
pentru cantecul acestora (Chiang W. et all 2008).

O alta teorie sustine faptul ca prepelitele au fost domesticite in Extremul
Orient, in tari precum: Coreea, China si Japonia incepand cu anul 1300, la inceput
pentru divertisment si ulterior pentru consumul acestora si al oudlelor.

Tn perioada secolelor XV-XVIII scrierile mentioneazi prezenta carnii si a
oudlor de prepelita in dieta aristrocratiei nipone, fiindu-le atribuite proprietati
curative si regenerative asociate cu leacuri miraculoase ce puteau pastra tineretea.
In aceastd perioadd ouilele se puteau procura din cuiburile gisite pe camp, iar
carnea prin vanat.

Domesticirea s-a realizat, folosind oud de prepelite salbatice clocite de alte
pasari de curte. in a doua jumitate a secolului XIX cénd burghezia ca si clasi
sociala si-a luat avant, cererea de carne si oud de prepelitd a crescut foarte mult, iar
vanatul si culegerea oudlor nu au mai fost suficiente, impunand cresterea lor in
captivitate. In prima jumdtate a secolului trecut, japonezii au dus cu ei in regiunile
ocupate din Sud-Estul Asiei prepelite pentru a hrani trupele stationate aici.

Dupa cel de al Doilea Razboi Mondial, europenii si nord americanii au
adus in tarile lor prepelita japoneza domestica. Aceasta s-a impus pe piata tarilor
occidentale ca un produs distinct, substituind carnea de prepelitd salbaticad 1n
preparatele culinare cu specific vanatoresc.

In Japonia, prepelitele se cresc pentru oui si carne, reprezentand al doilea
sector avicol ca importanta dupa cel de crestere a pasarilor.

1.3. Principalele rase si varietati

1.3 Main breeds and varieties

Pe langa principalele rase descrise anterior, amintim faptul cd au fost
obtinute diferite rase a caror productie principala este cea de oud, carne sau mixta

1.3.1. Rasa Franceza

1.3.1. French race

Are coloritul penajului aproape la fel ca si cea japoneza, avand o greutate
corporald de 150-160 grame la femele si de 120-125 grame la masculi. Femela
produce 290-300 oud pe an, acestea avand greutati intre 9-12 grame, iar varsta
depunerii primului ou este de 40-42 de zile (fig 1.6).
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Figura. 1.6 Prepelita domesticd (rasa
Franceza), Coturnix japonica (foto
original)

Figure. 1.6 Domestic quail (French breed),
Coturnix japonica (photo original)

Ouile au un colorit si desen specific, cu dimensiuni de 3/2,5 cm. La
ecloziune puii au greutati de 5-10 grame (in medie 7-8 grame) si o viteza de
crestere foarte mare, mai ales in prima saptdmana de viata (Periquet, 1994).

1.3.2. Rasa Italiana

1.3.2. Italian breed

Este o prepelitd ceva mai mica decét cea franceza, astfel ca femela are o
greutate medie de 140 grame, iar masculul de 110-120 grame (fig. 1.7). Prepelitele
din aceasta rasa produc 290-300 oud/an, cu o greutate medie de 9-10 grame.

Figura 1.7 Prepelita italiana
Figure 1.7 Italian quail

Varsta depunerii primului ou este de 40-42 de zile. Penajul la aceasta rasa
de prepelite are culori si nuante de maro si crem. Se aseamand cu prepelita
mexicana.

1.3.3. Varietatea Negro-Grey (Neagra gri)

1.3.3. Negro-Gray Variety (Gray Black)

Este o prepelitd la care penajul are o culoare neagra sau maro, cele doud
sexe nedeosebindu-se din acest punct de vedere. Este o varietate formata in Anglia,
femelele au greutati corporale de 145 grame, iar masculii de 120 grame (fig. 1.8).
Productia de oua este de 280-300 bucati/an, acestea avand greutati de 9-10 grame.
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Figura 1.8  Prepelita Negro-Grey (varietatea
Neagra gri)

Figure 1.8 Negro-Gray Pregelite (Gray Black
Variety)

Debutul ouatului se face la varsta de 35-38 de zile, aceste pasari fiind ceva
mai precoce decat cele din alte rase si varietati. Exista si o varietate de culoare
alba, cu ochii negri ceva mai sensibila la conditiile de mediu decat varianta neagra
(englezeascad).

Femelele au greutati de 140 grame, iar masculii de 120 grame, productia de
oud este de 280 buciti/an, acestea avand o greutate de 9-10 grame. Varsta de debut
a ouatului este de 40-42 de zile (Polen, 2007).

1.3.4. Varietatea Jumbo

1.3.4. Variety Jumbo

Este crescuta pentru productia de carne deoarece poate atinge greutati
considerabile de pana la 450g. Coloritul penajului nu difera mult fata de varietatea
comuna de prepelite japoneze crescute pentru productia de oua. Lungimea corpului
poate atinge 18-20 cm (Thear, 2007).

1.3.5. Varietatea Tuxedo (baltati)

1.3.5. Variety of Tuxedo (puddles)

Este creata in Anglia, prin incrucisarea a doud varietati: alba si maro. Prin
urmare aceste prepelite au penajul de la nivelul capului, partea dorsala a gatului,
spinarii si aripilor de o culoare ce poate varia de la maro-inchis pana la bej-deschis,
n timp ce penele de pe abdomen si piept sunt albe (fig. 1.9) .

Figura 1.9 Prepelita baltatd (varietatea Tuxedo)
Figure 1.9 Pickled chestnut (Tuxedo variety)

44



Greutatea corporald a femelelor este de 140-145 grame, iar a masculilor
este de 120-125 grame. Productia de oua atinge 290-300 bucéti/an, acestea avand
greutati de 9-10 grame. Varsta depunerii primului ou este de 40-42 de zile.
Dimorfismul sexual este slab diferentiat, astfel incat cele douad sexe se disting
destul de tarziu.

1.3.6. Varietatea Aurie-manciuriana

1.3.6. The Golden-Manchurian Variety

Este originard din nordul Chinei. Denumirea ei este legatd de culoarea
aurie a penajului, ce rezulta din amestecul penelor de culoare galbena si maron (de
diferite nuante). Are o talie si o greutate mai mica, femelele avand la maturitate
136 grame. Acestea produc intr-un an circa 290 de oua cu o greutate de 9-11
grame, iar varsta de debut a ouatului este de 40 de zile. Corpul femelei este mai
mare decat cel al masculului (fig. 1.10).

Figura 1.10 Prepelita manciuriand (varietatea aurié) N
Figure 1.10 Manchurian turkey (golden variety)

1.3.7. Varietatea Brown

1.3.7. Variety Brown

Este crescutd pentru productia de oud. Lungimea corpului este de 15-20
cm. Penajul acestor prepelite poate avea mai multe nuante de la crem pana la
scortisoara si maro-inchis. (Kuzmina, 1992.).

1.3.8. Varietatea Rosetta

1.3.8. Variety Rosetta

Este o prepelitd cu temperament linistit (ticutd). Penajul are un colorit
asemdnator cu scortisoara (maroniu-deschis). Este o prepelitd foarte prolifica,
producand peste 300 de oua pe an (fig. 1.11).
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Figura 1.11 Varietatea Rosetta
Figure 1.11 Rosettaie Variety

1.3.9. Varietatea Rosie-Estoniana

1.3.9. Red-Estonian variety

E o prepelita mai masiva, cu greutdti corporale, la femele, de 190-200
grame si de 160-170 grame la masculi. Productia medie de oua este de 250 de
bucati/an, cu o greutate de 12 grame. Varsta producerii primului ou este de 38-40
de zile. Culoarea penajului este bruna-roscata si uniforma pe tot corpul.

1.3.10. Varietatea Tibetana
1.3.10. The Tibetan Variety
Are un penaj inchis la culoare. Este crescutd atat pentru productia de oua

cat si pentru cea de carne. Deasemenea se foloseste si pentru antrenamentul
cainilor de vanatoare (fig. 1.12).

- - ! S S .
Figura 1.12 Prepelita varitatea Tibetana
Figure 1.12 Tibetan variety quail
(https://www.vivabio.ro/index.php?pagina=lista2&id=10)

1.3.11. Varietatea Faraon

1.3.11. The Pharaoh Variety

Este prepelita specializatd pentru productia de carne, fiind rezultatul
muncii de selectie efectuatd in aceastd directie. Penajul are un colorit asemanator
cu cel al prepelitelor japoneze, dar greutatea corporald este mai mare (fig. 1.13).

Femelele cantaresc la maturitate in medie 235 grame, iar masculii 190-200
grame. La unele linii ale acestei varietati, femelele ajung la o greutate corporald de
300- 350 grame, iar masculii la 220-300 grame. Productia medie de oud este la
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aceastd varietate de 220 bucati pe an, cu 0 greutate de 12-14 grame. Varsta
depunerii primului ou este la 50-55 zile (Polen, 2007).

Figura 1.13 Prepelite Faraon, varietatea alba
Figure 1.13 Pharaoh quail, the white variety
(http://ro.tutkrabov.net/articles/texas-
prepelita-descrierea-rasei-comentarii.html)

La noi 1n tard au existat la Institutul de Cercetare si Productie pentru
Cresterea Pasdrilor si Animalelor Mici (I.C.P.C.P.A.M.) Balotesti, preocupari
pentru importul, Tnmultirea si selectionarea unor rase, linii si varietdti de prepelite.
Aici s-au crescut prepelite japoneze, frantuzesti si italiene, care au fost folosite la
obtinerea unei linii de carne ,,0-Balotesti”. Performantele acesteia sunt urmatoarele:
varsta depunerii primului ou este la 7 saptamani, productia de oua pe an 270-280,
greutatea unui ou: 10 grame, consumul de furaje: 28-30 grame/cap/zi.

Cercetarile efectuate la Balotesti, pe prepelite, au dus la crearea si a unei
linii specializatd pentru productia de carne ce se caracterizeaza printr-0 masa
corporala de peste 250g cu performante de crestere si ingrasare deosebite.

Exista la diferiti crescatori particulari, un material biologic valoros ce
provine din liniile de la Balotesti, dar si din importuri efectuate din: Franta, Italia,
Ungaria, Germania, Anglia, S.U.A., etc. Pe langa aceste rase, linii si varietati de
prepelite, care sunt specializate pentru cele doud productii principale (carne si oud),
mai existd unele care se cresc ca pasari de ornament sau in scop cinegetic.
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CAPITOLUL 2
DATE DIN LITERATURA DE SPECIALITATE PRIVIND
CRESTEREA PREPELITELOR DE CARNE
CHAPTER 2
SPECIALTY LITERATURE DATA ON
GROWTH REGARDING QUAILS OF MEAT

2.1. Efective si productii

2.1. Effective and productions

Prepelita a fost cunoscuta mai intdi ca pasare de ornament, apOi
producatoare de oud, pentru experiente de laborator si 1n final ca producitoare de
carne (A.G. Bertechini 2012).

Datele din literatura de specialitate cuprind informatii putine referitoare la
efective si la consumul de oua si carne de prepelita. Tara asiatica cu cele mai mari
efective este Japonia, care detine 7.3 mil capete de diferite varste si categorii de
productie (oud, carne). Alte tari din Asia, care detin efective de prepelite sunt:
Pakistan cu 100 mil capete, Federatia Rusa cu 65 mil pasari , Coreea de Sud si cu
un efectiv de 65 mii capete. Alte tari europene care cresc prepelite in numar mai
mare sunt: Finlanda (4 mil capete), Belgia (2 mil capete) si Slovacia (60 mii
capete). Bulgaria a construit prima ferma de prepelite in anul 1976, iar productia
comerciald de oua si de carne de prepelita a debutat in anul 1980, fiind de 560 mii
de pasari (MAFF, 2010).

Tarile care cresc prepelita pentru carne sunt: Spania, Franta, USA fara a se
prezenta efectivele si productiile (Harunna E. S si col 2017).

In Franta se abatorizeazi peste 100 mil de prepelite/an care se
comercializeaza in stare proaspata sau congelata.

Se constatd faptul ca in Estonia, coturnicultura s-a extins rapid, fiind o
ramura foarte dinamica a aviculturii acestei tari. Acest fenomen de extindere rapida
a acestui sector s-a produs, cu siguranta si in alte tari europene: Italia, Spania,
Austria, Ungaria s.a.

In Franta se apreciaza ca exista circa 2000 de crescitori de prepelite, care
functie de efectivele ce le detin se pot imparti in trei categorii si anume: crescatorii
ce folosesc sistemul intensiv de crestere care livreaza circa 50 mii pasari/ sapta-
mana sau 2.6 mil de pasari/an; crescatorii ce practica sistemul semiintensiv de
crestere si produc 5-30 mii de pasari/saptamana sau 260 mii-1.5 mil de capete/an si
crescatorii de tip ,,familial” care produc 100-4000 pasari/ saptamana sau 5200-200
mii capete/an. Numarul crescatoriilor intensive si semintensive impreund nu
depasesc ca numar 100 de exploatatii, cele mai multe fiind de tip familial.
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Productia care se obtine in primele doud sisteme de crestere reprezinta, in Franta
circa 60% din productia de pe piata produselor avicole (Suleiman Saidu, 2014).

In tara noastrd nu se cunoaste oficial, efectivul existent de prepelite
domestice, dar se estimeaza ca pot fi cel putin 300-500 mii capete, la crescatorii
particulari. Acestia detin efective mici, de 50-150 pasari conform datelor statistice
detinute de UCP (Uniunea Crescatorilor de Pasari).

Au fost identificate, cu dificultate, o serie de efective de prepelite
domestice, in cel putin trei judete ale Romaniei. Acestea sunt: Neamt, lasi si Bihor.
in judetul Neamt, la ,,Suinprod S.A.”, Roman a existat o microferma de profil, cu
un efectiv de 3 mii de capete prepelite, din care circa 30 % erau masculi si restul
femele ouitoare si tineret de diferite vérste. In judetul Bihor, au fost identificate in
trei crescatorii de tip familial, un efectiv de 995 capete prepelite, din care 245
masculi si 750 femele si tineret ( Van | M, 2003).

In judetul Iasi existd cativa mici crescitori cu efective care Tnsumate nu
depasesc 540 de capete (140 masculi si 400 femele si tineret).

Incd din anul 1957, Universitatea din California, a utilizat pentru
cercetirile medicale prepelita. In mod obisnuit si astizi, se utilizeaza aceastd pasire
n cercetari de fiziologie, nutritie si embriologie (Bertechini A.G 2012).

in Europa, cresterea prepelitelor pentru carne si oud se face in baterii etajate
si in custi in proportie de 90%. Exista numeroase discutii si ludri de pozitie privind
acest aspect al cresterii, ce este considerat inadecvat pentru bunastarea acestor pasari
si se militeaza pentru adoptarea unei legislatii specifice pentru a le proteja.

2.2. Consumul de oua si carne de prepelita si perspective de crestere

2.2. Consumption of eggs and quail meat and growth prospects

In literatura de specialitate, sunt putine date disponibile referitoare la
productia si consumul de oua si carne de prepelita. Astfel, Whyte E.P 2000, a oferit
cateva date referitoare la productia de oud de prepelita in Estonia si la dinamica ei,
in diferite perioade de timp. Sursele bibliografice citate sustin ca productia de oud a
avut o crestere continua ca urmare a inmultirii efectivelor si a cerintelor pietii.
Cercetdri recente arata cd productia de oud a inregistrat o stagnare la nivelul anului
2012 (Bertechini A. G, 2012).

Ameliorarea prepelitelor, a determinat obtinerea unei rase estoniene a carei
parametri productivi au crescut in mod constant. n ceea ce priveste destinatia productiei
de oud din Estonia, 70,37 % din aceasta a fost solicitata de industria vaccinurilor (umane
si veterinare) si pentru oua de incubatie in scopul producerii puilor de o zi.

Roménia este prezenta printre tarile ce cresc prepelite pentru oud, mai ales
in scop terapeutic, fara insa a se indica si efectivele existente.

In ceea ce priveste productia de carne de prepelita si aici datele statistice
disponibile sunt foarte putine. De exemplu, piata productiei de carne de prepelita in
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Franta, este destul de dezvoltata, fiind estimata la 15.mii tone, cu tendinta de
crestere si dezvoltare (Marin si colab., 1990).
Productii importante de carne de prepelitd se obtin si in tari precum: Italia,

Spania, Ungaria, Polonia, Belgia, Elvetia. Austria, Arabia Saudita, Maroc, Algeria,
etc. In ultimii ani, ca urmare a cresterii efectivelor de prepelite destinate productiei de
carne, au inceput sd fie construite abatoare specializate pentru sacrificarea,
industrializarea si valorificarea superioara a productiei rezultata de la aceasta specie.

In productia de ous, existd un trend legat de conservarea lor prin murare, si de
crestere a greutitii acestora. In fermele mari, existd tendinta de a automatiza procesul
tehnologic si de a integra productia in industria prelucratoare (Bertechini A.G 2012).

Avand in vedere consumul incd mic de oud de prepelitd, dezvoltarea

populatiei, putem anticipa ca in perspectiva acest sector are tendinta de a se
dezvolta (Bertechini A.G 2012).

Pe de altd parte, sunt necesare mai multe cercetari, mai ales in zona de
ameliorarea geneticd, care sa ofere sprijin crescatorilor, deoarece produsele
obtinute reprezintd o sursa de proteine animale cu o valoare biologicd ridicata
pentru consumul uman (Ojo V si col, 2014).

In productia de carne se impune cresterea greuttii la sacrificare si definirea

clara a tendintei de crestere a liniilor specializate.
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CAPITOLUL 3
CARACTERISTICILE CARNII DE PREPELITA
CHAPTER 3
CHARACTERISTICS OF QUAIL MEAT

Unul dintre alimentele considerate de baza pentru om este carnea, ca urmare
a rolului ei plastic si energetic pentru organismul uman. Valoarea ei nutritiva Consta
in bogitia In proteine si aminoacizi, iar oligoelementele si vitaminele ii conferd
proprietiti nutritionale si organoleptice remarcabile. In plus carnea de pasire are o
digestibilitate ridicata fiind de 96-98% (Vacaru Opris si col 2007).

Cantitatea si calitatea carnii este influentatd de numerosi factori, genetici si
de mediu, fiecare actionand in proportii diferite. Dintre factorii genetici care in
mod firesc influenteazd productia de carne sunt: specia, rasa, linia, hibridul,
individul, varsta si sexul, insusirile de reproductie si de crestere.

Printre factorii de mediu care determind si influeteazd aceastd productie
enumeram: tehnologia de crestere si abatorizare, bundstarea animalelor si nu in
ultimul rand utilizarea medicamentelor in procesul de crestere (B.Lebret si col 2015).

Calitatea carnii este influentata in mod intrinsec si de structura si
compozitia muschilor (Listrat et col 2015), care la rndul lor sunt dependenti de
rasd, sex, varsta sacrificarii, dar si conditiile de furajare pot exercita o influenta
asupra acesteia (Berry et all 2014).

Interactiunea dintre factorii ce influenteaza cantitatea si calitatea carnii
determind la randul lor calitatea carcasei si caracteristicile tehnologice, senzoriale
si nutritionale ale acesteia, influentand perceptia si consumul uman.

Carnea de prepelita, potrivit datelor din literatura de specialitate, prezinta
eficientd din punct de vedere economic pentru ca pasarile se valorifica la varsta de
35 de zile si la o greutate medie de 200g.

Din punct de vedere nutritional, carnea de prepelitd este consideratd
dietetica, iar principalii indici nutritionali (glicemic, densitate nutritionala si
densitate caloricd) sunt mici (B. Lebert si col 2015).

3.1. Compozitia chimica a carnii de pasare

3.1. Chemical composition of poultrymeat

Cammea de pasdre prezintd din punct de vedere chimic o variabilitate
determinata in primul rAnd de specia de la care provine sortimentul respectiv, de Varsta,
de hrana administrata si de portiunea anatomica din carcasa la care se face analiza.

Compozitia chimica a carcasei in totalitate si pe portiuni anatomice, prezintd
diferente evidente intre specii. In scopul sustinerii celor afirmate, prezentim in
continuare, un tabel privind carnea de prepelitd prin comparatie cu cea de pui
broiler (USDA National Nutrient for Standard Reference, Release 21, 2019) (tab.
3.1).
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Tabelul 3.1/ Table 3.1
Compozitia chimica a prepelitelor si a puilor de gaina
The chemical composition of quail and chicken broiler
(USDA National Nutrient for Standard Reference, Release 21, 2019)

Nr Carcasa Piept
crt Nutrienti Prepelite Pui broiler Prepelite Pui broiler
Unitate | Valoare | Unitate | Valoare | Unitate | Valoare | Unitate | Valoare
1 | Apa g 70.03 g 71.67 g 74.76 g 75.46
2 Energie keal 134 kcal 123 keal 110 kcal 119
kj 561 Kj 515 Kj 460 ki 498
3 Proteina g 21.76 g 22.59 g 23.09 g 21.39
4 Total lipide g 453 g 2.99 g 1.24 g 3.08
5 | Cenusa g 1.32 g 1.27 g 1.02 g 0.96
6 Carbohidrati g 0.00 g 0.00 g 0.00 g 0.00
7 Calciu (Ca) mg 13 mg 10 mg 11 mg 12
8 Fier (Fe) mg 451 mg 231 mg 0.72 mg 0.89
9 Magneziu (Mg) mg 25 mg 28 mg 28 mg 25
10 Fosfor (P) mg 307 mg 228 mg 196 mg 173
11 Potasiu (K) mg 237 mg 260 mg 255 mg 229
12 Sodiu (Na) mg 51 mg 55 mg 65 mg 77
13 | Zinc (Zn) mg 2.70 mg 2.70 mg 0.80 mg 1.54
14 | Cupru (Cu) mg 0.594 mg 0.433 mg 0.041 mg 0.053
15 Mangan (Mn) mg 0.019 mg 0.018 mg 0.018 mg 0.019
16 | Selenium (Se) mcg 17.4 mcg 18.8 mcg 17.8 mcg 15.7
17 Vitamina C mg 7.2 mg 51 mg 1.2 mg 23
18 Tiamina mg 0.283 mg 0.240 mg 0.070 mg 0.073
19 Riboflavin mg 0.285 mg 0.243 mg 0.092 mg 0.142
20 Niacin mg 8.200 mg 8.200 mg 11.194 mg 8.239
21 | Acid pantineic mg 0.787 mg 0.787 mg 0.819 mg 1.058
22 Vitamina Bg mg 0.530 mg 0.530 mg 0.550 mg 0.430
23 Vitamina By, mcg 0.47 mcg 0.47 mcg 0.38 mcg 0.37
24 Vitamina A mcg 17 mcg 11 mcg 16 mcg 16
25 | Acizi grasi g 1.320 g 0.870 g 0.333 g 0.790

Apa, componentul chimic cu proportia cea mai mare de participare, este de
70,3-71,67% la prepelita, iar la broiler de 74,76-75,46%. Aceasta proportie de
participare in structura tesutului muscular oscileaza in functie de specie, varsta
animalului, starea lui de ingrasare si mai putin functie de partea anatomica,
componenta a carcasei.

Proteinele, lipidele si glucidele fac parte din componenta nutritiva a carnii
si reprezinta aproximativ 1/3 din compozitia chimicd a acesteia. Carnea de
prepelita, dupa ultimile date (USDA National Nutrient for Standard Reference) nu
contine glucide, sau sunt in cantitate mica (0,1-0,5%). Aceasta contine la 100g de
produs 21,76g proteind, fapt ce demonstreaza calitatea superioarda a acestui
sortiment analizat. Calitatea produsului este datd si de prezenta tuturor
aminoacizilor esentiali ce participa la structura proteinelor.

Lipidele ce se gasesc in structura carnii in valoare de 4,53g/100g produs, au 0
componentd constantd si anume glicerolul si acizii grasi nesaturati. Importanta
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acestora consta in determinarea valorii calorice si in procesul de maturare a carnii.
Deasemeni lipidele reprezinta suportul principal pentru vitaminele liposolubile A si
D.

Sarurile minerale sunt in compozitia chimica intr-o cantitate apreciabila,
inregistrand diferente functie de specie si de tip de muschi analizat. Prezenta in
carne a seleniului are un rol important Tn procesele oxidative, indeplinind un rol
important n anihilarea efectului radicalilor liberi.

In privinta caloricitatii o sutd de grame de carne de prepelita are o energie
calorica Tntre 123-198 kcal sau 850kj.

Subliniem existenta unui procent ridicat de Fe si Mg in carnea de prepelita
care joaca un rol important in structura mediului intern si in indeplinirea functiilor
acestuia.

in concluzie, sarurile minerale care se gasesc in carne, au un rol important
in functionarea diferitelor organe, in biochimia carnii si in procesul de maturare al
acesteia.

Vitaminele sunt in cantitate apreciabild, in carnea de prepelita, mai ales
cele din grupele C, Bs, By, iar celelalte By, By, Bg sunt prezente in cantitate mai
mica.

Prin calitatile ei nutritive, imprimate de compozitia chimica, carnea de
pasare si implicit cea de prepelita a castigat o importanta deosebitd intre alimentele
de origine animald, destinate consumului uman.

3.1.1. Valoarea nutritiva a carnii de prepelita

3.1.1. The nutritional value of quail meat

Carnea de prepelita aduce o parte importanta de nutrienti necesari, bunei
functiondri a organismului uman. Aceasta contine surse importante de proteine,
vitamine si minerale, constituind o carne prin excelenta sandtoasa.

Starea de s@natate a populatiei este strict legata de realizarea unor alimente
salubre cu grad 1nalt de inocuitate si cu potential nutritiv si biologic ridicat.

Aceste deziderate sunt o consecinta a cerintelor pietei. Consumatorii de
azi sunt din ce in ce mai interesati de influenta hranei asupra sanatatii lor,
schimbandu-si mereu criteriile de selectie in privinta alimentelor.

Sensibilizati de multitudinea de noutdti din sfera nutritiei si de faptul ca
bolile civilizatiei isi au In mare parte rddacinile in calitatea vietii, consumatorii se
indreapta spre alimente care sa-i protejeze si sa-i apere de agresiunile specifice
actualei perioade (Willams C.M 2007).

Din punct de vedere nutritiv, carnea de prepelita este consideratd un produs
ce poate satisface cerintele consumatorilor, fiind o “delicatesd” pentru cei mai
multi dintre gurmanzi.
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Valoarea nutritivd este datd nu numai de calitatea proteinelor, dar si de
prezenta lipidelor de calitate, precum si a vitaminelor, ce o recomanda ca pe un
aliment sdnatos, pentru toate categoriile de consumatori.

Din punct de vedere nutritiv, carnea de prepelitd se caracterizeaza astfel:

- contine proteine cu valoare biologicd mare, deoarece au in componenta toti
aminoacizii esentiali;

- aport caloric scazut fiind considerata o carne dietetica;

- contine cantitati apreciabile de vitamine din grupa B (tiamina, riboflavina,
acid pantotenic, niacind, biotina si Biy);

- are cantitati apreciabile de minerale, in special de zinc, fosfor si fier ce
participa la diferite procese metabolice din organism.

Pentru a analiza aspectul nutritional al carnii de prepelitd, prezentam in
continuare principalii indici nutritionali ce caracterizeaza acest sortiment de carne

(tab 3.2):
Tabelul 3.2/ Table 3.2
Valoarea indicilor nutritionali pentru carnea de prepelita
The value of nutritional indices for quail meat (www.lanutrition.fr/caille)

Nrcrt | Specificare Valoare Semnificatie
1 Indicele de densitate nutritionala 82,29/263 mijlociu
2 Indicele glicemic 1 foarte scazut
3 Indicele de satietate 0,5 mic
4 Indicele densitatii calorice 1,92 mederat
5 Incarcatura glicemica la 100g produs 0 foarte mica
6 Indicele PRAL +0,14 slab acid
7 Nivel de antioxidanti 5 sdrac
8 Proportia de Qg/Q;3 5,14 echilibrat

Indicele densitdtii nutritionale este cel care aratd cat dintr-un anumit
nutrient se afla Intr-un produs. Valoarea acestui indice de 87,29 arata ca produsul,
are o densitate nutritionald mijlocie, fiind considerat suficient de echilibrat pentru
organism.

Valoarea de o unitate a indicelui glicemic arata ca produsul analizat are o
cantitate infima de carbohidrati fara aport energetic.

Indicele de satietate indica capacitatea carnii sau a unui produs de a induce
satietatea. Are valori intre 0-3,1. Valoarea indicelui de 0,5 arata ca produsul are un
continut suficient de grasimi producand senzatia de satietate.

Indicele densitatii calorice avand valoarea de 1.92, aratd ca produsul este
slab caloric, iar din punct de vedere nutritiv este considerat dietetic si se recomanda
in dietele de slabire. Sub acest aspect, carnea de prepelita este slab calorica,
consumul acesteia va determina un stil de viata echilibrat.
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Indicele PRAL (Potential Renal Acid Load) arata influenta unui produs /
aliment asupra echilibrului acido-bazic a organismului. Tn general carnea, are un
efect acid asupra organismului, dar cea de prepelita, prin efectul slab acid pe care il
are se absoarbe relativ mai usor la nivel intestinal comparativ cu alte sortimente de
carne.

Antioxidantii sunt un complex de elemente nutritive (vitamine si minerale)
care au rol de a reduce efectele toxice ale radicalilor liberi.

Proportia de acizi grasi omega 3 si 6 din carnea de prepelita este echilibrata
inscriindu-se sub acest aspect in categoria carnurilor recomandate pentru copii,
batrani, si persoane cu afectiuni cardio-vasculare.

Valoarea nutritiva a carnii alaturi de insusirile fizice si senzoriale joaca un
rol important sub raportul atractivitatii acesteia pentru consumator. Carnea de
prepelitd, este 0 alegere sandtoasd pentru nutritia umand, avand in vedere
caracteristicile nutritionale deosebite ale acesteia (www.lanutrition.fr/caille).

2.3.2. Calitatile senzoriale ale carnii

2.3.2. Sensory qualities of meat

Prin calitati senzoriale se intelege evaluarea proprietatilor carnii cu ajutorul
simturilor. Aceste proprietati se refera la:

Aspectul exterior al carnii, se apreciaza vizual si se refera la culoarea carnii
sl a grasimii, consistenta, pastrarea formei la transare si textura acesteia. Aceste
insusiri sunt dependente de o multitudine de factori, o parte se refera la cei care
influenteaza specia, iar altii la conditiile de crestere si abatorizare.

Palatabilitatea se apreciaza gustativ si olfactiv, cu referire la: fragezime,
suculentd, gustul, mirosul sau aroma carnii. Insusirile senzoriale reflectd
caracteristicile morfologice contractile si metabolice ale muschiului din momentul
sacrificarii si pand la transformarea lui in carne (Benyamina Houria, 2017). Tn
general, carnea de prepelitd are bine exprimate aceste Insusiri, consumul ei
satisfacand organoleptic consumatorii.

Culoarea este determinatd de proprietatile fizico-chimice ale carnii, de
pigmentul acesteia, de tonalitatea (nuanta), intensitatea (saturatia) si luminozitatea
ei (capacitate de reflectare a luminii). Culoarea este data si de cantitatea si starea
chimica a hemoglobinei. Sub acest aspect culoarea carnii de prepelita este de un
roz deschis la piept si un rosu deschis la pulpe.

Fragezimea carnii se apreciaza prin usurinta cu care se lasd tdiatd sau
mestecatd. Aceasta calitate depinde de cantitatea si solubilitatea colagenului din
muschi, de lungimea sarcomerelor si de maturarea carnii (Boisteanu 2015). Tesutul
adipos intervine si el in ameliorarea fragezimii carnii. In cazul celei de prepelita,
fragezimea acesteia determinata indirect prin intermediul fortelor de forfecare, are
valori intre 4,06-15,97 N/cm? (Yousefi A.R 2012) .
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Gustul si aroma definesc conceptul global de “savoare” a carnii. Senzatia
de gust se datoreaza substantelor sapide hidrosolubile dizolvate in saliva, care
stimuleazd mugurii gustativi linguali. Senzatia de gust este influentatd de specie,
rasd, varsta, sex, modul de crestere si evolutia post-sacrificare a carnii. Perceptia
aromei se realizeazd In urma impulsurilor gustative si olfactive din cortexul
orbitofrontal. Stimulii odoranti din hrana ajung in cavitatea bucala pe cale
retronazald pana la mucoasa olfactiva si impreund cu senzatiile gustative creeaza
aroma. Referitor la aroma, specialistii in gastronomie, sustin ca exista mai mult de
650 compusi chimici volatili, responsabili de impresia olfactivd si gustativa
(Mencinicopschi, 2011). Din acest punct de vedere carnea proaspata de prepelita
are o aromad slab perceptibild, dar care se intensificdA odatd cu maturarea si
prepararea ei.

Gustul si aroma sunt determinate de compozitia chimica a muschilor si de
particularitatile structurale si metabolice ale fibrelor musculare.

Mirosul se datoreazd substantelor odorante care stimuleazd celulele
receptoare din mucoasa olfactiva. Acesta este specific carnurilor de vanat, prepelita
Tncadrandu-se in aceasta categorie. Poate fi descris ca fiind un amestec de mirosuri
de diferite ierburi.

Suculenta corespunde perceptiei de eliberare diferita a apei sau a sucului
din carne n timpul masticatiei. Suculenta carnii este conditionata si de abundenta
lipidelor intramusculare (perselarea cérnii) cu efect asupra secretiei salivare in
masticatia prelungita. Insusirea este determinati de cantitatea de apa liberd
existenta in saliva si carne, in momentul masticatiei.

Textura este definitd prin raporturile dintre tesuturile care intra in structura
carnii (muschi, grasime, oase, tendoane si ligamente), fiind reprezentata de
caracteristici care includ compactitatea si gumozitatea la sfardmare si rupere a
carnii. La muschii pieptului, la prepelita, proportia dintre tesutul muscular si cel
conjunctiv a oscilat intre 67,27%-69,48% la muschi si 30,52-32,73% la tesutul
conjunctiv. Aceasta caracteristica este strans corelata si cu alte caractere senzoriale,
influentand palatabilitatea, valoarea gustativa si culinara a carnii.

In general, caracterele senzoriale au un rol important sub aspectul
atractivitatii pentru consumatori.

3.3. Factorii ce influenteaza productia de carne

3.3. Factors influencing meat production

Productia cantitativa de carne este influentata de numerosi factori care in
functie de natura lor se pot grupa in genetici si de mediu. In grupa celor genetici
intra: specia si rasa, individul, sexul si varsta. In categoria factorilor de mediu sunt
factorii tehnologici de crestere si de abatorizare a pasarilor, bunastarea acestora si
nu Tn ultimul rand utilizarea medicamentelor Tn procesul de exploatare (Lebret B et
col 2015).
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Productia de carne, este influentata intrinsec si de structura si compozitia
muschilor (Listrat si col 2015), care la randul lor sunt dependenti de rasa, sex,
varsta sacrificarii, dar si de conditiile de furajare, sistemul de cazare s.a.
Interactiunea dintre acesti factori influenteaza, cantitatea si calitatea carnii,
determindnd la randul lor calitatea carcasei si caracteristicile tehnologice,
senzoriale si nutritionale influentdnd perceptia si consumul uman.

3.3.1. Specia si rasa

3.3.1. Species and breed

Acestia influenteazd cantitatea de carne obtinutd prin nivelul
performantelor legate de specie si rasa. Greutatea corporala si indicatorii procesului
de crestere au cea mai mare si mai importantd influenta. In cadrul Ordinului
Coturnix sunt numeroase specii care au greutati corporale diferite, cu limite intre
100g la prepelita salbatica si 160g la cea japoneza.

3.3.2. Individul

3.3.2. Individuale

In cadrul fiecarei populatii existd indivizi cu o viteza de crestere diferita,
ceea ce permite ca prin selectie sd se aleaga pasarile cu viteza optima de crestere,
influentand astfel cantitatea de carne obtinuta de la populatia analizata. Productia
individuala de carne are limite de variatie foarte largi, functie de omogenitatea
materialului biologic.

3.3.3. Sexul si varsta

3.3.3. Sex and age

Aceste caractere determina o productie de carne cantitativa si calitativa
diferita, datorita dimorfismului sexual. Tn general, sexul mascul produce o cantitate
de carne mai mare decat cea produsa de femele, datoritd greutdtii vii favorabile
acestui sex. La prepelite, femelele, au 0 greutatea corporald mai mare, de peste
250g, iar a masculului e in jur de 200g, influentand astfel diferit si cantitatea de
carne rezultata la sacrificare.

Greutatea corporald creste odatd cu inaintarea in varstd, determinand si
modificari ale raportului carne/oase, crescand cantitatea de grasime din carcasa. La
prepelitele crescute pentru carne, cantitatea de grasime incepe sa se depuna n carcasa
Tncepénd cu varsta de 55-65 de zile si se accentueaza odata cu inaintarea in varsta.

3.3.4. Prolificitatea

3.3.4. Prolificity

Este un indicator de reproductie ce este puternic influentat de
caracteristicile speciei sau ale rasei. Cu cét o pasare are mai multi produsi, cu atat
creste si productia de carne obtinutd de la aceasta. De exemplu, la giinile de
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reproductie din rasele grele se obtin 140-145 pui/ciclul productiv , iar la prepelite
se obtin 240-300 de oua in aceeasi perioada.

Alaturi de fertilitate si fecunditate exista si capacitatea de ecloziune, ce
influenteaza productia de carne. Aceste insusiri sunt determinate genetic si sunt
specifice fiecarei specii, rase, linii sau familii. Literatura de specialitate citeaza
pentru prepelita japoneza un procent de fertilitate de 90% si de eclozabilitate de 75-
80% (Bhattacherjee Ananya si col, 2014).

3.3.5. Capacitatea de valorificare a hranei

3.3.5. The ability of exploitation of furaje

Capacitatea de valorificare a hranei este un factor ce determinad productia
de carne fiind dependent de specie, rasa, linie, hibrid, cu specificarea ca, hibrizii au
o capacitate mai mare de valorificare a hranei. Intre aceasti insusire si cantitatea de
carne din carcasd, existd o stransd legitura, determinatd in primul rand de
valorificarea hranei.

Sporul in greutate, consumul specific de furaje, precum si modul de
prezentare a lor, determind o valorificare diferitd in directia productiei de carne
(Lerbet B si col, 2015).

3.3.6. Capacitatea de formare a cirnii si de depunere a grasimii

3.3.6. Meat formation and fat deposition capacity

Aceastd caracteristici diferd semnificativ intre rase, dar mai ales in
interiorul acestora. In aceleasi conditii de crestere, se constati mari diferente intre
rase. Existd indivizi la care aptitudinile de ingrasare sunt mult mai evidente decat
la altii. Capacitatea de formare a carnii caracterizata prin cele doud procese de
hipertrofie musculara si hiperplazie este influentatd de mai multi factori cum ar fi:
rasa, calitatea si cantitatea furajului, sistemul de crestere, temperatura ambientala,
varsta si sexul etc. (Boisteanu P.C. 2015).

Existenta unei corelatii pozitive Intre capacitatea de formare a carnii si a
depunerii de grasime, constituie un criteriu de selectie a indivizilor pentru acest
scop (M.G. Usturoi, 2007).

2.3.3.7 Randamentul la sacrificare si ponderea portiunilor transate din
carcasa

2.3.3.7 Slaughter yield and weight of cuts in the carcass

Atat randamentul la sacrificare, cit si ponderea portiunilor transate din
carcasa sunt insusiri importante, conditionate de raportul dintre biomasa si
dezvoltarea diferitelor regiuni corporale; exemplarele la care muschii pectorali si
cei ai coapselor si gambelor sunt mai bine dezvoltati, inregistreaza si un randament
superior la sacrificare.
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La prepelita, randamentul la sacrificare la adulte este in jur 80% la femele
si de 70% la masculi.

3.3.8 Gradul de ameliorare

2.3.3.8 Degree of improvement

Programele de selectie si hibridare dirijeazd actiunile de obtinere a
materialului biologic destinat producerii de carne. Valoarea productiei de carne
este determinata de gradul de ameliorare asigurat speciilor, coroborat cu conditiile
de mediu create.

Performanta productivd reprezintd baza geneticd in timp ce, gradul de
ameliorare se referd la caractererele ce urmeaza a fi selectate si care depind de
valoarea heritabilitatii caracterelor urmarite, efectudndu-se mai greu la caracterele
cu h? mic (h*<5) si mai facil la caracterele cu h? mare (h*>5).
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PARTEA A II-A:
CERCETARI PROPRII

SECOND PART :
OWN RESEARCH

CAPITOLUL 4
SCOPUL, OBIECTIVELE SI PROTOCOLUL EXPERIMENTAL
CHAPTER 4
PURPOSE, OBJECTIVES AND EXPERIMENTAL PROTOCOL

4.1. Scopul lucrarii

4.1. The purpose of the paper

Prezenta prepelitei domestice in randul speciilor ce produc carne, impune
cunoasterea cerintelor acestora pentru exprimarea potentialului biologic productiv.

Obiectivul principal al cercetarilor a fost acela de a evalua implicarea
factorilor fiziologici in cresterea prepelitelor pentru carne. Deoarece productia
principala a acestora este aceea de a furniza un sortiment de carne cu calitati
nutritive si organoleptice deosebite, au fost urmariti principalii parametri ce
influenteazd procesul de crestere, evidentiind modificarile ce apar In aceasta
perioada, legate de sexul si varsta materialului biologic.

Cantitatea de carne a fost un alt obiectiv al studiului, deoarece aceasta este
influentatd de o multitudine de factori, iar informatiile privind acest aspect sunt
relativ putine pentru prepelita de carne. Directia in care acesti factori actioneaza, se
cunoaste mai putin.

Calitatea productiei de carne ce afecteazd atitudinea consumatorului,
pentru acest sortiment este afectatd de numerosi factori de influenta. Varsta la
sacrificare, precum si sexul pésérilor ce se valorifica, constituie parte din
multitudinea factorilor ce influenteaza calitatea carnii de prepelita.

Cercetarile efectuate au respectat, principiile stiintifice, ale metodologiei
de cercetare, conducénd in final la validarea/invalidarea ipotezei de la care a pornit
cercetarea.

4.2. Obiectivele cercetarii
4.2. Research objectives
Obiectivele cercetarii au fost:
- caracterizarea productiva a materialului biologic pe care au fost organizate
seriile experimentale;
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- performantele de incubatie ale parintilor ;

- analiza perioadei de crestere cu prezentarea parametrilor ce caracterizeaza
aceasta etapa ;

- datele biometrice pentru cele trei varste la care s-a efectuat sacrificarea (45,
60, 70 zile) si pentru cele doua serii experimentale;

- analiza profilului hematologic si biochimic la indivizii din cele trei loturi
experimentale si din seriile luate n studiu;

- evidentierea productiei cantitative de carne, in functie de varsta la
sacrificare ;

- caracterizarea parametrilor calitativi ai carnii, la cele trei varste diferite de
sacrificare din cele doua serii de experienta;

- caraterizarea morfologica si texturala a muschilor pectorali.

4.3. Cadrul institutional si organizatoric in care s-au efectuat
cercetarile

4.3. The institutional and organizational framework in which the
research was conducted

Cercetarile ce constituie subiectul prezentei teze de doctorat au fost
efectuate intr-o exploatatie privata, infiintata in anul 2013, profilata pe cresterea
prepelitelor din linia de carne Faraon.

Sectorul de crestere a fost amenajat intr-un spatiu cu o suprafatd de 7,5m’
in care au fost amplasate baterii pe trei nivele, cu o capacitate pe cusca de 30 de
indivizi.

Tntr-un alt spatiu, cu 0 suprafatd de 5,5m’, s-au incubat oudle si au fost
crescute seriile de pui destinate productiei de carne.

Facultatea de Zootehnie lasi functioneaza in cadrul USAMV “lon lonescu
de la Brad” Iasi, avand in dotare si laboratoare de cercetare. Analizele de profil
metabolic si de compozitie chimicd a carnii au fost efectuate in laboratorul de
Fiziologie animald a Facultatii. Analizele privind structura histologica a muschilor
pectorali au fost efectuate in Laboratorul de Anatomie, a Facultatii de Zootehnie,
unde probele au fost recoltate si pregitite a fi sectionate si colorate. Sectionarea si
prelucrarea probelor a fost efectuata la Facultatea de Medicind Veterinard, n
Laboratorul de Histologie. Examinarea probelor s-a efectuat in laboratorul de
Histologie din cadrul Facultatii de Zootehnie.

In cadrul Universitatii “Stefan cel Mare” din Suceava, la Facultatea
Inginerie Alimentara, au fost efectuate analizele privind proprietatile texturale ale
muschilor pectorali.
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CAPITOLUL 5
MATERIAL SI METODE DE LUCRU
CHAPTER 5
MATERIAL AND WORKING METHODS

5.1. Materialul biologic utilizat

5.1. Biological material used

Cresterea prepelitelor poate fi organizata ca o activitate de baza, sau ca o
preocupare anexa. Pentru rezolvarea scopului propus, s-a procedat la achizitionarea
materialului biologic de la crescatori particulari, In numar de 75 de puicute si 35 de
cocosei. S-a cumparat tineret 1n varsta de 30-35 zile, cu greutati medii la femele de
220g si la masculi de 180g, ce au fost crescute intr-o exploatatie de tip familial (fig
5.1)

Figura 5.1 Prepelite in vérsta de 30- 5 de zile (foto original)
Figure 5.1 Quails at the age of 30-35 days (photo original)

Cresterea acestora este putin costisitoare, deoarece necesitd mijloace
financiare putine, iar materialul biologic este rezistent si se adapteazd usor la
conditiile de crestere.

Spatiul destinat cresterii a cuprins doua sectoare, unul pentru reproductie,
iar celdlalt pentru tineretul destinat ingrésarii pentru carne. Pentru reproducatori
S-a optat pentru cazarea mai multor masculi in cuscd, Impreuna cu femelele, intr-un
raport de 1 mascul / 2-3 femele.

Organizarea sociala la prepelita, este de tip harem, masculul este dominant,
iar femelele din grupul sdu isi stabilesc intre ele o ierarhie, fiind In mod pasiv
subordonate acestuia.

Puii destinati ingrasarii, au fost crescuti la sol, pana la varsta de 21 de zile,
dupa care au fost sexati si cazati in baterii. Cresterea si hranirea acestora s-a
efectuat respectand tehnologia de crestere (Ilie Van si col. 2003 ). Loturile
experimentale au fost alcatuite din tineret din ambele sexe, contituite Thainte ca
femelele sa depuna prima ponta, care au beneficiat de aceleasi conditii de crestere
si hranire (fig. 5.2).
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ST . ——— Prepelita in varsta de 60 zile
Prepelita in varsta de o zi O prepelitd in varsta 45 zile

Figura 5.2 Prepelite de varste diferite (Foto original)
Figure 5.2 Quail of different ages (Photo original)

Prima serie a fost formata din 3 loturi experimentale (L1, L2 si L3), cu cate
60 de indizi pe fiecare lot, respectiv 30 de femele si 30 de masculi constituite dupa
varsta de 21 de zile cand a fost posibild sexarea lor. A doua serie experimentala,
respectiv loturile (L1, L2 si L3) a fost organizatd, respectand acelasi protocol
experimental, iar rezultatele au fost folosite pentru verificarea celor din prima
experienta (fig. 4.3).

Prepelita in varsta de 45 zile Prepelita in varsta de 60 zile Prepelita im varsta de 70 zile

Figura 5.3 Prepelite de varste diferite (Foto original)
Figure 5.3 Quail of different ages (Photo original)

Prepelitele de carne sunt mai tardive, decét cele pentru oud, incat varsta
depunerii primei ponte, are loc la 40-45 zile. Ouale recoltate de la prepelitele
achizitionate, au fost supuse incubarii, In Tncubatoare orizontale, de tip Cleo 5, cu o
capacitate de 150 oud. Varsta la sacrificare a prepelitele din cele 3 loturi a fost de
45, 60 si 70 de zile.

5.2. Metode de lucru folosite

5.2. Working methods used

Datele obtinute in urma cantaririlor (masa corporald, portiunile anatomice
ale carcasei, muschi si altele), a masurdtorilor corporale pe pasarile vii si
sacrificate, analizele fizico-chimice, profilul hematologic si biochimic, toate datele
au fost prelucrate statistic si interpretate comparativ cu cele din literatura de
specialitate. Analiza performantelor de reproductie si a celor de crestere s-a facut
pe baza datelor obtinute din experiente, iar interpretarea s-a bazat pe calcule
prezentate in detaliu la metodologia folosita.
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S-a procedat la analiza variantei si prelucrarea statistica a datelor efectuata
cu o aplicatie de calcul Ms Excel, iar diferentele dintre medii s-au testat cu
algoritmul ANOVA Single Factor inclus Tn pachetul Stoftware specific.

5.2.1. Masuritori corporale
5.2.1. Body measurements
Metoda biometrica folositd pentru a caracteriza dezvoltarea corporald a
prepelitelor, imparte masuratorile in functie de scopul urmarit. Principalele
mdasurdtori efectuate precom si punctele de reper sunt prezentate In continuare
(Suciu I, 1985):
a) masuritori de masa:
- lungimea trunchiului (1)
- largimea pieptului (2)
- adancimea anterioara (3)
- largimea bazinului (4)
- lungimea carenei sternale (5)
- perimetrul toracic (6)
- perimetrul fluierului (7)
- lungimea fluierului (8)
b) maisuritori de
conformatie :
- lungimea (9) si largimea
capului (10)
- adancimea capului (11)
- lungimea cozii (12)
C) masuratori de crestere :
- lungimea coapsei(13)
- lungimea gambei (14)
- lungimea ciocului (15)

Figura 5.4 Repere anatomice pentru masuratori corporale (foto original)
Figure 5.4 Anatomical landmarks for body measurements (photo original)

Reperele anatomice ale masuratorilor corporale sunt:

- lungimea trunchiului: articulatia scapulo-humerala si proeminenta
posterioara a ischiumului;

- largimea bazinului: articulatiile coxo-femurale ;

- largimea pieptului: varfurile celor doua articulatii scapulo-femurale ;

- adancimea anterioard : varful anterior al carenei sternale si punctual cel
mai apropiat de pe coloana vertebrala;

- lungimea fluierului : articulatia tibio-tarso-metatarsiana si unghiul format
de degetelelsi 4;

- perimetrul fluierului: se masoara in treimea inferioara a fluierului;

- perimetrul toracic: se masoara cu panglica sub aripi la baza lor;
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- lungimea carenei sternale: varful anterior al carenei sternale si a
apendicelui xifoid,;
- lungime capului: baza ciocului si proeminenta occipitalului ;
- largimea capului : punctele posterioare ale orbitelor ;
- adancimea capului : curbura mandibulei si crestetul capului ;
- lungimea coapsei : articulatia coxofemurala si graset ;
- lungimea gambei : grasetul si articulatia tibio-tarso-metatarsiana;
- lungimea ciocului: baza si varful ciocului;
- lungimea cozii : baza si varful rectricelor;
- lungimea aripii desfacute: de la umar pana la varful remigelor primare ;
- lungime aripii stranse : cotul anterior si varful remigelor primare;
la nivelul muschimor pectorali au fost efectuate urmatoarele determinari :

5.2.2. Determinarea indicatorilor de reproductie si de crestere
5.2.2. Determination of breeding and growth indicators
Calcularea sporului in greutate, a sporului mediu zilnic al puilor si
consumul de furaje s-au calculat, pe baza urmatoarele formule:
»  Sporul in greutate a fost urmarit la inceputul si la sfarsitul fiecarei faze de
crestere. Calculele s-au bazat pe formulele:
Gs=Gs- G (9), Tncare:
Gs = sporul pe o faza determinata;
Gy = greutatea de la sfarsitul perioadei;
G; = greutatea de la inceputul perioadei;
»  SMZ s-a calculat cu formula:

SMZ = % (g) in care:

Gy = greutatea de la sfarsitul fazei de crestere;
G; = greutatea de la inceputul fazei de crestere;
n = numarul de zile.
»  Consumului de hrana s-a calculat utilizand relatia:
Ns = N¢; - N,, Tn care:
N; = consum de furaj pe o faza de crestere;
N, = cantitatea de furaj consumata
N, = cantitatea de furaj ramasa la sfarsitul fazei de crestere.
»  Calculul pentru indicele de consum, s-a determinat pe baza cantarii puilor
si a nutretului consumat, folosindu-se formula:
Ic= % (kg n. c/kg spor ), in care:
Ic = indice consum;
N = cantitate de nutret consumata;
G = spor in greutate.
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» Indicatorii folositi pentru aprecierea rezultatelor incubatiei au fost
urmatorii:
Oua fertile (bucati) = Oi — Ol
Embrioni morti la mirajul | =~ x100

Fertilitatea %= 100 — ( % x 100)
TRV

O.F

. TPV -~
Ecloziunea % = o X 100, n care:

i

Eclozabilitatea % =

OL = oua limpezi

Oi = oud incubate

OF = oua fertile

TPV = total pui viabili

Pentru calcularea sporului de crestere si a consumului de furaje pe
perioada, au fost folosite relatiile urmatoare:

Spor total lot pe perioadi = greutate lot la sfarsitul perioadei-greutate lot
la Tnceputul perioadei.

Spor individual pe perioada = spor total lot pe perioada / efectiv mediu
pe perioada.

Spor mediu zilnic = Spor total lot pe perioada/nr. zile din perioada.

Consum mediu individual pe perioadda = Consum total pe lot si pe
perioada / efectiv mediu pe perioada

5.2.3. Determinarea profilului hematologic

5.2.3. Determination of haematological profile

Pentru determinarea parametrilor hematologici, s-a lucrat pe sange recoltat
din zona axilara a aripii in tuburi vidate si cu anti-coagulant (fig. 5.5).

Au fost determinati urmatorii parametrii hematologici: cantitatea de
hemoglobina, numarul de globule rosii, albe i hematocritul.

Cuantificarea parametrilor hematologici si examinarea frotiului de sénge,
ofera informatii privitoare la stabilirea unor diagnostice.

Figura 5.5 Recoltarea probelor de sange
(foto original)
Figure 5.5 Collection of blood samples
(Photo original
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5.2.3.1 Realizarea frotiului de snge

5.2.3.1 Make the blood smear

Pentru realizarea unui frotiu se etaleazd sangele integral necoagulat in
monostrat pe lame portobiect. Examenul morfologic s-a efectuat pe preparate
permanente.

Pentru preparatele permanante se prelevreazd o picaturd de sange si se
aplica pe una din extremitatile unei lame portobiect. Se realizeaza cateva miscari
laterale pentru ca sangele sd se intinda pe toatd linia de contact a celor 2 lame,
urmand printr-o alunecare usoara intinderea probei de sdnge pe toatd lungimea
lamei. Urmeaza fixarea frotiului care se face prin agitarea lamei pentru a se obtine
o uscare rapida, sau cu alcool metilic timp de doua minute sau alcool etilic si eter
in parti egale timp de 5-15 min.
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Figura 5.6 Realizarea unui frotiu de sange

Figure 5.6 Making a blood smear

5.2.3.2 Tehnici de colorare a frotiului de sange
5.2.3.2 Blood smear staining techniques
Metoda folositda pentru pregatirea frotiurilor analizate a fost tehnica de
colorare May-Grunwald Giemsa. Aceastd metodd ofera detalii complete pentru
studiile de hematologie, folosind eozina si albastrul de metilen.
Etapele colorarii unui frotiu prin metoda May-Grunwald Giemsa sunt:
a) se pregateste preparatul,
b) cu ajutorul unei pipete se picurd pe toata suprafata lamelei colorant May-
Grunwald si se lasa timp de 3 minute;
€) dupa terminarea celor 3 minute, cu altd pipeta se picura apa distilatd pe
preparat, avand grija sa nu curga pe margini, lasand solutia inca 3 minute;
d) dupa aceea, se scurge solutia de pe lamela, se pregateste solutia Giemsa
(10 ml apa distilata/15 picaturi de Giemsa), urméand a fi picurata cu altd pipeta pe
preparat, lasand solutia sa actioneze timp de 30 de minute;
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e) se varsa colorantul de pe lameld, se clateste sub jet de apa, evitand
contactul direct al preparatului cu apa si se lasa la uscat.

In urma coloratiei May-Grunwald Giemsa, la examenul microscopic
eritrocitele, apar de culoare caramizie, deoarece sunt incarcate cu hemoglobina care
au o afinitate pentru eozina. Granulocitele se coloreaza diferit, functie de natura
fiecareia. Neutrofilele, fixeazd coloranti bazici si acizi, apar coloranti in brun.
Eozinofilele, fixeaza numai eozina, aparand colorate in portocaliu. Bazofilele, fiind
foarte acide, se coloreaza in albastru inchis pana la negru. Monocitele au granulatii
care fixeaza numai azurul de metilen, colordndu-se in rosu purpuriu.

5.2.3.3. Determinarea numarului de eritrocite

5.2.3.3. Determination of erythrocyte count

Pentru determinarea numarului de eritrocite si leucocite la prepelitd se
procedeaza prin numdrarea acestora la microscop. Pentru acesta este necesara
diluarea prealabild a sangelui. S-a folosit metoda patentatd de Natt si Herrick. Ca
materiale necesare s-a folosit solutia Natt si Herrick, camera de numarat Neubauer
si pipeta de dilutie pentru eritrocite.

Se realizeaza o dilutie 1/200, se omogenizeaza proba, dupa care se etaleaza
in hemocitometru si se lasa timp de 3 minute. Folosind obiectivul de 40x se numara
celulele rosii in cele patru colturi si in patratele centrale din interiorul patratului
mare din camera de numarat (fig. 5.7 si fig.5.8).
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Figura 5.7 Camera de numarat Figura 5.8 Hematii in camera de numarat
Figure 5.7 Counting room Figure 5.8 Hematches in the count room

Se numara si celulele ce se intersecteaza cu banda de sus si cea din stanga.
Nu se numara celulele care se intersecteazd cu banda de jos si din dreapta. Se
inmulteste numarul total de celule cu 10 mii pentru a se obtine numarul total de
eritrocite.

Calcularea numarului de hematii, se face confirm formulei:
NxIxDxS

80
N = numar de hematii rezultat dupa numarare

Nr eritrocite =
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I= Inaltimea camerei de numirat 1/10
D= Dilutia 1/200
S= suprafata unui patrat mic (1/400)

5.3.3.4 Determinarea numarului de leucocite si formula leucocitara

5.3.3.4 Determination of leucocyte count and leukocyte formula

Pentru numararea leucocitelor, se folosesc solutii speciale pentru diluarea
séngelui. Se aspira sange in pipeta Potain, pentru eritrocite, pana la diviziunea 0,5
dupa care lichidul de dilutie. Se agita si se lasa in repaus 5 minute, apoi se numara
in camera Burker-Turk, leucocitele, acestea prezentand culoarea violet albastrui.
Numarul total de leucocite este obtinut prin numdrarea tuturor leucocitelor
prezente in toate cele 9 patrate mari ale hemocitometrului (fig.5.7). Calcularea
numerica se face cu formula:

Numar leucocite = NxIxD , unde

N= numar de leucocite dupa numarare

| = inaltimea camerei de numarat (1/10)

D =dilutia 1/200

Figura 5.9 Numararea hematiilor cu
hemocitometru

Figure 5.9 Counting red blood cells
with the hemocytometer
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Leucocitele se impart in doua grupe principale: granulocite si agranulocite.
Granulocitele se numesc astfel datoritd prezentei in citoplasma de granulatii
distincte si se identifica trei tipuri, functie de afinitatile de colorare pe frototiul de
sange: neutrofile, euzinofile si bazifile. Neutrofilele apar in frotiu cu citoplasma
abundenta, cu granulatii violet. Eozinofilele apar colorate in portocaliu, bazofilele
sunt albastre, iar monocitele sunt rosu purpuriu.

Formula leucocitara reprezinta distributa procentuala a diferitelor tipuri de
leucocite pe un frotiu de sange periferic. Materiale necesare: probe de sénge, lame,
microscop, ulei de cedru, colorant May-Grunwald-Giemsa.

Pe frotiul de sange, in camerd umeda, se numara un total de 100-200 de
celule albe, notate fiecare la categoria corespunzatoare.
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5.2.3.5. Determinarea hematocritului

5.2.3.5. Determination of hematocrit

Hematocritul reprezinta raportul dintre volumul total al eritrocitelor si
volumul sanguin total, exprimat n procente, dupa centrifugare. In practica pentru
determinarea  acestuia se folosesc metodele macrohematocritului i
microhematocritului.

Metoda macrohematocritului folosita in cercetarea noastrd, utilizeaza
urmatoarele materiale: sdnge venos recoltat pe anticoagulant, tuburi de hematocrit
Wintobe, centrifugd, materiale necesare recoltarii sangelui prin punctie venoasa si
pipete Pasteur.

Sangele recoltat cu anticoagulant este introdus cu ajutorul unei pipete
Pasteur intr-un tub Wintrobe pana la divizia 100, in cazul tuburilor gradate sau
pana la 4mm® . Tuburile sunt supuse centrifugdrii la 3000 turatii/min timp de 3
min. Dupa centrifugare, continutul se va prezenta astfel: coloana eritrocitara este
situatd la fundul tubului, iar plasma va fi in partea superioara a acestuia. Linia de
separare de culoare cenusiu-rosietic, este formata din leucocite si trombocite.

Se citeste valoarea exprimatd in procente a inaltimii pachetului de
eritrocite, Tnatimea coloanei de sange fiind 100%. Pentru determinare se utilizeaza
o rigld, 1n caz ca tubul nu-i gradat, masurand indltimea coloanei de sange (H) si a
coloanei de eritrocite (h) exprimatd in mm. Valoarea Ht fiind determinatd cu
formula:

h
HE(%) = ; x 100

5.2.3.6. Dozarea hemoglobinei

5.2.3.6. The dosage of hemoglobin

Dozarea hemoglobinei se face cu spectrofotometrul. Este o metoda
cantitativd de dozare a hemoglobinei. Derivatii acesteia fiind substante colorate
prin componenta porfirinica, pot fi usor deosebite prin spectrul lor de absorbtie.
Hematiile contin oxi-hemoglobind si carbhemoglobina. Este importanta cunoaserea
spectrelor de obsorbtie, caracteristice fieciruia din acesti compusi, deoarece pe
baza lor se identifica prezenza acestora in sange.

5.2.3.3. Determinarea compozitiei chimice a singelui

5.2.3.3. Determination of chemical composition of blood

Metoda folositd pentru determinarea concentratiilor constituentilor existenti
in plasma sanguina a fost spectrofotometria.

Principiul metodei se bazeaza pe trecerea luminii cu lungime de unda
cunoscutd intr-0 proba si masurarea cantititii de energie luminoasd care este
transmisd. Aceasta se realizeazd prin plasarea unei fotocelule in partea opusa
probei. Raza de lumind este alcatuitd din fotoni. Cand un foton intdlneste o
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molecula de analit, sunt sanse ca acesta sa absoarbd fotonul. Aceasta absorbtie
reduce numarul de fotoni din raza de lumina, reducand intensitatea luminoasa.
Toate moleculele absorb energie radianta la unumita lungimi de unda. Proteinele si
acizii nucleici absorb lumina in domeniul ultraviolet.

Un spectrofotometru implica o sursda de lumina, o prisma, un suport pentru
probe si o fotocelula conectate la un sistem electric care controleazd intensitatea
luminii, lungimea de unda si conversia energiei primite la nivelul fotocelulei, n
fluctuatii voltmetrice. Acestea sunt proiectate pe o scala si valorile sunt inregistrate
ntr-un computer.

Spentru a utiliza un spectrofotometru, este necesard stabilirea unei serii,
cunoscute de dilutie, a unor cantitati, cunoscute de solvent. Una din acestea nu
contine solvent si este cunoscuta ca ,,blank”, fiind utilizata pentru ajustarea de a citi
100% transmisia pentru absorbantd. O valoare a transmisiei de 0% este stabilita
prin plasarea probelor in calea luminii. Dupd inregistrarea absorbantei, pentru o
serie de probe standard, este efectuata o absorbantd versus concentratie. Panta
dreptei, reprezinta coeficientul de extinctie.

Prin spectrofotometrie, se evidentiaza si se determind substantele organice si
anorganice din toate umorile organismului.

5.3. Determinarea pH-ului si a compozitiei chimice a carnii

5.3. Determination of pH and chemical composition of meat

Valorile de pH au fost determinate cu un pH-metru in treimea mijlocie a
muschiului pectoral, la cele doud sexe si categorii de varsta. Aparatul a fost calibrat
in solutii etalon pentru pH 4,01 si 7,01. Inainte si dupi fiecare determinare,
electrodul a fost scufundat ntr-o solutie speciala de curatat.

Compozitia chimica s-a determinat pe probe de carne dezosate si tocate.
Determinarile au fost efectuate cu aparatul FOOD CHEK. (fig. 5.10). Principiul
metodei este bazat pe spectrofotometria cu infrarosu.

Figura 5.10 Aparatul Foof Check
Figure 5.10 Device Foof Check

72



Principiul metodei este absorbtia in infrarosu a spectrelor probei de
analizat. Metoda se bazeaza pe lumina unei ldmpi de tungsten-halogen ce
lumineaza fanta de intrare a unui monocromator. In interiorul monocromatorului,
lumina este difractatid, de o barierd optica. Pentru fiecare unghi de deviatie se
obtine o lungime de unda specifica fantei de iesire.

Lumina monocromatici, patrunde in compartimentul probei de carne, dupa
interactiunea cu aceasta, o parte din lumina este colectatd de un detector de silicon
aflat sub placuta cu proba, In vederea generdrii unui semnal fotometric
corespunzator (Prevolnic, 2004).

Din raportul valorilor citite, de analizatori, si a celor de referinta au fost
calculate valorile de reflexie, limitele domeniului spectral de lucru fiind de
730+1100nm. Cu acest aparat s-a determinat procentul de apa, proteind, grasime,
colagen si sare.

5.4. Determinarea fortei de forfecare cu aparatul Warner-
Bratzler

5.4. Determination of shear forces with the Warner-Bratzler

Pentru determinarea fortelor de forfecare, s-a folosit aparatul Warner-
Bratzler (fig. 5.11)

Pe carnea cruda, recoltatd dn regiunea pectorald la ambele sexe, s-a
determinat forta de forfecare ce in mod indirect dd informatii asupra fragezimii
carnii.

Figura 5.11 Aparatul de determinare a fragezimii
Figure 5.11 Device for determining the softness

5.5. Morfostructura muschilor scheletici

5.5. The skeletal muscle structure

Pentru determinarile gravimetrice efectuate in toate etapele de lucru s-a
utilizat o balantd tehnicd Shimadzu UX4200H, cu interval de masurare 0,01 g -
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4200 g si o balanta analiticd Denver Instruments Pinnacle 214, cu interval de
masurare 0,1 mg - 210 g.

Pentru prelevarea esantioanelor musculare si pentru prelucrarea probelor
histologice s-a utilizat instrumentar de lucru anatomic si histologic, compus din:

* cutite, bisturie, pense, foarfeci, departatoare, vata, tifon, pahare Berzelius
de diferite marimi si capacitati (50, 100, 150, 250 si 500 ml), placi Petri, pipete
gradate, cilindri gradati, borcane cu dop rodat de diferite capacitati, palnii din
sticla, exicator;

* baterie de fixare cu recipiente etichetate;

* baterie de clarificare si deshidratare;

* baterie de parafinare;

* etuva termoreglabila RAYPA- DOD 50;

* bare Leuckart, parafina histologica (+56-57°C), ceara de albine, lame
suport de Sticla, lamele de sticla;

» microtom SARTORIUS cu cutite de sectionare;

* bai de colorare, suport de lemn pentru uscare a lamelor preparat;

* microscop optic binocular de tip MC 3, micrometru obiectiv, micrometru
ocular, grilda micrometrica ocular, camera Blirker-Ttirck;

» camera foto digitala Fuji Film Finepix A800, previzutd cu dispozitiv
microfotografic.

Ca reactivi s-au folosit: formolul de concentratie 10% pentru fixarea
probelor, alcool etilic absolut si de 85°, 90° si 96°, apoi alcool amilic absolut,
albumind Mayer, toluen, benzen, xilen, hematoxilina Harris, fuxina acida, eozina,
albastru de metilen, balsam de Canada si ulei de cedru.

5.5.1. Masuratori gravimetrice si recoltarea probelor

5.5.1. Gravimetric measurements and sampling

S-au evidentiat si recoltat muschi din regiunea pieptului (pectorali
superficiali si profunzi).

Deoarece muschii respectivi sunt entitati anatomice pereche in organismul
pasarilor, masuratorile gravimetrice s-au apreciat pentru ambii congeneri ai
perechii, iar rezultatul a fost redat ca sumd a ambilor muschi. Masuratorile
dimensionale au fost efectuate cu ajutorul sublerului.

Probele de tesut muscular au fost portionate in functie de destinatia lor
ulterioara, o parte din ele fiind pastrate prin conservare criogenica pentru repetarea
determinarilor in vederea confirmarii rezultatelor obtinute.

5.5.2. Procesarea probelor histologice

5.5.2. Histological evidence processing

Esantioanele destinate studiilor de cito- si histometrie au fost procesate
prin metoda sectionarii in parafind. Astfel, piesele recoltate au fost fasonate,
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individualizate si introduse in solutie proaspatd de formol (10%), in vederea fixarii,
timp de 2 luni.

Dupa aceastd perioadd, probele histologice au fost trecute prin bai de
deshidratare cu alcool etilic de concentratie crescanda, de la 85% la 100%. Durata
deshidratarii a fost de 10 ore. Apoi, probele respective au fost clarificate cu alcool
amilic si ulterior impregnate in parafind topitd. Parafinarea probelor s-a executat in
etuva termoreglabila la temperatura de +56°C si a durat 6 ore.

Dupa parafinare a urmat turnarea pieselor impregnate in blocuri de
parafind cu dimensiuni de: 3 X 1,15 X 1,5 cm, folosindu-se barele Leuckart,
pensete si o placa groasa de sticla termorezistentd. A urmat fasonarea blocurilor de
parafind si sectionarea pieselor la microtom.

In prealabil, cutitul microtomului a fost foarte bine ascutit, iar aparatul a
fost reglat pentru a realiza sectiuni in grosime de 8-10u. in paralel au fost pregitite
(spalate, degresate si unse cu albumina Mayer) cca. 50 lame de sticla, cu
dimensiuni de 75 X 20 X 1 mm, ca suport pentru sectiunile rezultate din
sectionarea pieselor.

Pe lamele astfel pregatite s-au amplasat 3-5 sectiuni dintre cele mai reusite,
peste care s-au pipetat cateva picaturi de apa calda (40°C), pentru ca aceasta sa
adere bine la suportul de sticla. Ulterior, lamele cu sectiuni au fost uscate si apoi
colorarea sectiunilor. Colorarea a fost precedata de cateva operatiuni de clarificare
si hidratare. S-a facut o colorare bicromica cu fuxina acida si cu albastru Evans
(FA.AE).

Tn final s-a facut montarea, uscarea si etichetarea lamelor preparat, folosind
balsamul de Canada si lamelele fine de sticlda (conform tehnicii prezentate de
Diaconita Gh. si colab., 1953), rezultdnd 20 lame.

ﬁ‘%“% ag \l Figura 5.12 Fascicule musculare de ordin I din mugchiul

7 Pectoralis superficialis
' %%‘ 1
98%

Figure 5.12 First order muscular muscles of the
Pectoralis superficialis muscle

Figura 5.13 Fascicule musculare de ordin I din muschiul
Pectoralis profundis

Figure 5.13 Muscular jaws of Pectoralis profundis
muscle
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5.5.3. Studierea preparatelor histologice si interpretarea datelor

5.5.3. Study of histological preparations and data interpretation

S-a utilizat un microscop fotonic MC3, calibrat la 3 asociatii
ocularobiectiv. Pentru calibrare s-au folosit: un micrometru obiectiv (lama de
calibrare) si un micrometru ocular, calibrarea s-a facut la asociatia OB 6 X OC 10
(1 div. = 15,000p); la asociatia OB 10 X OC 10 (1 div. = 9,011p); la asociatia OB
20 X OC 10 (1 div. = 4,441p); la asociatia OB 40 X OC 10 (1 div. = 2,372) si la
asociatia OB 90 X OC 10 (1 div. = 0,997 p). Dupa calibrarea microscopului s-a
trecut la efectuarea masuratorilor in campul microscopic si la efectuarea
microfotografiei.

Astfel, au fost efectuate masuratori in ceea ce priveste grosimea miocitelor
si a fasciculelor musculare de ord. I, masurandu-se diametrele mari si mici ale
elementelor morfologice studiate. Datele astfel obtinute au servit la calcularea
grosimii medii §i a suprafetei pe sectiune transversald, utilizand urmatoarele relatii
de calcul:

* grosimea medie:

DM + Dm

~ 2

DX = diametrul mediu (u); DM = diametrul mare ()
Dm = diametrul mic (p).

*aria pe sectiune transversala:

Sw?) =
S = suprafata acestor sectiuni (p°)
D = diametrul mare al rabdocitelor (sau a fasciculelor musculare) (u);
d = diametrul mic al rabdocitelor (sau a fasciculelor musculare) (W);
7= 3,1416 = coeficientul de calcul al suprafetei cercului;
Aceste informatii au servit la formarea unei imagini de ansamblu asupra
elementelor de ultrastructura musculara, fiind calculat si raportul existent intre cele

DX =

Dxd
4

X1

doud diametre (mare si mic), date care au servit la evidentierea unei forme
predominante a profilului pe sectiune transversald a formatiunilor analizate.

Pentru calcularea densitatii fibrelor musculare (nr. fibre/mm® muschi) s-a
procedat la numararea lor exacta, la nivelul fiecarui FM I (Nr. f.m.); la calcularea
suprafetei transversale a FM 1 (S. FM 1) si apoi introducerea datelor in relatia
urmatoare:

Nrf.m x 1000000

S.FMI
Pentru calcularea proportiei de tesut muscular si conjunctiv, la nivelul

fasciculelor musculare de ordinul | s-a procedat in felul urmator: s-a determinat
numarul de fibre musculare din fiecare F.M. 1 si suprafata lor pe sectiune

Dens =
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transversala; s-a calculat suprafata transversala a fasciculelor musculare (F.M. I) si
apoi prin relatia:
(Nrf.m.xS.f.m)

Pmon =~y ¥ 100

Tn aceasti relatie matematica P tm = proportia de tesut muscular (%); Nr.
f.m. = numarul de fibre musculare; S. f.m. — suprafata pe sectiune transversald a
fibrelor musculare (u?) si S. F.M. I = suprafata fasciculelor musculare de ordinul I
(1. Pentru calcularea proportiei de tesut conjunctiv s-a aplicat relatia:
Prcy = 100% - Py o)
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CAPITOLUL 6
PERFORMANTELE DE REPRODUCTIE SI DE CRESTERE
ALE MATERIALULUI BIOLOGIC STUDIAT
CHAPTER 6
REPRODUCTION AND GROWTH PERFORMANCE
OF THE BIOLOGICAL MATERIAL STUDY

Reproducerea prepelitelor domestice in captivitate, prezinta o serie de
particularitati , fiziologice si comportamentale. La varsta de 40-45 zile, prepelitele
de carne depun prima ponta. Masculul, manifesta comportament reproductiv,
Tnaintea femelelor, incepand sa cante, sa calce, iar la nivelul cloacei si a
excrementelor apare sperma.

Reproducerea are loc Tn harem, acesta odata constituit, riméne stabil toata
perioada de crestere. Introducerea unui individ nou n cuplurile deja constituite,
determind conflicte puternice, soldate cu eliminarea individului mai slab.

Raportul intre sexe a fost de un mascul la 3 puicute. Remarcam faptul ca
fiecare femeld, produce oud cu un desen specific la nivelul cojii, constituind astfel
0 modalitate de identificare a lor, reprezentand o amprenta proprie.

6.1. Analiza procesului de incubatie

6.1. Analysis of the incubation process

Experientele efectuate s-au desfasurat pe doua serii de oud, obtinute de la
cele 75 de puicute achizitionate. Acestea au fost incubate, iar rezultatele obtinute,
au caracterizat din punct de vedere reproductiv performantele acestora.

Tn prima serie de experiente s-au recoltat in medie 40-45 oud/zi, ceea ce a
permis, ca intr-un interval de 4-6 zile, s se obtina numarul de oud necesare
incubatiei.

A doua serie de oua, a provenit de la aceeasi parinti, incubate in aceleasi
conditii cu seria anterioara. Tn acest caz, s-au recoltat intre 50-55 oui/zi, iar timpul
de stocare a lor a fost de 3-6 zile. Oudle ce urmeaza a fi incubate, au fost pastrate
in cofraje, la o temperatura de 11-16°C si o umiditate de 60-65% nu mai mult de o
saptiméana (Sofie Jainsworth si col 2010). In aceastd perioada, se intorc zilnic cu
180° pentru a evita lipirea embrionului de cochilie si diminuarea pozitiilor
anormale ale embrionului.

Au fost alese oud normale, fara fisuri sau strangulari, curate, cu coaja
lucioasa, cu greutatea medie de 11,81+0,35¢g la prima serie si de 12,27+0,19 la cea
de-a doua serie (fig. 6.1).

Diametrul mare al ouilelor a avut limite intre 34,1%0,13 si 35,02+0,24mm,
iar diametrul mic de la 26,12+0,22 la 27,71+0,19mm. Coaja oualor a fost curata si
neteda.
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Figura 6.1 Oua de incubat (original)
Figure 6.1 Incubate eggs (original)

Incubatia s-a efectuat in incubatoare de suprafata, Cleo-5, in care oudle
sunt asezate pe un singur rand. Acest tip de incubator, realizeazd o temperatura
constanta de 37,5-38,8°C, verificati si controlata prin intermediul unui termostat.

Perioada de incubatie a fost de 16-18 zile, la temperatura de 38°C +1°C, iar
umiditatea a oscilat: in prima perioada (1-14 zile) a fost de 60-75%, iar in ultimele
2 zile Tnainte de ecloziune de 80-90%, fiind necesar, ca periodic, oudle sa fie
stropite cu apd calda pentru a ridica umiditatea, iar procesul de ecloziune sa se
desfasoare in conditii normale (fig. 6.2).

Pentru a ajuta puisorii sa spargé coaja oualor Tnainte de ecloziune s-a puns
in apa din incubator céte o lingurd de otet de 9° la fiecare litru de apa, deoarece
acidul acetic fragilizeaza coaja oului ajutand puii sa iasd mai repede.

Figura 6.2 Aspect din timpul ecloziunii (foto
original)
Figure 6.2 Hatching aspect (photo original)

Procesul de ecloziune a Tnceput in ziua a 16-a zi, cand in incubator, la
prima serie au eclozionat 19% dintre puisori, iar in a 17-a zi s-a inregistrat un
procent de ecloziune de 51,3%. Incubatia s-a terminat in a 18-a zi, cand au
eclozionat si ultimii pui .

La cea de a doua serie, procesul a durat 4 zile, iar cei mai multi puisori au
eclozionat in a 17-a zi. A fost un procent de 3,3% puisori care au eclozionat in a
19-a zi. Acestia sunt in mare parte cu sanse mici de supravietuire. Ei pot muri in
primele zile de viata, sau mai tarziu, sansele de a ajunge la maturitate sunt mici

(tab. 6.1).
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Tabelul 6.1/ Table 6.1
Rezultate privind desfasurarea procesului de ecloziune la cele doua serii experimentale
Results on the hatching process in the two experimental series

Specificare % ecloziune
| serie a-l1-a serie

Nr. pui % Nr. pui Serie
A 16-a zi 18 9,8 50 22
Al7-azi 97 51,3 112 49
A 18-azi 73 38,9 58 25,7
A 19-azi - - 8 33
TOTAL 188 100 228 100

Puisorii eclozionati au puful lipit de corp, se usuca relativ greu, daca sunt
lasati in incubator, incomodand 1n acelasi timp ecloziunea celorlalti. Acest aspect a
fost eliminat prin transferarea lor intr-un alt incubator pana la uscarea completd,
dupa care, au fost mutati in sectorul de crestere unde, S-a amenajat un spatiu special
(fig. 6.3).

Figura 6.3. Pui in varsta de o zi
(original)
Figure 6.3. Chicks aged one day
(original)

R

Procesul de incubatie a fost analizat prin calcularea rezultatelor obtinute la
cele doua serii de oua incubate (tab 6.2).

Tabelul 6.2/ Table 6.2
Rezultatele privind incubatia oudlor de prepelitd din linia “Faraon”
Results on incubation of quail eggs from the ,, Pharaoh” line

Nr crt Specificare UM | Iserie | all-aserie

1 Nr oud incubate | nr 280 300
2 Fertilitate % 82,1 87

3 Oua limpezi % 17,8 13

4 Pui vii nr 188 228
5 Embrioni morti % 10,2 6,0
6 Pui morti in ou % 9,23 8,2
7 Pui neviabili % 2,3 1,7
8 % ecloziune % 60,7 76,1
9 % eclozabilitate | % 76,4 87,3
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Din analiza datelor se constatd ca rezultatele obtinute sunt diferite la cele
doua serii. Tn prima serie s-au introdus 280 de oud, din care au rezultat 188 pui vii,
iar 17,8% au reprezentat oua limpezi. Numarul de embrioni morti a fost de 10,2%,
iar al puilor morti in ou de 9,23%.

Procentul de ecloziune a fost de 60,7%, iar cel de eclozabilitate de 76,4% .

La cea de-a doua serie, rezultatele sunt mai bune, in sensul cid toti
parametrii analizati au avut valori superioare seriei analizate anterior. Din totalul de
300 de oua introduse la incubat au rezultat 288 de pui vii. Procentul de embrioni
morti a scazut aproape la jumatate, fiind de 6%, la fel si procentul puilor morti in
ou.

Fertilitatea inregistrata a fost de 87% si eclozabilitatea de 87,3%, superiori
primei serii de oud incubate.

Rezultatele obtinute in conditiile unei exploatatii de tip familial se pot
considera a fi bune, avand in vedere influenta factorilor legati in principal de
performantele incubatorului.

Trebuie sd facem mentiunea cd pentru indicatorul fertilitate literatura de
specialitate mentioneazi o valoare de 90% (Atanas Genchev, 2009). In cercetarile
noastre s-au obtinut valori cuprinse intre 82,1-87%.

6.2 Caracterizarea procesului de crestere a tineretului de
prepelita destinat sacrificarii
6.2 Characterization of the quail grouth process destined for

slaughter

Cresterea, ca proces fiziologic, reprezinta modificarea cantitativa a masei
musculare si implicit a greutatii corporale. Aprecierea modului in care se
desfasoara cresterea se face in functie de valorile pe care le prezintd greutatea
corporala dupa ecloziune, la diferite varste.

Cunoscand valorile medii caracteristice fiecarei specii, rase sau hibrid se
apreciaza daca exemplarele analizate se incadreaza in aceste valori, apreciind
astfel, desfasurarea normala a procesului de crestere.

Perioada cea mai dificila a cresterii puilor de prepelitd, este reprezentata
de primele trei zile dupa ecloziune. In primele zile, puii sunt colorati diferit,
functie de varietatea de culoare, astfel cei de culoare galbena au puful galben
lamaie cu dungi negre pe cap si pe linia superioard a corpului, iar cei standard au
culoarea galben-brun cu dungi negre in lungul corpului (fig. 6.4).

Pentru ca procesul de crestere sd decurga normal, primele 48 de ore dupa
ecloziune sunt foarte importante pentru cd in aceastd perioada se inregistreaza cele
mai mari pierderi. Literatura de specialitate sustine cd in primele 24 ore, puii
eclozionati sunt tinuti la post fara hrand si apa pentru resorbtia totala a vitelusului
(Van I si col., 2000).
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Figura 6.4 Pui in vérsta de o zi (foto
original)

Figure 6.4 Chicks aged one day
(original photo)

La inceput, temperatura din spatiul de crestere, sub sursa de cildura a fost
de 38°C, dupi care a scizut treptat cate 2-3°C/saptimani, ajungind in siptimana a
6 a la 20-22°C (Polen T., 2007) .

O problema 1n aceastad perioadd este cea legatd de asigurarea apei si de
evitarea aglomerarii mai ales in jurul addpatorilor pentru ca, puii care isi uda
penajul, riscd s moara daca nu se intervine pentru uscarea lor.

Penajul puilor la ecloziune la ambele sexe este colorat la fel, fiind dificil de
identificat sexele, acest lucru este posibil Tncepand cu 21 de zile. Sexarea trebuie
efectuatd dupa aceastd varstd deoarece incep confruntarile dintre masculi pentru
stabilirea ierarhiei, acestea soldandu-se cu ranirea grava sau moartea indivizilor
slabi.

Aprecierea procesului de crestere s-a efectuat prin determinarea greutatii
corporale la varstele de: o zi, 10, 21, 35, 45, 60 si 70 zile. Dinamica greutatii
corporale in primele 5 saptimani se prezinta in tabelul 6.3 Pentru perioadele
urmatoare, cresterea a fost urmarita si pe sexe.

Din analiza datelor din tab. 6.3 se constata urmatoarele:

- greutatea puilor la ecloziune a fost diferitd, la prima serie de 11,14+
0,169, iar la a doua serie de 11,12+ 0,18g;

- cea mai mare greutate corporald la ambele serii s-a inregistrat la 10 zile,
cand puii si-au modificat greutatea de la ecloziune de aproape 5 ori;

- odata cu varsta, greutatea corporald Inregistreazad o crestere ascendenta
pana la varsta de 35 zile. Intre cele doud sexe nu sunt modificiri semnificative in
privinta greutatii corporale, pana la varsta de 21 de zile, dupa care dimorfismul
sexual se accentueza in favoarea femelelor;

- la varsta de 35 de zile, puisorii si-au modificat greutatea corporala
aproape cu 50% fata de perioada anterioara,

- odatd cu varsta, creste si greutatea corporald, iar diferenta dintre cele
doud sexe devine nesemnificativa;

In continuare, se analizeaza procesul de crestere, la loturile experimentale,
ce au fost constituite, dupa varsta de 35 de zile (tab. 6.4).
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Evolutia greutatii corporale a puilor in varsta de 1-35 zile
Evolution of body weight of chickens aged 1-35 days

Tabelul 6.3/ Table 6.3

Specificare Greuatea corporala (N=30)
Ozi 10 zile 21 zile 35 zile
Femele Masculi Femele Masculi

X+s, |V% X+s, V% X+s, V% X+s, V% X+s, V% X+s, V%
Prima serie 11,14+ 7,87 | 56,98+1,22 |11,73 | 134,42+155 6,2 133,1940,62 2,62 234,57+2,77 15,61 | 222,87+15,61 | 10,12

0,16
A ll-a serie 11,12+ |8,84 | 58,47+0,78 | 7,31 136,96+1,55 6,09 133,76+1,03 4,72 237,13+2,71 14,29 225,91+4,36 9,97

0,18
Semnificatia ns (p = 0,945) ns (p=0,613) ns (p=0,226) ns (p=0,651) ns (p=0,780) ns (p= p=0,603)
ns (p = 0,457) ns (p=0,131)

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < 00.05

Evolutia greutatii corporale a puilor in perioada de 45-70 zile
Evolution of body weight of chickens aged 45-70 days

** = diferente distinct semnificative, pentru ¢0.001 <p < a0.01
n.s. = diferente nesemnificative, pentru 0.05 <p

Tabelul 6.4 / Tabelul 6.4

Specificare Greuatea corporala (N=30)
45 zile 60 zile 70 zile
Femele Masculi Femele Masculi Femele Masculi

X+s, V% X+s, V% X+s, V% X+s, V% X+s, V% X+s, V%
Prima serie 269,9+2,01 |4,08 | 251,37+1,91 |4,16 293,7+3,39 6,33 | 269,47+2,58 | 524 | 258,84+2,83 | 4,31 | 315,77+2,20 | 3,81
A ll-a serie 273,05+2,42 (4,86 | 254,13+2,42 |522 | 296,41+517 | 9,56 272,59+2,4 4,81 | 361,73+2,57 | 3,89 | 381,34+1,07 | 3,40
Semnificatia ns ( p=0,998) ns (p=0,372) ns (p = 0,647) ns (p=0,378) ns ( p=0,453) Ns ( p=0,387)

*** (p=9,642") * (p = 4,970) = (p=2,135")

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < a0.05
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La loturile experimentale au fost inregistrate greutatile corporale Tncepand
de la 45 de zile, si pana la 70 zile, la masculii si femelele din ambele serii.

Diferentele dintre sexe, constatate in urma cantaririlor, se mentin si
intervalul 45-70 zile fiind din punct de vedere statistic distinct semnificative.
Semnificatia diferentelor intre sexe devine vizibila incepand de la varsta de 35 de
zile. Greutatea corporala la varsta de 45 zile, la femele este de 269,9+2,01¢, iar la
masculi de 251,37+1,91g. La cei din seria a doua a fost de 273,05 +2,42g la femele
si de 254,13£2,42¢ la masculi. Diferentele existente intre loturi sunt
nesemnificative, dar intre sexe sunt distinct semnificative

6.3. Hranirea prepelitelor

6.3. Feeding quails

Dintre factorii de mediu, care contribuie la realizarea productiilor
prepelitelor, hrana este unul dintre cei mai importanti. Calitatea si cantitatea hranei,
afecteazi starea de sanitate, performantele productive si calitatea produselor. Tn
principiu, orice restrictie alimentata, determind o reducere a cresterii in greutate,
sau chiar o pierdere n greutate (Halga P., 2002).

Comparativ cu alte specii de ferma, prepelitele au un metabolism mai
intens, necesitdnd o hrana cu o densitate nutritiva si grad de digestibilitate ridicat.
(Wilson H.R. si col. 1977). Hranirea s-a efectuat cu nutret combinat functie de
cerintele nutritive ale fiecarei categorii de varsta.

Furajarea puilor in perioada de 0-21 de zile, s-a efectuat cu furaj starter,
urmat de furaj de crestere pana la sfarsitul perioadei.

Reteta starter a avut urmatoarea compozitie, fiind achizitionata de la firma
Agrosuind:

- proteind : 27,3%);

- grasime: 4 %;

- celuloza bruta: 3,09%;

- calciu: 1,01%;

- fosfor: 0,67%;

- lizina: 1,41%;

- meteonina + cistina: 0,95%;

- energie metabolizabild: 2900-3000 kcal/kg

Furajul mai contine: premix, vit A, D3, E, K, By, B, B6, By, colina, acid
nicotinic, folic, biotind. Minerale prezente au fost: Zn, Se, Cu, I, Fe, Co, Mn,
antioxidant.

Pentru perioada de crestere, furajul folosit a fost achizitionat de la acelasi
producator si a avut compozitia:

- proteind : 17,91%;
- grasime: 4,11%;
- celuloza bruta: 4,13%;
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- calciu: 1,33%;
- fosfor: 0,63%);
- lizina: 1,08%;
- meteonind + cistina: 0,73%;
- premixul a avut aceeasi compozitie ca in reteta anterioara;
Furajarea s-a efectuat ad-libitum, in toate perioadele de crestere (fig. 6.5).

Figura 6.5 Aspect privind hfénirea prepelitelor
Figure 6.5 Aspects on quail feeding

6.3.1 Consumul de furaje

6.3.1 Consumption of feed

Consumul de hrana la pasari si implicit la prepelite se face prin reglare
metabolica. La pasari, este evidenta asa zisa “reglare spontana”, in virtutea careia
cresterea concentratiei energetice a hranei, determind o reducere a cantitatii de
hrana ingerata (Pop .M. si col., 2006).

Pentru a analiza sporul de crestere si consumul de furaje, s-a determinat
cantitatea de furaj pe grupe de varsta si nu pe sexe, ca urmare a numarului mare de
loturi si a spatiului limitat existent. Datele privind cresterea au interesat pentru a
caracteriza pe baza lor, calitatea parintilor si nu a constituit un obiectiv distinct al
cercetarilor.

Sporul si consumul de furaje, la prima serie experimentald se prezinta in
tab. 6.5.

Din analiza datelor prezentate, se pot face urmatoarele precizari:

- sporul individual realizat pe perioada analizatd a avut limite intre 20g in
intervalul 45-60 de zile si de 94,8g in intervalul 20-35 zile.

- cel mai mare spor zilnic a fost de 7,7g/zi in perioada 11-20 zile, si cel mai
mic n intervalul 45-60 zile, fiind de 1,49/zi

- consumurile au avut valori diferite, functie de perioadele analizate, astfel
cel mai mic consum pe perioada a fost de 55,7g, in intervalul 1-10 zile si cel mai
mare de 193,59 in intervalul 20-35 zile;

- indicele de conversie a avut valori diferite, crescand de la 1,21kg nc/kg
spor, in prima perioada de crestere, ajungand la un maxim de 5,7 kg nc/kg spor in
intervalul 45-60 zile.

- Indicele de conversie pe toata perioada de control a fost de 2,45 kg nc/kg
spor.
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Tabelul 6.5/ Table 6.5
Sporul si consumul de furaje realizate la prepelitele din prima serie experimentala
Enrichment and feed consumption of quail in the first experimental series

Specificare U.M. Ecloziune iy Ay B 36:45 Hlal Coal 1-70 zile
zile zile zile zile zile zile

Greutate vie g 11,14 56,98 133,6 228,4 259,5 279,5 336,5 325,36
Syl I g ; 458 76,6 94,8 311 20 57 3282
perioada
Spor mediu zilnic g/zi - 4,6 7,7 6,3 31 14 57 4,68
Efectiv mediu/ nr. 188 186 184 183 181 180 180 183
perioada
Spor . g - 85188 | 140944 | 173484 | 56291 | 3600 10260 | 60060,6
total/lot/perioada
Consum

T g - 10360,2 24564 35410,5 29177,2 20574,9 26532,2 1474248
total/lot/perioada
Consum mediu
individual/perioa s} - 55,7 133,5 193,5 161,2 114,3 1474 805,6
da

. Kgnc

Indicele de
conversie a hranei s/:gr - 121 147 2,04 52 5,7 2,58 2,45

La cea de-a doua serie de experiente (tab 6.6), rezultatele sunt comparabile,
atat pentru sporul individual pe perioadd cét si in privinta consumului mediu
individual. Indicele de conversie a avut valori diferite, care au oscilat de la 1,21kg
nc/kg spor n perioada 1-10 zile, pana la 5,7 kg nc/kg spor in perioada 45-60 zile.

Tabelul 6.6 / Table 6.6
Sporul si consumul de furaje realizate la prepelitele din a doua serie experimentala
Enrichment and feed consumption of quail in the second experimental series

Specificare U.M. E.CIO' Iy 28 e Eie ol LT 1-70 zile
ziune zile zile zile zile zile zile

Greutate vie o] 11,12 58,4 128,2 205,5 262,9 293,7 354,5 342,9
Spqr InEiIVIdUElV g _ 47,2 69,9 773 57,4 30,8 60,8 3434
perioada
Spor mediu zilnic g/zi - 47 7 52 57 2,1 6,1 49
Efectiv mediu/ nr. 228 224 221 217 212 207 206 215
perioada
Spor total/lot/perioada g - 10572,8 15447,9 16774,1 12168,8 6375,6 12524,8 73831,2
SO g - 124768 | 29017,3 | 48391 | 401104 | 258336 | 375956 | 1954995
total/lot/perioada
Sy el g - 557 130,3 2231 189,2 1248 185,2 909,3
individual/perioada
Indicele de conversie a Kg NC/kg
P spor - 1,18 1,87 2,88 3,27 4,05 3 2,57

Pe intreaga perioadd analizatd la seria a doua, sporul mediu zilnic a
nregistrat o valoare de 4,99/ zi. Valoarea minima a fost de 2,1g/zi in intervalul 46-
60 zile si un maxim de 7g/zi in perioada 11-20 zile.

Indicele de conversie a avut o evolutie ascendenta, pana la intervalul de
46-60 de zile, iar pe intreaga perioada a inregistrat o valoare de 2,57 kg nc/kg spor.

Din analiza datelor prezentate, se desprinde un aspect important, de care
crescatorul trebuie sd tina cont i anume: prepelitele pentru carne pot fi sacrificate
la varsta de 35 de zile, avand o greutate de peste 220g, randamentul este Tn jur de
60%, iar calitatile orgaloleptice ale carnii: gustul si aroma sunt mai putin evidente
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(Toussou M L, 2014). Dupa aceasta varsta, creste si greutatea carcasei, iar calitatile
organoleptice ale carnii se inbunatitesc mai ales: aroma, gustul si textura carnii.

6.4. Pierderi din efectiv si cauze

6.4. Losses in effective and causes

Mentionam faptul ca, prepelita este o pasdre rezistentd la boli, si se
adapteaza repede la noile conditii de crestere. Pierderile din efectiv pe durata
cercetarilor sunt prezentate in tabelul 6.7

Tabelul 6.7 / Table 6.7
lesirile din efectiv pe durata desfasurarii experientelor
Outflows from actual experiences during the course

Perioade | 1-10 zile |10-20 zile |20-35 zile |35-45 zile [45-60 zile |60-70 zile Total
Specificar Nr [ % |[Nr [% |[Nr | % |Nr |% |Nr |% [Nr |% |Nr | %
Prima serie 2 (106 |2 (1,06 |1 |054 | 2 |106 | 1 53 - - 8 14,25
Seriaa ll-a 4 (1,753 (1,314 (1,755 (219 |5 (2,19 |1 0,43 |22 |9,6

Cele mai multe iesiri din efectiv au avut loc in primele doud saptamani de
dupa ecloziune, si au avut drept cauza principala, accidentele legate de inec in
adapatoare, aglomerarea in anumite zone de crestere, sau puii eclozionati mai
tarziu.

In celelalte perioade au predominat accidentele legate de transferul
prepelitelor de la sol in custi, pand s-au acomodat cu noile conditii. Dupa 35 de
zile, se inregistreaza iesiri din efectiv, mai ales la masculi, datorita agresivitatii, se
produce agitatie, conflicte, soldate cu radnirea sau eliminarea unor indivizi din
colectivitate.

Interesant este faptul ca, minus variantele, lafel si indivizii agresati, In
urma sacrificarii lor, s-a observat cd nu aveau un testicul, ori acestea erau n stadiu
infantil de dezvoltare.

6.5 Concluzii partiale

6.5 Partial conclusions

Tn concluzie, procesul de incubatie a decurs normal, ecloziunea s-a derulat
pe parcursul a 3-4 zile, cei mai multi pui au eclozionat in a 17-a zi.

Perioada de crestere a puilor a evidentiat un interval critic de 3 zile dupa
ecloziune, cand au fost Tnregistrate pierderi mai mari, ca urmare a accidentelor,
datorate aglomerarii puilor si udarea penajului.

Perioada de crestere de la 35-70 zile a decurs normal, inregistrandu-se
conflicte, mai ales la loturile de masculi, ca urmare a stabilirii ierarhiei, odata cu
instalarea maturitatii sexuale.

Greutatea pe perioadele de control, precum sporul mediu zilnic si
consumul de furaje au avut valori diferite la cele doua serii, insd acestea sunt
comparabile.
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CAPITOLUL 7
CARACTERIZAREA MORFOLOGICA LA
PREPELITELE DESTINATE SACRIFICARII
CAPTER 7
MORPHOLOGICAL CHARACTERIZATION OF QUAILS
DESTINED FOR SACRIFICATION

In acest capitol vor fi discutate misuritorile ce caracterizeaza procesul de
crestere. La pasari, majoritatea cercetdrilor sunt concentrate pe masuratorile de
dezvoltare ale scheletului (lungimea carenei sternale, a fluierului etc), sau pe cele
care indicd dezvoltarea musculard (dimensiunile pieptului, ale coapsei si gambei)
(F. H. Ricard si Rouvier 1965).

Pentru a caracteriza din punct de vedere morfologic tineretul de prepelita
din linia Faraon, au fost utilizate principalele masuritori corporale la varste
diferite si pe sexe, aspect ce ne-a permis sa evaludm conformatia acestuia.

Tn cadrul aceleiasi specii, in mod normal existd diferente intre indivizi
determinate de mediu, sex si de generatie, acest din urma factor de influenta fiind
considerat o variabila temporala.

Caracterele ce influenteaza procesul de crestere sunt greutatea, dezvoltarea
diferitelor regiuni musculare, sporul mediu zilnic si masuratorile de crestere ce
ajuta la definirea conformatiei si stabilirea aptitudinilor productive.

Scopul cercetéarilor noastre a fost acela de a evidentia modul cum
influenteaza sexul si varsta, fenomenul indivizilor si performantele productive ale
prepelitelor destinate productiei de carne.

7.1 Caracterizarea fenotipica a prepelitelor

7.1 Phenotypic characterization of quail

Tineretul destinat sacrificarii, a fost analizat pe baza evolutiei
dimensiunilor corporale, la varstele la care s-a efectuat sacrificarea. Rezultatele
principalelelor masurdtori efectuate la loturile L1, L2 si L3, la prima serie
experimentala, sunt prezentate in tabelul 7.1.

Analiza tabelului releva urmatoarele aspecte :

- greutatea corporald a crescut odata cu vérsta la intreg efectivul analizat si
la ambele sexe ;

- se constatd o crestere mai intensa in greutate in acelasi sens la cele doua
sexe, Tn primele 3 saptdmani, dupa care aceasta se mai reduce stabilizdndu-se n
jurul varstei de 60 de zile ;

- cresterea dimensiunilor corporale, a fost constatata atat la nivelul
trunchiului, al capului cat si al si membrelor ;
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- se constatd cresteri diferite, functie de varsta si de sex, a dimensiunilor de
lungime, largime si perimetre ;

- dimensiunile de lungime ale trunchiului au crescut constant, functie de
varsta, atingand la lotul L1, la 45 de zile la femele, o valoare de 91,57+0,85mm,
iar la masculi de 88,51+0,64mm .

Dupa aceasta varsta de 45 de zile, constatam o crestere a lungimii
trunchiului, la 60 de zile, mai mare la masculi comparativ cu femelele, astfel la
masculi se inregistreaza valoarea de 101,55+0,61mm, iar la femele de
93,21+0,58mm. Aceastd diferentd intre sexe se mentine pana la varsta de 70 de
zile. Rezultatele obtinute, sunt prezentate in tabelul 7.1.

- Lungimea carenei sternale a fost la 45 de zile, la femele de 65,03+0,64mm,
iar la masculi 62,61+0,49mm. Diferentele inregistrate la celelalte doua perioade de
varsta intre sexe nu sunt semnificative ;

- largimea pieptului inregistreaza o usoara crestere in dimensiune, incepand
de la varsta de 45 de zile pand la 70 zile, stabilindu-se la valoarea de
43,38+0,75mm, pentru masculi si 47,42+0,71mm la femele ;

- dupa varsta de 45 de zile, largimea pieptului inregistreaza cresteri diferite
de la o perioada la alta de control, dar si in cadrul celor doua sexe.Astfel la
masculi, la varsta de 45 de zile, largimea pieptului a fost de 43,20+0,56 mm la
femele si 39,50+0,82mm la masculi, diferentele fiind foarte semnificative (F=
13.981>F = 12.015) :

- largimea bazinului are la varsta de 45 de zile o tendintd de crestere la
puicute, mai mult decit la cocosei, dar odatd cu instalarea maturitatii sexuale,
bazinul devine mai Tngust la masculi, decat la femele ;

- perimetrul toracic are valori diferite la cele doud sexe, astfel la masculi, a
inregistrat o valoare de 165,704+0,15mm la masculi si de 176,9+0,16mm la femele.
La varsta de 70 de zile se obtin valorile de 194,6£13mm la masculi si
202,0£13mm la femele ;

- perimetrul fluierului are cresteri constante, fiind sub acest aspect favorabil
masculilor. Este evident faptul c&, sunt raporturi diferite intre dimensiunile
corporale, acestea se modifica odata cu varsta si pe sexe, oferind indicii importante
legate de productivitatea prepelitelor.

La seria a doua experimentald urmdrind aceleasi masurdtori, s-au obtinut
urmatoarele rezultate (tab. 7.2):

Analizand tabelul prezentat, constatdm existenta diferentelor dintre sexe,
dar si intre perioadele de control.

- la varsta de 45 de zile, constatdm modificéri privind lungimea trunchiului,
care favorizeaza femela, valorile fiind de 89,46+0,73mm la masculi, si de
92,54+0,91mm la femele. La celelalte determindri, lungimea trunchiului devine
favorabila masculilor, inregistrand valoarea de peste 102 mm ;
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Tabelul 7.1/ Table 7.1
Caracteristicile morfologice ale masculilor si femelelor din prima serie
Morphological features of males and females in the first series

Specificare Seria | (N=30) Semnificatia
L1 45 zile L2 60 zile L3 70 zile
X+ts, V% Xts, V% X+s, V%
Greutate 4 | 251,37+£1,91 | 4,16 | 269,47+2,58 | 5,24 315,77+2,2 3,81 L1/L2 ***(p=2,506"")
vie (9) L2/L3 ***(p = 8,700%)

L1/L3 *** (p = 5,887%)

Q| 269,9+2,01 4,07 | 293,43+5,17 | 9,55 | 358,84+2,83 4,31 L1/L2 *** (p=1,340")

L2/L3 *** (p=2,4757)

L1/13 *** (p=2,359)

*** (0 =9,641%) ***(p=4,978") *** (p=2,132)
Lungimea | & | 8851+0,64 | 398 | 101,55+0,61 | 3,28 | 104,84+0,58 3,05 L1/L2 ns (p=0,121)
trunchi L2/L3 *** (p=0,00024)
(mm) L1/I3 *** (p=2,4187%)

Q | 91,57+0,85 | 5,10 | 93,21+0,58 | 3,42 | 97,68+0,52 2,91 L1/L2 *** (p=2,765%)

L2/L3*** (p=3,429°7)

L1/L3 *** (p=8,604 %)

** (p =0,057) ** (p =4,239™) *** (p=2,690")

Lungimea | & | 62,61+0,49 | 4,25 | 6533+0,48 | 4,03 | 66,81+0,87 7,14 L1/L2 ns (p=0,596)

carena L2/L3 ns (p=0,142)

sternala L1/13 *** (p=8,976"°)

(mm) Q | 65,03+0,64 | 535 | 64,39+0,70 | 589 | 68,48+0,61 4,88 L1/L2 *** (p=0,0002)
L2/L3 *** (p=0,00031)
L1/13 *** (p=1,318%)

*(0,019) ns (p=0,732) ns (p=0,121)

Largimea 4 | 39,50+0,82 | 11,32 | 43,29+0,40 | 5,12 | 43,38+0,75 9,44 L1/L2 ns (p=0,562)

pieptului L2/L3 ns (p=0,909)

(mm) L1/13 *** (0,00087)

Q| 43202056 | 7,09 | 4450+0,46 | 560 | 47,42+0,71 8,25 L1/L2 *** (p=0,0003)

L2/L3 ** (p=0,0011)

L1/13 *** (p=1,958"%)

**x (p = 0,00042) ns (p=0,266) *** (0,00025)
Largimea | & | 36,45+0,99 | 14,87 | 38,02+0,44 | 6,21 | 41,01%0,64 853 | L1/L2 ** (p=0,0016)
bazinului L2/L3 * (p=0,133)
(mm) L1/I3 *** (p=0,00028)

@ | 38,04+0,38 5,49 39,98+0,45 | 6,11 | 46,61+0,47 5,55 L1/L2 ***(p=1,825)

L2/L3 *** (p = 1,533

L1/131 *** (2,072%)

ns (p = 0,139) ns (p=0,130) *x (0=2 418%°)
Perimetrul & | 165,70+0,15 | 4,35 | 187.40+0.15 | 4.51 194.6+0.13 3.54 L1/L2 ** (p=0,0035)
toracic L2/L3 *** (0,00058)
(mm) L1/I3 *** (p=2,263%)

Q@ | 176,90+0,16 | 4,95 | 182.80+0.11 | 3,26 | 202.00+0,13 3,43 L1/L2 *** (p=1,142)

L.2/L.3 *** (p=1,237")

L1/13 *** (p=7,735")

**% (0=3,475) ns (p=0,348) *** (p=0,00012)
Perimetrul | 3 | 16,95+0,23 7,36 19.37£0.21 | 5.87 20.35+0.24 6.49 L1/L2 ns (p=0,0554)
fluierului L2/L3 ** (p=0,0032)
(mm) L1/I3 *** (p=1,231")

Q@ | 16,00+0,20 6,79 | 16..64+0.23 | 7.46 18.94+0.32 9.39 L1/L2 ***(p=3,888"")

L2/L3 *** (p=2,702"7)

L1/13 *** (p=8,002)

** (0,008) =% (0=2,0397) *** (p=0,00044)

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001

** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 <p < a0.01
* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < a0.05

n.s. = diferente nesemnificative, pentru a0.05 <p
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Tabelul 7.2 / Table 7.2
Caracteristicile morfologice ale masculilor si femelelor din seria a Ila
Morphological characteristics of males and females in the second series

Specificare Seria | (N=30) Semnificatia
M1 45 zile M2 60 zile M3 70 zile
X+s, V% X+s, V% X+s, V%
Greutate 254,13+2,42 | 522 | 272,59+2,40 | 4,81 | 318,34+1,97 | 3,4 | L1/L2*** (p=1,250")
vie (g) L2/L3 *** (p=3,039%)
L1/13 *** (p= 3,313 %)
273,05+2,42 | 4,86 | 296,41+517 | 9,56 | 361,73+2,57 | 3,89 | L1/L2*** (p=0,00013)
L2/L3 *** (p=2,656"°)
L1/13 *** (p=8,417)
*kk (p:8’137-07) *kk (P: 9’969-05) kK (P:2,146_M)
Lung 89,46+0,73 | 4,48 | 102,76x0,69 | 3,70 | 105,7120,59 | 3,0 [ L1/L2*** (p=4,301")
trunchi L2/L3 ** (p=0,0018)
(mm) L1/13 *** (1,0557%%)
92,54+091 | 538 | 94,32#131 | 7,66 | 98,51+0,69 | 3,81 | L1/L2 ns (p=0,271)
L2/L3** (p=0,0064)
L1/13 *** (2,288)
* (P =0,010 ** (P = 8,8177) *** (P=5 734
Lung 63,29¢058 | 504 | 66,11+056 | 4,61 | 67,35+0,36 | 6,95 | L1/L2 *** (p=0,00087)
carena L2/L3 ns (p=0,228)
sternald L1/I3 ***(0,00022)
(mm) 65,02#0,64 | 537 | 6570107 | 8,09 | 69,05+0,65 | 5,15 | L1/L2 ns (p=0,588)
L2/L3 ** (p=0,0095)
L1/13 ***(p=4,371"")
*P (= 0,048) Ns (P=0,732) Ns (P=0,284)
Larg piept 39,93+0,86 | 1,83 | 43,81+0,46 | 570 | 43,74+0,76 | 9,47 [ L1/L2*** (p=0,00019)
(mm) L2/L3 ns (p=0,938)
L1/13 ** (p=0,0015)
44,47+0,64 | 7,93 | 44,99+0,63 | 7,69 | 47,79+0,68 | 7,85 | L1/L2 ns (p=0,566)
L2/L3 ** (p=0,004)
L1/13** (p=0,00156)
*** (P=8,906 ™) Ns (P=0,135) *** (P=0,0021)
Larg bazin 36,85+1,02 | 15,09 | 39,50+0,50 | 6,90 | 48,34+0,63 | 8,29 | L1/L2* (p=0,0219)
(mm) L2/L3 * (0,024)
L1/13 *** (0,00094)
38,40+0,39 | 558 | 40,43+0,61 | 8,28 | 46,98+0,44 | 5,10 | L1/L2 ** (p=0,0069)
L2/L3 *** (p=4,128")
L1/13 *** (p=4,369)
Ns (0,159) Ns (P=0,240) *** (6,466™)
Perim 167,50+0,18 | 5,75 | 189,70+0,17 | 4,95 | 196,30+0,14 | 3,96 | L1/L2 *** (p=1,107")
toracic L2/L3 ** (p=0,042)
(mm) L1/13 *** (p=1,717")
178,90+0,16 | 5,36 | 184,80+0,22 | 6,61 | 203,70+0,13 | 0,40 | L1/L2 * (p=0,042)
L2/L3 *** (7,786™°)
L1/13 *** (p=1,646)
*** (P=2 172) Ns (0,092) *** (P=0,00027)
Perim 17,14+0,23 | 7,47 | 19612023 | 6,43 | 20,51+0,24 | 6p29 | L1/L2 *** (p=3,651%
fluier (mm) L2/L3 ** (p=0,00789)
L1/13 *** (p=2,890"%)
16,13+021 | 7,10 | 16,85+0,33 | 10,66 | 19,10+0,33 | 9,34 | L1/L2 ns (p=0,082)
L2/L3 *** (9,101")
L1/13 *** (p=1,646")
*% (P = **% (P=4,737) **%(p=0,0009)
0,0074)

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < 0.001
** = diferente distinct semnificative, pentru ¢0.001 <p < 00.01
* = diferente semnificative, pentru ¢0.01 <p < 00.05
n.s. = diferente nesemnificative, pentru a0.05 <p
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- masurdtorile de largime sunt in favoarea femelelor, diferentele intre sexe
fiind semnificative, cu diferite grade de semnificatie, astfel la 45 zile la largimea
pieptului diferentele au fost foarte semnificative (F=17,749 >F;=12,015), iar
largimea bazinului a fost nesenificativa (F = 2,030<F; = 4.006). La varsta de 60
zile valorile pentru largimea pieptului au fost nesemnificative (F = 2.288 <F; =
4.008), la fel si la largimea bazinului (F=1.403 >F;;=4.006).

- In privinta perimetrului toracic, acesta a avut o crestere ascendenta, atat la
mascul cét si la femele, diferentele intre sexe fiind evidente: la 45 zile au fost foarte
semnificative (F= 21.357 > F.i = 12.015), la 60 zile sunt nesemnificative
(F=2.931 <F;=4.006), si la 70 zile au fost foarte semnificative (F=15.092>
Feit=12.015). Mentionam faptul ca, diferentele sesizate, au fost in cadrul grupelor
de varstd si in cazul sexelor, iar intre cele doud serii, diferentele au fost
nesemnificative.

7.2 Concluzii partiale

7.2 Partial conclusions

Masuratorile care fac diferenta intre sexe sunt lungimea trunchiului.
largimea pieptului. largimea bazinului, perimetrul toracic,adancimea trunchiului si
lungimea coapsei si a fluierului.

- datele prezentate pe sexe si varste indica faptul ca procesul de crestere are
un determinism genetic diferit (Popescu Vifor,1985 ). Deasemeni coordonarea
caracterelor implicate in procesul de crestere are un determinism poligenic,
existand gene care controleazd toate dimensiunile corporale, altele actioneaza
asupra unor grupe specifice de caractere. iar altele influenteazd numai anumite
regiuni (Popescu Vifor. 1985). Se considera ca genele care influenteaza cresterea
scheletului, determina n acelasi timp si lungimea trunchiului. adancimea toracelui
si greutatea. Acestea insd nu influenteaza perimetrul toracic.

- genele care influenteaza dezvoltarea musculaturii. conditioneaza si
dezvoltarea perimetrului toracic, dar nu au influentd asupra celorlalte lungimi
corporale (Mazzoni 2015).

- glandele sexuale prin homonii estrogeni secretati influenteaza procesul de
crestere, fiind inhibitori ai cresterii oaselor lungi, fenomen mai accentuat la
mamifere.

- din cele prezentate, reiese clar ca sunt diferite raporturi intre dimensiuni, ce
sunt legate de productivitatea prepelitelor.

In concluzie afirmam faptul ca greutatea corporald a inregistrat o crestere
neuniformd, de la o varstd la alta, la loturile din ambele sexe. Varsta si sexul
prepelitelor, au influentat dimensiunile corporale, inregistrate la diferite perioade
de crestere. Valorile diferite ale dimensiunilor corporale functie de varsta,
reprezintd o caracteristicd importantd a procesului de crestere. S-a constatat ca
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intensitatea de crestere a diferitelor regiuni corporale, a fost diferita si in cadrul
acelorasi perioade de varsta.

Cresterea diferitd pe care o inregistreaza regiunile corporale, in aceleasi
etape de varstd, determind si o conformatie a animalelor diferitd, functie de
aceasta.
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CAPITOLUL 8
PROFILUL HEMATOLOGIC SI BIOCHIMIC LA
PREPELITA DIN LINIA DE CARNE
CHAPTER 8
THE HEMATOLOGICAL AND BIOCHEMICAL
PROFILE OF QUAIL MEAT LINE

Sangele face legatura intre toate tesuturile si sistemele organismului. relatii
ce se explica prin omniprezenta celulelor sangvine, ce detin functii vitale in cadrul
tuturor tesuturilor si organelor.

S-au efectuat cercetari pe prepelite determindndu-se formula hematologica
si leucocitara. Hematologia a cuprins examenul morfologic si determinarea RBC
(red glood celles ), WBC (White Blood Cell), Hb, PCV (Packed cell volume), atét
la masculi cat si la femele. Leucograma a urmarit determinarea tuturor tipurilor de
celule albe (eozinofile, bazofile, monocite, limfocite si neutrofile).

Determinarea profilului hematologic la prepelita este necesara si oportuna
deoarece, acestea sunt caracterizate printr-un metabolism intens. Orice dezechilibru
nutritional, are repercursiuni prompte asupra metabolismului cu efecte negative
asupra sanatatii si productiei.

Datele rezultate in urma determinarilor hemoleucogramei pentru prima
serie sunt prezentate n tabelul 8.1.

Determindrile efectuate la prepelite, in functie de varsta lor la sacrificare,
releva urmatoarele aspecte:

- Globulele rosii sunt celule cu nucleu cu rol in transportul O,, la nivelul
intregului corp. Rezultatele determinarilor la masculii in varsta de 45 de zile, arata
valori diferite si anume: la L1, numarul de globule rosii este de 2,79+0,03 mil/ml si
creste la L3 la 3,66+0,1 Imil/ml.

- La puicute, numarul acestora a oscilat intre loturi, fiind de 2,54+0,03
mil/ml la L1 si 3,29+0,04 la L3. Intre loturi diferente dintre medii au grade diferite
de semnificatie, in urma analizei variantei. Loturile care sunt mai apropiate ca
varsta, inregistreaza diferente statistice, nesemnificative, sau semnificative, iar
loturile 1a care diferentele de varstd sunt mai mari, gradele de semnificatie, cresc.

- cantitatea de hemoglobina este diferitd la cele doua sexe, dar si in cadrul
loturilor si anume: pentru masculii din L1, s-a determinat o valoare de
9,75+0,04g/dl si de 11,68+0,01g/dl la L3. Pentru puicute, cantitatea de
hemoglobina a fost 1a L1 de 9,34+0,15¢g/dl, si de 12,24+0,01g/dl 1a L3.

- analiza variantei intre sexe Indica pentru loturile L1 diferente
semnificative, iar pentru L2 diferentele sunt nesemnificative, devenind distinct
semnificative la loturile L3.
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Hemoleucograma prepelitelor, in functie de varsta la sacrificare serie I (n=10/cap)
Hemoleucogram of guail, depending on age at slaughter series | (n = 10 / head)

Tabelul 8.1/ Table 8.1

insusirea analizati

L1, Varsta = 45 zile

_L2, Varsta = 60 zile

_L3, Varsta = 70 zile

Analiza variantei intre

X +55 V % X +s5 V % X +s5 V % varste
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
63 L1/L2=n,s, (p=0,06
%‘;Egllji;"su () 279 | 003 | 322 | 311 016 | 1615 366 | 011 | 991 | L1/L3=**(p= 7,9'))
L2/L3=*(p=0,011)
LL7L2="* (p=0,005)
Globule rosii (10¢/mm?®) (femele) | 2,54 | 0,03 3,83 2,90 0,11 11,78 3,29 0,04 337 | L1/L3=**(p=49")
L2/ L3 =** (p=0,003)
Analiza variantei intre sexe *** (p=1,357) n,s, (p=0,28 ***(p=0,0055)
L1/L2="***(p=2,68")
Hemoglobind (g/dl) (masculi) 9,75 | 0,04 1,18 10,79 0,13 3,67 11,68 0,16 440 | L1/L3=***(p=9,07"
L2/ L3 = *** (p = 0,0003)
L1/L2=>*(p=0,0001)
Hemoglobind (g/dl) (femele) 934 | 0,15 5,11 10,62 0,23 6,74 12,24 0,01 0,19 | L1/L3=***(p=1,89"
L2/L3="***(p=1309
Analiza variantei intre sexe * (p=0,014) n,s, (p=0,52) ** (p=0,003)
349 L1/L2=n,s, (p=0,49)
Hematocrit % (masculi) 3 0,23 2,04 35,33 0,50 452 35,81 0,27 238 | L1/L3=*(p=0,02)
L2/L3=ns, (p=0,41)
343 L1/L2=ns, (p=0,23)
Hematocrit % (femele) 0 0,56 5,15 35,02 0,15 1,34 35,74 0,17 1,47 L1/L3="*(p=0,02)
L2 /L3 =*** (p =0,004)
Analiza variantei intre sexe n,s, (p=0,30) n,s, (p=0,56) n,s, (p=0,82)
—— L1/L2="**(p=0,003)
(Gn']‘;';‘c‘fﬁi?'be (10"/mm’) 2851 030 | 434 | 338 | 076 | 762 3346 | 063 | 596 | L1/L3=**(p=331%
L2/L3="*(p=0,05)
270 LL/L2=**(p=221")
Globule albe (10%/mm?®) (femele) 7 0,18 2,10 31,41 0,19 1,90 33,86 0,60 5,60 L1/ L3 =***(p=254%)
L2 /L3 =**(p=0,0012)
Analiza variantei intre sexe ** (p=0,003) ** (p=0,002) n,s, (p=0,65)

**%* = diferente foarte semnificative, pentru p < 0.001

* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < a0.05

** = diferente distinct semnificative, pentru ¢0.001 <p < a0.01
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0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
L1/L2=ns. (p=0.12)
Eozinofile (%) (masculi) 0.48 0.01 428 051 0.02 12.62 0.56 0.01 512 | L1/L3=**(p=6.49")
L2 /L3 =**(p=2.10"%
LI/L2="*(p=0.008)
Eozinofile (%) (femele) 0.43 0.02 12.80 0.48 0.01 481 0.55 0.03 15.45 L1/L3="***(p= 4.16’6g
L2/ L3 =***(p=229")
Analiza variantei intre sexe ** (p=0.009) n.s. (p=0.16) n.s. (p=0.83)
L1/L2=ns. (p=0.17)
Bazofile (%) (masculi) 0.27 0.01 6.91 0.28 0.01 7.09 0.31 0.01 7.15 L1/L3=***(p=0.0002)
L2 /L3 ="**(p=0.005)
[I/L2="* (p=8.49")
Bazofile (%) (femele) 0.27 0.01 4.04 0.29 0.01 3.63 0.31 0.01 5.48 L1/L3="**(p=311%)
L2 /L3 ="*(p=0.013)
Analiza variantei intre sexe n.s. (p=0.98) n.s. (p=0.11) n.s. (p=0.78)
L1/L2="*(p=0.002)
Monacite (%) (masculi) 0.28 0.01 9.63 0.31 0.01 5.80 041 0.02 12.00 L1/L3=***(p= 6.87'7)
L2 /L3 =***(p=1.89")
LI/L2="* (p=4.30")
Monacite (%) (femele) 0.24 0.01 18.45 0.38 0.02 13.26 0.47 0.03 16.88 L1/L3=***(p= 2.82'7)
L2 /L3 ="**(p=0.007)
Analiza variantei intre sexe n.s. (p=0.06) *** (p=0.0006) **(p=0.03)
L1/L2="**(p= 2.66“’3
Limfocite (%) (masculi) 39.34 0.18 143 42.79 0.48 3.56 47.03 0.43 2.87 L1/L3=***(p= 2237 )
L2/L3=ns. (p=347°
L1/ 2="*(p=8.77")
Limfocite (%) (femele) 35.90 0.31 2.76 42.57 0.11 0.81 47.80 1.19 7.88 L1/L3=***(p= 1.50'8)
L2 /L3 =*** (p =0.0003)
Analiza variantei intre sexe *xx (0=1,78'%) n.s. (p=0.19) n.s. (p=0.55)
L1/L2=ns. (p=0.47)
Neutrofile (%)(masculi) 25.55 0.49 6.10 25.12 0.31 3.87 26.18 0.49 5.87 L1/L3=ns. (p=0.37)
L2/L3=n.s. (p=0.08)
L1/L2=**(p=0.003)
Neutrofile (%)(femele) 2393 0.30 4.03 25.20 0.23 2.95 25.73 0.39 4.83 L1/L3=**(p=0.0019)
L2/L3=n.s. (p=0.26)
Analiza variantei intre sexe *(p=0.012) n.s. (p=0.051) n.s. (p=0.48)

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001

* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < a0.05

n.s. = diferente nesemnificative, pentru a0.05 <p
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- hematocritul masoara procentul de globule rosii din sange. Valoarea lui nu
este influentatd de dimensiunea acestora. Hematocritul a inregisrat limite intre
34,94+0,23% la L1 si 35,81+0,0,27% la L3. La puicute, limitele acestuia se Tnscriu
intre valorile de 34,30+0,56% la L1 si 35,74+0,15% la L3. Limitele normale pentru
prepelita sunt intre 35-37% (Sturkie si col, 1976). Valorile inregistrate, sunt usor
sub limita inferioara, deoarece pe durata experimentala, temperatura din addpost a
fost de 31-33°C. in aceste conditii, prepelitele, au consumat mai multi apa,
determinand cresterea procentuala a acesteia in sange, diminuind valoarea
hematocritului;

- numarul globulelor albe, a avut diferente intre sexe, dar si intre loturile
experimentale. La cocosei, la L1 globulele albe au fTnregistrat valoarea de
25,55+0,39/mm® si de 33,46+0,63/mm® la lotul L3.Puicutele au avut o valoarea a
globulelor albe cu limite de 27,07+0,18/mm?®la L1 si de 33,86+0,60mm® la L3;

- diferentele intre loturile L1 si L2 sunt distinct semnificative, ele
apartinand celor doud sexe si nesemnificative pentru loturile L3;

- numdrul de eritrocite inregistrate la cocosei, implicit si valoarea
hemoglobinei sunt legate de aparitia maturitatii sexuale ce determina cresterea
celor doua valori hematologice;

- cantitatea de hemoglobina inregistrata la loturile L3, la masculi si la femele
are cauza probabila, cresterea temperaturii din adapost din perioada de vara,
deoarece ventilatia a fost naturala,cu ajutorul ferestrelor;

- numdirul de globule albe a fost mai mare la cocosei, comparativ cu
puicutele, iar analiza variantei a stabilit existenta diferentelor intre sexe, ca fiind
distinct semnificativa, iar intre loturi avand grade diferite de semmificatie. Limitele
acestora au fost intre 28,55+0,39/mm? la masculi la L1si 33,46+0,63mm° la L3. La
femele, valorile rezultate s-au fincadrat intre 27,07+0,18/mm® la L1 si
33,86+0,60mm?® la L3. Cercetirile noastre arati faptul ca numarul globulelor albe
este mai mic, ca urmare a stresului termic. Caldura a determinat scdderea
leucocitelor si a limfocitelor, afectand sistemul imunitar la prepelitele din loturile
experimentale (Tamzil si col 2013). Protrivit lui Hrabcakova si col, 2014 sunt
numerosi factori care influenteaza numarul de leucocite, printre care temperatura si
programul de lumina,

- neutrofilele, au indicat un raspuns imun normal, deoarece valoarea acestora
s-a incadrat in limite de 25,55+0,48% la masculii lotului L1 si 26,18+0,49% la L3.
La puicute, acestea au fost de 23,93+0,30% la L1 si de 25,73+0,39% la L3;

- numdrul mare de limfocite, a ardtat un raspuns imun bun din partea
organismului prepelitelor;

- numarul monocitelor, arata ca nu a existat nici o situatie, in care prepelitele
sa se confrunte cu infectii acute, iar starea lor de sénatate a fost corespunzatoare.
Procentul normal al monocitelor, citat de literatura de specialitate este de la 0-8,1%
(Tamzil si col 2013).
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Rezultatele determinarilor hematologice la a doua serie experimentala sunt
prezentate in tabelul 8.2

Analiza hemoleucogramei la prepelite are importanta deoarece aceasta se
caracterizeazd printr-un metabolism intens. La a doua serie experimentala,
rezultatele obtinute, sunt comparabile cu cele determinate la prima serie in sensul
ca si 1n acest caz, sunt diferente intre cele doud sexe, privind numarul de globule
rosii si cantitatea de hemoglobina.

- lotul M1 de masculi, a inregistrat un numar de globule rosii de 2,71+0,04
mil/mm? si de 3,61+0,11 mil/mm?® la M3. La aceeasi varstd, puicutele au avut
globule rosii, ce au oscilat de la 2,49+0,03 mil/mm? la M1 si de 3,23+0,04 mil/mm®
la M3. Diferentele intre cele douda sexe sunt foarte semnificative, cauzele
determinante sunt cele hormonale;

- cantitatea de hemoglobind a fost mai mare la masculi, decét la femele,
diferentele inregistrate au grade diferite de semnficatie. Diferentele aratd un sistem
neuro-hormonal si metabolic diferit la puicute fata de cocosei, afirmatie ce este in
concordantd cu cea sustinutd si de Hrabcakova, 2014;

- diferente au fost semnalate si in cazul globulelor albe, intre indivizii de
varste diferite, din cadrul loturilor din ambele sexe;

- in privinta monocitelor si a limfocitelor sunt diferente, intre loturile de
femele, diferente citate si de Tamzil, 2013, intre cele doud sexe, exista diferente cu
grade diferite de semnificatie;

- limfocitele, sunt un tip predominant de celule albe, in sangele prepelitelor
intalnite Tn frotiul de sénge, atat la prima, cat si a doua serie experiemntala, la
femele cat si la masculi;

- granulocitele, eozinofile si bazofile au fost in procent mai mic la cele doua
serii si la cele doua sexe.

Profilul hematologic a evidentiat existenta diferentelor intre cele doua sexe
si pe grupe de varsta. Cresterea procentului de limfocite in defavoarea neutrofilelor
mai accentuatd la varsta de 60 de zile, aratd ca acestea pot fi un indicator ce
prezintd incredere in cazul raspunsului prepelitelor la stres. Eozinopenia si
monocitopenia se pot pune pe baza stresului termic Tnregistrat pe perioadele de
control.

8.1.Parametrii biochimici plasmatici

8.1. Biochemical plasma parameters

Plasma este un lichid usor alcalin, alcatuit din 90% apa si 10% substante
organice si anorganice. Substantele organice sunt compuse din proteine (globuline,
albumine, fibrinogen), din lipide (colesterol, trigliceride, fosfolipide, lecitina,
grasimi), glucide (glucoza), glicoproteine, hormoni si vitamine. Substantele
anorganice sunt dizolvate in forma ionica, adicd disociate 1n ioni pozitivi si
negativi.
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Tabelul 8.2 / Table 8.2

Hemoleucograma prepelitelor, in functie de vérsta la sacrificare a l1-a serie (n=10/varsta)
Hemoleucogram of quail, according to age at slaughter of the 2nd series (n = 10 / age)

Insusirea analizata

L1, Varsta = 45 zile

L2, Varsta = 60 zile

L3, Varsta =70 zile

X ts. [ V% X ts. | V% X 15, [ V% Analiza variantei intre varste
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
L1/L2=ns. (p=0.06
Globule rosii (10%mm?®) (masculi) | 2.71 | 0.04 | 415 | 3.08 | 0.15 | 15.90 | 3.61 | 0.11 | 9.62 | L1/L3=***(p=7.97)
L2/L3="*(p=0.011)
L1/L2=**(p=0.005
Globule rosii (10%mm°) (femele) | 2.49 | 0.03 | 3.72 | 2.82 | 0.09 | 1064 | 3.23 | 0.04 | 4.18 | L1/L3 =***(p=4.9")
L2 /L3 =** (p = 0.003)
Analiza variantei intre sexe *** (n=2.28") n.s. (p=0.08) ***(p=0.0004)
L1/L2=***(p= 2.68"3
Hemoglobina (g/dl) (masculi) 9.78 | 0.05 | 1.62 | 10.82 | 0.15 | 4.27 | 11.72 | 0.17 | 4.62 | L1/L3 =***(p=9.07")
L2/ L3 = *** (p = 0.0003)
L1/L2 =** (p=0.0001)
Hemoglobina (g/dl) (femele) 9.39 | 0.14 | 486 | 10.67 | 0.23 | 6.81 | 12.27 | 0.04 | 1.1 | L1/L3="***(p=1.89")
L2 /L3 ="***(p=1.30"
Analiza variantei intre sexe * (p=0.014) n.s. (p=0.52) ** (p=0.003)
L1/L2=ns. (p=0.49)
Hematocrit % (masculi) 35.02 | 0.28 | 254 | 3539 | 0.52 | 461 | 3589 | 0.53 | 4.70 | L1/L3="*(p=0.02)
L2/L3=ns. (p=041)
L1/L2=ns. (p=0.23)
Hematocrit % (femele) 3436 | 0.61 | 5.61 | 35.07 | 0.17 | 157 | 3582 | 0.12 | 1.08 | L1/L3=*(p=0.02)
L2/ L3 = *** (p = 0.004)
Analiza variantei intre sexe n.s. (p=0.30) n.s. (p=0.56) n.s. (p=0.82)
L1/L2=**(p=0.003)
Globule albe (10°%/mm®) (masculi) | 28.58 | 0.41 | 451 | 31.42 | 0.76 | 7.64 | 3351 | 0.64 | 6.04 | L1/L3="***(p=3.317)
L2/L3="*(p=0.05)
LI/L2=**(p=221")
Globule albe (10°/mm?) (femele) | 27.11 | 0.19 | 2.27 | 31.47 | 0.21 | 2.09 | 33.93 | 0.60 | 5.61 | L1/L3=***(p=2547)
L2 /L3 =** (p=0.0012)
Analiza variantei intre sexe ** (p=0.003) ** (p=0.002) n.s. (p=0.65)

*** = diferente foarte semnificative. pentru p < a0.001

* = diferente semnificative. pentru 00.01 <p < a0.05

** = diferente distinct semnificative. pentru 00.001 <p < 00.01
n.s. = diferente nesemnificative. pentru 00.05 <p
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0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
L L1/L2=ns. (p=0.12)
'(Egz'sm:;e ) 051 0.01 468 055 0.02 12.83 0.59 0.01 5.61 L1/L3=*** (p = 6.49%%)
L2/L3="***(p=210%
L1/L2="**(p=0.008)
Eozinofile (%) (femele) 0.47 0.02 10.92 0.51 0.01 5.07 0.57 0.03 15.32 L1/L3=** (p=4.16%)
L2/L3=** (p=229")
/;r)'l(illza variantei intre ** (9=0.009) ns. (p=0.16) ns. (p=0.83)
L1/L2=ns. (p=0.17)
Bazofile (%) (masculi) 0.30 0.01 7.08 0.30 0.01 6.97 0.33 0.01 7.41 L1/ L3 =*** (p=0.0002)
L2/ L3 =** (p=0.005)
L1/L2="***(p=8.49")
Bazofile (%) (femele) 0.29 0.00 5.12 0.31 0.01 5.28 0.32 0.01 6.09 L1/L3=**(p=3.11%)
L2/13=*(p=0.013)
O I ns. (p=0.98) ns. (p=0.11) ns. (p=0.78)
L1/L2="**(p=0.002)
Monocite (%) (masculi) 0.31 0.01 10.28 0.33 0.01 6.19 0.44 0.02 12.32 L1/L3="***(p=6.87")
L2 /L3 =***(p=1.89%)
L1/L2="*** (p=4.30")
Monacite (%) (femele) 0.28 0.01 15.47 0.40 0.02 14.08 0.51 0.03 15.84 L1/L3=***(p=2827)
L2/ L3 ="**(p=0.007)
':‘e’)‘(i"za VEUERENENS ns. (p=0.06) = (p=0.0006) *%(p=0.03)
L1/L2="*** (p=2.66")
Limfocite (%) (masculi) 39.45 0.26 2.09 42,91 0.52 3.84 47.21 0.58 3.90 L1/L3=**(p=223")
L2/L3=ns. (p=3.47
L1/ L2=** (p=8.77")
Limfocite (%) (femele) 36.41 0.40 351 42.73 0.16 12 48.03 1.20 7.9 L1/L3=**(p=150%)
L2 /13 =*** (p = 0.0003)
Analiza variantei intre woxx (p=1.789) ns. (p=0.19) ns. (p=0.55)
Sexe
L1/L2=ns. (p=0.47)
Neutrofile (%)(masculi) 25.72 0.54 6.70 25.41 0.29 3.61 26.31 0.47 5.61 L1/L3=ns. (p=0.37)
L2/L3=n.s. (p=0.08)
L1/1L2="*(p=0.003)
Neutrofile (%)(femele) 24.12 0.33 4.28 25.78 0.25 3.08 25.87 0.36 4.43 L1/L3=**(p=0.0019)
L2/L3=n.s. (p=0.26)
Analiza varianfol fure * (p=0.012) ns. (p=0.051) ns. (p=0.48)

**%* = diferente foarte semnificative. pentru p < 0.001

** = diferente distinct semnificative. pentru ¢0.001 <p < a0.01

* = diferente semnificative. pentru 00.01 <p < a0.05
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Compozitia plasmei din sangele prepelitele studiate, in functie de vérsta lor
la sacrificare si pe sexe, pentru prima serie experimentala se prezinta in tabelul 8.3.

Analizele efectuate au aratat cd principalii parametri biochimici, au
inregistrat valori diferite, functie de varsta pasarilor, diferentele dintre loturi nu au
fost semnificative.

Proteinele serice, formate din enzime, factori de coagulare, anticorpi si
proteine de transport nu au inregistrat diferente intre loturile de cocosei si puicute.
La loturile de cocosei, limitele de variatie au fost de la 4,74+0,25mg/dl la L1 si de
4,90+0,24 mg/dl la L3. La puicute valorile au oscilat intre 4,71+£0,28mg/dl la L1 si
4,97+0,25 la L3. Intre cele doud sexe, nu au existat diferente semnificative.

Determinarea proteinelor, are rolul de a evalua statusul nutritional, in cazul
nostru al prepelitelor. Diferentele nesemnificative, demostreaza cd din punct de
vedere al necesarului de proteine, asigurate prin hrana, nu au fost semnalate cazuri
de deficit proteic.

Glucidele din sange, reprezinta un important furnizor de energie pentru
organism. Glucoza este metabolizatd si stocatd in ficat, sub forma de glicogen.
Analizénd cantitatea de glucide, la loturile experiemntale, constatam ca aceasta a
oscilat intre limitele de: 248,44+7,09 mg/dl la masculii din L1 si de 257,71+£5,12
mg/dl la L3. La puicute, valorile determinate au fost de la 244,02+0,55mg/dl la L1
si 254,71+4,77 mg/dl la L3. Tntre loturi, dar si intre sexe au existat diferente, dar
nesemnificative.

Trigliceridele, reprezintd cel mai important depozit de energie al
organismului, la analiza acestuia, au fost semnalate diferente semnificative intre
indivizii din loturile de cocosei si puicute si nesemnificative intre cele doua sexe.

Determinarea colesterolului, caracterizeaza statusul lipidic, si eventualele
tulburari metabolice. Valorile colesterolui la masculi au oscilat Tntre 112,76+4,82
mg/dl la L1 si 131,55+5,61mg/dl la L3. Au fost valori semnificative intre loturile
L1-L3, iar pentru celelalte loturi au fost nesemnificative. La puicute, colesterolul, a
avut limite de la 154,39+12,13mg/dl la L1 si 173,00+11,93 mg/dl la L3. Intre loturi
sunt diferente nesemnificative.

Intre sexe, valoarea colesterolului, a inregistrat diferente atat la varsta de
sacrificare de 45 de zile, cat si la 70 zile.

Cantitatile de calciu si de fosfor, au fost diferite intre loturi, si intre sexe,
dar nesemnificative.

La a doua serie de experiente, rezultatele obtinute se prezinta in tabelul 8.4.

Cantitatea de proteina si glucide a avut diferente valorice, atat intre loturi si
intre sexe, dar analiza variantei a ardtat diferente nesemnificative. Faptul ca aportul
nutritional, prin hrand a asigurat necesarul proteic, analizele efectuate,
demonstreaza ca statusul nutritional a fost normal. Glucidele si-au Indeplinit si ele
rolul de furnizor de energie, necesard atat pentru functiile vitale, dar si pentru
productia de carne.
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Tabelul 8.3

Dinamica parametrilor biochimici plasmatici in functie de vérsta la sacrificare (prima serie) (n=7/varsta)
Dynamics of plasma biochemical parameters according to age at slaughter (first series) (n =7 / age)

L1, Varsta = 45 zile

L2, Varsta = 60 zile

L3, Varsta = 70 zile

insusirea Analiza variantei intre
analizatd _ _ _ varste
X +s: | V% X +s: | V% X +s: | V%
Proteine 12.9 128 L1/L2 =n.s. (p=0.76)
(mg/dI) 474 | 025 | 13.72 | 484 | 0.24 0 490 | 0.24 5 L1/L3=ns. (p=0.86)
(masculi) L2/L3=n.s. (p=0.64)
Proteine 13.4 135 L1/L2=n.s. (p=0.61)
(mg/dl) 471 0.28 | 1598 | 491 0.25 8 4.97 0.25 2' L1/L3=n.s. (p=0.51)
(femele) L2/L3=n.s. (p=0.87)
Analiza
variantei n.s. (p=0.95) n.s. (p=0.84) n.s. (p=0.85)
ntre sexe
Glucide L1/L2 =n.s. (p=0.46)
(o) | 224 | 700 | 755 | #2° | 621 | 642 | )7 | 512 | 526 | L1/13=ns (p=03])
(masculi) L2/L3=n.s. (p=0.79)
Glucide L1/L2 =n.s. (p=0.39)
(mo/d) | >0 | 655 | 710 | 20 | 494 | 520 [ 257 | 477 | 495 | L1/13=ns (p=066)
(femele) L2/L3=n.s. (p=0.21)
Analiza
variantei n.s. (p=0.65) n.s. (p=0.68) n.s. (p=0.93)
ntre sexe
N L1/L2="*(p=0.043)

Triglicerid  weren
e(myd) | >0t | 817 | 547 | 9% | 603 | a37 | 84 | 512 | 300 (L)loéoL% ==
(el L2 /L3 =* (p = 0.042)
Triglicerid L1/L2="*(p=0.048)
e(myd) | Y92 | 658 | 420 | 07| 778 | 471 | 0% | 700 | 415 | L1/13="*(p=0.002)
(femele) L2/L3 =n.s. (p=0.16)
Analiza
variantei n.s. (p=0.09) n.s. (p=0.11) n.s. (p=0.14)
ntre sexe
Colesterol L1/L2 =n.s. (p=0.29)
(mg/dl) “62'7 482 | 1131 | 1203 | 490 1%7 1351'5 5.61 12'2 L1/L3=* (p=0.03)
(masculi) L2/L3=n.s. (p=0.16)
Colesterol L1/L2 =n.s. (p=0.70)
(o) | %03 | 1ot | 2079 | 1802 | 1271 209 | 1730 1 AL9 | 1821 1) 5= s (p=051)
(femele) L2/L3=n.s. (p=0.29)
Analiza
variantei ** (p=0.007) * (p=0.012) ** (p=0.008)
ntre sexe
Calciu 15.9 13.0 L1/L2 =ns. (p=0.79)
(mmi/) 771 | 050 | 1711 | 7,90 | 048 | 8.10 | 040 | *37 | L1/L3=ns.(p=057)
(masculi) L2/L3=n.s. (p=0.76)
Calciu L1/L2=n.s. (p=0.68)
(mmi/) 730 | 024 | 875 | 744 | 020 | 7.01 | 7.61 | 021 | 7.39 | L1/L3=n.s. (p=0.56)
(femele) L2/L3=n.s. (p=0.29)
Analiza
variantei n.s. (p=0.48) n.s. (p=0.38) n.s. (p=0.31)
intre sexe

Fosfor 123 114 L1/L2 =n.s. (p=0.26)
(mmi/) 370 | 018 | 1312 | 401 | 019 | 417 | 018 | 75" | L1/L3=ns. (p=0.10)
(masculi) L2 /L3 =n.s. (p=0.56)
Fosfor L1/L2=ns. (p=0.17)
(mml/l) 331 | 013 | 999 | 356 | 011 | 841 | 3.74 | 010 | 7.38 | L1/L3=*(p=0.02)
(femele) L2/L3=n.s. (p=0.24)
Analiza
variantei n.s. (p=0.11) n.s. (p=0.06) n.s. (p=0.07)
ntre sexe

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < 00.001 ** = diferente distinct semnificative, pentru ¢0.001 <p < a0.01

* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < 10.05
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Trigliceridele si lipidele, au prezentat diferenete intre loturi, cu grade
diferite de semnificatie. La trigliceride, limitele de variatie au fost la masculi de la
398,82+8,55mg/dl la M1 si 442,51+4,42 mg/dl la M3. La femele, limitele au fost
mai mari, la M1, valoarea inregistrata este de 418,04+6,92mg/dl si 457,14+7,52
mg/dl la M3. Valorile trigliceridelor arata ca nu au existat probleme de nutritie si
absorbtie, iar metabolismul lipidic s-a desfasurat normal.

Colesterolul, din punct de vedere chimic este o lipoproteind, sintetizata si
secretata de celulele hepatice, aceasta a avut valori nesemnificative intre loturile de
femele si masculi, insa intre cele doud sexe, au existat diferente cu diferite grade de
semnificatie.

in cazul substantelor minerale (calciu si fosfor) nu au fost diferente intre
loturi si sexe, aceste substante participad in structura oaselor, in proportia cea mai
mare, $i mai putin in alte tesuturi.

8.2. Morfologia elementelor figurate ale sangelui

8.2. Morphology of the figurative elements of the blood

Morfologia celulelor sanguine la prepelita a indicat faptul ca este similara
cu a puilor de gdina, precum si cu a altor pasari.

Examinarea hematologica a aratat ca varsta a influentat marimea celulelor.

Eritrocitele tinere prezintd un nucleu mai mare decat a celulelor mature, iar
cromatina din nucleu este uniform colorata. Citoplasma este eozinofila (fig. 8.1).

By, A
..' @ . Figura 8.1. Frotiu sénge circulant.

.. 7,' k. recoltat din vena axilara a prepelitelor cu
A varsta de o zi eritrocite mature normale

' ” A A : (10x40)

=, Figure 8.1. Circulating blood smear.
harvested from axillary vein of one-day

L B “r ’ L s ‘ e
O o 3 't . old quail, normal mature erythrocytes
' = : ! ~ (10x40)

In figura 8.1 se observid aspectul normal al eritrocitului la prepelita care
apare de forma elipsoidald. cu nucleu oval. dispus central. Citoplasma in urma
coloratiei May-Grunwald Giemsa. are o culoare usor rosiaticd uniformd cu un
nucleu intens colorat

Limfocitele au formd rotundd, dar uneori apar neregulate ca urmare a
realizarii frotiului. Nucleul este de forma rotunda, gri dantelat, inconjurat de un
halou subtire de citoplansma. Citoplasma este omogend, slab transparentd si
bazofila.
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Tabelul 8.4

Dinamica parametrilor biochimici plasmatici in functie de varsta la sacrificare (seria a 11-a) (n=7/varsta)
to age at slaughter (second series) (n =7/ age)

Dynamics of plasma biochemical parameters according

Tnsusirea M1, Vérsta = 45 zile M2, Vérsta = 60 zile M3, Varsta = 70 zile : L X
analizati — — — Analiza variantei intre varste
X +s: | V% X +s: | V% X +s: | V%
Proteine 11.9 L1/L2=n.s. (p=0.64)
(mg/dl) 481 | 020 | 12.83 | 492 | 0.19 5 498 | 018 | 1167 | L1/L3=ns. (p=0.71)
(masculi) L2/L3=n.s. (p=0.62)
Proteine 13.7 L1/L2=n.s. (p=0.59)
(mg/dl) 474 | 021 | 1428 | 497 | 0.22 | 75 5.02 | 021 | 13.08 | L1/L3=n.s.(p=0.43)
(femele) L2 /L3 =n.s.(p=0.82)
Analiza
variantei n.s. (p=0.32) n.s. (p=0.96) n.s. (p=0.98)
intre sexe
Glucide L1/L2=n.s. (p=0.38)
(mg/dl) 2511'6 7.44 7.82 25;’4 6.14 | 6.31 26:3)'0 5.32 541 L1/L3=ns. (p=0.33)
(masculi) L2/L3=n.s. (p=0.61)
Glucide L1/L2=n.s. (p=0.30)
(mod) | 293 [ 695 | 737 | 32 | 550 | 584 | 20 | 494 | 509 | L1/L3=ns (p=061)
(femele) L2/L3=n.s. (p=0.24)
Analiza
variantei n.s. (p=0.71) n.s. (p=0.74) n.s. (p=0.97)
intre sexe
Triglicerid L1/L2="*(p=0.037)
e (mg/dl) 395'8 855 | 567 42;'5 722 | 453 4412'5 542 | 324 | L1/L3=***(p=00005)
(masculi) L2/L3="*(p=0.038)
Triglicerid L1/L2="*(p=0.039)
emyd) | “20 | 602 | 438 | “DO | 808 | 486 | /1| 752 | 435 | L1/13=*(p=0003)
(femele) L2/L3=n.s. (p=0.19)
Analiza
variantei n.s. (p=0.12) n.s. (p=0.18) n.s. (p=0.25)
intre sexe
Colesterol L1/L2=n.s. (p=0.25)
(mod) | >3 | 515 | 1182 | 123 | 538 | 4| 100 607 | 1184 | L1/13=*(p=004)
(masculi) L2/L3=n.s. (p=0.13)
Colesterol L1/L2=n.s. (p=0.62)
(o) | 200 [ 11| 107 | 1002 | 121|193 1 17RS 1125 4569 | 11/ 13=ns (p=054)
(femele) L2 /L3 =n.s.(p=0.31)
Analiza
variantei ** (p=0.009) * (p=0.024) ** (p=0.009)
intre sexe
Calciu 14.3 L1/L2=n.s.(p=0.68)
(mmi/) 7.76 | 045 | 1524 | 796 | 043 | 7, 817 | 039 | 1261 | L1/L3=n.s. (p=0.51)
(masculi) L2/1L3=ns.(p=0.72)
Calciu L1/L2=n.s. (p=0.63)
(mml/I) 734 | 025 | 9.12 761 | 0.25 | 857 | 7.69 | 0.22 | 755 | L1/L3=ns.(p=0.59)
(femele) L2/1L3=n.s.(p=0.33)
Analiza
variantei n.s. (p=0.34) n.s. (p=0.31) n.s. (p=0.27)
intre sexe
Fosfor 118 L1/L2=n.s.(p=0.28)
(mmi/1) 374 | 018 | 1285 | 408 | 018 | " 422 | 018 | 11.08 | L1/L3=ns. (p=0.14)
(masculi) L2/1L3=n.s. (p=0.51)
Fosfor L1/L2=n.s. (p=0.15)
(mmi/1) 336 | 0.12 | 9.66 363 | 012 | 869 | 380 | 0.10 | 7.26 | L1/L3=*(p=0.03)
(femele) L2/1L3=ns. (p=0.21)
Analiza
variantei n.s. (p=0.11) n.s. (p=0.06) n.s. (p=0.07)
intre sexe

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < 00.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < 0.05

** = diferente distinct semnificative, pentru €0.001 < p < 00.01
n.s. = diferente nesemnificative, pentru ¢0.05 <p
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Limfocitele sunt celule care, in plus fatd de prezenta lor in sange,
populeaza si tesuturile limfoide si chiar organe ale limfei. Organele limfoide includ
timusul. maduva osoasa, splina, ganglionii limfatici, amigdalele, patch-uri Peyer si
tesuturile limfoide ale sistemului respirator si ale tractului digestiv (fig 8.2, 8.3,
8.4).

Figura 8.2. Frotiu sénge circulant. recoltat
din vena axilara a prepelitelor cu varsta de 5
zile limficite mature normale (10x40)

Figure 8.2. Circulating blood smear.
harvested from the axillary vein of 5-day-
old quail mature normal lymph nodes
(10x40)

B S

Limfocitele sunt celule mici, cu un nucleu circular compact, care ocupa
aproape ntregul volum celular. Prin urmare, citoplasma este mult mai redusa. In
sange, limfocitele reprezinta de la 20% la 40% din totalul leucocitelor si sunt putin
mai mari decat celulele rosii din sange. (Par Daniela Tagliasacchi et Giorgio
Carboni. 1997)

Folosind coloratia May-Grunwald Giemsa, este dificil sa se evidentieze
existenta in sange a diferitelor tipuri de limfocite.

Figura 8.3. Frotiu sdnge circulant. recoltat
din vena axilara a prepelitelor cu varsta de
14 zile limfocite mature normale (10x40)

Figure 8.3. Circulating blood smear.
harvested from the axillary vein of 14-day-

. . old quail mature normal lymphocytes
= R (10x40)

Limfocitele sunt principalele elemente ale sistemului imunitar. care apara
organismul Tmpotriva atacurilor microorganismelor patogene, cum ar fi virusuri,
bacterii si fungi .

Limfocitele au un diametru de 8um péana la 10 pm si sunt foarte frecvente
in sénge. Ele sunt Tn general mai mici decét alte leucocite, dar mai mari decét
celulele rosii din sange. In functie de cantitatea de citoplasma, limfocitele sunt
impartite Tn mici. mijlocii $i mari.

Figura 8.4. Frotiu sange circulant. recoltat din
vena axilara a prepelitelor cu varsta de 1 an
limfocite mature normale (10x40)

Figure 8.4. Circulating blood smear. harvested
from the axillary vein of quails aged 1 year
mature normal lymphocytes (10x40)
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Monocitele sunt celule cu dimensiuni mai mari decat a limfocitelor, la
care. nucleul este situat excentric. Acesta poate prezenta o depresiune. ceea ce nu
influenteaza forma celulei, aceasta fiind rotunda (fig. 8.5).

Monocitele sunt precursori de macrofagi. Acestea sunt cele mai mari celule
sanguine care, dupa ce ajung la maturitate in maduva osoasa, intrd in fluxul
sanguin unde raman timp de 24 ore pana la 36 ore.

Monocitele migreaza in tesutul conjunctiv, unde devin macrofage si
activeaza in tesuturi. Rolul lor este complex, deoarece in afara de fagocitoza, au si
o0 activitate secretorie intensa. Ele produc substante ce intervin in functia de aparare
a organismului ca lizozimi, interferoni si substante care moduleaza functionalitatea
altor celule. Macrofagele sunt implicate Tn apararea sistemului imunitar.

Monocitele sunt cele mai mari leucocite avand diametrul de 16p pana la 20
K. Ele au un nucleu mare in forma de rinichi sau in forma de potcoava, in unele
cazuri, doi lobi. Citoplasma este transparenta. dar are aspect de sticld mata de
culoare bleu-gri uneori poate contine granulatii fine sub forma de pulbere galbena.

E Figura 8.5. Frotiu sange circulant. recoltat din

a— vena axilard a prepelitelor cu varsta de 5 zile
’ monocit matur normal (10x40)

- Figure 8.5. Circulating blood smear. harvested

from the axillary vein of 5-day old

‘ 5 monoparental quail (10x40)
-

Bazofilele au o forma aproape rotunda, prezentand granule specifice.
Nucleul poate fi mascat de prezenta acestor granule.

Cromatina nu este condensata. putdndu-se observa 1-2 nucleoli. Aceste
celule secretd anticoagulante si vasodilatatoare. cum ar fi histamina si serotonina.
Contrar capacitatii lor fagocitare, functia lor principald este de a secreta substante
care sunt folosite pentru a media reactia de hipersensibilitate (fig. 8.6 si 8.7).

Bazofilele sunt celule sferice, rotunde sau ovale cu nuclei excentric. Cele
mai rare leucocite, cu o ratd mai micd de 1%. Ele au dimensiuni de 9p pana la 10p.
Citoplasma este bogata in granule, care sunt de culoare rosu inchis. Nucleul are doi
sau trei lobi, iar observarea acestuia este dificila din cauza numdarului mare de
granule.
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Figura 8.6. Frotiu sange circulant. recoltat din
vena axilard a prepelitelor cu varsta de 5 zile
bazofile mature normale (10x40)

Figure 8.6. Circulating blood smear. harvested
from the axillary vein of 5 days old mature
normal basaltic quail (10x40)

Figura 8.7. Frotiu sange circulant. recoltat din
vena axilard a prepelitelor cu varsta de 5 zile
bazofile mature normale (10x40)

Figure 8.7. Circulating blood smear. harvested
from the axillary vein of 5 days old mature
normal basaltic quail (10x40)

In sangele prepelitelor se gasesc trei tipuri de leucocite granulare:
heterofile, bazofile si eozinofile. Nucleul neutrofilelor poate fi segmentat in doi
sau mai multi lobi.

Eozinofilele: sunt celule sferice cu un nucleu segmentat in 2-3 parti,
citoplasma prezintd granule, acidofile, rotunde. Citoplasma este coloratd in roz.
Acestea sunt celule ce ataca parazitii si distrug complexele antigen-anticorp (fig.
8.8).

Figura 8.8 Frotiu sange circulant. recoltat din
vena axilard a prepelitelor cu varsta de 1 an
eozinofile mature normale (10x40)

Figure 8.8 Circulating blood smear. harvested
from the axillary vein of 1 year mature
eosinophilic quail age (10x40)

Functia primara a plachetelor sanguine, sau a trombocitelor cum se mai
numesc, este de a face staza in cazul unei plagi. In acest scop, elibereaza factori
care promoveaza coagularea sangelui. Trombocitele sunt de forma rotunda.
Examinandu-le in frotiu, acestea au o culoare violet intens. Din cauza diametrului
lor de 4,06-4,18 um sunt mult mai mici decat celulele rosii din sange (fig 8.9).

Sunt mplicate in functia de fagocitoza. Citoplasma este clard, dar poate sa
apara de tip reticular, contine adesea numeroase granule de culoare violet la polii
celulei. Nucleul este intunecat, iar cromatina este adunata sub forma de bulgari.

107



I B A -9 Y
o> S, “og
e @ TN . ) o . .
0&'8..0 & ‘. Figura 8.9. Frotiu sange circulant. recoltat din
’ 6 3‘ “‘m o vena axilard a prepelitelor cu varsta de 1 an
’.Q’ x‘ \..‘-‘ 3 trombocite mature normale (10x40)
.‘ -”* “5 % g’! Figure 8.9. Circulating blood smear. harvested
ta¥V%e 9, - 3 from the axillary vein of 1-year old quail mature
. - & ®

. -:." - .m‘ : normal quail (10x40)

Heterofilele sunt cele mai abundente granulocite la majoritatea speciilor
aviare si se gasesc alaturi de limfocite. Monocite, eozinofile si bazofile in sange.
Heterofilele din sangele prepelitelor au o forma sfericd, cu un nucleu segmentat in
doua-trei parti, sau in mai multe. Citoplasma contine granule euzinofile, de culoare
portocaliu inchis, pana la rosu brun. Granulele citoplasmatice sunt alungite, avand
forma de tija (fig. 8.10).

Figura 8.10 Frotiu sange circulant recoltat
din vena axilard a prepelitelor cu varsta de
14 zile heterofil mature normale (10x40)
Figure 8.10 Circulating circulating blood
smear from quail vein of quail age 14 days
old mature heterophile (10x40)

Nucleul heterofilelor mature este lobat, cu cromatina grosierd, aglomerata,
care se coloreaza in purpuriu. Nucleul este deseori ascuns partial de granulele
citoplasmatice.

Heterofilele sunt cele mai abundente granulocite si echivaleaza functional
cu neutrofilele. Participa activ la leziuni inflamatorii si sunt fagocitare. Granulele
citoplasmatice ale heterofilelor contin lizozim i proteine necesare pentru
activitatea bactericida. desi heterofili de pui nu au activitate de peroxidaza (fig
8.11).

et s;‘g‘:':

Figura 8.11 Frotiu sange circulant. recoltat din
vena axilard a prepelitelor cu varsta de 1 an
heterofile mature normale (10x40)

Figure 8.11 Circulating blood smear. harvested
from the axillary vein of 1 year old mature normal
quail eggs (10x40)
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Neutrofilele au rol activ in fagocitoza bacteriilor. gasindu-se In numar
mare n zonele infectate. Caracteristica acestora, este faptul ca nu se pot multiplica.
disparand dupa cateva fagocitoze (fig 12).

T WA Figura 8.12. Frotiu sange circulant. recoltat
din vena axilara a prepelitelor cu varsta de 1

‘ an neutrofil matur  (8x100)
Figure 8.12. Circulating blood smear.
: harvested from the axillary vein of 1 year

' - mature neutrophil quail (8x100)
a I‘

Neutrofilele sunt cele mai frecvente leucocite. Ele au un diametru de la
12pm - 15pum. Se recunosc usor deoarece nucleul lor este Tmpartit in 2-5 lobi legati
printr-un filament nuclear subtire. Citoplasma acestora este transparentd. avand
granule mici de culoare roz deschis.

Neutrofilele imature prezinta o banda in forma de inel sau de potcoava. In
nucleul neutrofilului provenite de la femele. este prezentd cromatina Barr,
reprezentand al doilea comozom X. dezactivat.

8.3 Concluzii partiale

8.3 Partial conclusions

in concluzie, putem spune ca factorii genetici si non-genetici, precum
debutul maturitatii sexuale, dimorfismul sexual, procesul de crestere si conditiile de
mediu afecteaza profilul metabolic si implicit componentele biochimice ale
plasmei.

Putem spune ca prepelitele posedd o capacitate bund de adaptare, fapt
demonstrat prin analiza parametrilor hematologici.

Parametrii plasmatici analizati au aratat faptul ca toate componentele
biochimice au inregistrat cresteri odatd cu varsta, atat la masculi cat si la femele.
Diferente cu grade de semnificatie diferitd au fost Inregistrate la trigliceride, atat la
puicute, cét si la cocosei.

Nivelul nutritional al ratiei a aratat ca furajarea prepelitelor a fost
corespunzatoare, neinregistrandu-se carente nutritionale.

Din punct de vedere morfologic, elementele figurate ale sangelui, sunt
asemanatoare cu ale puilor de gaina si a altor pasari.
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CAPITOLUL 9
REZULTATE PRIVIND SACRIFICAREA
PREPELITELOR
CHAPTER 9
RESULTS ON SACRIFICATION OF QUAILS

Carnea de pasare, ocupd un loc important In alimentatia omului, datorita
calitatilor sale. Cea de prepelita, este considerata de calitate, deoarece contine
putine grasimi, tesutul muscular are in structura sa fibre fine, contine o0 cantitate
mica de colagen, facilitind masticatia si palatabilitatea.

Minvielle (2004) sustine ca sacrificind prepelitele la 35 de zile, cand
carcasa cantareste intre 125-130g, consumul acesteia ar echivala cu 40% din
necesarul de proteind necesara omului.

In cazul prepelitelor de carne, varsta de sacrificare are o importanti
deosebita, in valorificarea lor sub forma de carcasa sau pe portiuni transate, functie
de cerintele consumatorului.

9.1 Rezultate la sacrificarea masculilor din prima serie
experimentala
9.1 Results of slaughter of males in the first experimental series
Sacrificarea s-a efectuat pe cate 15 indivizi din fiecare lot, serie si sex,
deoarece in conditiile unei exploatatii familiale, nu existd posibilitatea de a
sacrifica odatd, un efectiv mai mare de pasari, mai ales cand carcasa trebuie si
trangata.
Rezultatele obtinute la prepelitele de sex mascul din prima serie sunt
prezentate n tabelul 9.1
Analizand tabelul facem urmatoarele aprecieri:
- greutatea vie a masculilor la cele trei varste a fost diferitd, osciland intre
249,53+2,66¢ la lotul L1 si 310,8+2,23¢ la lotul L3;
- randamentul la sacrificare, fiind influentat de greutatea vie a avut valori ce
au oscilat intre limitele de 77,57+0,20% la lotul L1 si de 76,62+0,38% la L3;
- din greutatea carcasei, cea mai mare participare la alcatuirea ei revine
pieptului fiind de 59,8+0,69¢g 1a L1 si de 87,4+1,38g 1a L3;
- greutatea pulpelor a avut si ea valori diferite, osciland intre 60,6+0,27g la
L1 si 82,93+1,66g la L3;
- in situatia in care carcasele se valorificd sub forma transatd, proportia
pieptului si a pulpelor reprezinta 68,40% la L1, 70,45% la L2 si 68,40% la L3;
- organele comestibile, insemnand ficatul, inima si rdnza reprezintd din
valoarea carcasei procente diferite, functie de varsta la sacrificare.
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Tabelul 9.1/ Tabelul 9.1
Rezultate la sacrificarea prepelitelor de sex mascul, seria ,I in functie de varsta
Results of the slaughter of quails males gender from the first series, age-related

Specificare Prima seria (N=15) Diferente
) L 1 (45 zile) L2 (60 zile) L3 (70 zile)
X+ s; V% X+ s; V% X+ s V%

Greutate vie 24953+171 | 2.66 | 268.67%5.15 7.43 310.8+2.23 2.78 | 45/60=** (p=0.0016)
60 /70 = *** (p = 3.500%%)
45 /70 = *** (p = 4.810%°)

Greutate 194.93+2.28 | 4.53 207.933.5 6.52 238.07+0.92 1.49 | 45/60 =*** (p =0.0043)
carcasi 60 /70 = *** (p = 4.707°%)
45 /70 = *** (p = 1.204%%)
Organe 14.61+0.56 432 15.73+0.27 6.56 16.93+0.27 6.1 45760 = ** (p =0.0012)
comestibile 60 /70 =** (p =0.0035)

45 /70 = *** (p = 4.371°%)

Greutate piept 59.8+0.69 4.48 75.67+0.71 3.63 87.4+1.38 6.13 45/ 60 = *** (p = 1.225™)
cu os si piele 60 /70 = *** (p = 3.165%%)
45 /70 = *** (p = 7.816™)

Greutate pulpe 60.6£0.27 49 | 7073061 | 336 | 8293166 | 588 | 45/60=** (p=4.7967)
60 /70 = *** (p = 3.165%)
45 /70 = *** (p = 5.113%5)

Greutate tacam 57.67+1.27 8.51 41.08+2.32 21.46 50.0 +2.49 19.30 | 45/60 =*** (p = 1.782°%)
60 /70 = *** (p = 1.843%)
45 /70 = ** (p = 0.0105)

Randament % 7757020 | 101 | 76.88t0.32 | 186 | 76.62£0.38 19 | 45/60=ns (p = 0.109)
60/70 = ns (p = 0.623)
45 [70 = ** (p = 0.033)

*** = diferente foarte semnificative. pentru p < 0.001. ** = diferente distinct semnificative. pentru €0.001 < p < «0.01
* = diferente semnificative. pentru 00.01 < p < 00.05. n.s. = diferente nesemnificative. pentru a0.05 <p

Concluzionam faptul ca varsta, influenteaza rezultatele la sacrificare si
functie de cerintele comerciale, prepelitele se pot valorifica la varste diferite.

9.2 Rezultate la sacrificarea femelelor din prima serie
experimentala

9.2 Results at slaughter of females in the first experimental series

Spre deosebire de alte pasari la care dimorfismul sexual este in favoarea
masculilor, la prepelita, puicutele sunt cele ce inregistreaza o greutate corporala
mai mare.

Rezultatele la sacrificarea femelelor la varste diferite din prima serie
experimentald, sunt prezentate in tabelul 9.2

Analiza datelor din tabel arata urmatoarele aspecte:

greutatea corporald la sacrificare, a fost diferitd functie de varsta
puicutelor, osciland intre 269,6+0,42g la L1 si 344,07+4,32¢g 1a L3;

- functie de greutatea vie si randamentul la sacrificare, valorile obtinute au
fost diferite de la 75,86+0,34g la L1, la 76,31+0,56g la lotul L3. Se remarca faptul
ca la cele trei varste analizate, diferentele intre randamentele la sacrificare sunt
mici;

- diferente mari se inregistreazd la greutatea pieptului, la care limitele
minime sunt de 71,03+0,16g la L1 si cea mai mare la L3 de 98,67+0,9g;
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- la pulpe s-a Tnregistrat la L3 cea mai mare greutate, de 94,33+0,94g;
existand diferente mici in privinta greutatii sunt la L1;

- la greutatea tacamului, valorile oscileaza intre 50,53+1,85g la L1 si
52,67+1,30g la L3.

Tabelul 9.2 / Tabelul 9.2
Rezultate la sacrificarea prepelitelor de sex femel, seria I, functie de varsta
Results of the slaughter of quails female gender from the first series, age-related

Prima seria (N=15) Diferente
Specificare L 1 (45 zile) L2 (60 zile) L3 (70 zile)
(@ X+ s; V% X+ sz V% X+ sz V%

Greutate vie | 269.6+0.42 | 3.48 | 292.93+5.07 | 6.7 | 344.07+4.32 | 4.87 | 45/60 = *** (p =0.0003)
60 /70 = *** (p = 2.294)
45 /70 = ** (p = 6.202%)

Greutate 204.42+2.32 | 4.39 | 228.27+2.15 | 3.65 265.8+3.12 | 4.54 | 45/60 =*** (p = 3.327%)

carcasi 60/70 =*** (p=1.161")
45 /70 = *** (p = 1.765™°)
Organe 15.67£0.25 6.23 16.33+0.19 4.43 16.8+0.20 4.61 | 45/60=** (p=0.0425)
comestibile 60/70=ns (p=2.992)

45 /70 = ** (p = 0.0014)

Greutate 71.03+£0.16 | 6.33 82.2+1.22 566 | 98.67+0.91 | 3.57 | 45/60=*** (p =.478"7)

piept cu os si 60 /70 = *** (p = 1.544™)
piele 45 /70 = *** (p = 2.267™)

Greutate 66.73£1.35 7.86 76.6+1.34 6.69 94.33+0.94 | 3.88 | 45/60 = *** (p = 4.854°F)
pulpe 60 /70 =*** (p=6.175™)

45 /70 = *** (p = 4.201™%)

Greutate 50.53+1.85 | 14.21 | 52.87+1.44 | 10.58 | 52.67+1.30 | 9.57 | 45/60=ns (p =0.329)
tacam 60/70=ns (p=0.918)
45 /70 =ns (p = 0.354)

Randament | 75.86:0.34 | 1.74 | 76.98+0.31 | 155 | 76.31:0.56 | 2.83 | 45/60 = * (p = 0.0212)
% 60/70=ns (p = 0.298)
45 /70 = ns (p = 0.499)

*** = diferente foarte semnificative. pentru p < a0.001.
** = diferente distinct semnificative. pentru ¢0.001 <p < 00.01
* = diferente semnificative. pentru 00.01 < p < 00.05. n.s. = diferente nesemnificative. pentru 00.05 < p

O concluzie generald a observatiilor efectuate, la puicutele sacrificate, in
functie de varsta este ca greutatea vie a influentat toti parametrii analizati.

9.3 Analiza rezultatelor la sacrificare a prepelitelor din ambele
sexe, din prima serie experimentala
9.3 Analysis of slaughtering results of both sexes from the first
series
Rezultatele obtinute la aceasta serie experimentald se prezinta in tabelul 9.3
Analiza tabelului ne permite sa efectudm urmatoarele precizari:
- greutdtile vii sunt diferite la cele doud sexe, ceea ce a influentat si
rezultatele la sacrificare;
- greutatea carcasei la masculi a avut limite intre 194,93+2.28g si
238,07+0,92¢g la masculi, iar la femele a fost intre 204,42+2,32g si 265,8+3,12g;
- randamentul la sacrificare a oscilat intre 75,86+0,34% si 76,31+0,56% la
masculi, iar la femele a fost intre 77,57+£0,20% si 76,62+0,38%.
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- portiunile transate ce alcatuiesc carcasa au inregistrat diferente pe sexe,
astfel greutatea pieptului la cocosei a atins valori de la 59,80+0,69¢g la 87,4+1,38g
si la femele de la 71,03£0,169 la 98,67+0,91g.

- greutatea pulpelor a Tnregistrat la masculi valori medii intre 60,610,279 la
varsta de 45 de zile si 82,93+1,66¢g la varsta de 70 de zile. La femele greutatile au
fost mai mari, limitele intre care au oscilat valorile medii au fost de 66,73+1,35¢g si
de 94,33+0,94g.

- portiunile cu participarea cea mai mare in structura carcaselor, respectiv
pieptul si pulpele au reprezentat la masculi intre 59,8-64,3% pentru piept si 60,6-
64,2% pentru pulpe, iar la puicute, valorile procentuale pentru piept au fost intre
71,07-74,2% si pentru pulpd 66,73-68,33%.

Tabelul 9.3/ Table 9.3

Rezultatele sacrificarii prepelitelor din seria I pe sexe
Slaughtered results from the first serie of quails per sex

Specificare Prima seria (N=15)
(@) L 1 (45 zile) L2 (60 zile) | L3 (70 zile)
X+ s; V% X+ s; V% | Xtss | V%
. | & | 24953+1.71 | 266 | 268.67+5.15 | 7.43 310.8+2.23 2.78
Greutate vie
Q | 269.6+0.42 348 | 292.93+5.07 6.7 344.07+4.32 | 4.87
Analiza semnif **x (n=2 873707 ** (n=0.0022) **% (0=1,986)
Greutate 4 | 194.93+2.28 | 4.53 207.93+3.5 652 | 238.07+0.92 | 1.49
carcasi Q | 204424232 | 439 | 228.27+2.15 | 3.65 265.843.12 454
Analiza semnif ** (p=0,066) Ns (p=3.395) *** (n=2,785)
Organe 4 | 14.61+0.56 4.32 15.73+0.27 6.56 16.930.27 6.1
comestibile | @ | 15.67+0.25 6.23 16.33+0.19 4.43 16.80.20 4.61
Analiza semnif ** (p=0,0015) Ns (p=3.395) Ns (p=0.692)
Greutate 4 | 59.80+0.69 4.48 75.67+0.71 3.63 87.4+1.38 6.13
p':ip;i‘; l:eos o | 71.03+016 | 633 | 8224122 | 566 | 98.67+0.91 | 357
Analiza semnif **x (0= 4507-09) **x (n=7,349) **x (n=2.137)
Greutate 4 | 60.6+0.27 4.9 70.73£0.61 3.36 82.93+1.66 5.88
pulpe Q2 | 66.73£1.35 7.86 76.6+1.34 6.69 94.3320.94 3.88
Analiza semnif *** (p=7.079) *** (6.954)
Greutate 3 | s57.67+1.27 8.51 41.08+2.32 | 21.46 50.0 £2.49 19.30
tacam Q@ | 50.53+#1.85 | 1421 | 52.87+1.44 | 1058 | 52.67+1.30 9.57
Analiza semnif ** (p=0,0036) ***(p=0.0004) Ns (p=0.350)
Randament | & | 75.86+0.34 1.74 76.98+0.31 1.55 76.31+0.56 2.83
% @ | 77.57+0.20 1.01 76.88+0.32 1.86 76.62+0.38 1.9
Analiza semnif *** (p=0,0002) Ns (p=0.043) Ns (p=0.644)

*** = diferente foarte semnificative. pentru p < a0.001. ** = diferente distinct semnificative. pentru €0.001 < p < 00.01
* = diferente semnificative. pentru 00.01 < p < 10.05. n.s. = diferente nesemnificative. pentru ¢0.05 <p

La finalul observatiilor efectuate, putem concluziona faptul ca, rezultatele
sacrificérii celor doud sexe din prima serie experimentald sunt diferite, performante
superioare Tnregistrandu-se la puicute la toti parametrii analizati.
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9.4 Rezultate privind sacrificarea masculilor din a doua serie
experimentala

9.4 Results on the slaughter of males in the second experimental
series

In urma determinirilor gravimetrice efectuate cu ocazia sacrificrii

prepelitelor de sex mascul din a doua serie se prezenta rezultatele in tabelul 9.4.

Tabelul 9.4 Table 9.4
Rezultate la sacrificarea prepelitelor de sex mascul, din a II-a serie, functie de varsta
Results of the slaughter of quails males gender from the second series, age-related

Specificare Prima seria (N=15) Deferenta
Q) M 1 (45 zile) M2 (60 zile) M3 (70 zile)
X+ s; V% X+ sz V% X+ sz V%

Greutate vie | 252.8+3.28 | 5.03 | 2764507 | 7.11 | 30107279 | 3.59 | 45/60="*** (p = 0.0006)
60 /70 =*** (p = 0.00017)
45 /70 = *** (p = 7.344)

Greutate 196.3+2.45 | 4.84 | 212.8+382 6.95 231.27+2.16 3.62 45/60 =* (p = 0.0011)
carcasd 60 /70 =** (p = 0.00023)
45 /70 = *** (p = 2.181")
Organe 14.8+0.2 5.23 16+0.28 6.68 16.4+0.24 15.55 | 45/60 =** (p =0.0014)
comestibile 60/70=ns (p=0.279)

45 /70 = *** (p = 1.674°%)
Greutate piept | 64.33+1.53 | 9.21 | 7453164 | 854 82.13+1.0 471 | 45/60 =*** (p = 9.690™)
cu os si piele 60/ 70 =*** (p = 0.00048)
45 /70 = *** (p = 1.7081°)
Greutate pulpe | 64.7+1.28 | 7.75 | 70.7£1.36 | 7.54 78.4+1.23 6.09 | 45/60=**(p=9.802)
60/ 70 = *** (p = 0.00010)
45 [70 = *** (p = 1.102°%)
Greutate tachm | 51.27+1.97 | 14.9 | 51.07+151 | 11.43 | 57.67#1.41 | 9.96 | 45/60=ns (p=9.363)

60 /70 = ns (p = 3.050)
45/70 =ns (p = 0.174)
Randament% | 77.46+0.25 | 1.26 | 76.95+0.33 | 1.68 | 76.53t0.37 | 1.86 | 45/60=*(p=0.235)

60 /70 =ns (p = 0.405)

45 /70 = ** (p = 0.0468)

*** = diferente foarte semnificative. pentru p < a0.001.
** = diferente distinct semnificative. pentru ¢0.001 <p < a0.01
* = diferente semnificative. pentru 00.01 < p < 00.05. n.s. = diferente nesemnificative. pentru 00.05 < p

Tn urma analizei procesului de sacrificare a masculilor din seria a 11-a, au
rezultat urmatoarele:
- greutatea la sacrificare a oscilat intre 252,8+3,28g la M1 si 301,07+2,79¢g
la M3;
- cel mai bun randament la sacrificare a fost la M1, de 77,46+0,25%;
- organele comestibile au oscilat intre 14,8+0,2g la M1 si 16,4+0,24g la M3;
- pieptul a avut cea mai mare greutate la lotul M3, de 82,13+1.0g, iar cea
mai mica la M1, de 64,33+1,53¢;
- greutatea cea mai mare la pulpe a fost la M3, de 78,4+1,23¢, iar cea mai
mica de 64,7+1,28g la M1.
O concluzie a celor prezentate, este aceea ca, pentru comercializarea in
carcasd sunt recomandati cocoseii sacrificati la 45 de zile, iar pentru valorificarea
sub forma transata sunt recomandate carcasele obtinute dupa aceasta varsta.
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La puicute, valorificarea sub forma de carcasa sau pe portiuni trangate, se
poate face la orice varsta, deoarece randamentul la sacrificare are valori apropiate,
iar greutatea pulpelor si pieptului atinge aceleasi valori.

9.5 Rezultate la sacrificarea femelelor din a Il-a serie
experimentala

9.5 Results at the slaughter of females in the second experimental
series

Rezultatele la sacrificare a prepelitelor de sex femel, din a doua serie n

functie de varsta (tab. 9.5)
Tabelul 9.5/ Tabelul 9.5
Rezultate la sacrificarea prepelitelor de sex femel, a doua seria, functie de varsta
Results of the slaughter of quails female gender from the second series, age-related

Prima seria (N=15) Diferenta
Specificare M 1 (45 zile) M2 (60 zile) M3 (70 zile)
(@ X+ sg V% X+ s; V% X+ s; V%

Greutate vie 271.37£2.94 4.19 300+1.97 245 | 331.8#4.56 | 5.32 | 45/60=*** (p=4.46005)
60 /70 = *** (p = 8.297°77)
45 /70 = *** (p = 8.375™)

Greutate carcasa | 205.33+2.48 | 4.63 229.67+2.94 | 4.96 262.73£7.73 | 11.39 | 45/60 = *** (p = 3.970%)
60/70=ns (p=0.361)
45 /70 = *** (p = 5.058"")

Organe 15.60+0.16 4.65 17.07+0.25 5.63 16.80+0.14 334 | 45/60=***(p=6.981")
comestibile 60/ 70 =*** (p = 0.00016)
45 /70 = *** (p = 4.872°%)

Greutate piept 74.2+1.13 5.9 84.2+1.88 8.65 93.93+1.22 5.02 45/ 60 = *** (p = 0.00011)
cu os si piele 60 /70 =***(p=6.175")
45 /70 = *** (p = 2.159™)

Greutate pulpe 66.33+1.29 | 7.33 | 79.07+1.13 | 552 | 90.07+1.31 | 5.62 | 45/60=*** (p=2.623%)
60 /70 = *** (p = 6.76977)
45 /70 = *** (p = 1.548)

Greutate tacam 48.6+1.84 14.69 | 53.47+1.72 | 12.48 | 54.87+1.60 11.3 | 45/60=*(p =0.030)
60 /70 =ns (p = 5.564)
45 /70 = * (p = 0.010)

Randament % 75.85+0.44 2.23 76.53+0.35 1.77 77.33+0.51 254 | 45/60=ns (p=0.138)
60 /70 =ns (p = 0.204)
45 /70 = ns (p = 0.065)

*** = diferente foarte semnificative. pentru p < 00.001. ** = diferente distinct semnificative. pentru ¢0.001 <p < 00.01
* = diferente semnificative. pentru 00.01 < p < 00.05. n.s. = diferente nesemnificative. pentru ¢0.05 < p

Analiza datelor din determinarile gravimerice, aratd urmatoarele aspecte:

- la puicutele seriei a doua, greutatea vie a oscilat intre 271,37+2,94¢g la 45
zile si de 331,8+4,56 g la 70 de zile;

- greutatea carcasei a finregistrat valori medii diferite la cele trei loturi;
carcasa cu greutatea cea mai mare fiind la M3, de 262.73+7.73g, iar cea mai mica
de 205,33+2,48g la M1,

- organele comestibile au avut greutatea cea mai mare la M2 de
17,07+0,25g.

- pieptul si pulpele au inregistrat medii diferite, insa tendinta acestora a fost
de crestere, de la femelele din lotul M1 (74,2+1,13g) la lotul M3 (93,93+1,22g).
Pentru pulpe se remarcd aceeasi tendintd, greutatea cea mai mare a fost de
90,07+1,31g la M3;
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- randamentul la sacrificare a fnregistrat o valoare medie la M1 de
75,85+0,44%, la M2 de 76,53+0,35% , iar la M3 de 77,33+0,51%.

Carcasele puicutelor sunt bine Tmbracate 1Tn musculaturd, cu muschii

pectorali evidenti, cu grasime subcutanata, in depozite mai mari la nivel abdominal.

9.6 Analiza rezultatelor la sacrificare a prepelitelor din ambele
sexe din a doua serie experimentala
9.6 Analysis of slaughtering results of both sexes from the second
experimental series
Rezultatele obtinute la cele doud sexe in cea de-a doua serie experimentala

se prezintd in tabelul 9.6

Tabelul 9.6 / Table 9.6
Rezultatele sacrificarii prepelitelor din a I1-a seria pe sexe
Slaughtered results from the second serie of quails per sex

A doua serie (N=15)
Specificare M 1 (45 zile) M2 (60 zile) [ M3 (70 zile)
(@) X+ sg V% X+ s; I X+ s; [ V%
Greutate vie | J& 252.8+3.28 5.03 276+5.07 7.1 301.07+2.79 | 359
[ 2 271.37+2.94 4.19 300+1.97 2.45 3318456 | 532
Analiza semnif *** (p=0,0002) *** (p=0.0001) **x (n= 357477
Greutate [ & 196.3+2.45 | 4.84 212.8+382 [ 6.95 231.27+2.16 | 3.62
carcasa [ 2 205.33+2.48 | 463 22967294 | 496 262.73+7.73 | 1139
Analiza semnif ** (p=0,0154) ** (p=0.0016) *** (p= 0.0005)
Organe [ & 14.8+0.2 [ 523 16+0.28 [ 6.68 16.4+0.24 [ 1555
comestibile [ @ 15.60+0.16 | 4.65 17.07¢025 | 5.63 16.80+0.14 | 3.34
Analiza semnif *** (p=0,0044) ** (p=0.0077) ns (p=0.158)
Greutate piept | & 6433153 [ 9.21 7453t164 | 854 82.13+1 [ 471
[ 2 74.2+1.13 | 59 84.2+1.88 | 865 9393t122 | 502
Analiza semnif *** (p=1,662") *** (p= 0.00059) *** (n= 3.665%)
Greutate pulpe | & 647+1.28 | 7.5 70.7+1.36 | 754 78.4+1.23 [ 6.09
[ @ 66.33+1.29 | 7.33 79.07+1.13 | 552 90.07+1.31 | 562
Analiza semnif ** (p= 0,0313) *** (n= 2.198™) ** (0= 4,942
Greutate tacam | & 51.27¢1.97 | 149 51.07¢151 [ 1143 5767141 [ 9.96
[ 2 48.6+1.84 | 1469 53.47+172 | 1248 54.87+160 | 113
Analiza semnif ns (p=0,3317) ns (p= 0.3035) ns (p= 0.9259)
Randament [ & 75.85:0.44 | 2.23 7653035 | 177 7733051 [ 254
[ 2 75.85+0.44 | 2.23 7653+035 | 177 7733051 | 254
Analiza semnif *** (p=0,0035) ns (p= 0.394) ns (p=0.212)

*** = diferente foarte semnificative. pentru p < a0.001.

** = diferente distinct semnificative. pentru ¢0.001 < p < 00.01

* = diferente semnificative. pentru 00.01 <p < 10.05. n.s. = diferente nesemnificative. pentru 00.05 <p

Analiza rezultatelor la sacrificare a celor doud sexe din seria a doua, releva
urmatoarele aspecte:

- greutatea vie diferitd, inregistrata la celor doua sexe a influentat greutatea

carcasei, dar si participarea componentelor acesteia la structura ei;

- merita sa subliniem ca atat la mascul cat si la femele, participarea pieptului
cat si a pulpelor la structura carcaselor realizeazd procente ce oscileaza intre
limitele de 32,4-35,5% la piept la masculi si de 32,5-33,8 la pulpe, iar la puicute,
sunt pentru piept de 34,7-35,5% si pentru pulpe peste 33,83%. Remarcam,
participarea pieptului si a pulpelor in proportie aproape egala la structura carasei,
atat la femele cat si la masculi.
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- datele din literatura de specialitate (Lotfi, 2011), prezintd rezultatele la
sacrificare pentru prepelite In varsta de 35 si 42 de zile, fara a specifica si sexul lor,
evidentiind faptul ca se pot valorifica la varstele amintite, insa din punct de vedere
organoleptic, aroma, gustul si textura sunt putin evidente.

9.7 Concluzii partiale

9.7 Partial conclusions

Rezultatele la sacrificare au aratat faptul ca acestea au fost diferite, functie
de varsta si sexul indivizilor.

Greutatea la sacrificare a fost diferita, determinand si randamentul, partile
anatomice si organele comestibile sd oscileze in functie de aceasta.Greutatea vie
favorabild femelelor a influentat pozitiv si rezultatele acestora la sacrificare. Cea
mai mare greutate din carcasa a fost reprezentata de piept si de pulpe, la ambele
sexe si la cele doud serii de experiente.

Greutatea organelor comestibile a fost la cele trei varste analizate in
favoarea femelelor, iar diferentele au fost cu grade diferite de semnificatie.

Prepelitele pentru carne, se pot sacrifica la varste diferite, functie de
preferintele consumatorilor pentru carcase intregi sau pe portiuni anatomice. Facem
mentiunea cd odatd cu varsta se imbunatatesc calittile organoleptice ale carnii, ca
urmare a prezentei de grasimii in carcasa.
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CAPITOLUL 10
CARACTERISTICILE FIZICO-CHIMICE
ALE CARNII DE PREPELITA
CHAPTER 10
PHYSICO-CHEMICAL CHARACTERISTICS
OF QUAIL MEAT

10.1 Caracteristicile fizice ale carnii

10.1 Physical characteristics of the meat

Cele mai importante modificari ale carnii au loc in faza de rigiditate. cand
in muschi are loc degradarea glicogenului si transformarea lui in acid lactic.
imprimand carnii cele mai importante proprietati senzoriale.

Deoarece aceste transformari duc la modificarea pH-ului carnii s-a
determinat acest parametru fizic la 30 min si la 24 ore de la sacrificare, iar
rezultatele sunt prezentate in tab. 10.1. Analizand datele din obtinute de la prima
serie experimentala, se constata:

- evolutia aciditatii carnii de prepelitd aratda ca la lotul L1, a fost de
6,44+0,028, la L2 de 6.38+0,033 si L3 6,22+0,027. Diferentele inregistrate la
masculi, au avut grade diferite de semnificatie, cele mai semnificative valori de pH,
au fost Intre masculii loturilor L1 si L3 si L2 si L3;

- la puicute, valorile pH au fost de 6,41+£0,035 la L1, la L2 a avut valoarea
de 6,34+0,029, iar la L3 de 6,16+0,025;

- limitele intre care oscileazd pH-ul la loturile analizate, demonstreaza ca
musculatura post-sacrificare are caracteristici normale, chiar daca intre loturi au
fost sesizate diferente intre valorile medii;

- valoarea pH la 24 de ore post sacrificare arata o scadere atat la loturile
experimentale, cat si intre sexe;

- lamasculi, valoarea pH-ului inregistrata la 24 de ore de la sacrificare a fost
de 5.93+0,031 la L1, la L2 de 5.784+0.028 si de 5.77+0.035 1a L3.

- La puicute, scaderea valorii medii de pH a Tnregistrat valoarea de 5.91
+0.011 la L1 si 5.76+0.37 la L3.

Concluzia ce rezultd din datele prezentate aratd faptul cd procesele de
acumulare de acid lactic in carne au decurs normal si ca pH-ul carnii 1n
experientele efectuate nu vor influenta calitatea acesteia.

Tn cazul seriei a doua, ce a urmdrit aceleasi aspecte de dinamica a pH-ului
la sacrificarea prepelitelor la varste diferite si pe sexe, rezultatele sunt mentionate
n tab 10.2

Masculii sacrificati la varstele de 45, 60 si 70 de zile au avut o valoare
medie a pH-ului la M1 de 6.41+0.034, la M2 de 6.32+0.043 si la M3 de
6.19+0.038.
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Tabelul 10.1/ Table 10.1
Dinamica valorii pH a carnii in functie de varsta la sacrificare si sexul pasarilor (n=14 pe lot)
The dynamics of the pH of the meat after slaughter according to the age and sex of birds (n = 14 per grou

L1/L2=ns.(p=0.21)
6.44 | 0.028 | 1.63 | 6.38 | 0.033 | 1.93 | 6.22 | 0.027 | 1.62 | L1/ L3 =*** (p =4.42°)
L2 /L3 =*** (p = 0.0005)
L1/L2=ns. (p=0.11)
6.41 | 0.035 | 2.05 | 6.34 | 0.029 | 1.70 | 6.16 | 0.025 | 1.49 | L1/L3 =*** (p =3.37°)
L2 /L3 =***(p=746")

n.s. (p=0.53) n.s. (p=0.29) n.s. (p=0.14)

L1/L2=***(p=2.97")
5.98 | 0.006 | 0.40 | 5.86 | 0.020 | 1.26 | 5.80 | 0.033 | 2.15 | L1/ L3 =***(p=1.19%)
L1/L2=ns. (p=0.13)
L1/L2="**(p=0.013)
5.91 | 0.011 | 0.67 | 5.82 | 0.031 | 1.98 | 5.76 | 0.037 | 2.41 | L1/ L3 =*** (p = 0.0005)
L2/L3=n.s. (p=0.19)

*** (p=3.03°) n.s. (p=0.33) n.s. (p=0.42)

**% = diferente foarte semnificative. pentru p < a0.001. ** = diferente distinct semnificative. pentru 00.001 <p < 00.01
* = diferente semnificative. pentru 00.01 <p < a0.05. n.s. = diferente nesemnificative. pentru 0.05 <p
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Tabelul 10.2 / Table 10.2
Dinamica valorii pH a carnii in functie de varsta la sacrificare si sexul pasarilor (n=14 pe lot)
The dynamics of the pH of the meat after slaughter according to the age and sex of birds (n = 14 per grou

L1/L2=n.s. (p=0.13)
L1/L3=***(p=0.0002)
6.41| 0034 | 198 | 6.32|0.043| 255| 6.19| 0.038| 232 |L2/L3=*(p=0.02)
L1/L2=n.s. (p=0.13)
L1/L3=***(p=0.0004)
6.39 | 0051 | 298| 6.29/0.034| 199 | 6.14| 0.038| 234 |L2/L3=***(p=0.003)

.S. (p=0.78) n.s. (p=0.53) .S. (p=0.38)

>
>

L1/L2=**(p=0.00103)
L1/L3=**(p=0.002)
593 | 0.031| 194| 578|0.026 | 1.71| 577 | 0.035| 230 | L1/L2=n.s. (p=0.82)
L1/L2=n.s. (p=0.12)
L1/L3=n.s. (p=0.07)
586 | 0.044 | 2.83| 576|0.044| 283 | 570 | 0.036 | 2.38 | L2/L3=n.s. (p=0.59)

n.s. (p=0.22) n.s. (p=0.74) n.s. (p=0.17)

*** = diferente foarte semnificative. pentru p <a0.001. ** = diferente distinct semnificative. pentru 00.001 <p < a0.01
* = diferente semnificative. pentru 00.01 <p < a0.05. n.s. = diferente nesemnificative. pentru ¢0.05 < p
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Diferentele sesizate la masculi sunt evidente si la femele, iar cele dintre
loturi au semnificatii distincte. Valorile de pH inregistrate, pe loturi dar si intre
sexe se regasesc in intervalul specificat de literatura de specialitate pentru carnea
de pasare (Rammouz 2014).

La 24 de ore post-sacrificare, valorile masurate indicad modificari de pH,
atat pe loturi cat si Intre sexe, acestea nu sunt atipice. Valorile pH reflecta variatii
ale glicogenului din muschi, precum si o activitate biochimica corespunzatoare
post mortem.

10.2 Compozitia chimici a céirnii de prepelita

10.2 Chemical composition of quail meat

Din punct de vedere chimic. carnea de pasdre. are 0 cOmpozitie
neomogena. deoarece pieptul are o cantitate mai mare de proteine, in timp ce restul
musculaturii contine o cantitate mai mare de grasimi (Baston 2010).

Analiza compozitiei chimice a carnii rezultata de la masculii din seria 1 se
prezinta in tabelul 10.3

Analiza tabelului ne permite efectuarea urmatoarelor precizari:

- cantitatea de apa din carcasa a scazut in functie de varsta. astfel la lotul L1
a fost de 72.31+0.19¢, la L2 de 70.10+0.20g, iar la L3 de 68.60+0.20g;

- corelatd negativ cu cantitatea de apa, substanta uscata din carne. a
nregistrat la L1. 27.69+0.30g, iar la L3 a fost de 31.40+0.30g;

- proteinele totale au avut la L1 valoarea de 21.62+0.32, iar la L3.
corespunzator varstei de 70 zile a fost de 22.17+ 0.36g;

- lipidele totale, cresc odata cu vérsta, de la 21.62+0.32g la L1. la
22.17+0.36g la L3. Intre loturile L2 si L3, cantitatea de lipide inregistrata are
valori apropiate;

- colagenul inregistreaza valori diferite pe loturi, crescand odata cu varsta
individului. astfel la L1, valoarea este de 14.71+3.09 g, iar la L3 de 15.91+3.85 g.

Tn concluzie putem afirma faptul ci la masculi odati cu vérsta se modifica
compozitia chimica a cérnii, crescand cantitatea de apa, cantitatea de lipide si de
colagen, ca urmare a modificarilor metabolice.

In continuare sunt prezentate datele referitoare la compozitia chimici a
carnii provenita de la prepelitele femele din prima serie de experiente (tab 10.4).

Din analiza tabelului prezentat evidentiem urmatoarele aspecte:

- cantitatea de apd din carne scade la puicute odatd cu varsta de la
71.79+0.189 la 68.24+0.20g;

- substanta uscata creste odata cu scaderea apei din carne, de la 28.21+0.29g.
la 31.76+0.30g la L3;

- substantele organice, inregistreaza o crestere odatd cu inaintarea in varsta,
de la valoarea de 26.98+0.29¢ (L1) la 30.41+0.31g la L3
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Tabelul 10.3/ Table 10.3
Modificarile in compozitia chimica a carnii si caloricitatea acesteia. la prepelitele de sex mascul. seria I. in functie de vérsta la sacrificare (n=30/lot)
Changes in the chemical composition of the meat and its calorific value in male quails. | series. according to age at slaughter (n = 30 / batch)

L1. Varsta = 45 zile L2. Varsta = 60 zile L3. Varsta = 70 zile
Nutrient — — — Analiza variantei
X iSf V % X iSf V % X iSf V %
Apa L1/L2="*** (p=8.00")
(¢/100 ) 7231 | 019 | 1.09 | 7010 | 020 | 123 | 6860 | 020 | 1.20 | L1/L3=***(p=3.607%)
L2 /L3 ="***(p=466")
Substanta uscata L1/L2=""*(p= 8'00-22)
(¢/100 ) 2769 | 031 | 284 | 2990 | 031 | 288 | 3140 | 030 | 262 | L1/L3=***(p=3.60%)
L2 /L3 ="***(p=466")
Cenusa L1/L2=""(p= 2'86-181)
(¢/100 ) 122 | 040 | 478 132 | 038 | 4.38 1.34 | 036 | 3.89 | L1/L3=***(p=220")
L2/L3=n.s. (p=0.12)
. L1/L2=***(p=0.0002)
d"zgcligao"g’;c' 085 | 064 | 1216 | 096 | 065 | 1260 | 1.00 | 069 | 1410 | LL1/L3=**(p=104%)
L2/L3=n.s. (p=0.22)
Substante organice L1/L2=">(p= 8'85-2)
(@/100 g) 2647 | 031 | 282 | 2858 | 031 | 291 | 30,06 | 030 | 272 | L1/L3=***(p=423%)
L2/L3="***(p=3.929
Lipide totale L1/L2=">>(p= 8'85-2)
(0/100 g) 425 | 070 | 1461 | 575 | 067 | 1327 | 6.86 | 0.66 | 13.15 | L1/L3="***(p=4.23%)
L2/L3="***(p=3929
. L1/L2="*(p=0.035)
P“z“'}'l"gomt)a'e 2162 | 032 | 309 | 2099 | 032 | 305 | 2217 | 036 | 385 | LL1/L3=**(p=0.007)
girovg L2/L3=ns. (p=0.39)
. L1/ L2 =***(p=0.0005)
" (c;/rfogoéa)gen 1471 | 3.09 | 579 | 1534 | 305 | 269 | 1591 | 3.85 | 3.48 L1/L3=***(p=2.3%
L2 /L3 ="***(p=352°
Substante L1/L2=*** (p=576%)
extractive neazotate | 0.61 081 | 1975 | 0.84 | 081 | 1951 | 1.03 147 | 6456 | L1/L3=***(p=27"
(9/100 g) L2/L3=n.s. (p=0.17)
Energie bruta L1/L2=""*(p= 4'49-15)
(KCal/100 g) 13296 | 0.36 | 395 | 149.04 | 0.38 | 4.37 | 16052 | 0.38 | 442 | L1/L3="***(p=254%
L2/L3="***(p=185%

*** = diferente foarte semnificative. pentru p < 0.001. ** = diferente distinct semnificative. pentru ¢0.001 <p < 00.01
* = diferente semnificative. pentru ¢0.01 <p < a0.05. n.s. = diferente nesemnificative. pentru a0.05 <p
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Tabelul 10.4 / Table 10.4
Modificarile in compozitia chimica a céarnii si caloricitatea acesteia. la prepelitele de sex femel. seria |. in functie de vérsta la sacrificare (n=30/lot)
Changes in the chemical composition of the meat and its caloric value in female quail. series I. depending on age at slaughter (n = 30 / batch)

L1. Varsta = 45 zile L2. Varsta = 60 zile L3. Vérsta = 70 zile
Nutrient — — — Analiza variantei
X iSf V % X iSf V % X iSf V %

- L1/L2="*** (p=7.84")
?‘,’;‘00 ) L1/ L3 =*** (p=7.13%)
4 Y 71.79 0.18 1.00 69.33 0.20 1.19 68.24 0.20 1.24 | L2/ L3 =***(p=4.69°)

— *kk - -18
Substanta uscata L1/L2 ~oewn (P - 7'84,25)
(@/100 g) L1/L3="***(p=7.13%)
28.21 0.29 2.54 30.67 0.30 2.70 31.76 0.30 266 | L2/13=***(p=469F
— L1/L2="** (p=0.002)
(¢/100 9) L1/L3="***(p=2.68")
4 Y 1.23 0.34 3.48 1.33 0.64 | 12.20 1.35 0.37 416 | L2/L3=n.s. (p=0.47)
— Kkk - -6
din care NaCl L1712 . ( _ 8.75)
(/100 Q) L1/ L3 =*** (p=0.0002)
0.83 0.67 | 13.30 0.99 0.70 | 14.86 0.94 0.64 | 1235 | L2/L3=n.s. (p=0.16)
— Kkk - -18
Substante organice L1/12 . (P B 3'48_24)
(/100 g) L1/ L3 =*** (p=235%
26.98 0.29 2.56 29.34 0.29 2.60 3041 0.31 280 | L2/L3=***(p=3.759
— Kkk - -12
Lipide totale L1/L2 = (p = 3,45_”)
/100 g) L1/L3=*** (p=319")
4.65 0.69 | 14.34 6.34 0.66 | 12.89 7.03 0.64 | 12.29 | L2/L3="**(p=0.002)
ey s
Proteine totale L1712 . ® : 0.038)
(¢/100 g) L1/L3=*(p=0.011)
girovg 2157 | 032 | 310| 2190 | 029 | 245 | 2208 | 036 | 379 | L2/L3=n.s. (p=0.32)
— — -5
din care colagen L1712 : :: (b : 3'61_9)
(/100 9) L1/L3=***(p=1527%
14.53 3.10 5.07 15.21 2.45 2.54 15.73 3.79 352 | L2/L3=***(p=7.38Y
Substante L1/L2="***(p=553"
extractive neazotate L1/L3="***(p=3.08")
(g/100 g) 076 | 098 | 2888 | 141 | 097 | 2811 | 130 | 117 | 41.03 | L2/L3=n.s. (p=0.08)
g — -17
Energie brutd L1712 "o (P : 5'02_23)
(KCal/100 g) LL/L3=""*(p=6.19 )
137.02 0.36 3.79 | 154.97 0.37 4.22 | 162.73 0.38 437 | L2/L3="***(p=4735

*** = diferente foarte semnificative. pentru p < 0.001. ** = diferente distinct semnificative. pentru 00.001 <p < a0.01.
* = diferente semnificative. pentru 00.01 <p <a0.05 n.s. = diferente nesemnificative. pentru ¢0.05 <p
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- dintre substantele organice, proteinele sunt cele care Inregistreaza valori
diferite, functie de varsta, cu o diferenta dinstinct semnificativa.

- colagenul este substanta ce inregistreaza cele mai mari cresteri, in functie
de varsta. de la 14.53+3.10g la 15.72+3.79g;

- caloricitatea carnii are valori diferite in functie de varsta, crescand de la
137.02+0.36 kcal la L1, pana la 162.73+ 0.38 kcal la L3 .

Concluzia ce se desprinde ca urmare a observatiilor efectuate este ca odata
cu varsta se modifica compozitia chimicad a carnii si creste caloricitatea acesteia,
de aceea, pentru consumatorii ce preferd o carne mai putin caloricd se recomanda
consumarea carnii rezultata de la puicute in virsta de 45 zile.

in continuare a fost analizata compozitia chimica si caloricitatea carnii la

varsta de 45 de zile, la ambele sexe, din prima serie experimentala (tab. 10.5).

Tabelul 10.5/ Table 10.5
Semnificatia diferentelor intre masculi si femele privind compozitia chimica si caloricitatea carnii, la
varsta de sacrificare 45 zile (n=30/sex)
Significance of male and female differences in chemical composition and caloricity of meat at
slaughter age 45 days (n = 30 / sex)

Nutrient = [ezeli — heele Analiza variantei
X ts; | V% X ts; | V%

Apa (g/100 g) 7231 | 0.19 | 1.09 71.79 | 0.18 1.00 | *(p=0.0101)
Substanta uscata (g/100 g) 2769 | 031 | 284 2821 | 029 | 254 | *(p=0.0101)
Cenusa (g/100 g) 1.22 0.40 | 4.78 123 | 0.34 | 348 | ns.(p=0.58)

din care NaCl (g/100g) | 0.85 | 0.64 | 12.16 0.83 | 0.67 | 13.30 | n.s.(p=0.44)
Substante organice (g/100 g) 2647 | 031 | 2.82 26.98 | 0.29 2.56 | ** (p =0.008)
Lipide totale (g/100 g) 4.25 0.70 | 14.61 465 | 0.69 | 14.34 | *(p=0.017)
Proteine totale (g/100 g) 2162 | 0.32 | 3.09 21.57 | 0.32 3.10 | ns. (p=0.77)

din care colagen (g/100¢g) | 14.71 | 3.09 | 5.79 1453 | 3.10 | 5.07 | n.s.(p=0.38)

Substante extractive neazotate (g/100 g) 0.61 0.81 | 19.75 0.76 | 0.98 | 28.88 | ** (p =0.0015)
Energie bruta (KCal/100 g) 13296 | 0.36 | 3.95 | 137.02 | 0.36 3.79 | **(p=0.003)

** = diferente distinct semnificative. pentru ¢0.001 <p < a0.01
* = diferente semnificative. pentru 00.01 <p < 00.05
n.s. = diferente nesemnificative. pentru ¢0.05 <p

Analiza datelor din tabel, ne permite sa facem urmatoarele sublinieri:

- intre prepelitele de sex mascul si femel la aceastd vartd se constatd
existenta unor modificari ale compozitie chimice a carnii. Cantitatea de apa are
valori ce oscileaza intre 72.31£0.19g, la masculi si de 71.79+0.18g la femele;

- cantitatea de proteine este de 21.62+0.32g la masculi, iar cea determinata
la femele este de 21.57+0.32g. Diferentele sunt mici intre sexe si nesemnificative;

- mari diferente au fost la energia bruta, caloricitatea carnii puicutelor avand
valori mai mari comparativ cu a cocoseilor, datorita cantitatii mai mari de grasime,
existenta la acest sex.

Pentru grupa de varsta de 60 zile din prima serie experimentald , cocosei si
puicute, compozitia chimica a cérnii acestora este prezentata in tabelul 10.6.
Carnea de prepelita la varsta de 60 de zile are urmatoarele caracteristici:

- cantitatea de apa din carne este la masculi de 70.10£0.20g, iar la femele de

69.33+0.20g, insa cantitatea de substantd uscata a inregistrat 29.90+0.31g la
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masculi si 30.67+0.30g la femele. Apa scade odatd cu inaintarea in varsta, fiind
inlocuita cu lipide;
- cantitatea de cenusa nu inregistreaza diferente cantitative functie de varsta;
- componenta organica din structura substantei uscate, si anume proteina nu

inregistreaza diferente cantitative la cele doud sexe analizate.

Tabelul 10.6 / Table 10.6
Semnificatia diferentelor intre masculi si femele privind compozitia chimica si caloricitatea carnii. la
vérsta de sacrificare 60 zile (n=30/sex)
The significance of male and female differences in chemical composition and caloricity of meat at
slaughter age 60 days (n = 30/ sex)

Nutrient _ Masculi _ Femele Analiza variantei
X +s: | V% X +s: | V%
Api (g/100 g) 70.10 | 0.20 | 1.23 69.33 | 0.20 | 1.19 | ***(p=0.0007)
Substanta uscata (g/100 g) 29.90 | 0.31 | 2.88 30.67 | 0.30 | 2.70 | *** (p =0.0007)
Cenusi (g/100 g) 132 | 038 | 438 133 | 0.64 | 12.20 | n.s. (p=0.75)
din care NaCl (g/100g) | 0.96 | 0.65 | 12.69 0.99 | 0.70 | 14.86 | n.s. (p=0.39)
Substante organice (g/100 g) 28,58 | 031 | 291 29.34 | 029 | 260 | ns.(p=0.75)
Lipide totale (g/100 g) 5.75 | 0.67 | 13.27 6.34 | 0.66 | 12.89 | ** (p =0.005)
Proteine totale (g/100 g) 2199 | 0.32 | 3.05 21.90 | 0.29 245 | n.s. (p=0.55)
din care colagen (g/100g) | 15.34 | 3.05 | 2.69 15.21 | 2.45 254 | n.s. (p=0.20)
Substante extractive neazotate (g/100 g) 0.84 | 0.81 | 19.51 111 | 0.97 | 28.11 | *** (p=9.657)
Energie brutd (KCal/100 g) 149.04 | 0.38 | 4.37 | 15497 | 0.37 | 4.22 | *** (p =0.0008)

*** = diferente foarte semnificative. pentru p < 00.001
** = diferente distinct semnificative. pentru 00.001 <p < a0.01
n.s. = diferente nesemnificative. pentru 00.05 <p

- cantitatea de lipide a crescut de la 5.75+£0.67g la cocosei la 6.34+0.669 la
puicutele de aceeasi varsta,

- colagenul din carne este in aceesi cantitate la ambele sexe, avand limitele
de 15.34+3.05g la masculi si de 15.21+2.45¢ la femele;

- energia bruta este la masculi de 149.04+0.38kcal iar la femele de
154.97+0.37kcal. Diferentele existente sunt foarte semnificative, carnea puicutelor
la aceasta varsta are o densitate caloricd mai mare decat a cocoseilor.

Compozitia chimica si caloricitatea carnii la varsta de 70 de zile din prima
serie experimentala, sunt prezentate in tabelul 10.7

La varsta de 70 de zile, compozitia chimica a carnii la cele doud sexe nu
inregistreaza diferente la componentele principale

- substanta uscata la masculi a fost in cantitate de 31.40+0.30 g, iar la femele
de 31.76%0.30g;

- componenta principald din structura substantei organice. si anume proteina
totala a fost de 30.06£0.30g la masculi si de 30.41+0.31g la femele;

- lipidele totale se gdsesc in compozitia carnii cocoseilor. la o valoare de
22.17+0.364. iar la puicute de 22.08+0.3649;

- valoarea colagenului. atat la masculi cat si la femele a fost de 15.91+3.85¢
si respectiv de 15.73+3.79g la femele.

- energia brutd pentru carnea de prepelitd la aceastd varstd inregistreaza
valoari egale la ambele sexe.
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Tabelul 10.7 / Table 10.7

Semnificatia diferentelor intre masculi si femele privind compozitia chimica si caloricitatea carnii. la
varsta de sacrificare 70 zile (n=30/sex)

Significance of differences in males and females in chemical composition and caloricity of meat at the
age of slaughter 70 days (n = 30/ sex)

Masculi Femele
Nutrient Analiza variantei
X +s; | V% X +s; | V%

Api (/100 g) 68.60 | 020 | 1.20 | ¢824 | 020 | 124 | ™S (P=0.09)
Substanta uscata (g/100 g) 3140 | 030 | 262 | 3176 | 030 | 266 | ™S (P=0.09)
Cenusd (g/100 g) 134 | 036 | 3.89 135 | 037 | 416 | NS (P=0.45)
din care NaCl (/100 g) | 1.00 | 0.69 | 14.10 094 | 064 | 1235 | NS (P=0.08)
Substante organice (g/100 g) 30.06 | 0.30 | 2.72 3041 | 031 280 n.s. (p=0.10)
Lipide totale (g/100 g) 6.86 | 0.66 | 13.15 703 | 064 | 1229 | NS (p=0.46)
Proteine totale (g/100 g) 2217 | 036 | 385 | 2008 | 035 | 379 | ™S (P=0.69)
din care colagen (9/100g) | 1591 | 385 | 348 | 1573 | 379 | 352 | ™ (P=0.23)
Substante extractive neazotate (g/100 g) 1.03 1.47 | 64.56 130 | 1.17 | 41.03 n.s. (p =0.08)
Energie bruta (KCal/100 g) 160.52 | 0.38 | 442 | 162.73 | 0.38 437 | NS (p=0.24)

n.s. = diferente nesemnificative. pentru 00.05 <p

Viarsta de 70 de zile reprezintd din punct de vedere al compozitiei carnii.
momentul stabilitatii chimice. deoarece nu se inregistreaza diferente.

Pentru seria a doua, compozitia chimica si caloricitatea carnii la prepelitele
de sex mascul, functie de varsta de sacrificare, sunt prezentate in tabelul 10.8

Analizand valorile 1n urma determinarilor chimice, referitoare la
compozitia chimica a cérnii, la masculii in varsta de 45 zile din cea dea doua serie
experimentald, facem urmatoarele sublinieri:

- valoarea trofico-biologica a carnii, datd de continutul in proteine, a avut 0
valoare ce a oscilat intre 21,44+0,31g la M1 si 22,39+0,33g la M3.

- lipidele totale, inregistreaza diferente intre loturi, iar limitele de variatii
oscileaza intre 4,18+0,64g la M1 si 6,80+0,62g la M3, cresterile sesizate sunt
determinate de grasimile ce se depun odatd cu varsta. Sarurile minerale, au
diferente intre 1,24+0,52¢g la M1 si 1,37+0,38g la M3.

- modificari foarte semnificative sunt la energia brutd, aceasta crescand
odata cu varsta si inregistrand la masculii lorului M1 valoarea de 132,31+0,33kcal,
iar la M3 de 150,77+0,36kcal.

Concluzia observatiilor efectuate este ca varsta influenteazd compozitia
chimica a carnii,la indivizii din ambele sexe.
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72.39

0.18

0.96

70.43

0.19

1.06

68.71

0.19

1.06

Tabelul 10.8 / Table 10.8
Compozitia chimica a carnii si caloricitatea acesteia, la prepelitele de sex mascul, seria a-11-a, in functie de varsta la sacrificare (n=30/lot)
The chemical composition of the meat and its calorific value in male quail, second series, depending on the age at slaughter (n = 30 / batch)

L1/L2=*** (p=4.45
L1/ L3 ="***(p —702*’7)
L2/ L3 =*** (p=9.37%)

27.61

0.29

2.51

29.57

0.29

251

31.29

0.28

2.33

L1/L2=*** (p=4.45D)
L1/L3 =*** (p=7.02%)
L2/ L3 =*** (p=9.37%)

1.24

0.52

7.98

1.36

0.48

6.86

1.37

0.38

4.35

L1/L2="***(p=2.89%
L1/ L3 ="***(p=2.06%)
L2/L3=n.s. (p=0.69)

0.88

0.68

13.89

0.99

0.62

11.62

1.02

0.66

12.97

L1/L2="**(p=0.0014)
L1/L3=***(p=1.19%
L2/L3=n.s. (p=0.29)

26.38

0.29

2.55

28.20

0.29

2.59

29.92

0.28

2.38

L1/L2=**(p=231")
L1/ L3 =*** (p=1.637)
L2/ L3 =*** (p=5.62")

4.18

0.64

12.29

5.68

0.62

11.52

6.80

0.62

11.62

L1/L2=**(p=4.867)
L1/ L3 =*** (p=6.39%)
L2 /L3 =*** (p=1.487)

21.77

0.32

3.07

21.93

0.31

2.87

22.39

0.33

3.22

L1/L2=ns.(p=0.33)
L1/ L3 =*** (p = 0.0009)
L2 /L3 ="** (p=0.008)

14.82

3.07

5.93

15.43

2.87

2.55

15.99

3.22

3.37

L1/L2="**(p=0.0011)
L1/L3="***(p=6.36%
L2/ L3 =*** (p=2.34%)

0.43

1.05

32.80

0.60

0.97

28.09

0.73

0.72

15.56

L1/L2 = *** (p=0.0001)
L1/L3="***(p=1.60")
L2/ L3 = *** (p = 0.0007)

132.31

0.33

3.30

147.16

0.35

3.73

159.77

0.36

3.79

L1/L2=***(p=957")
L1/L3=***(p=7.17%)
L2/L3=***(p=1.06")

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001

** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 < p < a0.01

* = diferente semnificative, pentru 00.01 < p < 00.05
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Valorile determinarilor efectuate, arata existenta de diferente in privinta
compozitiei chimice la carnea puicutelor sacrificate in functie de varsta (tab.10.9).

Cantitatea de apa din compozitia carnii a Inregistrat valori foarte
semnificative, functie de varsta la sacrificare, iar limitele de variatie au fost de la
71,98+0,17g la M1 si de 68,09+0,21g la M3.

Substanta uscatd a inregistrat deasemeni deferente foarte semnificative
intre loturi, de la 28,02+0,28g la M1 si 30,91+0,31g la M3. Proteinele totale,
inregistreaza valori diferite pe loturi, acestea sunt semnificative intre M1-M2, M1-
M3 si nesemnificative Intre M2 —M3.

Energia bruta, evidentiaza faptul ca la lotul M1 a fost de 135,67+0,32kcal,
crescand odatd cu varsta la 164,32+0,38kcal la M3.

Diferentele intre indivizii aceluiasi sex, se pot explica prin existenta
particularitatilor individuale, ce influenteaza in limite variabile, caracteristicile
chimice ale carnii.

Tn continuare, sunt prezentate rezultatele compozitiei chimice si a
caloricitatii carnii la varsta de 45 de zile la cele doua sexe (tab10.10).

Analiza datelor prezentate, arata existenta diferentelor cu grade diferite de
semnificatie, la compozitia chimica a cérnii, la cele douad sexe.

Proteinele totale, au avut valoare de 21,77+0,32¢g la masculi si 21,65+0,32g
la femele, diferentele inregistrate intre cele doud sexe sunt nesemnificative.

Diferente distinct semnificative se Inregistreaza la energia brutd, la cele
doua sexe, la varsta de 45 de zile, acestea fiind la masculi de 132,31+3,30 kcal, iar
la femele de 135,67+0,32 kcal. Analiza variantei pentru energia bruta ae valori
distinct semnificativa.

La varsta de 45 de zile, intre puicute si cocOsei, in privinta compozitia
chimice si a caloricitatii carnii, exista diferente cu grade diferite de semnificatie,
aceasta Tnsemnand ca sexul influenteazd mai ales cantitatea de apa, minerale si
lipide din carne.

Compoztitia chimica si caloricitatea determinata la varsta de 60 de zile la
cele doud sexe se prezintd in tabelul 10.11.

Cantitatea de apa si de substantd uscatd, au inregistrat diferente, care 1n
urma analizei vaiantei, au fost foarte semnificative. Cantitatea de apa e mai mica la
femele, comparativ cu masculii de aceesi varsta, valorile fiind de 69,05+0,20g la
puicute si de 70,43+19g la cocosei, iar substanta uscatd a fost la masculi de
29,57+0,29 si de 30,95+0,29g la femele. Diferente evidente au existat la lipidele
totale, Tnregistrand la cocosei valoarea de 5,68+0,62 si 6,59+0,61¢ la puicute.

Diferente foarte semnificative au existat si in cazul caloricitatii carnii,
inregistrandu-se la masculi valoarea de 141,43+£0,19kcal, iar la puicute de
157,30+0,35kcal.
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Tabelul 10.9 / Table 10.9
Compozitia chimica a carnii si caloricitatea acesteia, la prepelitele de sex femel, seria all-a, in functie de varsta la sacrificare (n=30/lot)
The chemical composition of the meat and its calorific value in female quail, second series, depending on the age at slaughter (n = 30 / batch)

L1/ L2 = *** (p=2.347)
L1/ L3 =*** (p = 9.44%)
L2/ L3 =*** (p=6.19%)
L1/ L2 =** (p=234%)
L1/ L3 =*** (p=9.442)
L2/ L3 =*** (p=6.19%)
L1/L2=ns. (p=0.12)
L1/L3=*** (p=3037)
L2 /L3 =n.s. (p=0.49)
L1/L2=**(p=582"
L1/ L3 =*** (p=3.70%)
L2/1L3=n.s.(p=0.37)
L1/ L2 =** (p=134%)
L1/ L3 =*** (p=2.35%)
L2/ L3 = *** (p=6.11%)
L1/L2=**(p=1.72")
L1/ L3 =*** (p = 6.487%)
L2/ L3 = ** (p = 0.003)
L1/L2=*(p=0.015)
L1/L3=* (p=0.007)
L2/L3 =n.s. (p = 0.34)
L1/L2=**(p=7.137)
L1/ L3 =*** (p=1.10%)
L2/L3=**(p=8.14%)
L1/L2 =" (p=2339)
L1/L3=***(p=576")
L2/L3=n.s. (p=0.33)
L1/L2 =" (p=236%)
L1/ L3 =***(p=2.19%)
L2/ L3 = *** (p = 0.0001)
*** = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001 ** = diferente distinct semnificative, pentru a0.001 <p < a0.01

* = diferente semnificative, pentru ¢0.01 <p < 00.05 n.s. = diferente nesemnificative, pentru 00.05 <p

71.98 0.17 0.90 69.05 0.20 1.16 68.09 0.21 1.36

28.02 0.28 2.30 30.95 0.29 2.60 31.91 0.31 291

1.29 0.35 3.61 1.34 0.63 12.04 1.37 0.35 3.64

0.87 0.62 11.47 1.02 0.67 13.29 1.05 0.62 11.62

26.73 0.28 2.42 29.60 0.28 2.37 30.55 0.32 3.05

4.58 0.63 11.92 6.59 0.61 11.05 7.23 0.63 11.76

21.65 0.32 3.04 22.03 0.28 2.30 22.21 0.37 4.03

14.61 3.04 5.58 15.32 2.30 2.50 15.92 4.03 3.49

0.50 1.01 30.88 0.99 1.14 38.95 111 1.32 51.89

135.67 0.32 3.15 157.30 0.35 3.73 164.32 0.38 4.36
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Tabelul 10.10 /Table 10.10
Semnificatia diferentelor intre masculi si femele privind compozitia chimica si caloricitatea carnii, la varsta de sacrificare 45 zile (n=30/sex)
Significance of male and female differences in chemical composition and caloricity of meat at slaughter age 45 days (n = 30 / sex)

* (p=0.02)
2761 | 029 | 251| 2802| 028 230 |*(p=0.02)
124 | 052 7.8 129 | 035]| 3.61 | ** (p=0.005)
0.88 | 0.68 | 13.89 087 | 062 11.47 |ns.(p=059)
2638 | 029 | 255| 2673| 028 242|*(p=0.04)
418 064 | 12.29 458 063 | 11.92 | **(p=0.005)
2177 | 032 | 307| 21.65| 032| 3.04|ns. (p=049)
1482 | 307 | 593 | 1461| 3.04| 558 |ns. (p=0.34)
0.43 | 1.05| 32.80 050 | 1.01| 30.88 | ns.(p=0.07)
13231 | 033 | 3.30| 13567 | 0.32| 3.15| ** (p=0.003)

** = diferente distinct semnificative, pentru €0.001 <p < 00.01
* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < a0.05
n.s. = diferente nesemnificative, pentru 00.05 <p

130



Tabelul 10.11 Table 10.11
Semnificatia diferentelor intre masculi si femele privind compozitia chimica si caloricitatea carnii, la vérsta de sacrificare 60 zile (n=30/sex)
The significance of male and female differences in chemical composition and caloricity of meat at slaughter age 60 days (n = 30 / sex)

¥ (p=4.217)
2957 | 029 | 251 | 30.95| 029 | 260 |**(p=4.217
136 | 048 | 686 134 | 0.63| 12.04 | ns. (p=0.50)
099 | 062 | 11.62 1.02| 067 | 1329 | ns. (p=0.28)
2820 | 029 | 259 | 2960 | 028 237 |ns. (p=0.75)
568 | 0.62 | 11.52 659 | 0.61| 11.05| **(p=3.017)
2193 | 031 | 287 | 2203| 028 2.30|ns. (p=0.50)
1543 | 2.87 | 255| 1532 | 230 | 250 | ns. (p=0.27)
0.60 | 0.97 | 28.09 099 | 1.14 | 38.95 | ** (p=23.207
14343 019 | 1.06| 157.30 | 0.35| 3.73 | **(p=4.139)

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < 00.001
** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 < p < a0.01
n.s. = diferente nesemnificative, pentru 00.05 <p
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Pentru varsta de 70 de zile, compozitia chimica si caloricitatea carnii la
varsta de sacrificare sunt prezentate in tabelul 10.12

Tabelul 10.12 / Table 10.12

Semnificatia diferentelor intre masculi si femele privind compozitia chimica si
caloricitatea carnii, la varsta de sacrificare 70 zile (n=30/sex)
Significance of differences in males and females in chemical composition and
caloricity of meat at the age of slaughter 70 days (n = 30 / sex)

Masculi Femele
Nutrient Analiza variantei
X +s; | V% X +s; | V%
Apa (g/100 g) 68.71 | 019 | 1.06 | 68.09 | 0.21 | 1.36 | **(p=0.006)
Substanta uscata (g/100 g) 3129 [ 028 | 233 | 3191 | 0.31 | 291 | **(p=0.006)
Cenusi (g/100 g) 137 | 038 | 4.35 137 | 0.35 | 3.64 | ns.(p=0.63)
din care NaCl (g/100 g) 1.02 | 0.66 | 12.97 1.05 | 0.62 | 11.62 | n.s. (p=0.59)
Substante organice (g/100 g) 20.92 | 0.28 | 2.38 | 30.55 | 0.32 | 3.05 | **(p=0.004)
Lipide totale (g/100 g) 6.80 | 0.62 | 11.62 7.23 | 0.63 | 11.76 | *(p=0.04)
Proteine totale (g/100 g) 2239 | 0.33 | 3.22 2221 | 0.37 | 4.03 | ns.(p=0.37)
din care colagen (g/100 g) 15.99 | 3.22 3.37 15.92 | 4.03 3.49 | n.s. (p=0.63)
Substante extractive neazotate (g/100 g) 0.73 | 0.72 | 15.56 1.11 | 1.32 | 51.89 | *** (p =0.00007)
Energie brutd (KCal/100 g) 159.77 | 036 | 3.79 | 16432 | 0.38 | 4.36 | *(p=0.0101)

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < 00.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < 0.05

** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 <p < a0.01
n.s. = diferente nesemnificative, pentru 00.05 <p

Datele prezentate, releva faptul ca se mentin diferentele pentru compozitia
chimica, dintre sexe si la varsta de sacrificare de 70 zile.

Diferentele sunt sesizabile la cantitatea de apd, substantd uscata, SEN si la

energia bruta.

Valorile diferite obtinute la cele doua sexe, la aceasta varsta aratd ca sexul

influenteaza compozitia chimica si caloricitatea carnii.

10.3 Concluzii partiale

10.3 Partial conclusions

Concluzile ce se desprind din cercetarile efectuate la cele doud serii
experimentale, indica faptul ca sexul si varsta influenteaza compozitia chimica a
carnii, cu grade diferite de semnificatie.

Componentele chimice care au inregistrat cele mai semnificative diferente
au fost lipidele totale si colagenul. Caloricitatea carnii a fost diferitd, crescand in

toate situatiile odata cu varsta prepelitelor sacrificate.

Datele obtinute de noi sunt sustinute si de literatura de specialitate, care
pentru varsta la sacrificare de 35 de zile, la masculi, indica pentru proteine valoarea
de 19,29%, pentru lipide de 8,9%. Pentru femele, proteinele sunt la 19,45% si
20,07% la lipide (Boni 2010). La prepelitele tinere, cantitatea de proteine este mai
mica si anume de 21,65g, fatd de cele mai batrane la care a inregistrat valoarea de

24,90g (Rammouz, 2014).
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CAPITOLUL 11
MORFOLOGIA TESUTULUI MUSCULAR LA
PREPELITA DIN LINIA DE CARNE
CHAPTER 11
MORPHOLOGY OF MUSCULAR TISSUE IN
MEAT OF QUAIL MEAT LINE

Tesutul muscular striat reprezintd principala componentd a musculaturii
somatice a pasarilor. Functia principala a acestuia este de a mentine $i a asigura
postura, miscarea si deplasarea.

Muschii analizati au fost studiati sub aspect morfologic, efectudndu-se
masurdtori citometrice, pe miocite si histrometrice pe fasciculele musculare. S-a
lucrat pe muschii pieptului recoltati de la prepelite la varstele de 45, 60 si 70 de
zile, de la ambele sexe.Datele obtinute au fost folosite ulterior la efectuarea
calculelor privind densitatea fasciculelor musculare, pe unitatea de suprafatda si
determinarea proportiei de participare a principalelor categorii tisulare in structura
muschilor somatici

11.1 Caracterizarea miocitelor (grosime, suprafata pe sectiune)

11.1 Characterization of myocytes (thickness, surface area)

Pe parcursul observarii campului microscopic au fost preluate imagini
microfografice, redate in figur. 11.1.

Oservatiile efectuate, au vizat muschii pectorali superficiali si profunzi, iar
datele au permis formularea unei opinii, privind structura si textura acestora.
Rezultatele obtinute la urmatoarele elemente dimensionale sunt redate functie de
fiecare muschi, sex si varstd a prepelitelor in tab 11.1.

in cazul muschilor pectorali superficiali proveniti de la masculi, in vérsti
de 45 de zile, diametrul miocitelor a oscilat de la 12,39+0,6 la L1, la 17,070,041
la L3.

Suprafata pe sectiune a miocitelor la masculi a inregistrat valori de la
538,84+3,51um? la L1 si de 746,76+2,43 pum?la L3.

Masuratorile efectuate pe preparatele histologice provenite de la femele au
relevat urmatoarele valori: pentru diametru, valoarea a fost la L1 de 14,02+0,03 si
de 18,04+0,05u la L3, valori usor mai mari fata de cele inregistrate la masculi.

Suprafata pe sectiune la femele a avut oscilatii in intervalul: 655,56+2,22
um? la L1 si 825,38+2,61 pm’ la L3.

Rezultatele obtinute arata valori foarte semnificative atat pentru diametrul
miocitelor, cat si pentru suprafata pe sectiune, atat intre masculi, cat si intre varste.
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Tabelul 11.1/ Table 11.1

Caracteristicile dimensionale ale miocitelor din muschii pectorali superficiali (n=10/lot)
The dimensional characteristics of myocytes in superficial pectoral muscles (n = 10 / batch)

Insugirea analizata

L1, Varsta = 45 zile

L2, Varsta = 60 zile

L3, Varsta = 70 zile

— — = Analiza variantei intre varste
X +s; | V% X +s; | V% X +s; | V%

Diametrul (masculi) L1/L2="*(p=355"")
- 1239 | 006 | 821 | 1642 | 008 | 802 | 17.07 | 004 | 269 | LL/L3=***(p=1272%)
H L2/ L3 = *** (p=1187)

. L1/ L2 = *** (p = 3.28"%)
'(3';';‘6”“' (femele) | 1400 | 003| 410 | 1672 | 003 | 269 | 1804 | 005 | 423 | L1/L3 =% (p=475%)
H L2 /L3 = *** (p = 3.30°%)
Analiza variantei Sk (e Q98 e (e Sk (e £-105
e (p=0.09"%) (p=0.0002) (p=2.50"%)
Suprafata pe sectiune L1/L2="**(p=320"")
upratata pe SSCHUNC | cag g4 | 351 | 10.89 | 713.86 | 4.63 | 10.84 | 746.76 | 2.43 | 544 | L1/L3=***(p=2.892%)
(masculi) (Lm®) L2 /L3 =***(p=6.05")
e . L1/L2=***(p=5.30"")
UPataia pe SECHUNE | ooc o6 | 222 | 567 | 772.87 | 2.33 | 504 | 82538 | 2.61 | 529 | L1/L3=***(p=1.132%)
(femele) (um°) L2 /L3 = *** (p = 4.39°%)

Analiza variantei
ntre sexe

ek (0=4.727%)

*** (p=3.377)

*** (p=5.09"°)

*#* = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 < p < a0.05

** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 <p < a0.01

n.s. = diferente nesemnificative, pentru a0.05 <p
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Rezultatele urmatoare fac referire la caracteristicile dimensionale ale
miocitelor din muschii pectorali superficiali ai prepelitelor apartindnd seriei a doua
(tab 11.2)

Datele pezentate pentru faptul ca diametrul miocitelor la cocosei, oscileaza
intre 12.21+0,06 mp la M1 si creste pana la M3, ajungand la valoarea de
16,95+0,03 mpu

La puicute la lotul M1, s-a determinat valoarea de 13,91+0,04 my, iar la
M3 a fost de 17,92+0,04 mu

Analiza variantei aratd faptul ca diametrul miocitelor prezintd diferente
foarte semnificative intre loturi, practic aceastd dimensiune se modificd odata cu
varsta. Suprafata pe sectiune a miocitelor la puicute si cocosei prezintd diferente
functie de varsta prepelitelor din loturile experimentale. Testarea diferentelor arata
ca suprafata pe sectiune a miocitelor, prezintd diferente foarte semnificative, iar
acestea sunt prezente si in cazul celor doud sexe.

In cazul muschilor pectorali profunzi, rezultatele provenite de la cele dous
sexe si de la cele trei loturi sunt prezentate in tabelul 11.3.

Diametrul miocitelor la pectoralii profunzi ai masculilor a fost de
12,04+0,06 microni la L1 si de 14,79+0,03p la L3.

La femele, valorile pentru grosimea miocitelor a fost de 12,86+0,03 la L1
si de 16,13+£0,04p 1a L3, valori diferentiate statistic ca foste semnificative.

Suprafata miocitelor a fost la masculi de 468,29+2,62 pm? la L1 si de
632,49+2,52 pm?la L3, aceasta crescand odati cu varsta.

Analizand suprafata miocitelor la puicute, se constata ca la L1 valoarea
este de 549,69+2,17 um?, crescand la L3 la 689,63+2,76 umZ.

Analiza datelor dintre sexe a aratat diferente foarte semnificative intre ele,
atdt in privinta diametrului miocitelor cat si a suprafetei pe sectiune. Datele
prezentate ne permit a trage o concluzie partiala, privind dimensiunile muschiului
pectoral profund, si anume ca cele mai groase fibre musculare sunt la puicute, iar
acestea cresc odata cu vérsta.

Referitor la aspectele cercetate la nivelul pectoralilor profunzi, constatam
urmatoarele (tab. 11.4)

Diametrul miocitelor la masculi aratd diferente intre loturi, cele mai mari
fiind obtinute la L1 fatd de L2 si la L1 fatd de L3

Analizand diametrul miocitelor la muschii pectorali profunzi ai puicutelor
se observa diferente intre toate cele 3 loturi, iar acestea sunt foarte semnificative,
indicand faptul ca varsta influenteaza aceastd determinare.

Valorile rezultate pentru dimensiunile de suprafata, s-au dovedit a fi foarte
semnificative, atat pe loturi, cat si intre sexe.
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Tabelul 11.2 Table 11.2

Caracteristicile dimensionale ale miocitelor din muschii pectorali superficiali (n=280/lot)
The dimensional characteristics of myocytes in superficial pectoral muscles (n = 280 / batch)

Insugirea analizata

M1, Varsta = 45 zile

M2, Varsta = 60 zile

M3, Varsta = 70 zile

X +s; | V%

X +s; | V%

X +s; | V%

Analiza variantei intre varste

Diametrul (masculi)
(um)

12.21 | 0.06 8.12

16.28 | 0.07 7.68

16.95 | 0.03 2.74

L1/ L2 =*** (p=2.98"%)
L1/ L3 =*** (p=1.387")
L2 /L3 = *** (p =2.24™")

Diametrul (femele)
(Hm)

13.91 | 0.04 4.54

16.54 | 0.03 3.14

17.92 | 0.04 4.05

L1/L2=***(p=4.16"%
L1/L3 =*** (p=4.39%)
L2 /L3 =***(p=23.817)

Analiza variantei
intre sexe

*xk (p=0.12"1)

**% (p=0.00008)

*xx (0=2.37"%)

Suprafata pe sectiune
(masculi) (um?)

527.61 | 3.14 9.96

702.84 | 4.13 9.83

732.54 | 2.46 5.63

L1/L2=*** (p=3.41"%)
L1/L3=***(p=264""
L2 /L3 =***(p=518%)

Suprafata pe sectiune
(femele) (um?)

648.37 | 2.37 6.12

764.28 | 2.37 5.19

814.92 | 2.47 5.08

L1/L2=***(p=5.41"")
L1/L3=***(p=1.26"")
L2 /L3 =***(p=341%)

Analiza variantei
intre sexe

= (p=3.81")

*x (p=3.087)

*xk (0=4,72°%2)

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 < p < a0.05
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Caracteristicile dimensionale ale miocitelor din muschii pectorali profunzi (n=280/lot)
Dimensional characteristics of myocytes and deep pectoral muscles (n = 280 / batch)

Tabelul 11.3 / Table 11.3

Insugirea analizata

L1, Varsta = 45 zile

L2, Varsta = 60 zile

L3, Varsta = 70 zile

Analiza variantei intre varste

X +s: | V% X +s; | V% X +s: | V%
Diametrul (masculi) Li/L2=""(p= 1'78?:)
) 1204 | 006 | 811 | 1473 | 0.04 | 417 | 1479 | 0.03 | 3.69 | L1/L3=***(p=2.88"")
L2/L3=n.s. (p=0.19)

. L1/L2=*** (p=6.83"")
E:;Te”“' (femele) | 1o g6 | 003 | 377 | 1549 | 003 | 340 | 1613 | 004 | 373 | L1/L3=** (p=8537
L2 /L3 = *** (p=3.748)

Analiza variantei e (e 3 Sk e 47 otk 283

ntre sexe (p=6.23") (p=9.027) (p=6.27"7)
Suprafata pe sectiune L1/L2=***(p=3.15"
ol 46829 | 262 | 9.38 | 592.08 | 2.68 | 7.58 | 63249 | 252 | 6.66 | L1/L3=***(p=2.09"%
(masculi) (Lm°) L2/ L3 = *** (p = 1.57%)
Suprafata pe sectiune L1/L2 =" (p =296 %)
PN 549.69 | 2.17 | 6.63 | 662.30 | 2.57 | 650 | 689.63 | 2.76 | 6.69 | L1/L3=***(p=2.92"%)
(femele) (um°) L2 /L3 = *** (p = 1.442)

Analiza
Tntre sexe

variantei

*** (p=2.52""")

% (0=6.947)

*ax (=228

*#* = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001

* = diferente semnificative, pentru 00.01 < p < a0.05

** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 <p < 0.01

n.s. = diferente nesemnificative, pentru a0.05 <p
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Caracteristicile dimensionale ale miocitelor din muschii pectorali profunzi (n=280/lot)
Dimensional characteristics of myocytes and deep pectoral muscles (n = 280 / batch)

Tabelul 11.4 / Table 11.4

Insusirea analizata

L1, Varsta = 45 zile

L2, Varsta = 60 zile

L3, Varsta = 70 zile

Analiza variantei intre varste

X +s; | V% X +s; | V% X +s; | V%

) . L1/L2=***(p=1.52"%
Diametrul (masculi) L1/L3 = *** EE -9 49-168;
(m) 12.13 | 0.06 7.92 14.82 | 0.04 421 1491 | 0.04 468 | L2/L3=ns. (p=0.28)

_ L1/L2="***(p=5.44""
Diametrul (femele) L1/L3 = *** EE - 7.81'175;
(m) 12,96 | 0.03 4,09 1553 | 0.04 3.87 16.24 | 0.04 452 | L2/L3=**=*(p=23.66"?)
Analiza variantei intre otk o 27 ke 42 ke [ -162
sexe (p=5.41") (p=8.81"%) (p=6.081%?)

. L1/L2=***(p=2.82"%
Suprafata pe sgcpune L1/ L3 =*** EE - 1.89-167;
(sl 48164 | 257 | 894 | 60182 | 259 | 721 | 64718 | 243 | 6.27 | L2/L3 =% (p=1.69)
. LL/L2=**(p=3.04"%)
Suprafata pe Zecpune L1/L3=***(p= 2.91-147)
(Gemel) () 559.38 | 1.95 582 | 67459 | 261 6.48 | 697.61 | 2.84 6.81 | L2/L3="***(p=1.62"%)

Analiza variantei intre
sexe

ok (p=2.74°1)

*** (p=6.18"%)

*kk (p:2.48’27)

*#* = diferente foarte semnificative, pentru p < 00.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 < p < a0.05

** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 <p < a0.01

n.s. = diferente nesemnificative, pentru 00.05 <p
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11.2 Caracteristicile dimensionale ale fasciculelor musculare de
ordin |
11.2 Dimensional characteristics of the muscular fascicles of first

order

La formarea fasciculelor musculare au contribuit miocitele ale caror
caracteristici au fost studiate ulterior. Datele privind caracterizarea fasciculelor
musculare din pectoralul superficial la cele 3 loturi si pe sexe sunt prezentate in
tabelul 11.5.

Grosimea medie a fasciculelor musculare la cocosei a oscilat intre limitele
de 684,46 um la L1 si de 954,7148,51 um la L3. La puicute, valorile nregistrate au
fost mai mari decét la cocosei, limitele de variatie au fost de la 823,66+6,87 um la
L1, la 1047,1348,39 um, iar intre grupele de varsta, diametrul a crescut
concomitent cu aceasta.

Analizand suprafata pe sectiune a fasciculelor musculare la pectoralii
superficiali, se constatd mentinerea diferentelor dintre sexe in favoarea puicutelor,
in sensul ca in structura muschilor amintiti sunt fascicule mai groase decét la
cocosei. Pe varste se constata cresterea fasciculelor musculare de ordin [, odata cu
varsta atat la puicute cat si la cocosei.

Caracteristicile dimensionale ale fasciculelor musculare din muschii
pectorali superficiali, seria a doua sunt prezentate in tabelul 11.6

Analiza diametrului fasciculelor musculare la masculi relevd faptul ca
acestea au avut valori diferite la cele trei loturi, osciland de la 671,64+14,90 um la
M1, la 947,64+10,28 pum la M3.

La puicute, inregistram acelasi aspect Intélnit la cocosei si anume diametrul
fasciculelor musculare la puicute a avut limite intre 819,33+11,12 la M1 si de
1029,78+9,15 pm la M3.

Se constata existenta unei diferente foarte semnificative intre loturile M1-
M2 si M1-M3, atét la puicute cat si la cocosei. Suprafata pe sectiune la masculi si
la femele, aratd ca aceasta inregistreaza valori diferite pe sexe, avand tendinta de
crestere de la varsta de 45 de zile la 70 de zile. Diferentele intre sexe sunt distinct
semnificative, insa la varsta de 60 de zile, la loturile M2 la puicute si cocosei
diferentele sunt semnificative.

Caracterizarea dimensiunilor fasciculelor musculare la muschii pectorali
profunzi din seria I, se prezinta in tabelul 11.7

Grosimea fasciculelor musculare de la nivelul pectoralilor profunzi la
masculi aratd ca diametrul acestora a avut limite de variatie functie de varsta de la
593,3449,23 um la L1 si de 802,78+8,98 um la L3.

In cazul puicutelor se constati o crestere a valorii medii a diametrului
fasciculelor musculare fata de valorile inregistrate la masculi, dar si diferente
functie de varsta.
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Tabelul 11.5/ Table 11.5

Caracteristicile dimensionale ale fasciculelor musculare de ordinul I din muschii pectorali superficiali (n=7/lot) (Seria I)
Dimensional characteristics of first order muscle fascicles of superficial pectoral muscles (n = 7 / batch) (Series I)

Insusirea L1, Varsta = 45 zile L2, Varsta = 60 zile L3, Varsta = 70 zile . : :
1.’ - — — = Analiza variantei intre varste

Il X +s: | V% X +s: | V% X +s: | V%
Diametrul 16.0 L1/L2=***(p=9.19")
(masculi) 684.46 o' 6.18 | 906.45 | 17.28 | 5.04 | 954.71 | 851 | 2.36 | L1/L3="***(p=1.41%)
(um) L2 /L3 =**(p=0.02)
Diametrul L1/L2=***(p=6.527)
(femele) 823.66 | 6.87 | 2.21 | 974.44 | 7.96 | 2.16 |1047.13 | 839 | 212 | L1/L3=***(p=9.85"
(um) L2/ L3 =***(p=4.047)
Analiza variantei ke (nry e e Sk (o B
ntre sexe (p=3.52°) (p=0.003) (p=5.30°)
Suprafata pe L1/L2=***(p=23.557)
sectiune 28854'2 7231' 6.44 38223'2 935 Tl 650 40035 [ 412' 3.14 | L1/L3=***(p=1.55%)
(masculi) (um?) L2/L3=n.s. (p=0.10)
Suprafata pe L1/L2=***(p=1.67")
sectiune 34555'9 3;1;1 | 264 40826‘8 473 11 310 439634'7 4f33 "] 291 | L1/L3=***(p=2.149)
(femele) (um?) L2/ L3 = *** (p = 0.0008)
Analiza variantei etk O 506 . (e Stk () -5
intre sexe (p=8.78") (p=0.02) (p=9.617)

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < 00.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 < p < a0.05
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Tabelul 11.6 Table 11.6

Caracteristicile dimensionale ale fasciculelor musculare de ordinul I din muschii pectorali superficiali (n=7/lot) (seria a I1-a)
Dimensional characteristics of the first order muscle bundles in superficial pectoral muscles (n = 7 / batch) (second series)

. M1, Vérsta = 45 zile M2, Vérsta = 60 zile M3, Vérsta =70 zile Analiza variantei intre
Insusirea analizata = = = Arste ’

X +s; | V% X +s; | V% X +s; | V% v
Diametrul L1/L2=***(p=8.62")
(masculi) L1/L3=***(p=1.28%)
(um) 671.64 | 14.90 5.87 898.14 | 17.92 5.28 947.64 10.28 2.87 | L2/L3=**(p=0.04)

i L1/L2=***(p=6.18")
(Dl;r;etrul (femele) L1 /L3 = *** (p = 9.919)
H 819.33 | 11.12 3.59 963.62 9.58 2.63 | 1029.78 9.15 235 | L2/ L3 =***(p=4.24")

Analiza  variantei Stk (s 11T e Stk (A 0GOS

intre sexe (p=3.417") (p=0.008) (p=4.897)

Suprafata pe L1/L2=***(p=23.847)
sectiune 28594.5 | 327.3 37965.6 | 428.3 39617.0 L1/L3=***(p=1.927)
masculi) (um . . . . =ns. (p=0.

li ? 5 3 6.27 1 7 6.18 9 253.9 351 | L2/L3 0.26
Suprafata pe L1/ L2 =*** (p=1.45%
sectiune 342449 | 1925 40600.6 | 243.8 43451.4 L1/L3=***(p=2.63")
(femele) (um?) 8 7 3.08 2 8 3.29 8 2443 3.08 | L2/L3 =***(p=0.0003)
Analiza  variantei Sk (7 10T . kk ey 01T
intre sexe (p=7.19") (p=0.032) (p=8.817")

**% = diferente foarte semnificative, pentru p < 00.001

** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 <p < a0.01

* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < a0.05 n.s. = diferente nesemnificative, pentru 0.05 <p
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Tabelul 11.7 / Table 11.7

Caracteristicile dimensionale ale fasciculelor musculare de ordinul | din muschii pectorali profunzi (n=7/lot) (Seria I)

Dimensional characteristics of the first order muscle and deep muscles (n = 7 / batch

(Series )

Insusirea analizata

L1, Varsta = 45 zile

L2, Varsta = 60 zile

L3, Varsta = 70 zile

Analiza variantei Intre varste

X +s; | V% X +s; | V% X +s; | V%
Diametrul L1/L2=***(p=5.23")
(masculi) 593.34 | 9.23 | 4.12 | 751.82 | 1357 | 4.78 | 802.78 | 898 | 2.96 | L1/L3=***(p=153")
(um) L2 /L3 =**(p=0.008)

Diametrul (femele)
(Hm)

697.88 | 8.56 | 3.25

839.21 | 9.32 2.94

10.2

874.71 3.10

5

L1/L2=***(p=9.19%)
L1/L3=***(p=1.417%
L2/L3="*(p=0.024)

Analiza  variantei ek 6 5

. ; =3.12 *x% (n=0,0001 **% (n=5.31

ntre sexe (P ) (P ) (P )

Suprafata pe L1/L2=***(p=1.247)
sectiune 2492 19 3123 " | 3.44 3155’2'9 23: A1 17 337;17'5 16313 1.05 | L1/L3="***(p=9.19")
(masculi) (um?) L2 /L3 =***(p=2.89F)
Suprafata pe L1/L2=***(p=2.09")
sectiune 292;32'7 lfg "l 142 35251'1 205'5 1.52 36710'5 13721 1.23 | L1/L3=***(p=4.84")
(femele) (um?) L2/ L3 =***(p=0.0001)
Analiza  variantei . 8 8 9

. ; =451 *x% (0=4.42 **% (n=9.15

Intre sexe (p ) (p ) (p )

*#* = diferente foarte semnificative, pentru p < 00.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 < p < a0.05
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La lotul L1, diametrul fasciculelor musculare la puicute au avut valoarea de
697,88+8,56 um si de 874,71£10,25 pm la L3. Analiza variantei intre sexe a
evidentiat diferente foarte semnificative privind diametrul fibrelor musculare din
muschii pectorali profunzi.

Suprafata pe sectiune la cocosei a relevat valori diferite, functie de varsta
acestora, sesizand tendinta de crestere a acestei determinari odatd cu maturitatea lor
somatica.

Tn cazul puicutelor, se observa aceeasi tendintd de crestere, a suprafetei
fasciculelor musculare de ordin I, odati cu varsta. Intre sexe se constatd ca
puicutele prezinta in structura muschilor pectorali profunzi, fascicule cu o suprafata
mai mare decat cea inregistrata la cocosei.

Caracteristicile dimensionle ale fasciculelor musculare pentru muschii
pectorali profunzi din seria a 11-a sunt prezentate n tabelul 11.8.

in privinta dimensiunile fasciculelor musculare, la muschii pectorali
profunzi, au fost inregistrate diferente semnificative intre valorile inregistrate la
cocosei fatd de puicute. La masculi, diametrul fasciculelor musculare a oscilat n
limite de 602,41+£10,52 pm la M1 si 812,64+10,05 um la M3. La puicute, exista
aceeasi evolutie a diametrului fasciculelor musculare, cu tendinta de a creste de la
varsta de 45 zile la 70 zile.

Referitor la densitatile fasciculelor musculare la cocosei si la puicute,
facem mentiunea ca exista diferente foarte semnificative Intre loturi, la cocosei si
la puicute, dar si intre cele doua sexe

11.3 Caracterizarea texturald a muschilor pectorali superficiali si
profunzi

11.3 Texture characterization of superficial and profound pectoral
muscles

Referitor la densitatea miocitelor pe unitatea de suprafatd musculard si
componenta tesutului muscular la pectoralii superficiali si pe loturile
experimentale, datele sunt prezentate Tn tabelul 11.9.

Analizand datele din tabel, constatim faptul cd la cocosei, pe unitatea de
suprafatd, existd o densitate a miocitelor de 1303, 49+33,93 miocite/mm? la L1,
densitatea acestora scade odatd cu varsta la 999,40+11,76 miocite/mm?® la L3,
respectiv la varsta de 70 de zile.

La femele, densitatea miocitelor pe suprafata de muschi este de
1158,23+11,52 miocite/mm?® la L1, scdzind corespunzitor cu varsta la L3 la
911,09+9,84 miocite/mm?.

Analiza variantei a evidentiat diferente foarte semnificative atat intre cele
doua sexe, dar si pe grupe de varsta in cadrul fiecarui sex.
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Tabelul 11.8/ Table 11.8

Caracteristicile dimensionale ale fasciculelor musculare de ordinul I din muschii pectorali profunzi (n=7/lot) (seria a 11-a)
The dimensional characteristics of the first order muscle bundles and the deep pectoral muscles (n = 7 / batch) (second series)

. . M1, Varsta = 45 zile M2, Varsta = 60 zile M3, Varsta = 70 zile : -
Insusirea analizata — — — Analiza variantei intre varste
X +s; | V% X +s; | V% X +s; | V%

Diametrul L1/L2=***(p=4.91F)
(masculi) 10.5 10.0 L1/L3="***(p=1.64")
(um) 602.41 2 462 | 768.74 | 12.44 428 | 812.64 7 3.28 | L2/L3=**(p=0.006)

. L1/L2="***(p=8.297)
(Du';r;'e"”' (femele) 11.2 L1/L3=*** (p=162%

704.28 | 8.76 3.29 | 848.62 | 10.10 3.15| 875.18 8 341 | L2/L3=*(p=0.037)

Analiza  variantei stk s 0T Stk [ etk e G5
intre sexe (p=2.28") (p=0.00008) (p=4.68")
Suprafata pe L1/L2=***(p=1.637)
sectiune 25200.8 | 343. 31974.3 | 273.1 34152.4 | 215. L1/L3=***(p=8.74")
(masculi) (um?) 0 85 3.61 7 2 2.26 8 57 1.67 | L2/ L3 =***(p=2.94")
Suprafata pe L1/L2=***(p=1.89")
sectiune 29589.1 | 317. 35739.7 | 247.2 37175.0 | 213. L1/L3="***(p=4.72")
(femele) (um?) 8 62 2.84 7 0 1.83 2 57 152 | L2/L3 =***(p=0.0003)
Analiza  variantei etk (g 10T I fxk (O 02-B
intre sexe (p=4.19") (p=4.27") (p=8.83°)

*#* = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 < p < a0.05

** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 < p < 00.01
n.s. = diferente nesemnificative, pentru a0.05 <p
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Caracteristicile texturale ale muschii pectorali superficiali (n=7/lot) (Seria I)
Textural features of superficial pectoral muscles (n = 7 / batch) (Series I)

Tabelul 11.9/ Table 11.9

L1, Varsta = 45 zile

L2, Varsta = 60 zile

L3, Varsta = 70 zile

Analiza variantei intre varste

Tntre sexe

*#* = diferente foarte semnificative, pentru p < 00.001

Insusirea analizatd - - -
X ts: | V% X ts5 V % X ts; | V%
Densitatea fibrelor 33.9 117 L1/L2=***(p=8.14")
(masculi) 130349 | 73 6.44 | 1049.79 | 2431 | 6.13 | 999.40 6 311 | L1/L3=**(p=1.12""
(miocite/mm?) L2/L3=n.s. (p=0.08)
Densitatea fibrelor 115 L1/L2=***(p=1.17")
emele . . . . . . . . = p=148

femel 115823 | 7 263 | 97944 | 7.96 | 216 | 911.09 | 9.84 | 2.86 | L1/L3=***(p=148"°
miocite/mm = p=0.

iocite/mm? L2/1L3 =*** (p=0.0007
Analiza variantei sk [y a7 ok (e okk [y (-5
Tntre sexe (p=2.67") (p=0.02) (p=9.04")
Tesut muscular L1/12=ns.(p=028)
; R 7482 | 034 | 1.19 7470 | 035 | 1.25 7459 | 040 | 142 | L1/L3=ns.(p=0.23)
(== L2/L3=n.s. (p = 0.83)
Tesut muscular L1/L2=ns. (p=068)
. > 75.90 | 0.45 | 1.56 75.63 | 047 | 164 7516 | 036 | 127 | L1/L3=ns.(p=0.22)
(GEiels) () L2/L3=ns. (p=0.44)
Analiza variantei _ _ _
intre sexe n.s. (p=0.08) n.s. (p=0.14) n.s. (p=0.31)
Tesut coniuncti L1/L2=ns. (p=0.28)
S 2518 | 034 | 354 | 2530 | 035 | 368 | 2541 | 040 | 416 |L1/L3=ns. (p=0.23)
s ) () L2/L3=n.s. (p = 0.83)
Tesut conjuncti L1/L2=n.s. (p=0.68)
e 2410 | 045 | 4.91 2437 | 047 | 507 2484 | 036 | 384 | L1/L3=ns.(p=0.22)
(femele) (%) L2/L3=n.s. (p=0.44)
N n.s. (p=0.08) n.s. (p=0.14) n.s. (p=0.31)

** = diferente distinct semnificative, pentru ¢0.001 <p < a0.01
* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p <a0.05 n.s. = diferente nesemnificative, pentru a0.05 <p
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In privinta proportiei de tesut muscular si conjunctiv in alcituirea muschilor
striati, constatdim ca la cocosei, proportia tesutului muscular oscileaza intre
74,59+0,40% la L3 si de 74,82+0,34% la L1.

La puicute se constata acelasi aspect mentionat si la cocosei anume, cea mai
micé proportie de tesut muscular se Inregistreaza la L3 de 75,16+0,36% si cea mai
mare la L1, de 75,90+0,45% la L1.

Tesutul muscular ca participare la structura muschilor pectorali superficiali
nu Inregistreaza diferente intre sexe, dar existd diferente pe grupe de varstad atat la
masculi cat si la femele.

Participarea tesutului conjunctiv in structura pectoralilor superficiali releva
faptul ca nu au fost Inregistrate diferente intre sexe, si nici pe grupe de varsta.
Acest aspect confirma afirmatia ca fibrele musculare, cu metabolism preponderent
glicolitic, ce se gasesc la nivelul muschilor pectorali au fibre mai groase.

Caracteristicile texturale a muschilor pectorali superficiali la seria a doua, se
prezinta in tabelul 11.10

Analiza datelor prezentate, evidentiaza diferente ale densitatii fasciculelor
musculare, atat la cocosei si puicute intre loturi, dar si intre cele doud sexe.
Densitatea fasciculelor musculare este dependenta de varsta, crescand odata cu
aceasta, dar si de sex, fiind mai mare pe unitatea de suprafata la cocosei, decét la
puicute.

Tesutul muscular, participa la structura muschilor pectorali superficiali, in
proportie de 74,31+0,44% la M3 si de 74,57+0,37% la M2 in cazul cocoseilor, iar
la puicute limitele sunt de 75,02+0,39% la M3 si 75,74+0,88% la M1.

La cocosei, prezenta tesutului conjunctiv in structura pectoralilor superficiai
a fost intre 25,32+0,56% la M1 si de 25,69+15% la M3. La femele tesutul
conjunctiv a fost prezent in proportie de 24,26+0,28% la M1 si de 24,98+0,13% la
M3. Analiza variantei a aratat ca diferentele existente intre loturi si intre sexe sunt
nesemnificative comparativ cu fibrele rosii la care predomind metabolismul de tip
oxidativ (Picard si col. 2003, Berric si col. 2003).

Vom analiza in continuare, structura muschilor pectorali profunzi (tab.
11.11.

Datele prezentate in continuare in tabel, ne permit sa constatdm urmatoarele:

- Densitatea fibrelor musculare inregistreaza la masculi valori de la
1607,98+21,54 miocite pe mm® la LI, cu tendinta de scidere la L3, la
1185,38+4,72 miocite/mm?.

Densitatea la femele inregisteaza aceeasi situatie si anume ca, densitatea
rabdocitelor, oscileaza de la 1367,63+7,30, radcocite/mm? la L1 la 187,95+5,04
rabdocite/mm? la L3,
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Caracteristicile texturale ale muschii pectorali superficiali (n=7/lot) (a ll-a serie)
Textural features of superficial pectoral muscles (n = 7 / batch) (Second series)

Tabelul 11.10/ Table 11.10

Insusirea analizata

M1, Varsta = 45 zile

M2, Varsta = 60 zile

M3, Varsta = 70 zile

X +s; | V%

X +s; | V%

X +s; | V%

Analiza variantei intre varste

Densitatea fibrelor

L1/L2="***(p=7.91°)

(masculi) 30.3 13.4 L1/L3=***(p=1.24"
(miocite/mm?) 1381.52 4 5.81 | 1012.82 | 24.04 6.28 | 981.73 3 362 | L2/L3=ns. (p=0.12)
Densitatea fibrelor L1/L2="***(p=1.61°)
(femele) 13.3 10.8 L1/L3=***(p=1.37%
(miocite/mm?) 1143.67 6 3.09 | 96854 | 857 2.34 | 902.24 8 3.19 | L2/L3=***(p =0.0009)

Analiza variantei
intre sexe

ok (p=2.41"%)

**% (0=0.0002)

% (p=8.62"°)

Tesut muscular
(masculi) (%)

7468 | 1.64 5.81

74.57 0.37 131

7431 | 044 1.58

L1/L2=n.s. (p=0.16)
L1/L3=n.s. (p=0.27)
L2/L3=n.s. (p=0.61)

Tesut muscular
(femele) (%)

75.74 | 0.88 3.09

75.49 0.42 1.48

75.02 | 0.39 1.36

L1/L2=n.s. (p=0.53)
L1/L3=n.s. (p=0.28)
L2 /L3 =n.s. (p=0.39)

Analiza variantei
intre sexe

n.s. (p=0.06)

n.s. (p=0.18)

n.s. (p=0.28)

Tesut conjunctiv
(masculi) (%)

2532 | 0.56 581

25.43 0.13 1.31

25.69 | 0.15 1.58

L1/L2=n.s. (p=0.16)
L1/L3=ns. (p=0.27)
L2/L3=n.s. (p=0.61)

Tesut conjunctiv
(femele) (%)

2426 | 0.28 3.09

24.51 0.14 1.48

2498 | 0.13 1.36

L1/L2=n.s. (p=0.53)
L1/L3=n.s. (p=0.28)
L2 /L3 =n.s. (p=0.39)

Analiza variantei
intre sexe

n.s. (p=0.06)

n.s. (p=0.18)

n.s. (p=0.28)

**% = diferente foarte semnificative, pentru p < 00.001
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Caracteristicile texturale ale muschii pectorali profunzi (n=7/lot) (Seria I)
The textural features of the deep pectoral muscle (n = 7 / batch) (Series I)

Tabelul 11.11/ Table 11.11

Insusirea analizata

L1, Varsta = 45 zile

L2, Varsta = 60 zile

L3, Varsta = 70 zile

Analiza variantei intre varste

X +s: | V% X +s; | V% X +s; | V%

Densitatea fibrelor 915 L1/L2=***(p=5.97")

(masculi) 1607.98 4' 3.54 1268.93 9.31 1.94 1185.38 | 4.72 1.05 L1/L3=***(p= 2.29'10)

(miocite/mm?) L2/L3=***(p=3.75%)

Densitatea fibrelor L1/L2="***(p=1.86"")

(femele) 1367.63 | 7.30 | 141 | 114592 | 6.00 | 1.39 | 1087.97 | 5.04 | 122 | L1/L3=***(p=654")

(miocite/mm?) L2 /L3 =*** (p=0.0001)

Analiza  variantei I sk (e AQ-8 [Pt

intre sexe (p=1.977) (p=5.68") (p=7.777)

Tesut muscular L1/L2=ns. (p=0.81)

(masculi) (%) 75.23 0.32 112 75.11 0.32 1.13 74.97 0.30 1.07 L1/L3=ns. (p=0.57)
L2/L3=n.s. (p=0.75)

Tesut muscular L1/1L2=ns.(p=0.90)

(femele) (%) 75.17 0.37 131 75.10 0.43 4.62 75.03 0.42 1.49 L1/L3=n.s. (p=0.80)
L2/L3=n.s. (p=0.91)

Analiza  variantei

intre sexe n.s. (p=0.91) n.s. (p=0.98) n.s. (p=0.91)

Tesut conjunctiv L1/L2=ns.(p=081)

(’mascu”) (%) 24.89 0.32 3.42 2477 0.32 3.42 25.03 0.30 3.22 L1/L3=ns. (p=0.57)
L2/L3=n.s. (p=0.75)

Tesut conjunctiv L1/L2=n.s. (p=0.90)

(femele) (%) 24.83 0.37 3.97 24.90 0.43 4.62 24.97 0.42 4.48 L1/L3=n.s. (p=0.80)
L2/L3=n.s. (p=0.91)

SRl st n.s. (p=0.91) n.s. (p=0.98) n.s. (p=0.91)

ntre sexe

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < 0.001 ** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 <p < a0.01
* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p <a0.05 n.s. = diferente nesemnificative, pentru 00.05 <p
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Diferentele pe grupe de varsta sunt foarte semnificative, la fel si intre sexe.
Participarea tesutului muscular in structura muschilor pectorali superficiali,
inregistreaza la masculi la L1 valoarea de 75,2340,32%, iar la L3 de 74,97+30%.
La puicute, participarea tesutului muscular, in structura pectoralilor superficiali
inregistraza o tendinta de scadere odata cu varsta.

Tesutul conjunctiv la puicute si la cococsei are ca procent de participare
valori apropiate, la masculi acestea au oscilat intre 24, 44+0,32% (L2), la
25,02+0,30% la L3. La puicute, valorile Tnregistrate sunt de 24,84+0,37% la L1
si 24,97+0,42% la L3

Caracteristicile texturale ale muschilor profunzi din seria a doua
experimentala (tab. 11.12), releva urmatoarele aspecte:

Densitatea fibrelor musculare este mai mare le masculi decat la femele,
diferentele existente fiind foarte semnificative. Densitatea fibrelor musculare
inregristreaza diferente si in cadrul loturilor constituite pentru cele doua sexe. In
acest caz, densitatea fibrelor musculare, scade odata cu varsta, diferentele
nregistrate fiind foarte semnificative.

11.4. Valorile fortei de forfecare Warner Bratzler la muschii
pectorali

11.4. Values of shearing force Warner-bratzler on pectoral
muscles

Caracteristicile fasciculelor musculare, prin numéir si grosimea lor
imprima tesutului muscular o serie de caracteristici ce influenteaza din punct de
vedere organoleptic consumul de carne. Fragezimea reprezintd Insusirea
principald prin care se apreciazd valoarea gustativa a carnii, si usurinta cu care
aceasta se lasa tdiatd sau mestecata.

Determinarea fragezimii, se face prin punctaj pe baza unei fise de
apreciere, dar si indirect prin intermediul fortelor de forfecare Warner Bratzler.
Pentru a determina marimea acestor forte, s-a procedat la recoltarea muschilor
pectorali (superficiali si profunzi), de la prepelite de sex femel si mascul la trei
perioade de varste diferite (45, 60 si 70 de zile).

In urma cercetirilor au fost obtinute datele, ce sunt prezentate in tabelul
tab. 11.13.

Analiza datelor aratd cd pentru muschii pectorali superficiali la cocoseii
din L1, forta de forfecare a fost de 982,00+30,79g, iar aceasta a crescut odatd cu
varsta, inregistrand la L3 valoarea de 1457,0+53,69¢.

Datele inregistrate la puicute aratd o valoare de 1085,1+31,07 la L1 ce
creste progresiv pana la lotul L3, la valoarea de 1599,18+ 58,10. Datele
prezentate aratd ca odatd cu varsta creste si forta de forfecare, necesard maruntirii
muschilor, deoarece creste procentul colagenului in structura muschiului.
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Tabelul 11.12 / Table 11.12

Caracteristicile texturale ale muschii pectorali profunzi (n=7/lot) (a Il-a serie)
The textural features of the deep pectoral muscle (n = 7 / batch) (second series)

Insusirea analizata

M1, Varsta = 45 zile

M2, Varsta = 60 zile

M3, Varsta = 70 zile

Analiza variantei intre varste

X +s; | V% X +s; | V% X +s; | V%
Densitatea fibrelor 19.5 L1/L2=**=* (p=4.187)
Em?ggitigl)mmz) 1623.82 2| 318 127132 | 894 | 1.86| 119732 | 525| 1.6 t; ; tg e EE N g:gfgg
Densitatea fibrelor L1/L2 = i: (P = 2.03:1;’)
E‘;ﬁgi:g/mmz) 138425 | 816 | 156 | 116492 | 652 | 148 | 110L67 | 579 | 139 | ; tg " EB - 8:3303))
Tl?lrtlraeliszsx\éa:riantei wx (p=2.08°9) xox (0=4.91°%) ok (p=6.187)
= o
(masculi) (%) 7531 | 035| 123 | 7518 | 038| 134| 7503 | 032| 113|557 0v 0700
SR
(femele) (%) 7524 | 039 | 138 | 7515| 093 | 327 | 7506|039 | 138 | 5, 5o0v 07 00
ﬁi‘fé‘::xzar‘ante‘ n.s. (p=0.84) ns. (p=0.132) n.s. (p=0.64)
= =0
(masculi) (%) 2460 | 01| 123 | 2482 | 013 | 134 | 2497 | 011| 113 | 5, B 0v 7 00
Tesut conjuncti [1/03=ns (b=0.19
(femele) (%) 2476 | 013| 138 | 2485 | 031| 327 | 2494 | 013| 138 | o 5o v 07 g0
N n.s. (p=0.84) hs. (p=0.132) n.s. (p=0.64)

Tntre sexe

*** = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 < p < a0.05

** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 <p < a0.01
n.s. = diferente nesemnificative, pentru 00.05 < p
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Tabelul 11.13 / Table 11.13

Valorile fortei de forfecare Warner Bratzler, masurata in muschii pectorali superficiali din prima serie (n=30 pe lot)

Shear force Warner Bratzler values measured in the superficial pectoral muscles from the first series (n = 30 per group)

Insusirea analizata

L1, Varsta = 45 zile

L2, Varsta = 60 zile

L3, Varsta = 70 zile

— — — Analiza variantei intre varste
X iSf V % X iSf V % X iSf V %
Forta de forfecare L1/L2 =" (p=1.04")
o 982.00 | 30.79 | 17.17 | 1316.00 | 45.59 | 18.97 | 1457.00 | 53.69 0.82 L1/L3=***(p= 2.15'10)
(masculi) (grame) L2/L3=* (p = 0.0498)
L1/L2=***(p=28.92")
Forta de forfecare | 108510 | 31.07 | 15.68 | 1362.73 | 47.78 | 19.20 | 1599.18 | 58.10 | 19.90 | |1/[3=***(p=1.31")
(femele) (grame) L2 /L3 = ** (p = 0.002)
Analiza variantei .l _ _
ntre sexe (p=0,021) n.s. (p=0,48) n.s. (p=0,08)
L1/L2=***(p=1.04")
Forta de forfecare | o3 | 039 | 1717 | 1201 | 045 | 1897 | 1429 | 053 | 963 | L1/L3=%(p=2.15%)
(masculi) (newtoni) L2/L3=* (p = 0.0498)
L1/L2=***(p=8.927)
Forta de forfecare | 1064 | 030 | 1568 | 1336 | 047 [ 1920 | 1568 | 057 | 1990 |[q1/[3= = (p=131")
(femele) (newtoni) L2 /L3 =**(p=0.002)
Analiza variantei . _ _
intre sexe (p=0.021) n.s. (p=0.48) n.s. (p=0.08)

*#* = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001
* = diferente semnificative, pentru ¢0.01 <p < a0.05
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Pentru seria a doua de experiente din a doua serie, valorile fortei de
forfecare, pentru muschii pectorali superficiali se prezinta in tabelul 11.14

Analiza datelor experimentale, aratid existenta diferentelor intre varste,
privind valorile fortelor de forfecare. Aceste diferente foarte semnifcative sunt
prezente si intre cele doua sexe.

Comparand datele obtinute in urma determinarilor, constatam faptul ca la
masculi, la varsta de 45 de zile, forta de forfecare are o valoare de 967,38+31,1,
crescand spre varsta de 70 de zile la 1429,61+24,8.

La femele, rezultatele obtinute arata forta de forfecare creste odata cu
inaintarea 1n varsta, limitele de variatie fiind intre 1053,42+31,3 si 1563,58+52

Intre sexe, la aceleasi varste, diferentele au fost nesemnificative, insa la
varsta de 45 de zile la M1, analiza variantei a indicat diferente semnificative.

in cazul muschilor pectorali profunzi, datele rezultate in urma
determindrilor sunt prezentate in tabelul 11.15.

Datele obtinute arata ca forta de forfecare pentru cocoseii din L1 a fost de
839,20+25,84g. Acesta crescand pana la L3 atingand valoarea de 1260,204+38,16g.

In cazul puicutelor, la lotul L1 s-a inregistrat o valoare de 906,40+28,20g,
iar la lotul L3, forta de forfecare a fost de 1379,40+41,85g.

Ca exprimare in newtoni, forta de forfecare a avut limite de la 8,23+0,25N
la 12,36£37N, iar la puicute limitele de variatie au fost de la 8,89+0,28N Ia
13,53+0,41N.

Analiza variantei a aratat ca intre varste exista diferente foarte
semnificative, iar intre sexe, diferentele sesizate sunt nesemnifictive.

Ca o concluzie partiald a cercetarilor efectuate, facem afirmatia ca forta de
forfecare, este influentatd de varsta, dar 1intre sexe, diferentele nu sunt asigurate
statistic.

Valorile fortei de forfecare, masurata la muschii pectorali profunzi din a
doua serie sunt prezentate n tabelul 11.16

Pe baza datelor prezentate in tabel, subliniem urmatoarele:

- Fortele de forfecare determinate in muschii pectorali profunzi, au fost
influentate de varsta si sexul prepelitelor la sacrificare. In cazul cocoseilor, la lotul
M1, forta de forfecare, a avut valoarea de 821,43+24,4g, iar la M3 a fost de
1214,27+35,3. La femele, la lotul M1 forta a fost de 889,65+27,0g, iar la M3 a
nregistrat 1304,61+37,5¢g, deci crescad o data cu varsta prepelitelor.

152



Tabelul 11.14 / Table 11.14

Valorile fortei de forfecare Warner Bratzler, masurata in muschii pectorali superficiali din a 11-a serie (n=30 pe lot)

The values of Warner-bratzler shear force measured in superficial pectoral muscles from the secons series (n = 30 per batch)

Insusirea analizata

M1, Varsta = 45 zile

M2, Varsta = 60 zile

M3, Varsta = 70 zile

Analiza variantei intre varste

X +s; | V% X +s; | V% X +s. | V%
Forta de forfecare ti ; I[é z ::: EE z ;ég?)
(masculi) (grame) 967.38 32.1 | 18.20 | 1295.61 | 41.3 | 17.48 | 1429.61 24.8 9.51 L2 /13 = ** (p = 0.004)
Forta de forfecare ti ; té z ::: EB i ggiiz)
(femele) (grame) 1053.42 31.3 | 16.27 | 1327.48 | 44.5| 18.36 | 1563.58 52.0 18.23 L2 /13 = ** (p = 0.003)
T?lftlrael ls,Z:x:alanantel * (p =0.034) n.s. (p=0.52) ns. (p=0.11)
Forta de forfecare ti ; té z ::: EB i ;égiz)
(masculi) (newtoni) 9.49 32.1 | 18.20 | 1295.61 | 41.3 | 17.48 | 1429.61 24.8 9.51 L2 /13 = ** (p = 0.004)
Forta de forfecare ti ; IIZ\?’; z ::: EE z ggiiz)
(femele) (newtoni) 10.33 31.3 | 16.27 | 1327.48 | 445 | 18.36 | 1563.58 52.0 18.23 L2 /13 = ** (p = 0.003)
Analiza variantei * (p = 0.034) n.s. (p=0.52) ns. (p=0.11)

ntre sexe

*#* = diferente foarte semnificative, pentru p < 00.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 < p < a0.05
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Tabelul 11.15/ Table 11.15

Valorile fortei de forfecare Warner Bratzler masurata in muschii pectorali profunzi din prima serie (n=30 pe lot)

Shear force Warner Bratzler values measured in deep pectoral muscles from the first siries (n = 30 per batch)

Insusirea analizata

L1, Varsta = 45 zile

L2, Varsta = 60 zile

L3, Varsta = 70 zile

Analiza variantei intre varste

X ts; | V% X +s; | V% X ts; | V%
Forta de forfecare L1/L2=***(p=3.157)
(rzéscu“) (qrame) 839.20 | 25.84 | 16.86 | 1152.80 | 24.71 | 11.74 | 1260.20 L1/L3=***(p=7.92")
g 38.16 | 16.59 | L1/L2=*(p=0.02)
L1/L2=***(p=4.66")
Ef;rrile)dﬁ rafr‘]’gecare 906.40 | 28.20 | 17.04 | 1219.80 | 26.70 | 11.99 | 1379.40 L1/L3=***(p=1.93")
g 41.85 | 16.62 | L2/L3=* (p = 0.014)
Analiza variantei _ _ _
intre sexe n.s. (p=0,08) n.s. (p=0,07) n.s. (p=0,15)
L1/L2=***(p=3.15")
f;f:cul‘il)e (nef\‘;,rtie:;re 823 | 025 |16.86 | 11.31 | 024 | 1174 | 12.36 L1/ L3 =*** (p=7.92"9)
0.37 | 16.59 | L1/L2=* (p=0.02)
L1/L2="***(p=4.66"
Ef;rrile)d?nevf;fﬁic)are 889 | 028 |17.04 | 11.96 | 026 | 11.99 | 13.53 L1/L3=***(p=1.93")
0.41 | 16.62 | L2/L3 =" (p=0.014)
Analiza — varianiei ns. (p=0.08) ns. (p=0.07) n.s. (p=0.15)

Tntre sexe

*#* = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001

** = diferente distinct semnificative, pentru 00.001 <p <00.01

* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < a0.05
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Tabelul 11..16 / Table 11.16

Valorile fortei de forfecare Warner Bratzler masurata in muschii pectorali profunzi din a doua serie (n=30 pe lot)
Warner-bratzler shear force values measured in deep pectoral muscles from the second series (n = 30 per batch)

Insusirea analizata

M1, Varsta = 45 zile

M2, Varsta = 60 zile

M3, Varsta = 70 zile

Analiza variantei intre varste

X +s; | V% X +s; | V% X +s; | V%
L1/L2=***(p=3.24"
s
g 821.43 244 | 16.27 | 1108.34 | 21.9 | 10.82 | 1214.27 353 | 1592 | L1/L2=*(p=0.04)
e — -11
Forta de forfecare L1/L2 (b 4'08_13)
(fer;lele) (grame) L1/L3 =***(p=6.927")
g 889.65 27.0 | 16.64 | 1196.41 | 259 | 11.84 | 1304.61 375 | 15.74 | L2/L3=*(p=0.018)
Analiza variantei _ _ _
intre sexe n.s. (p=0.10) n.s. (p=0.27) n.s. (p=0.13)
— %Kk (n — -1
Forta de forfecare L1712 (p 3'24_12)
(ma’sculi) (newtoni) LL/L3 =" (p=7.687)
8.06 0.24 | 16.27 10.87 | 0.21 | 10.82 11.91 0.35| 1592 | L1/L2=*(p=0.04)
— %K%k (n — -1
Forta de forfecare L1/L2 (p 4'08_13)
(fer;lele) (newtoni) LL/L3 =" (p=6927)
8.72 0.27 | 16.64 11.73 | 025 11.84 12.79 0.37 | 15.74 | L2/L3=*(p=0.018)
Analiza variantei n.s. (p=0.10) n.s. (p=0.27) n.s. (p=0.13)

ntre sexe

*#* = diferente foarte semnificative, pentru p < a0.001
* = diferente semnificative, pentru 00.01 <p < a0.05
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11.5 Concluzii partiale

11.5 Partial conclusions

Concluziile partiale desprinse pe baza datelor prezentate arata ca puicutele
au avut cele mai groase fibre musculare la muschii pectorali superficiali, iar
dimensiunile au crescut odata cu varsta.

Participarea tesutului muscular la structura pectoralilor profunzi aratd ca
proportia acestuia oscileaza in functie de sex si intre loturi, insd diferentele sunt
nesemnificative.

Tesutul conjunctiv participd in procente diferite la structura muschilor
pectorali profunzi, constatdnd diferente atat intre loturi si sexe, dar acestea sunt
nesemnificative.

Faciculele musculare de ordin I, au avut o structurd diferita fiind mai groase
si mai numeroase la puicute. Din punct de vedere structural la cocosei, s-a
inregistrat un numar mai mare de miocite si mai subtire comparativ cu cele ale
puicutele.

Proportia tesutului muscular si a celui conjunctiv nu a inregistrat diferente, la
grupele de varsta si Intre cele doud sexe, dar aceste diferente existd intre muschiul
pectoral superficial si cel profund.

Structura morfologica diferitd a muschiului pectoral superficial si profund
este determinatd de proprietatile contractile ale fibrelor musculare, ce sunt de tip
glicolitic si permit efectuarea unui efort sustinut si repetat in cazul confruntarilor
dintre masculi in cresterea in captivitate, si in timpul zborului in cazul cresterii n
libertate.

Rezultatele obtinute, ne permit sublinierea faptului ca intre cei doi muschi
pectorali, existd diferente structurale si texturale, atat intre sexe, cét si pe grupe de
varsta.

in concluzie, fortele de forfecare Warner Bratzler, determinate pe muschii
pieptului (pectorali superficiali si profunzi), au relevat faptul ca odatd cu vérsta,
forta de rupere a tesutului muscular creste, datorita cresterii procentului de colagen
din structura muschilor.

Sexele influenteaza fortele de forfecare, determinand ca acestea sa fie mai
mici la masculi, comparativ cu femelele, aspect legat de numarul fibrelor
musculare din structura muschilor pectorali.
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ORIGINALITATEA SI CONTRIBUTIILE
INOVATIVE ALE TEZEI INTITULATA
Cercetiri privind caracterizarea statusului morfo-fiziologic la
prepelita (Coturnix coturnix) — linia de carne

Prepelita domestica este considerata un excelent animal pentru cercetare,
asa se explica folosirea acesteia in numeroase experiente de nutritie, fizologie si
embriologie. Crescuta pentru productia de oua destinate consumului si in scop
terapeutic, dar si pentru carnea considerata o delicatesa.

Literatura de specialitate prezinta, multiple cercetari cu teme foarte diferite,
majoritatea referindu-se la prepelitele pentru productia de oud si putine avand ca
subiect prepelita de carne.

Tema prezentei teze, este prepelita de carne, analizata intr-un ciclu complet
de crestere, pornind de la incubatie, crestere, sacrificare si finalizand cu profilul
hematologic si biochimic al sangelui, caracteristicile fizice si chimice ale carnii si
morfologia tesutului muscular.

Abordarea subiectului 1n aceastd manierd, reprezintd un element de
originalitate, oferind o imagine aproape completda, a ceea ce reprezintd morfo-
fiziologia prepelitei de carne.

Caracterizarea dn punct de vedere morfologic, pe grupe de varste diferite si
pe sexe, reprezintd o contributie importantd, ce completeaza procesul de crestere,
subliniind importanta fenotipului, asupra caracterelor implicate in productia de
carne.

Determinarea profilului metabolic si biochimic al sangelui, in conditii
normale de crestere, au permis evidentierea unor aspecte caracteristice pentru
aeastd specie, cum ar fi raspunsul organismului privind stresul termic si capacitatea
de adaptare. Hiperglicemia tranzitorie (adrenalinicd) ce apare ca un fenomen
secundar accelerarii procesului de glicogenoliza Tn urma stresului, este in cazul
prepelitelor o situatie cotidiana. Stresul implicat in acest fenomen este o conditie
esentiald a existenetei vietii si evolutiei, un aspect benefic in general pentru specie.

Un alt aspect de originalitate este prezentarea performantelor la sacrificare,
pentru prepelite la varste diferite si pe sexe. Acest aspect a permis caracterizarea
din punct de vedere comercial a carcaselor, precum si efectuarea de recomandari
pentru valorificarea la varste diferite, functie de caracteristicile acestora.

Caraterizarea morfologica si texturald a muschilor pectorali, ce reprezinta
regiunea anatomica cu cea mai mare participare, la structura carcasei, reprezinta un
element novator, ce a evidentiat existenta diferentelor functie de sex si de varsta la
sacrificare.

Valorile fortei de forfecare, reprezinta un element de noutate pentru carnea
de prepelita, completand datele, privind valoarea senzoriala a carnii.
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Datele obtinute in urma cercetdrilor efectuate aduc o contributie la
completarea informatiilor despre prepelita de carne din linia Faraon.
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CONCLUZII

Cresterea prepelitelor pentru carne, reprezinta o activitate mai ales cu
caracter familial, dar cu tendinta de a se dezvolta si In explatatii mai mari.

Carnea reprezinta pentru om un alement de baza, iar cea de prepelitd este
considerata o delicatesa pentru multi gurmanzi, fiind recomandata tuturor varstelor.

1. Analiza rezultatelor incubatiei releva faptul ca procentul de fertilitate a
avut valori cuprinse intre 82,1-87%, fiind mai mare la a doua serie experimentala.
Procentul de ecloziune a oscilat intre 60,7-76,1%, diferit intre serii, mai mare la cea
de-a doua. Eclozabilitatea a oscilat intre 76,4-87,3%, la prima serie, la cea de-a
doua rezultatele fiind mai bune.

2. Ecloziunea a durat 3 zile, la prima serie si 4 zile la cea de-a doua, cei mai
multi pui eclozionand in al7-a si a 18-a zi.

3. Procesul de crestere derulat pe perioada o zi-70 zile s-a desfasurat normal,
inregistrand in acest interval de timp cresteri diferite de masa corporald functie de
varsta si sex.

4. Cresterea masei corporale, a avu o evolutie ascendenta, pana la varsta de
35 de zile, cand greutatea puilor s-a dublat, fatd de cea realizata la o zi.

5. Cresteri diferite privind greutatea corporald se remarca dupd varsta de 35
de zile, cind odatd cu instalarea maturitatii sexuale, cresterile se accentueaza in
favoarea femelelor.

6. Hranirea prepelitelor s-a efectuat cu furaj combinat functie de varsta,
utilizand doua retete de furaj, una starter pana la varsta de 21 de zile si apoi pentru
crestere pana la finalul exploatérii.

7. Sporul si consumul de furaje, au avut diferente, astfel cel mai ridicat spor a
fost de 7,7g/zi in perioada 11-20 zile, iar cel mai mic de 1,4g/zi in intervalul 45-60
zile.

8. Consumul de furaj a fost diferit, pe perioada analizata, astfel, cel mai mic
consum s-a inregistrat in intervalul 1-10 zile, de 55,79/zi, iar cel mai mare de
193,5g n perioada 20-35 zile. Facem mentiunea ca prepelitele, se caracterizeaza
prin tendinta de a risipi furajul administrat in ciuda efortului de a limita acest
aspect.

9. Indicele de conversie a fost de 2,45 kgnc/kg spor la prima serie, iar la a
doua serie a fost de 2,57 kg nc/kg spor.

10. La cea de-a doua serie, rezutatele privind sporul si consumul de furaje sunt
comparabile cu cele inregistrate la prima serie.

11. Pierderile din efectiv au fost mici, cele mai multe s-au Tnregistrat la
inceputul perioadei de crestere, din cauza accidentelor, aglomerarilor in anumite
zone ale spatiului de crestere sau pui neviabili. Pierderile ulterioare acestei periode
dupa 35 de zile au fost datorate incidentelor intre masculi pentru stailirea ierarhiei.
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12. In perioada de crestere, greutatea corporald evolueazi progresiv, odati cu
varsta, stabilindu-se Tn jurul a 60 de zile.

13. Dimensiunile corporale, inregistreaza cresteri diferite, functie de varsta.
Lungimile, largimele si perimetrele, cresc odatd cu vérsta si diferit la cele doua
sexe.

14. Lungimea toracelui, evolueaza odatd cu vérsta, fiind mai mare la masculi
decat la femele.

15. Lungimea carenei creste odata cu varsta si diferit la cele doua sexe, iar din
punct de vedere dimensional, la masculi limitele sunt intre 62,61+0,49 mm si de
66,81+0,87 mm. La femele, dimensiunile carenei sternale au fost mai mari, de
64,44+0,59 si de 68,48+0,61 mm.

16. Largimea pieptului si a bazinului, Inregistreaza diferente functie de varsta,
crescand odatd cu aceasta, atdt la masculi, cat si la femele. Puicutele se
caracterizeaza printr-un bazin si piept mai largi decat la masculi.

17. Perimetrul toracic creste cu varsta, fiind la femele, mai mare decat la
masculi.

18. Perimetrul fluierului, inregistreaza, diferente intre loturile de femele si
masculi, dar si intre cele doua sexe. Cercetarile efectuate la a doua serie, au avut
acelasi aspect, ceea ce sustine observatiile si afirmatiile efectuate la discutarea
rezultatelor primei serii.

19. Sub aspect dimensional, concluzionam faptul ca diferentele intre loturile de
cocosei si puicute, devin evidente, odata cu instalarea maturitatii sexuale.

20. Cresterea somatica nu se opreste la varsta de 60 de zile, deoarece inca se
constata diferente la dimensiunile corporale si la varsta de 70 de zile.

21. Analiza profilului hematologic releva diferente intre loturile de puicute si
cocoseli, dar si intre cele doua sexe.

22. Valorile liniei eritrocitare la masculi, au fost mai ridicate decat la femele,
aspect sesizat odata cu instalarea maturitdtii sexuale.

23. Hematocritul a inregistrat valori la limita inferioara a celor normale, aspect
explicat prin cresterea temperaturii din addpost din cauza ventilatiei naturale, ce a
determinat consumul mai mare de apa al prepelitelor.

24. Globulele albe, au avut valori diferite la cele doud sexe, mai mari la
masculi decét la femele, aspect explicat printr-o usoara stare de stres termic

25. Analizele biochimice efectuate pe plasma sanguind au aratat diferente intre
componentele acesteia, atat pe loturi gi sexe.

26. Cantitatea de proteina a fost diferitd la cele doud sexe, insa diferentele au
fost nesemnificative.

27. Diferentele privind cantitatea de glucide dintre indivizii loturilor de
masculi si femele, nu au fost semnificative.

28. Colesterolul a avut diferente semnificative intre loturile de cocosei si
puicute, dar nesemnificative functie de varsta lor.
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29. Trigliceridele au fost foarte semnificative intre varstele de 45-70 zile la
ambele sexe.

30. Cantitatea de calciu si fosfor, nu a inregistrat diferente cantitative intre
indivizii din cadrul aceluiasi sex si nici intre sexe.

31. Valorile biochimice ale plasmei inregistrata la a doua serie experimentala,
au evidentiat aceleasi aspecte, mentionate la seria anterioara, iar intre cele doua
serii diferentele nu au fost asigurate statistic.

32. Caracterizarea morfologica a elementelor figurate ale singelui, au aratat
cd, particulatitatile intdlnite in general la pasari, s-au regdsit si in studiul efectuat
pe sangele recoltat de la prepelite.

33. Rezultatele la sacrificare, au evidentiad existenta diferentelor privind
randamentul, dar si a partilor principale, componente ale carcasei. Diferentele au
fost intre loturi, functie de varsta, dar si intre sexe.

34. Greutatea pulpelor si a pieptului, a fost diferitd functie de varstele la
sacrificare, atat la puicute, cat si la cocosei. Participarea pieptului in structura
carcasei a fost de 87,40% la masculi, si la puicute de 98,67% la puicute.

35. Pentru seria a doua, datele inregistrate in urma determinarilor, sustin
existenta diferentele intre loturi si pe sexe, favorabile puicutelor.

36. Caracterele fizice ale carnii au aratat ca pH-ul acesteia scade la cocosei si
la puicute dupa 24 ore de la sacrificare.

37. Cercetarile efectuate arata cd procesele de acumulare de acid lactic in carne
au decurs normal si pH-ul carnii nu a influentat calitatea acesteia.

38. Compozitia chimica a carnii, a suferit modificari, functie de varsta si sex,
cele mai importante au fost la cantitatea de lipide si la colagen, care au crescut
odata cu varsta, accentuand diferentele dintre cele doua sexe.

39. Caloricitatea carnii a avut valori diferite pe loturi si intre sexe, evidetiind o
caloricitate mai ridicata a carnii, provenita de la puicute, cauzele fiind Tn primul
rand hormonale.

40. Cercetarile privind compozitia chimica a carnii au evidentiat faptul ca
varsta si sexul influenteaza in limite diferite compozitia chimica a acesteia.

41. Studiul morfologic al muschilor pectotali au ardtat diferente privind
grosimea si suprafata miocitelor, intre loturi, sexe si pectoralii profunzi si
superficiali.

42. Caracteristicile fasciculelor musculare de ordin I din muschii pectorali, au
aratat existenta diferentelor de diametru si suprafatd, atat la masculi si femele si
intre grupele de varstd. Aceleasi aspecte sunt valabile si la cea de-a doua serie
experimentala.

43. Caracteristicile texturale ale muschilor pectorali, releva faptul ca tesutul
muscular si conjunctiv au participari diferite in structura fibrelor musculare, cu
valori diferite pe sexe si grupe de varsta.

161



44. Valoarea fortei de forfecare pentru muschii pectorali a evidentiat ca
aceasta a fost mai mica la cocosei fata de puicute si a crescut odata cu varsta la
ambele sexe.
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CONCLUSIONS

Groing quail for meat is an activity especially for a family character, but
with the tendency to grow in larger explants.

Meat is a basic aleament for man, and quail is considered a delicacy for
many gourmets and is recommended for all ages.

1. The analysis results of hatching reveals that the percentage of fertility had
values between 82,1-87%, being more than the second experimental series. The
percentage hatchability oscillated between 60,7-76,1%, different between series,
the larger of the two. The Eclozabilitatea oscillated between 76,4-87,3%, and, in
the first series, the second being the best results.

2. Ecloziunea lasted for 3 days, the first series and 4 days at the second, Most
eclozionand chicken in al7 and 18-day.

3. The growth process carried out during the period of a day-70 days was
normal, noting in this period of time different increases the body weight according
to the age and sex.

4. Increase tangible earth, had an ascending development, up to the age of 35
days, when the weight of the chickens has doubled, compared to the one made at a
day.

5. Increase of body weight is noted after the age of 35 days, when together
with the installation of sexual maturity, increases is more pronounced in favor of
the females.

6. The feeding prepelitelor has been carried out with the compound
feedingstuff depending on the age, using two recipes of feedingstuff, one starter
until the age of 21 days and then increase until the end of the operation.

7. Sporul and consumption of fodder, have been differences, such as high oily
was 7,7g/day in the period 11-20 days, and the lowest of 1,4g/day in the range of
45 to 60 days.

8. The power consumption of the fodder was different, during the period
examined, thus, the lowest energy consumption has been recorded in the range of
1-10 days, 55,7g/day, and the largest of 193,5g during the period 20-35 days. We
mention that prepelitele, is characterised by a tendency to dispel the feedingstuff
administered despite the effort to limit this aspect.

9. The rate of conversion has been 2.45 kgnc/kg increase in the first series,
and in the second solution was 2,57 kg nc/kg increase.

10. The second series, Ireland sporul rezutatele and consumption of
feedingstuffs are comparable with those recorded for the first series.

11. The actual losses were small, most were recorded at the beginning of the
period of growth, due to accidents, agglomerations in certain areas of space for
breeding or non-viable chicken. Subsequent losses of this periode after 35 days
were due for stailirea incidents between male hierarchy.
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12. In the growing period, body weight changes gradually, with age, during
which it was established at around 60 days.

13. The dimensions of the tangible, recorded increases of different, depending
on the age. The lengths, largimele boundaries, and grow with age and differently at
the two sexes.

14. The length of the chest, change with age, being larger than the male to
female.

15. The length of the hull increases with age and differently at the two sexes,
and from the point of view of Dimensionally to male limits are between 62,61 +
0.49 mm and a length of 66,81 + 0.87 mm. In females, the dimensions of the
sternum hull were higher, 64,44 and 68,48+0.59 + 0,61 mm.

16. The breadth of the chest and pelvis, record the differences depending on
the age, growing with this, in both males and females. Pullets are characterized by
a pit, and breast wider than the males.

17. The perimeter of the chest airbags increases with age, with females, more
than males.

18. The perimeter of the thigh bone, records, differences between the lots of
female and male, but also between the two sexes. Research carried out in the two
series, had the same appearance, which supports the observations and the
statements made in the discussion of the results of the first series.

19. Under the dimensional aspect, concluded that the differences between the
lots of cocosei pullets entering, and become apparent, once with the installation of
sexual maturity.

20. Increase in somatic doesn't stop at the age of 60 days, because it is still
finds differences in body size and at the age of 70 days.

21. Haematology Profile Analysis reveals the differences between the lots of
pullets entering and cocosei, but also between the two sexes.

22. The values of the line in the protoporphyrin to male, were higher than in
females, aspect noticed at once with the installation of sexual maturity.

23. The packed cell volume (haematocrit) recorded values at the lower limit of
the normal aspect explained by the temperature increase of the shelter due to
natural ventilation, has led to higher consumption of water of prepelitelor.

24. White corpuscles, have different values on the two sexes, higher males
than in females, appearance, explained by a slight status of thermal stress

25. Biochemical analyzes carried out on the blood plasma showed differences
between its components, both on the lots and sex.

26. The amount of protein has been different at the two sexes, but differences
were not significant.

27. The differences in the quantity of carbohydrate between individuals lots of
males and females, there have been significant.
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28. Cholesterol had significant differences between the lots of cocosei pullets
entering but insignificant and, depending on their age.

29. The triglycerides were very significant between the ages of 45-70 days on
both sexes.

30. The amount of calcium, phosphorus, has not been programd with the
quantitative differences between individuals of the same sex and gender.

31. The values of the biochemical plasmas recorded at a second series
experimental, have highlighted the same issues, referred to in the previous series,
and the differences between the two series have not been provided for statistical
purposes.

32. Morphological characterization of the elements figurate in blood, showed
that particulatitatile encountered in general to poultry, have been found in the study
carried out on the blood harvested from the QUAIL.

33. The results at the time of slaughter, have evidentiad existing differences on
yields, but also of the parties, the main components of the housing. The differences
were between lots, depending on the age, but also between the sexes.

34. The weight of the thighs and chest, was different depending on the age at
slaughter, both to pullets entering and cocosei. The participation of the chest in the
structure of the chassis was 87,40% to male, and 98,67% to pullets entering the
pullets entering.

35. For the second series, the recorded data as a result of the calculations,
claim the existence of differences between the lots and by sex, favorable
puicutelor.

36. The physical characteristics of the meat have shown that the pH it drops to
cocosei pullets entering and after 24 hours of slaughter.

37. The research shows that the processes of accumulation of lactic acid in
meat products have within normal and the pH of the meat has not affected its
quality.

38. The chemical composition of the meat has undergone changes, depending
on the age and sex, the most important were the quantity of lipids and collagen
which have grown along with age, emphasizing the differences between the two
Sexes.

39. Meat Caloricitatea had different values on the lots and between the sexes, a
higher evidetiind caloricitate the meat from the pullets entering the causes being
the first hormone.

40. Research on the chemical composition of meat have highlighted the fact
that the age and sex influence within the limits of the different chemical
composition of it.

41. The study of the muscles pectotali morphologically showed differences in
the thickness and the surface miocitelor, between lots, sex and pectoralii deepen
and frivolous had.
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42. The characteristics of the muscle beams of the order of the pectoral
muscles, have showed the existence of differences in diameter and surface, in both
males and females and between the age groups. The same aspects are also
applicable to the second experimental series.

43. The characteristics of the pectoral muscles, texturale reveals that the
muscular tissue and connective tissue have different participation in the structure of
the muscle fibers, with different values according to gender and age groups.

44. The shear force value for the pectoral muscles revealed that this was less at
the front of cocosei pullets entering and increased with age for both men and
women.
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RECOMANDARI

1. Se recomandad efectuarea profilului metabolic pentru fiecare proba sau
populatie de prepelite studiate, deoarece s-au observat cd acesta diferd mult functie
de originea materialului biologic si de conditiile de mediu 1n care au fost crescute.

2. Avand in vedere riscurile majore pentru sindtatea umand in cazul
consumului de carne de pasare impropie se impune. verificarea perioadica a
nivelelor de metale grele din apa. aer si sol.

3.  Se recomandd eliminarea produselor alimentare ce prezintd niveluri
ridicate de metale grele. peste limita admisa.

4. Controlul microbiologic permanent in unitatile de crestere a pasarilor si de
procesare a carnii. se iumpun. stiind faptul ca punctele cu cele mai mari riscuri de
contaminare sunt in aceste sectoare.

5.  Includerea carnii de prepelita. pe lista preferintelor consumatorilor impune
continuarea sudiilor privind calitatea acestui sortiment de carne. mai ales ca datele
din literaturd sunt putine. Cele mai numeroase informatii se referd la oualele de
prepelitd si la efectul terapeutic pe care il determind consumul acestora.

6. Evaluarea senzorialda a carnii trebuie corelatd cu ajutorul aparatelor. cu
scopul de a completa informatiile si de a prezenta o imagine cit mai corecta a
acestui aspect.

7. Pentru o informare cit mai corectda a consumatorilor. despre acest
sortiment. $i pentru a promova si Incuraja consumul. se recomanda ca eticheta sa
fie completata si cu informatii nutritionale.

8. Asociatiile de crescatori si/sau specialistii din domeniu. ar trebuie sd se
implice mai mult in aceastd activitate oferind informatii practice i teoretice cu
privire la cresterea si exploatarea prepelitelor.

9. Cresterea prepelitelor este o activitate ce poate fi desfasuratd concomitent
cu ocupatia de baza. deoarece nu necesitd efort si nici mult timp pentru Ingrijirea
lor.

10. Se impune organizarea unui sector de achizitii a productiei obtinute din
sectorul particular de crestere a prepelitelor. deoarece sunt perioade cand consumul
familial depaseste intraga productie si nevalorificarea acesteia descurajeaza
crescatorul.
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RECOMMENDATIONS

1. It is recommended to perform the metabolic profile for each studied
quail sample or population because it has been observed that it differs
greatly depending on the origin of the biological material and the
environmental conditions in which it was grown.

2. In view of the major risks to human health in the case of improper
poultry meat consumption, it is necessary. periodic verification of heavy
metal levels in water. air and soil.

3. It is recommended to remove foods that have high levels of heavy
metals. beyond the permissible limit.

4. Permanent Microbiological Control in Poultry Breeding and Meat
Processing Units. I'm going. knowing the points with the highest risk of
contamination are in these sectors.

5. Inclusion of quail meat. on the consumer preferences list requires the
continuation of judgments on the quality of this assortment of meat.
especially since there is little data in the literature. Most information relates
to quail eggs and the therapeutic effect of their consumption.

6. The sensory evaluation of the meat must be correlated with the
devices. in order to complete the information and to present a fair picture of
this aspect.

7. For consumers to get the most accurate information. about this
assortment. and to promote and encourage consumption. it is recommended
that the label be supplemented with nutritional information.

8. Associations of breeders and / or specialists in the field. should be
more involved in this activity by providing practical and theoretical
information on quail growing and exploitation.

9. Quail raising is an activity that can be carried out concurrently with the
basic occupation. because it requires no effort and no time to care for them.

10. It is necessary to organize a procurement of production from the
private quail raising sector. because there are periods when family
consumption exceeds the entire product
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