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INTRODUCERE

Scopul principal al aviculturii este reprezentat de obtinerea unor produse
specifice (carne, oud si ficat gras), cu un nivel calitativ ridicat si la preturi de cost
accesibile (Vacaru-Opris 1., 2005).

Carnea de pasdre este valoroasa deoarece Se caracterizeaza printr-un
continut energetic echilibrat, proteine de buna calitate nutritionala, foarte digerabile
(cu niveluri scazute de colagen), cantitati reduse de lipide, vitamine din complexul
B (in principal tiamina, piridoxina si acid pantotenic), precum si minerale (seleniu,
fier, zinc, cupru, etc.).

Consumul de carne de pasare, ca parte a unei diete bogate in legume, este
asociat cu reducerea riscului de aparitie a obezitatii, bolilor cardiovasculare si a
diabetului zaharat de tip 2 (FAO). Acest fenomen este tot mai raspandit printre
consumatorii actuali, desi se fac eforturi pentru ca oamenii sa fie mai atenti la ceea
ce consuma si la calitatea materiilor prime folosite in obtinerea hranei.

Claponajul se practica incd din cele mai vechi timpuri, fiind cunoscute
imbunatatirile pe care le aduce carnii, mai ales celei de la nivelul pieptului si a
pulpelor, caracterizata printr-un grad Tnalt de fragezime si suculenta.

Una dintre delicatesele nelipsite la mesele de Craciun, incé de pe vremea lui
Napoleon, este carnea de clapon; dar, arta claponajului este cu mult mai veche, din
antichitatea indepartata. In ultimii ani, aceastd nisa a inceput a fi din nou exploatati,
insd nu la un nivel ridicat, deoarece tehnica obtinerii claponilor este mai putin
studiatd si implica costuri mari de productie, iar segmentul de piatd interesat este
mult mai mic fata de cel orientat spre consumul de carne de broiler.

Studiile efectuate in sfera claponajului sunt abia in perioada de pionierat,
existand inca foarte multe aspecte necunoscute sau controversate privitoare la
tehnica castrarii, la conditiile de crestere care trebuie asigurate claponilor si chiar la
calitatea carnii provenite de la aceasta categorie de pasari.

Prezenta lucrare a vizat tehnica de obtinere a claponilor pe baza hibridului
de gaina Hubbard si a rasei autohtone de gaini Gat Golas de Transilvania, cét si
performantele realizate de acestia pe fondul unei tehnologii de crestere adaptate. Prin
cercetarile realizate s-a propus stabilirea influentei aplicarii operatiei de claponaj si
a rasei folosite asupra performantelor productive si mai ales asupra calitatii carnii.

Teza de doctorat cu titlul ,,Cercetari privind tehnica de obtinere a
claponilor si calitatea cdrnii rezultate” este structuratd pe doud parti: consideratii
generale si cercetari proprii.



Prima parte a tezei cuprinde patru capitole:

» capitolul 1 prezinta situatia productiei si a consumului de carne de pasare, cdt
si factorii conjuncturali care au influentat acest sector zootehnic Tn ultimii ani
(pandemia de COVID-19, gripa aviara, conflictul de pe teritoriul Ucrainei);

> capitolul 2 expune date generale legate de istoria claponajului in lume, tehnicile
actuale de castrare folosite la galinaceae, tehnologia de crestere aplicata la claponi;

» capitolul 3 contine informatii cu privire la caracterizarea senzoriald, fizico-
chimica si histologica a carnii de clapon, pe baza cercetarilor efectuate pana in
prezent pe aceasta tematica,

» capitolul 4 prezinta pe scurt problemele rezolvate, partial rezolvate,
controversate si nerezolvate legate de castrarea cocosilor.

A doua parte a lucrarii, ,, Cercetari proprii”, este alcatuita din cinci capitole:

» capitolul 5 prezintd aspectele organizatorice, scopul si obiectivele lucrarii,
cadrul institutional in care s-au desfasurat cercetdrile, protocolul experimental si
metodele de lucru folosite;

» capitolul 6 prezinta tehnologia de crestere adaptata pentru claponi (pregatirea
spatiului de crestere, metoda de castrare folositd, dinamica factorilor de microclimat,
reteta de furajare folosita, calitatea apei administrate);

» capitolele 7 si 8 expun rezultatele cercetarilor efectuate pe pdsarile ce au
apartinut hibridului de gaina ,, Hubbard” si rasei autohtone de gaini ,, Gat Golas de
cu privire la performantele de crestere (dinamica greutdtilor
corporale, sporul de crestere, consumul de nutreturi combinate, indicele de
conversie a hranei, rata de mortalitate), productia cantitativi de carne
(randamentul la sacrificare, cota de participare a portiunilor transate In alcatuirea
carcasei, greutatea organelor comestibile, cantitatea de grdsime abdominald si
raportul carne/oase) si calitatea carnii rezultate (analiza senzoriald, valoarea pH,
compozitia chimica brutd, concentratia In acizi grasi, caracterizarea histologica),

» lucrarea se incheie cu o serie de concluzii generale i recomandari, utile pentru
stiinta si practica producerii claponilor.

Datele experimentale prezentate au un caracter original, ntrucat in
literatura de specialitate consultatd nu s-au gasit informatii referitoare la
performantele de crestere si calitatea carnii de clapon obtinut pe baza hibridului de
gaina Hubbard, si, respectiv, Gat Golas de Transilvania.

>
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INTRODUCTION

The main purpose of aviculture is obtaining specific products (meat, eggs,
and foie gras) of high-quality and with affordable costs (Vacaru-Opris 1., 2005).

Poultry meat is valuable due to its balanced energy content, high-quality
proteins, high digestibility (low collagen levels), low fat content, B-complex vitamins
(primarily thiamine, pyridoxine, and pantothenic acid), as well as minerals
(selenium, iron, zinc, copper, etc.).

Poultry meat consumption, as part of a vegetable-rich diet, is associated
with reduced risk of obesity, cardiovascular diseases, and type 2 diabetes (FAO).
This trend is becoming more prevalent among educated consumers who are cautious
to the quality of raw materials used in food production.

Roosters’ castration has been practiced since ancient times, known for the
improvements it brings to the meat, especially from the breast and thighs,
characterized by tenderness and succulence.

One of the traditional delicacies preferred during Christmas meals, even
dating back to Napoleon period is capon meat. In recent years, this domain has been
revived, albeit not extensively, due to the lesser-explored techniques of rooster
castration high production costs, and a smaller market segment compared to the
demand for broiler meat.

Studies in the field of rooster castration are still in a pioneering stage, with
many unknown or controversial aspects regarding the obtaining technique, the
required rearing conditions for capons, and the quality of meat derived from this
category of birds.

This study focuses on the rooster castration technique using the chicken
hybrid named Hubbard and the local breed Transylvanian Naked Neck, as well as
the performance achieved by them through adapted rearing technology. The
research aims to establish the influence of castration and the chosen breed on
productive performance and, most importantly, meat quality.

The doctoral thesis titled "Research on rooster castration technique and
the meat quality obtained" is structured into two parts: general considerations and
personal research.

The first part of the thesis comprises four chapters:

» Chapter 1 presents the status of poultry meat production and consumption,
along with the conjunctural factors that have influenced this husbandry sector in
recent years (COVID-19 pandemic, bird flu, Ukraine conflict).
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» Chapter 2 provides general information about the history of rooster
castrationworldwide, current castration techniques used in poultry, and the rearing
technology applied to capons.

» Chapter 3 contains information on sensory, physicochemical, and
histological characterization of capon meat, based on previous research on this
topic.

» Chapter 4 briefly discusses the solved, partially solved, controversial, and
unsolved issues related to rooster castration.

The second part of this paperwork, titled "Original Research,” consists of
five chapters:

» Chapter 5 outlines organizational aspects, the purpose and objectives of the
study, institutional framework, experimental protocol, and methods employed.

» Chapter 6 presents the adapted rearing technology for capons (preparation
of rearing space, castration method, microclimate factors dynamics, feeding recipe,
water quality).

» Chapters 7 and 8 present research results on the chicken hybrid Hubbard
and local breed Transylvanian Naked Neck regarding growth performance (body
weight dynamics, growth rate, feed consumption, feed conversion ratio, mortality
rate), quantitative meat production (yields at slaughter, proportion ofcut portions in
carcass composition, weight of edible organs, abdominal fat quantity, meat-to-bone
ratio), and resultant meat quality (sensory analysis, pH value, raw chemical
composition, fatty acid concentration, histological characterization).

» The thesis ends with general conclusions and recommendations, aimed at
improving the addressed issues.

The experimental data presented have an original character, whereas no
information was found in the literature consulted on the growth performance and
quality of the capons meat obtained from the Hubbard hen hybrid, and respectively,
Transylvanian Naked Neck breed.



REZUMAT

Cuvinte cheie: cocosi, claponaj, performante de crestere, calitate carne

Termenul de clapon 1si are originile in Roma antica, fiind atribuit animalelor
(in special cocosilor) la care se aplica operatiunea de castrare; chiar din acele timpuri,
s-a observat cd extirparea testiculelor determind cresterea greutatii corporale si
imbunatateste caracteristicile senzoriale ale carnii obtinute.

Chiar daca la ecloziune raportul dintre sexe este aproximativ egal, necesarul
de masculi este zero in cazul pasarilor crescute pentru productia de oua si de 15-20%
in cel al pasarilor de reproductie; exceptia de la aceasta regula o reprezinta broilerii,
la care se utilizeaza ambele sexe.

Prin urmare, raméne disponibil un numar foarte mare de masculi de o zi care
pot fi valorificati in productia de claponi, oferind astfel consumatorilor o carne de
calitate superioara ca alternativa la ceea ce furnizeaza actualmente avicultura
moderna (pui industriali, pui cu crestere lenta, pui ecologici, pui certificati, etc.).

Teza de doctorat intitulati ,,CERCETARI PRIVIND TEHNICA DE
OBTINERE A CLAPONILOR ST CALITATEA CARNII REZULTATE” a vizat
studiul performantelor de crestere realizate de claponii obtinuti pe baza hibridului
comercial de gdina Hubbard si a celor din rasa Gdt Golas de Transilvania. Pentru
realizarea scopului propus, au fost organizate doud experiente corespunzatoare
materialului biologic folosit:

o Experienta nr. 1 ,,Rezultate privitoare la performantele in productia de
carne ale claponilor obtinuti pe baza hibridului de gainid Hubbard”.
e Lm-1 (cocosi Hubbard);
o Lexp-1 (claponi Hubbard).
o Experienta nr. 2 ,,Rezultate privitoare la performantele in productia de
carne ale claponilor obtinuti pe baza rasei Git Golas de Transilvania”:
e Lm-2 (cocosi Gat Golas de Transilvania);
o Lexp-2 (claponi Gat Golas de Transilvania).

Cocosii studiati in cadrul celor doud experiente au fost achizitionati la varsta
de 5 saptamani, sacrificarea lor realizdndu-se in sdptdmana a 20-a. Castrarea
exemplarelor din loturile experimentale s-a efectuat in saptamana a 7-a, prin metoda
chirurgicala bilaterala.



Pe intreaga perioada (35-140 zile) pasarile au beneficiat de conditii identice
de crestere, atat sub aspectul microclimatului, cét si a hranei administrate (nutret
combinat cu 17,31% proteina bruta si energie metabolizabila 2810 kcal/kg n.c.).

Pe parcursul cercetdrilor s-au avut in vedere performantele de crestere
(dinamica greutatii corporale, iesirile din efectiv, consumul de nutreturi combinate,
indicele de conversie a hranei), productia cantitativa de carne (greutatea la
sacrificare, greutatea carcasei la cald si la rece, randamentul la sacrificare, rata de
participare in carcasd a portiunilor transate, greutatea organelor comestibile,
proportia de grasime abdominald, raportul carne/oase) si calitatea carnii obtinute
(analiza senzoriald, valoare pH, comporzitia chimica a carnii vizand continutul in:
apa, substanta uscatd, proteine, lipide, colesterol, acizi grasi, substante minerale,
substante extractive neazotate, valoare energeticad, particularitati histologice).

Influenta operatiei de castrare asupra cresterii in greutate a fost evidenta in
ziua sacrificarii pasarilor, la varsta de 140 zile, moment in care greutatea cocosilor
Hubbard (Lm-1) a fost de 5366,60 g, iar cea a claponilor (Lexp-1) de 5773,78 g. De
asemenea, si In cazul celei de a doua experiente, realizate pe pasari din rasa Gat
Golas de Transilvania, s-au identificat diferente intre cele doud loturi, cocosii (Lm-
2) avand o greutate de 3860,93 g, iar pasirile castrate (Lexp-2) de 4188,57 g.

Sporul mediu zilnic de crestere realizat de cocosii Hubbard a fost de 42,05
g/cap/zi, iar cel al claponilor din Lexp-1 de 45,92 g/cap/zi, in timp ce la pésarile din
rasa Gat Golas de Transilvania, valorile Tnregistrate au fost de 32,87 g/cap/zi (Lm-2)
si, respectiv, de 35,55 g/cap/zi (Lexp-2).

Pe parcursul celor 15 saptamani de crestere, pentru loturile martor (Lm-1,
Lm-2) nu au fost consemnate iesiri din efective, in schimb, la loturile experimentale
aplicarea operatiei de castrare la varsta de 7 saptdmani s-a soldat cu pierderi de 30%
(6 capete) la nivelul Lexp-1(claponi Hubbard) si respectiv de 50% (10 capete) la
Lexp-2 (claponi Gat Golas de Transilvania).

Consumul de nutreturi combinate a fost de 99,21 g/cap/zi pentru cocosii din
Lm-1, de 101,71 g/cap/zi pentru claponii din Lexp-1, de 91,30 g/cap/zi pentru
pasarile din Lm-2 si de 87,96 g/cap/zi pentru indivizii castrati din Lexp-2. Tn baza
consumului individual, s-a calculat indicele de conversie a hranei, rezultatele
obtinute fiind de 2,35 kg n.c./kg spor pentru pasarile din Lm-1, de 2,22 kg n.c./kg
spor pentru cocosii castrati din Lexp-1, de 2,79 kg n.c./kg spor pentru cocosii din
Lm-2 si de 2,52 kg n.c./kg spor pentru claponii din Lexp-2.

Pe baza rezultatelor obtinute in urma calcularii randamentelor la sacrificare,
a putut fi apreciata productia cantitativa de carne. Astfel, in cazul primei experiente
(hibridul Hubbard) randamentul la cald a fost de 74,43% pentru lotul de control (Lm-
1) si de 76,00% pentru pasarile castrate (Lexp-1). Valorile realizate Tn cea de a doua
experientd (rasa Gat Golas de Transilvania) pentru randamentul la cald au fost de
66,11% pentru cocosii din Lm-2 si, respectiv, de 67,88% pentru claponii din Lexp-2.

7



In urma transarii pe portiuni anatomice a carcaselor rezultate din prima
experientd (hibridul Hubbard), rata de participare pentru pieptul cu os si piele a fost
de 27,75% (Lm-1) si de 29,82% (Lexp-1), pulpele superioare au marcat proportii de
19,09 (Lm-1) si de 20,01 (Lexp-1), in timp ce valorile stabilite pentru pulpele
inferioare au fost de 16,12% (Lm-1) si de 16,33% (Lexp-1); rata de participare a
aripilor in alcdtuirea carcaselor a fost de 12,02% (Lm-1) si de 14,46% (Lexp-1), iar
cea a tacdmului de 25,02% (Lm-1) si de 19,38% (Lexp-1).

Pentru cea de a doua experienta (pasdri Gat Golas de Transilvania) au fost
puse in evidentd proportii de 26,98 (Lm-2) si de 27,34 (Lexp-2) pentru pieptul cu os
si piele; pulpele superioare au reprezentat 18,96% in cazul Lm-2 si 19,65% in
carcasele claponilor (Lexp-2), Tn timp ce pulpele inferioare au marcat valori de
16,13% pentru cocosi (Lm-2) si de 16,19% pentru claponi (Lexp-2). Aripile au
reprezentat 11,91% din carcasa cocosilor (Lm-2) si 13,17% din cea a claponilor
(Lexp-2), iar tacdmul a ocupat 26,02% din carcasa pasérilor intacte (Lm-2) si 23,66%
din cea a cocosilor castrati (Lexp-2).

Referitor la greutatea organelor comestibile, intre cele patru loturi luate n
studiu nu au existat diferente notabile pentru greutatea inimii, in schimb s-au
remarcat diferente pentru greutatea ficatului. Astfel, la cocosii din Lm-1 a fost gasita
o0 greutate de 57,14 g, iar la clapon (Lexp-1) de 99,72 g; situatia s-a prezentat similar
si in cazul celei de a doua experiente (rasa Gdt Golas de Transilvania) unde
greutatea stabilitd pentru ficatul cocosilor din Lm-2 a fost de 57,23 g, in timp ce
ficatul claponilor din Lexp-2 cantirea 65,63 g. Greutatea pipotelor de clapon
Hubbard (Lexp-1) a fost mai mare cu 20,39 g fatd de cea a cocosilor (Lm-1); in cazul
celei de a doua experiente, diferenta intre lotul experimental (Lexp-2) si martor (Lm-
2) afostde 10,41 g.

Pentru proportia de grasime abdominald s-au nregistrat valori de: 1,22%
pentru Lm-1; 2,35% pentru Lexp-1; 0,96% pentru Lm-2; 1,93% pentru Lexp-2.

Raportul carne/oase s-a situat la niveluri de 8,92/1 pentru Lm-1, de 9,01/1
pentru Lexp-1, de 6,28/1 pentru Lm-2 si de 7,14/1 pentru Lexp-2.

Tn urma analizei senzoriale a probelor prelevate de la cele patru loturi s-au
obtinut punctaje ridicate, conducand la plasarea acestora in categoria ,, Foarte bun”.

Valorile pH determinate imediat dupa sacrificare s-au situat intre 6,27 pentru
pieptul rezultat de la Lexp-1 si 6,86 pentru aripile originare din Lm-1; Tn cazul celei
de a doua experiente (rasa Gdt Golas de Transilvania) minima a fost de 6,21 pentru
pieptul pasarilor necastrate (Lm-2), iar maxima a fost de 6,91 pentru pulpele
inferioare ale aceluiasi lot.

Din punct de vedere chimic, musculatura pasarilor din prima experienta
(hibridul Hubbard) a prezentat un continut in apa cu valori cuprinse Tntre 70,40%,
cat s-a Tnregistrat pentru pulpele superioare de clapon (Lexp-1), si 73,70%, cét s-a
gasit la pieptul de cocos (Lm-1).



Cea mai redusa concentratie in proteine (20,38%) a fost stabilitd pentru
aripile cocosilor (Lm-1), iar cea mai mare (23,01%) la pieptul de clapon (Lexp-1).

Proportia de lipide de la nivelul pieptului de clapon (Lexp-1) a fost de 3,50,
cu 1,92% mai mult fata de scorul stabilit pentru aceeasi piesa provenita de la cocosii
Hubbard (Lm-1). Cel mai mare continut in grasimi (6,90%) a fost identificat la
nivelul pulpelor superioare ale pasarilor castrate (Lexp-1).

Cel mai ridicat continut in colesterol (0,22%) a fost detectat in pulpele
inferioare ale claponilor (Lexp-1), iar cel mai scazut (0,12%) a fost inregistrat pentru
pieptul de cocos necastrat (Lm-1).

In urma realizarii analizelor gaz-cromatografice, cel mai mare continut in
acizi grasi saturati (SFA) a fost de 40,57 g FAME/100 g FAME stabilit pentru
pulpele inferioare de cocos (Lm-1), in timp ce valoarea minima a fost de 30,47 g
FAME/100 g FAME pentru pulpele inferioare de clapon (Lexp-1). Pe baza
determindrilor efectuate s-a stabilit cd cea mai micd concentratie in acizi grasi
mononesaturati (MUFA) a fost de 35,84 g FAME/100 g FAME pentru pulpele
inferioare de clapon (Lexp-1), iar maxima detectata a fost de 40,73 g FAME/100 g
FAME pentru aceeasi portiune anatomica, insa originard de la cocosi (Lm-1). Pentru
acizii grasi polinesaturati (PUFA) valorile determinate au fost cuprinse intre 17,98 g
FAME/100 g FAME pentru pulpele inferioare de cocos (Lm-1) si 33,97 g FAME/100
g FAME pentru pulpele inferioare de clapon (Lexp-1).

Prin raportarea acizilor grasi Qs la acizii grasi Qs, cel mai mic rezultat a fost
de 5,06 pentru pieptul de clapon (Lexp-1), iar cea mai mare valoare a fost de 17,86,
notata pentru pulpele superioare ale cocosilor castrati (Lexp-1).

Analizele chimice efectuate pentru probele de carne rezultate de la pasarile
din a doua experienta de crestere (rasa Gdt Golas de Transilvania) au reliefat pentru
continutul in apa valori minime de 72,68%, la nivelul pulpelor inferioare ale
claponilor din Lexp-2, iar maxima stabilita a fost de 73,78%, pentru pieptul rezultat
de la acelasi lot.

Continutul proteic cel mai redus a fost de 20,02%, pentru aripile de cocos
(Lm-2), la polul opus, maxima a fost de 22,77%, pentru pieptul de clapon (Lexp-2).

Pieptul de cocos (Lm-2) a prezentat cel mai redus continut in lipide, 1,22%,
n timp ce pulpele superioare de clapon (Lexp-2) au marcat un procent de 3,58.

Valorile stabilite pentru concentratia in colesterol au fost cuprinse in
intervalul 0,08%, pentru pieptul de cocos (Lm-2), si 0,19%, pentru pulpele superioare
de clapon (Lexp-2).

Determinarile ce au vizat continutul in acizi grasi saturati (SFA) din probele
de carne rezultate in urma sacrificarii pasarilor din cea de a doua experientd (rasa
Gat Golas de Transilvania) au condus la valori cuprinse ntre 30,26 g FAME/100 g
FAME, pentru pulpele inferioare ale cocosilor (Lm-2), si 31,97 g FAME/100 g
FAME, pentru pulpele superioare ale cocosilor (Lm-2). Cantitatea cea mai redusa de
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acizi grasi mononesaturati (MUFA) a fost de 32,23 g FAME/100 g FAME, detectata
la nivelul pulpelor superioare de cocos castrat (Lexp-2), in timp ce valoarea maxima
detectata a fost de 37,44 g FAME/100 g FAME, pentru pulpele inferioare ale
cocogilor (Lm-2). Referitor la continutul in acizi grasi polinesaturati (PUFA)
portiunea anatomica la nivelul careia s-au evidentiat diferente mari a fost pulpa
superioara, pentru care s-a consemnat o valoare de 32,39 g FAME/100 g FAME
pentru cocosii din Lm-2, in timp ce pentru claponii din Lexp-2 cuantumul a fost de
36,01 g FAME/100 g FAME.

Cel mai mare continut in acizi grasi Qs a fost identificat la nivelul pulpelor
superioare de clapon (Lexp-2), de 34,09 g FAME/100 g FAME, iar cea mai mare
concentratie in acizi grasi Qsa fost stabilitd pentru pieptul de cocos (Lm-2), de 2,53
g FAME/100 g FAME.

Pe baza analizelor histologice efectuate s-a concluzionat cd cea mai mare
proportie de tesut muscular a fost la nivelul musculaturii semimbranoase (70,27% la
Lm-1; 71,24% la Lexp-1; 66,68% la Lm-2; 68,31% la Lexp-2), iar cea mai redusi la
nivelul pectoralilor superficiali (63,16% la Lm-1; 65,13% la Lexp-1; 62,65% la Lm-
2; 63,51% la Lexp-2).

Din punct de vedere al densitdtii fibrelor musculare, in cazul primei
experiente s-au remarcat muschii tricepsi brahiali, care au Inregistrat aproximativ
809 nr. f.m./mm? la ambele loturi studiate (hibrid Hubbard). La experienta efectuata
pe Gat Golag de Transilvania, cea mai mare densitate a fibrelor a fost de 1262,19 nr.
f.m./mm? pentru tricepsii brahiali ai cocosilor (Lm-2), cu 220,45 mai multe fibre fata
de claponi (Lexp-2).

in baza rezultatelor obtinute in conditiile experimentale propuse de noi se
pot face urmatoarele recomandari:

» obtinerea de claponi pe baza de hibrizi specializati in productia de carne,
deoarece au o vitezd mare de crestere, conversie mai bund a hranei si o carne de
calitate superioara;

» aplicarea orhidectomiei doar la exemplarele care au o greutate corporala de
minimum 1500 g, pentru ca rezistd mai bine la socul operator;

» cdutarea unei solutii chirurgicale mai putin invazive in scopul minimizarii
mortalitatii post-operatorii;

» continuarea investigatiilor privind aplicarea claponajului la pasari, deoarece
reprezintd o zona de mare interes att pentru cercetatori, ct si pentru practicienii din
avicultura.
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ABSTRACT
Key-words: roosters, rooster castration, rearing performances, meat quality

The term "capon™ originates from ancient Rome, being assigned to animals
(especially roosters) that undergo the castration procedure. Even in those times, it
was observed that the removal of testicles leads to increased body weight and
improved sensory characteristics of the obtained meat.

Although the sex ratio is approximately equal at hatching, there is no need
for males in egg-producing birds and a need of 15-20% for breeding birds; an
exception to this rule is broilers, where both sexes are used.

Therefore, a large number of one-day-old males remain available for capon
production, offering consumers a high-quality meat alternative to what modern
poultry farming currently provides (industrial chickens, slow-growing chickens,
organic chickens, certified chickens, etc.).

The doctoral thesis titled "Research on rooster castration technique and
meat quality obtained" aimed to study the growth performance of capons produced
from the commercial chicken hybrid Hubbard and of those obtained from the local
breed Transylvanian Naked Neck. Two corresponding experiments were organized
using the biological material:

Experiment no. 1 ""Results regarding the meat production performance of
capons obtained from the Hubbard chicken hybrid*":

« Lm-1 (Hubbard roosters)

* Lexp-1 (Hubbard capons)

Experiment no. 2 ""Results regarding the meat production performance of
capons obtained from the Transylvanian Naked Neck breed"":

» Lm-2 (Transylvanian Naked Neck roosters)

* Lexp-2 (Transylvanian Naked Neck capons).

The roosters studied in both experiments were acquired at 5 weeks of age
and were slaughtered in the 20" week. Castration of the experimental groups was
performed surgically at the 7™ week.

Throughout the study period (35-140 days), the birds were subjected to
identical growth conditions, including microclimate and administered feed
(combined feed with 17,31% crude protein and metabolizable energy of 2810 kcal/kg
combined feed).
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The study focused on growth performance (body weight dynamics, exits from
the flock, combined feed consumption, feed conversion ratio), quantitative meat
production (slaughter weight, hot and cold carcass weight, slaughter vyield,
proportion of cut portions in the carcass, weight of edible organs, abdominal fat
proportion, meat/bone ratio), and meat quality (sensory analysis, pH value,
chemical composition focusing on water, dry matter, protein, lipids, cholesterol,
fatty acids, minerals, non-nitrogenous extractives, energy value, histological
characteristics).

The impact of castration on weight gain was evident on the day of slaughter
at 140 days of age. In the Hubbard hybrid, the weight of Lm-1 (roosters) was 5366,60
g, while that of Lexp-1 (capons) was 5773,78 g. Similar differences were observed
at Transylvanian Naked Neck breed, where Lm-2 (roosters) weighed 3860,93 g and
Lexp-2 (capons) weighed 4188,57 g.

The average daily weight gain for Hubbard roosters (Lm-1) was 42,05
g/bird/day, and for capons (Lexp-1) it was 45,92 g/bird/day. For Transylvanian
Naked Neck breed, Lm-2 (roosters) showed a daily weight gain of 32,87 g/bird/day,
and Lexp-2 (capons) had a daily gain of 35,55 g/bird/day.

Over the 15-week rearing period, the control groups (Lm-1, Lm-2) did not
register flock exits. However, in the experimental groups where castration was
performed at 7 weeks of age, losses of 30% (6 heads) were observed in Lexp-1
(Hubbard capons) and 50% (10 heads) in Lexp-2 (Transylvanian Naked Neck
capons).

Combined feed consumption was 99,21 g/bird/day for Lm-1, 101,71
g/bird/day for Lexp-1, 91,30 g/bird/day for Lm-2, and 87,96 g/bird/day for Lexp-2.
Feed conversion ratio was calculated based on individual consumption, resulting in
values of 2,35 kg feed/kg gain for Lm-1, 2,22 kg feed/kg gain for Lexp-1, 2,79 kg
feed/kg gain for Lm-2, and 2,52 kg feed/kg gain for Lexp-2.

Slaughter yield calculations revealed that in the Hubbard hybrid, the hot
carcass yield was 74,43% for Lm-1 and 76,00% for Lexp-1. For the Transylvanian
Naked Neck local breed, the hot carcass yields were 66,11% for Lm-2 and 67,88%
for Lexp-2.

Analysis of anatomical portions of the carcasses revealed that in the
Hubbard hybrid, proportions for breast with bone and skin were 27,75% (Lm-1) and
29,82% (Lexp-1), the upper thighs were 19,09% (Lm-1) and 20,01% (Lexp-1), while
lower thighs were 16,12% (Lm-1) and 16,33% (Lexp-1). Wing proportion was
12,02% (Lm-1) and 14,46% (Lexp-1), and giblet proportion was 25,02% (Lm-1) and
19,38% (Lexp-1).

For the second experiment (Transylvanian Naked Neck birds), proportions
of 26,98 (Lm-2) and 27,34 (Lexp-2) were highlighted for breast with bone and skin;
upper thighs represented 18,96% for Lm-2 and 19,65% in capon carcasses (Lexp-
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2), while lower thighs marked values of 16,13% for roosters (Lm-2) and 16,19% for
capons (Lexp-2). Wings accounted for 11,91% of rooster carcasses (Lm-2) and
13,17% of capon carcasses (Lexp-2), while gizzards occupied 26,02% of intact bird
carcasses (Lm-2) and 23,66% of castrated rooster carcasses (Lexp-2).

Regarding the weight of edible organs, there were no significant differences
among the four batches studied for heart weight, but differences were noted for liver
weight. In Lm-1 roosters, a weight of 57,14 g was found for the liver, while in Lexp-
1 capons, it was 99,72 g. A similar situation was observed in the second experiment
(Transylvanian Naked Neck breed), where the liver weight of Lm-2 roosters was
57,23 g, while the liver weight of Lexp-2 capons was 65,63 g. The weight of capon
gizzards in Hubbard Lexp-1 was 20,39 g higher than that of roosters (Lm-1). In the
second experiment, the difference between the experimental (Lexp-2) and control
(Lm-2) groups was 10,41 g.

For the abdominal fat proportion, values of 1,22% were recorded for Lm-1,
2,35% for Lexp-1, 0,96% for Lm-2, and 1,93% for Lexp-2.

The meat-to-bone ratio was 8,92/1 for Lm-1, 9,01/1 for Lexp-1, 6,28/1 for
Lm-2, and 7,14/1 for Lexp-2.

Following sensorial analysis of samples taken from the four groups, high
scores were obtained, leading to their placement in the *Very good" category.

The pH values determined immediately after slaughter ranged from 6,27 for
breast from Lexp-1 to 6,86 for wings from Lm-1. In the case of the second experiment
(Transylvanian Naked Neck breed), the minimum pH was 6,21 for breast meat from
non-castrated birds (Lm-2), while the maximum was 6,91 for lower thighs of the
same batch.

Regarding the muscle tissue of birds from the first experiment (Hubbard
hybrid) it exhibited a water content ranging from 70,40%, as recorded for the upper
thighs of capons (Lexp-1), to 73,70%, found in the breast of roosters (Lm-1).

The lowest protein concentration (20,38%) was determined in the wings of
roosters (Lm-1), while the highest (23,01%) was in the breast of capons (Lexp-1).

The proportion of lipids in the breast of capons (Lexp-1) was 3,50%, 1,92%
higher than the value established for the same cut from Hubbard roosters (Lm-1).
The highest fat content (6,90%) was identified in the upper thighs of castrated birds
(Lexp-1).

The highest cholesterol content (0,22%) was detected in the lower thighs of
capons (Lexp-1), while the lowest (0,12%) was recorded for the breast of non-
castrated roosters (Lm-1).

Following gas chromatography analyses, the highest content of saturated
fatty acids (SFA) was 40,57 g FAME/100 g FAME, determined in the lower thighs
of roosters (Lm-1), while the minimum value was 30,47 g FAME/100 g FAME for
the lower thighs of capons (Lexp-1). Based on the determinations, it was established
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that the lowest concentration of monounsaturated fatty acids (MUFA) was 35,84 g
FAME/100 g FAME for the lower thighs of capons (Lexp-1), and the highest detected
was 40,73 g FAME/100 g FAME for the same anatomical portion, originating from
roosters (Lm-1). For polyunsaturated fatty acids (PUFA), the determined values
ranged from 17,98 g FAME/100 g FAME for the lower thighs of roosters (Lm-1) to
33,97 g FAME/100 g FAME for the lower thighs of capons (Lexp-1).

By relating omega-6 fatty acids to omega-3 fatty acids, the lowest value was
5,06 for the capons’ breast (Lexp-1), while the highest value was 17,86, noted for
the upper thighs of castrated roosters (Lexp-1).

Chemical analyses conducted on meat samples from birds in the second
growth experiment (Transylvanian Naked Neck breed) revealed minimum water
content values of 72,68%, in the lower thighs of Lexp-2 capons, and the maximum
established was 73,78%, for the breast from the same batch.

The lowest protein content was 20,02%, observed in the wings of roosters
(Lm-2), while on the opposite end, the maximum was 22,77%, found in the breast of
capons (Lexp-2).

The breast of roosters (Lm-2) exhibited the lowest lipid content at 1,22%,
whereas the upper thighs of capons (Lexp-2) marked a percentage of 3,58.

The established values for cholesterol concentration ranged from 0,08%, for
the roosters’ breast (Lm-2), to 0,19%, for the upper thighs of capons (Lexp-2).

The determinations focusing on saturated fatty acids (SFA) content in the
meat samples resulting from the slaughter of birds in the second growth experiment
(Transylvanian Naked Neck breed) indicated values ranging from 30,26 g
FAME/100 g FAME for the lower thighs of roosters (Lm-2), to 31,97 g FAME/100
g FAME for the upper thighs of roosters (Lm-2). The lowest amount of
monounsaturated fatty acids (MUFA) was 32,23 g FAME/100 g FAME, detected in
the upper thighs of castrated roosters (Lexp-2), while the highest detected value was
37,44 g FAME/100 g FAME, for the lower thighs of roosters (Lm-2). Regarding
polyunsaturated fatty acids (PUFA) content, the anatomical portion that exhibited
significant differences was the upper thigh, with a value of 32,39 g FAME/100 g
FAME for Lm-2 roosters, whereas for Lexp-2 capons, it was 36,01 g FAME/100 g
FAME.

The highest content of omega-6 fatty acids was identified in the upper thighs
of capons (Lexp-2), at 34,09 g FAME/100 g FAME, while the highest concentration
of omega-3 fatty acids was determined for the breast of roosters (Lm-2), at 2,53 g
FAME/100 g FAME.

Based on the histological analyses conducted, it was concluded that the
highest proportion of muscle tissue was in the semimembranosus muscle (70,27% in
Lm-1; 71,24% in Lexp-1; 66,68% in Lm-2; 68,31% in Lexp-2), whereas the lowest
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was in the superficial pectoralis muscles (63,16% in Lm-1; 65,13% in Lexp-1;
62,65% in Lm-2; 63,51% in Lexp-2).

In terms of muscle fiber density, the first experiment highlighted the triceps
brachii muscles, which recorded approximately 809,00 muscle fibers/mm2 in both
studied batches (Hubbard hybrid). In the experiment conducted on Transylvanian
Naked Neck breed, the highest fiber density was 1262,19 muscle fibers/mm? for the
triceps brachi of roosters (Lm-2), with 220,45 muscle fibers/mm? more fibers than
capons (Lexp-2).

Based on the results obtained under the experimental conditions proposed
by us, the following recommendations can be made:

» Obtaining capons based on specialized hybrids for meat production, as they
exhibit rapid growth rates, better feed conversion, and superior meat
quality.

> Implementing orchidectomy (castration) only for individuals with a body
weight of at least 1500 g, as they are more resilient to surgical procedures.

» Exploring less invasive surgical solutions to minimize post-operative
mortality.

» Continuing the researches on rooster castration in poultry, as it remains an
area of great interest for both researchers and practitioners in the field of
poultry farming.
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CAPITOLUL 1: SITUATIA PRODUCTIEI SI A CONSUMULUI
DE CARNE DE PASARE
CHAPTER 1: STATE OF PRODUCTION AND CONSUMPTION
OF POULTRY MEAT

1.1 Aspecte generale

La momentul actual, avicultura este considerata sectorul reprezentativ al
zootehniei mondiale, datorita cifrelor de productie semnificative.

Pasarile de curte detin un loc extrem de important in ceea ce priveste
siguranta alimentara si nutritia, acestea reprezinta subsectorul agricol cu cea mai
rapida crestere, 1n special 1n térile in curs de dezvoltare. Se crede ca factori precum
cresterea populatiei, cresterea nivelului veniturilor si urbanizarea vor contribui la
cresterea sectorului in viitor (Feed and additive, 2021).

Potrivit Worldometers, populatia mondiala a atins valoare de 8 miliarde la
jumatatea lunii noiembrie 2022, aspect aflat in stransd legaturd cu marirea cererii
pentru alimentele bogate in proteine. Este bine cunoscut faptul ca dieta umana
necesitd proteine de Tnalta calitate, cét si carbohidrati, grasimi, minerale si vitamine.

Carnea de pui are o valoare nutritiva ridicatd si un cost scazut, ceea ce o face
o optiune excelentd in dieta alimentard a milioane de oameni (Kleyn F.J.,
Ciacciariello M., 2021). Pana in 2050, se asteaptd ca populatia mondiala sa atinga
valoarea de 9,8 miliarde, iar consumul global de carne sa creasca la 455 de milioane
de tone pe an, ca rdspuns la cresterea asteptatd a populatiei si la schimbarea dietei
catre alimente caracterizate printr-un continut bogat Tn proteine. Se preconizeaza ca
productia de broileri va asigura 40% din cererea pentru piata carnii
(www.poultryworld.net).

Tn ultimii ani, avicultura s-a confruntat cu o serie de situatii care i-au
periclitat dezvoltarea; dintre acestea, cele mai importante au fost episoadele de gripa
aviard, pandemia COVID-19 si conflictul dintre Rusia si Ucraina.

Gripa aviara este o boald a sistemului respirator, specificd pasarilor, insa
poate fi identificata si la mamifere. In 1996, aceasta boala infectioasa a fost detectatd
pentru prima datd la pasarile din China; vectorul de raspandire fiind pasarile
migratoare. Fiecare episod de gripd aviard a condus la perturbari economice si
industriale masive, insd, odata cu trecerea timpului, avicultura s-a adaptat si a invatat
sa coexiste cu aceasta (Sims L.D. si colab., 2005).
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Tn perioada 2021-2022, Comisia Europeani a raportat un total de 2398 de
focare de gripa aviara care au implicat 46 de milioane de pasari sacrificate, provenite
din fermele afectate, si 2733 de cazuri de gripa aviard inalt patogend la pasarile
salbatice de pe teritoriul a 36 de tari europene. Dintre focarele identificate la pasarile
de curte, Franta a fost cel mai grav afectata, cu 68% din totalul cazurilor, 1n timp ce
Ungaria a inregistrat 24% dintre cazuri. Cu exceptia celor doua tari, la nivel european
niciun alt stat nu a depdsit un procent mai mare de 2 (https://www.ecdc.europa.eu).

Dupa cum bine se stie, incepand cu luna ianuarie a anului 2020, omenirea s-
a confruntat cu pandemia COVID-19, o boala contagioasa determinatd de virusul
SARS-Cov-2. COVID-19 este o boala infectioasa cu simptome asemanatoare gripei,
inclusiv febra, tuse si dificultati respiratorii. Primul caz cunoscut a fost identificat in
Wouhan, China, in decembrie 2019.

Céteva dintre consecintele pandemia de COVID-19, ce au influentat negativ
contextul economic, au fost reprezentate de reducerea fortei de munca, impunerea
restrictiilor de circulatie si sistarea activitatilor din restaurante (Hafez M., 2020).

De la inceputul anului 2022 s-a dorit reactivarea pietei mondiale a pasarilor
de curte, Tn urma pandemiei de COVID-19 (www.veterinariadigital.com).

In dimineata zilei de 24 februarie 2022, Rusia a invadat Ucraina marcand o
escaladare abrupta a razboiului ruso-ucrainean, nceput inca din 2014. Conflictul
fiind intre doud mari puteri agricole, a cauzat o serie de efecte socioeconomice
negative, care sunt deja resimtite la nivel international si s-ar putea agrava, mai ales
in ceea ce priveste securitatea alimentard globald. Acest rdazboi a pornit intr-un
moment nefavorabil pentru pietele alimentare mondiale, deoarece preturile
alimentelor erau marite din cauza contextului pandemic (COVID-19), a cererii
globale puternice si a recoltelor mici raportate de unele tari (Tarek B. H., 2022).

La aproape o luna de la inceperea Razboiului in Ucraina, companiile avicole
raportau pierderi majore cauzate de invazia rusd si de atacurile directe asupra
fermelor si abatoarelor de pasari. Cel mai mare producator de oud din Ucraina,
Avangard, a declarat ca agresiunea rusa a cauzat pierderi semnificative in capacitatea
de productie, mai multe ferme de gdini oudtoare fiind abandonate
(www.poultryworld.net). Totodatd, cel mai mare depozit de carne de pasare
congelata a fost distrus in urma unui atac (FAO, 2022).

Péna la inceperea razboiului, Ucraina era a opta tard exportatoare de carne
de pasire, la nivel global. Tn acest context, cei mai afectati de sistarea exportului de
carne de pasare din Ucraina vor fi locuitorii din Nordul si Estul Africii. Astfel,
Brazilia, cel mai mare producitor si exportator de carne de pasare, se va confrunta
cu imposibilitatea de a onora intreaga cerere de pe piata (www.foodnavigator.com).

Brazilia va cauta solutii pentru asigurarea securitatii alimentare in tarile
afectate de sistarea sau sciderea exporturilor de carne de pui din Ucraina si Rusia,
afirma presedintele ABPA (Asociatia Braziliana a Proteinelor Animale).
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1.2 Productia si consumul de carne de pasire la nivel mondial

La nivel global s-a observat o0 tendinta evidentd a cresterii consumului de
carne de pasdre. Acest curent este pus pe seama preturilor mai mici fatd de carnea
provenitd de la alte specii, consistentei si adaptabilitatii carnii de pui, cat si a
continutului echilibrat de proteine si grasimi. Totodata, o alta serie de factori de
influenta in cresterea consumului carnii de pasare sunt reprezentati de dezvoltarea
tehnologica continua, cresterea economica accelerata, cresterea demografica si risipa
alimentara. La polul opus sunt situati agentii care ar putea impiedica, in viitor,
cresterea pietei de pasari, precum schimbarile climatice, dependenta de expertiza
tehnicd, pandemia de coronavirus, contextul politic, cresterea costurilor de
productie, implicit cresterea costurilor pentru furaje, cat si adoptarea unui regim
alimentar vegan (Poultry Global Market Report, 2021).

Datorita industrializarii masive, cat si a evolutiei bunastarii animalelor si
infrastructurii fermelor de pasari, productia a crescut de la 94 de milioane de tone in
2009 la 131 de milioane de tone in 2019, practic, o crestere de 39% intr-un deceniu.
Din datele prezentate de FAO reiese faptul ca in 2019 Asia a participat cu 37,80% la
productia totald de carne de pasare, urmata de America Latind, cu 20,70%, pe locul
trei clasdndu-se America de Nord cu un procent 18,50, iar pe locul patru situdndu-se
Europa cu 16,80%. In perioada 2009-2019 exporturile de carne de pasire au
nregistrat o ascensiune, de la 14 milioane de tone Tn 2009 la 19,90 milioane de tone
in 2019. Cresterea de 37,10% s-a realizat datoritd productiei din Europa si America,
aceste doud continente generdnd 83,40 milioane de tone. Exporturile au fost
favorizate de statele a caror productie internd nu a reusit sa acopere cererea de pe
piatd. Cum a fost in cazul Chinei, de exemplu (www.veterinariadigital.com).

Primele trei state importante 1n ceea ce priveste productia de carne de pasare
la nivel mondial sunt Statele Unite ale Americii, China si Brazilia. In 1961 consumul
de carne de pasire inregistrat a fost de 9 milioane tone, spre deosebire de 2020, an
n care consumul a atins valoarea de 133 milioane tone (fig. 1.1).
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Figura 1.1 Productia de carne de pui la nivel mondial in perioada 1961-2020/Production of
chicken meat worldwide in the period 1961-2020
(Sursa:https://ourworldindata.org/grapher/chicken-meat-production)
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Potrivit FAO, in acelasi an, 2020, carnea de pasare a reprezentat aproape
40% din totalul productiei de carne la nivel global. Prognozandu-se ca productia de
carne de pasare va continua sa fie principalul motor al pietei cérnii la nivel mondial.

Tn 2020, productia mondiald de carne a rimas stabild, la aproximativ 328
miliarde tone, datorita cresterilor inregistrate pentru carnea de pasare si cea de ovine,
n ciuda problemelor cauzate de Pesta Porcind Africana.

Potrivit raportului ,,World Poultry Market Analysis, Forecast, Size, Trends
and Insights” elaborat de IndexBox, cel mai mare consum de carne de pasare in 2020
a fost Tnregistrat in China, 20 milioane tone, succedata indeaproape de Statele Unite
ale Americii cu 19 milioane de tone, iar pe locul al treilea s-a clasat Brazilia cu 12
milioane de tone; asigurand in total 40% din intreaga cantitate de carne de pasdre
consumata. Cele trei tari amintite au fost urmate de Rusia, Mexic, India, Japonia,
Indonezia, Iran, Africa de Sud, Malaezia si Myanmar; consumul acestora fiind de
aproximativ 21% (fig. 1.2). Tn cazul Malaeziei, n 2020, s-a stabilit un consum anual
de carne de pasére pe cap de locuitor de circa 63 de kilograme.

oz S0
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Souree: UN Food and Agriculiure Organization (FAG) CuWorldinData.srgimeat-production « GG BY
Figura 1.2 Principalele state ale lumii producatoare de carne de pasare in 2020/The world's
leading poultry producer in 2020
(Sursa: https://ourworldindata.org/grapher/poultry-production-tonnes?time=Ilatest)

Tn 2020, n Statele Unite ale Americii consumul de carne de pasire pe cap
de locuitor a fost de 58 de kilograme, iar In Brazilia a fost de 57 de kilograme (FAO).

In Uniunea Europeani productia de carne de pasire s-a situat pe o panti
ascendentd in perioada 1961-2020. Astfel, daca in 1961 productia totald de carne de
pasare declaratd nu depdsea 2 milioane de tone, In 1995 aceasta a depasit pragul de
8 milioane de tone. In anii 2000 valorile au fost oscilante, insa incepand cu anul 2010
s-a observat un trend ascendent, la finalul anului 2020 productia de carne de pasare
la nivelul Uniunii Europene depasind 12 milioane de tone (fig. 1.3).
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Figura 1.3 Productia de carne de pui in Uniunea Europeana in perioada 1961-2020/Production of
chicken meat in European Union in the period 1961-2020
(Sursa: https://ourworldindata.org/grapher/chicken-meat-

roduction?tab=chart&country=~European+Union+%2827%29+%28FA0%29)

in 2017 productia de broileri a fost 11 106 000 tone, spre deosebire de anul
2020 cand cantitatea Inregistrata a fost de 11 544 000 tone. Pandemia de COVID-19
a afectat Intreg mapamondul si din punct de vedere economic, astfel ca productia de
carne de pui din anul 2021 a fost de 11 531 000 tone, iar pentru 2022 se estimeaza 0
valoare de 11 518 000 tone (fig. 1.4).
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Figura 1.4 Productia de pui de carne in Uniunea Europeana (27) in perioada 2017-2022/ Production
of broilers in European Union (27) in the period 2017-2022
(Sursa: https://agriculture.ec.europa.eu/system/files/2022-09/poultry-meat-dashboard_en_2.pdf)

La nivelul Uniunii Europene principala tara producatoare de broileri, din
2014 pana in prezent, este Polonia care s-a remarcat in 2021 cu o productie de 2 265
000 tone, iar pentru 2022 se asteaptd o usoara crestere, estimata la 2 310 000 tone.
In acelasi clasament, pe locul al doilea se situeazi Germania, prognoza pentru anul
2022 fiind de 1 395 000 tone; urmata de Spania pentru care se asteapta o productie
de 1 130 000 tone. Valorile estimate privitor la consumul de carne de pasare in
Uniunea Europeana pentru anul 2022 sunt de 11 976 tone, cu 622 tone mai mult fatd
de 2017, si cu 58 de tone mai putin comaparativ cu anul 2020 (EUROSTAT).
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Tn ultimii cinci ani (2017-2022) s-au observat cresteri de pret in ceea ce
priveste costul unui kilogram de carne de pui. Astfel, dacd media preturilor per
kilogram de carne de pui, intre anii 2017-2021, a fost de aproximativ 1,95 €, in luna
iunie, in 2022, in aceeasi perioada, costul unui kilogram de carne de pui a fost de
circa 2,60 €, In contextul Tn care la inceputul anului pretul era de 2,19 €/kg
(https://agriculture.ec.europa.eu/). La o analiza pe costul portiunilor transate S-a
sesizat o crestere constanta la nivel european. Daca la 1 ianuarie 2021 un kilogram
de piept de pui valora in medie 4,40 €, un an mai tarziu pretul era cu 0,30 € mai mare,
iar pe seama izbucnirii Razboiului din Ucraina si a lipsei precipitatiilor din vara
anului 2022, la 1 august valoarea unui kilogram de piept de pui era de 5,94 €. Practic,
se poate afirma faptul ca intr-un an pretul a crescut cu 26%.

In august 2022, pretul per kg pentru o carcasi de pui a fost de 2,84 € in
Statele Unite ale Americii, 2,62 €/kg in Uniunea Europeana si de 1,53 € in Brazilia;
n timp ce in anul anterior valorile declarate au fost de 2,60 €/kg in Statele Unite ale
Americii, 2,14 € in Uniunea Europeana si de 1,02 € in Brazilia.

Principalele tari catre care Uniunea Europeana exporta carne de pasare sunt
Ghana, Congo si Ucraina, iar cantitatile cele mai mari de carne le importa din
Brazilia (251 871 tone Tn 2021).

Specialistii din cadrul OCDE-FAO Agricultural Outlook prevad extinderea
ofertei globale de carne (pe toate speciile) in perioada 2020-2030. Expansiunea
efectivelor, cu precadere in America si China, cumulata cu cresterea productivitatii
per animal (randamentul la sacrificare, imbunatatirea sectorului reproductiv si al
retetelor de furajare) vor sprijini piata carnii. Se asteapta ca Republica Chineza sa
reprezinte cea mai mare parte a cresterii totale a productiei de carne la nivel mondial,
urmata de Brazilia si Statele Unite ale Americii. Cresterea productiei globale de
carne este condusd in principal de cresterea sectorului avicol.

Se preconizeaza ca pana in 2050 cererea consumatorilor va creste cu 65%
pentru oud si cu 121% pentru carnea de pasire. In plus, folosirea nivelurilor reduse
de proteine in dietele pasarilor, cat si includerea adecvatd a aminoacizilor sintetici,
vor avea ca si rezultat o productie mai redusa de apa si azot in gunoiul de grajd, cat
si o stare generald a pasdrilor imbunatatitd. Studiile au aratat ca reducerea cu 1% a
continutului de proteine din furajele administrate broilerilor ar conduce la 0 amprenta
de carbon redusa cu 102 kg/tona de pui de carne (Kleyn F.J., Ciacciariello M., 2021).

1.3 Productia si consumul de carne de pasire la nivel national

Pentru sectorul zootehnic romanesc, avicultura ocupa o pozitie foarte
importanta din punct de vedere economic, si nu numai, fiind singura industrie din
aceastd sferd care in ultimii 30 de ani a fost in ascensiune, in ciuda tuturor
problemelor intdmpinate.
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Tn Roménia, productia avicola la nivel industrial a fost initiatd in perioada
1960-1964 prin combinate avicole specializate in productia de oua, in aceeasi vreme
construindu-se doar sapte combinate de pui de carne (Vacaru-Opris I, 2007). Tn
prezent, la nivel national, aproximativ 80% dintre fermele cu profil avicol detin
sisteme ,.full integrate”, mizand pe politca ,,From farm to fork” (De la ferma, la
furculitd), asigurdnd intreg procesul de obtinere a produsului final. Principalii
reprezentanti ai domeniului avicol din Romania sunt Transavia si Agricola
International Bacau.

Productia de carne de pasire Tn Romania pentru perioada 2016-2021 a
cunoscut o crestere; astfel, de la o productie de 390 660 tone in 2016, s-a ajuns la o
valoare de 465 300 tone la finalul anului 2021, potrivit EUROSTAT (fig. 1.5).
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Figura 1.5 Productia de carne de pasare in Romania in perioada 2016-2021/ Production of poultry
meat in Romania in the period 2016-2021 (Sursa: EUROSTAT)

Este de mentionat ca productia de carne de pasare din 2020 a fost cu 19 960
tone mai mica fata de cea din 2019, aspect cauzat de pandemia de COVID-19 care a
condus la o circumscriere masiva pe piata carnii de pasare, si nu numai, pe seama
sistarii activitatii determinate de restrictiile comerciale. Consumul a scazut din cauza
reglementirilor impuse de guverne, la nivel global. in acelasi an, 2020, Romania s-
a confruntat si cu un episod de gripd aviara care a determinat scaderea productiei.

Potrivit AVEC, 2021, importurile de carne de pasare din ultimii ani au
inregistrat oscilatii, Tn 2019 Romania a importat cea mai mica cantitate de carne de
pasare din ultimii 6 ani, 122 000 tone, spre deosebire de anul 2017, cand importul
total a fost de 143 000 tone (fig. 1.6).
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Figura 1.6 Importurile de carne de pasére in Romania in perioada 2016-2020/ Imports of poultry meat
to Romania in the period 2016-2020 (Sursa: AVEC, 2021)

Analiza efectuata in 2021 de catre AVEC, a condus la concluzia cd Romania
se situeaza pe o pantd ascendenta din punct de vedere al exporturilor de carne de
pasare. Astfel, daca in 2016 cantitatea exportatd era de 57 000 tone carne de pasare,
n 2020 valoarea a fost cu 18 000 tone mai mare (fig.1.7).
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Figura 1.7 Exporturile de carne de pasire din Roméania in perioada 2016-2020/Poultry meat exports
from Romania in the period 2016-2020 (Sursa: AVEC, 2021)

in ceea ce tine de consumul de carne de pasire per cap de locuitor, Roméania
consemneaza un trend ascendent. in contextul in care, in 1961 consumul de carne de
pasare per cap de locuitor, pe an, era de 3,37 kg (minimul istoric), in 2019 valoarea
aproximata a fost de 23,90 kg, cu 23,50% mai mult fata de 2018; iar pentru 2022 se
prevede o crestere remarcabila, cantitatea estimatd fiind de 28,00 kg/locuitor
(INSSE).
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CAPITOLUL 2: PRODUCEREA CARNII DE COCOSI
CLAPONIZATI (CASTRATTI)
CHAPTER 2: PRODUCTION OF CAPONS MEAT

2.1 Istoricul lucrarilor de castrare la gallinaceae

Cuvantul ,,clapon” se presupune ca isi are originile in Roma antica si face
referire la un animal castrat, termenul fiind folosit cu preponderentd pentru cocosi.
Procedura de castrare (claponizare), potrivit istoricilor, a fost folositd cu mult inainte
de Hristos, in China, Grecia si Roma (Toussaint-Samat Maguelonne, 2009).

Tn secolul al V1l-lea T.Hr., In Europa, claponajul a fost asociat ca fiind un
ritual religios ce presupunea aducerea de ofrande zeilor; in acest sens s-au descoperit
dovezi istorice ce atestd acest tip de ceremonie pe insula greaca Delos.

Din izvoarele istorice a reiesit faptul cd in Imperiul Roman aceasta
procedura se efectua pentru a creste greutatea corpului cocosilor, ca o reactie la Lex
Faunia, care a fost adoptata de Senatul Roman in 162 1.Hr. in vederea economisirii
cerealelor. Astfel, ingrisarea claponilor s-a dovedit a fi 0 metoda extrem de eficienta
in ceea ce priveste obtinerea de carcase superioare, din punct de vedere cantitativ si
calitativ (Toussaint-Samat Maguelonne, 2009). Sirri F. si colab. (2009) sustineau
faptul cd avantajele castrarii, in ceea ce priveste suculenta si fragezimea, au fost
observate mult mai tarziu. Tn Evul Mediu, claponajul a fost o tehnica populara, in
mod special, in Franta si Italia, unde se mai practica si in prezent, iar utilizarea
culinara a claponilor a fost descrisa in numeroase retete.

Sursele istorice sustin ca in Polonia, traditia productiei de claponi dateaza
din secolul al XVI-lea, fiind un adevarat simbol al bogatiei pe mesele nobililor din
acele timpuri. Dumanowski J. si colab., 2010, amintesc ca aceasta delicatesa, carnea
de clapon, avea locul de cinste in prima carte de bucate scrisa de Stanistaw
Czerniecki, ,,Compendium Ferculorumor - o colectie de mdncaruri ”, publicata in
1682 in Cracovia.

Conform enciclopediei lui Diderot D. si D Alembert J.B., 1759, castrarea
este cunoscutd inca din timpurile biblice. Cartea din Deuteronom contine descrieri
despre cum se claponau puii de gaina. Lucrari considerate antice includ texte de
istorie naturald, cum ar fi ,,Historia animalium” de Aristoteles (Gohlke P., 1957),
manuale pentru managementul exploatatiilor agricole, cum ar fi,,Dere rustica” al lui
Columella si enciclopedii precum ,,Naturalis Historia” de Cajus Plinius Secundus.
Aristotel (384 1.Hr. - 322 1.Hr.) a fost prima persoana care a descris practica castrarii
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animalelor, in cartea a noua din ,,Historia animaleum” (Von Den Driesch A., 1989).
Acesta a mentionat in scrierile sale castrarea taurilor, a camilelor si scroafelor, si a
facut afirmatia generald potrivit careia ,,toate animalele castrate cresc mai mari si
mai rotunde decat cele necastrate. Daca, totusi, animalele sunt la varsta adulta la
momentul operatiei, acestea nu iau foarte mult in greutate ”(Gohlke P., 1957).

Céateva secole mai tarziu, savantii romani M. Terentius Varro (11627 1.Hr.),
L. Junius Columna Moderatus (4-70 d.Hr.) si G. Plinius Secundus Maior (Pliniu cel
Bitran, 23-79 d.Hr.) au descris metodele de castrare prin ardere, pretabile pentru
cocosii tineri. Tn notirile acestora se recomanda arderea pe ,,partea cea mai joasi a
piciorului” (Hooper W.D. si Ash H.B., 1967), pe ,,pinteni” (Forstner E.S. si Hefner
E.H., 1954) sau pe ,.extremitatile coapselor” cu un fier inrosit. Pliniu recomanda
aplicarea fierului inrosit pe spatele cocosilor pentru a inhiba montarea gainilor.

Se presupune ca multi cocosi au murit din cauza ranilor rezultate Tn urma
castrarii cu fier inrosit. Peters J., Intr-un studiu ce viza claponizarea in antichitate, a
aratat ca nu existd nicio dovada din care sa reiasa ca interventia chirurgicald a fost
vreodatd interpretata in antichitate.

Tn cartea intitulata ,,De arte venandi cum avibus” ce i-a apartinut imparatului
Roman Frederic al 1l-lea (1194-1250) s-a gasit un pasaj si o ilustratie (fig. 2.1) ce
faceau referire la claponi (Cvjetkovic V., 2017).

CIINTEC ~ AMIAS s

Figura 2.1 Tlustrarea diferentelor dintre cocos si clapon, in cartea
,,De arte venandi cum avibus” de Frederic al Il-lea/lllustration of the differences between
rooster and capon in the book ,, De arte venandi cum avibus” of Frederic the second
(Sursa: Cvjetkovic V., 2017)

Frederic al 1l-lea a fost cunoscut pentru interesul sau pentru stiinta, lucrarea
,»De arte venandi cum avibus” nefiind doar o carte despre salbaticie, ci si un manual
despre ornitologie, permitand identificarea a 130 de specii de pasari (Fansa M. si
Ritzau C., 2008). in aceasta scriere, claponii erau prezentati astfel: , Existd unele
pasari care au pe capete o formatiune ca un corn inalt, asemanatoare pasarilor din
India.”. Scriitorul a descris rezultatul obiceiului de scoatere a pintenilor de la cocosii
castrati si de implantarea pe capetele acestora, ca parte a operatiunii de claponizare
(Kinzelbach R., 2008).
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Vechea practica ce implica indepéartarea pintenului si implantarea acestuia
pe crestetul cocosului castrat reprezenta un element suplimentar de castrare
chirurgicala din secolele XVI - XIX si le-a permis fermierilor s identifice pasarile
castrate dintr-un efectiv. Cercetatorii timpurilor sustineau cd pintenul, Tn urma
implantdrii in locul crestei, continua sa creasca, uneori, pana la o lungime de 5-6 cm.
Acest lucru a fost confirmat in 1770 de catre chirurgul scotian John Hunter, care a
observat cd pintenul cocosului creste, de obicei, atunci cand este transplantat de la
piciorul pasdrii in locul pieptenelui (fig. 2.2), unde zona este extrem de vascularizata
(Tilney N.L., 2000). in afari faptului ¢ erau mai usor recunoscuti, prin prisma
pintenului din varful capului, pasarile erau si vandute mai usor, ca fiind exemplare
extraordinare. Unii oameni crezand cd acesti cocosii au coarne. Transplanturile de
pinteni in locul crestei nu sunt mentionate in literatura moderna de specialitate.

i | Rl S
Figura 2.2 Transplant reusit de pinten/Successful spur transplant
(Sursa: Cvjetkovic V., 2017)

Istoria moderna, timpurie si tdrzie prezintd majoritatea informatiilor
privitoare la claponaj. In Conrad, Gessner (1516-1565), intr-una dintre cele mai
importante lucrdri ale sale, Vogelbuch, a descris pentru prima datd asa-numita
»metoda digitala” de castrare a pasarilor. Practic, metoda presupunea extractia
testiculelor Tn mod direct, prin cloaca, cu degetele (Springer K.B. si colab., 2009).
Gessner a fost zoolog si botanist elvetian, acesta era de parere ca puii de gaina castrati
nu ar trebui sa fie priviti doar ca alimente; ci si ca ar putea inlocui cu succes gainile
closte. Propunerea lui Conrad a rezultat Tn urma unui studiu pe claponi. Practic, dupa
recuperarea postcastrare, claponilor li s-au indepartat de pe piept penele si li s-a
frictionat zona cu urzici, astfel determinandu-i sa se aseze in pozitia specifica clocirii
oudlor. Tot Tn scrierile lui Gessner s-a gasit si urmatoarea afirmatie: ,,Multi cred ca
claponul cloceste oudle mai ales daca il imbatati cu paine inmuiata in vin si il duceti
repede Tntr-un loc intunecat. Imediat ce el isi revine, crede ca oudle ii apartin si
cloceste. ”(Springer K.B. si colab., 2009).
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O alta scriere, ,,Ornithologiae tomus alter cum indice copiosissimo
variarum linguarum”, in care este abordata tematica castrarii cocosilor prin metoda
digitald, dateaza din 1600, si ii apartine lui Ulisse Aldrovandi. Tntr-unul dintre
capitole, Aldrovandi a scris ca vechile metode de claponizare descrise de Varro,
Aristotel, Collumela si Plinio nu mai erau de actualitate si ca avantajele lor nu erau
clare (Lind L.R., 1963). Acesta observase ca sotiile fermierilor castrau pasari tragand
testiculele cu degetele prin partile posterioare, dupa ce in prealabil realizau o incizie
de mici dimensiuni. Testiculele erau extrase pe rand, apoi incizia era cusuta cu fir si
acoperitda cu cenusd. Creasta cocosului era tdiatd, astfel Indepartdndu-i toatd
virilitatea.

Tehnicile de castrare pentru cocosi, descrise de Gessner si Aldrovandi, au
fost imbunatatite constant in Europa. Orhidectomia era efectuata de catre femeile din
mediul rural, iar claponii se gaseau preponderent in Galia. Pentru efectuarea operatiei
era nevoie de doud persoane, un operator si un asistent. Asistentul se ocupa de
contentia pasarii, punand-o pe spate si tindndu-i aripile si picioarele cu mainile,
initial smulgandu-i penele in zona dintre varful sternului si cloaca. Operatorul
prindea pielea longitudinal si efectua o incizie transversala, usor spre dreapta si cu o
lungime de aproximativ 5-6 cm. Muschii toracoabdominali erau separati de intestine
cu un departator si se taia cu un cutit sau foarfece. Astfel, degetul aratator al mainii
stangi, imersat Tn prealabil in grasime, era introdus in cavitatea toracoabdominala,
iar testiculele erau cautate in zona in care la alte animale sunt pozitionati rinichii.
Testiculele erau detasate de pozitia lor, unul, cate unul, cu degetul aratator si
indreptate lent spre deschiderea cavitatii toracocabdominale, prin incizia efectuata.
Apoi, operatorul verifica daca existau cheaguri de sange pe intestine si le indeparta
daca era cazul. Incizia era inchisd cu ac si ata ceratd si dezinfectatd cu alcool. Pana
in anii 1920 a fost folosita claponizarea digitala, apoi aceasta a fost nlocuita treptat
de castrarea cu instrumentar chirurgical (Cvjetkovic V., 2017).

Dupa doud secole si jumatate, medicul veterinar francez Simon Mariot-
Didieux, in jurnalul agricol francez ,,Le moniteur agricole” a dat instructiuni
detaliate pentru realizarea claponajului prin metoda digitald, dar fira a prezenta
ilustratii sau imagini.

La Tnceputul anilor 1920, medicul veterinar George R. White a publicat cea
de-a doua editie a unui manual ilustrat despre castrarea animalelor, lucrarea din care
reiese cd s-a practicat Cresterea si comercializarea claponilor si pe coasta de est a
Statelor Unite ale Americii. Tn vederea obtinerii unor rezultate mai bune la castrarea
cocosilor, medicul sugera selectarea raselor mari si efectuarea claponajului la varsta
de 2-3 luni. Acesta recomanda ca inainte de interventia chirurgicala, pasarile sa fie
supuse unui post hidric si alimentar timp de 30 de ore. In cartea sa, George R. White
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recomanda in vederea efectudrii contentiei, un butoi, o cutie umpluta cu greutati sau
realizarea unei placi speciale de retinere (Fig. 2.3).

Figura 2.3 Placd pentru claponaj/Board for roosters castration
A-placa de claponaj/board for roosters castration; B-contragreutate/counterweight; C-curea pentru
prinderea picioarelor/leg strap; D-capsa/blasting cap; E-aripa prinsa cu capsa de placa de
claponaj/pinned wing caught by board for roosters castration with a blasting cap
(Sursa: Cvjetkovic V., 2017)

Dupi ce se efectuat contentia pasarii, penele erau smulse din zona n care
urma sa fie efectuata incizia si se turna apa cu gheata peste piele pentru a preveni
hemoragiile. Taietura se efectua cu ajutorul cutitului de claponizat, prin incizia
muschilor intre ultimul spatiu intercostal. Se introduceau departatoarele, facilitind
vederea peritoneului. Dupa taierea peritoneului cu acelasi cutit, se deschidea
cavitatea toracoabdominala. Testiculele erau indepartate cu ajutorul unui forceps,
dispus spre cordonul spermatic, rasucindu-l de mai multe ori. Daca se aplica metoda
prin care se efectuau doua taieturi intercostale opuse, testiculul superior era eliminat
primul. La sfarsitul operatiei, departatoarele erau inlaturate, coastele reveneau la
pozitia naturala si se realiza inchiderea plagii toracoabdominale. Metoda avea o rata
de mortalitate de 1-2%.

Tn aceeasi perioadd, mai exact in 1925, in Germania si Austria, Paul
Collignon publica un ghid care prezenta avantajele, tehnica castrarii cocosilor, cat si
instrumentarul necesar; acesta punand spre comercializare prima trusa de claponaj
(fig. 2.4). Tehnica lui Collignon consta Tn castrarea pasarilor la o varsta de 7-11
saptamani, in cazul raselor usoare, si de 10-14 sdptamani, in cazul raselor grele.
Acesta recomanda preoperator o perioada de post de 36 de ore.
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Figura 2.4 Trusa de claponaj prezentatd de Collignon in 1925/Castration kit presented by Collignon
la-cutit/knife, 1b-cutit ascutit/sharp knife, 2-sonda cu carlig/auger with a hook, 3,4-retractor/retractor,
5-penseta testiculara pentru testicule mari/testicular tweezer for large testicles, 6-cutit angulat/
angulated knife, 7-penseta testiculara/testicular tweezer, 8-lampa electricd/electrical lamp, 9-penseta
zimtata/serrated tweezer, 10-snur pentru contentie/lanyard for contention (Sursa: Cvjetkovic V., 2017)

Modul de lucru consta in fixarea pasarilor cu ajutorul unor greutati pe un
butoi sau pe o masd, In timpul claponizarii (fig. 2.5). Penele nu erau smulse de pe
zona in care urma sa se efectueze incizia, doar erau umezite si date la o parte.
Cavitatea toracoabdominald era deschisa lateral cu o incizie de 2 cm Intre penultima
si ultima coastd, pornind din zona coloanei vertebrale. Aplicind aceastd metoda
mortalitatea nu depasea 3% (Springer K., 2007).

Figura 2.5 Fixarea cocosului pe un butoi, in vederea efectuarii claponajului/Fixation of rooster on the
barrel,in order to perform castration (Sursa: Cvjetkovic V., 2017)

Avicultorul german a oferit o imagine de ansamblu asupra istoriei claponilor
si a respins puternic cele mai vechi tehnici precum ,,metoda digitala”. Acesta afirma
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ca ,oricine are o oarecare dexteritate, poate castra un cocos in patru minute cu
instrumentele recomandate. Collignon a prezentat principalele avantaje ale castrarii:
» greutatea mai mare a claponului, cu pana la 50%, comparativ cu un cocos
din aceeasi rasa;
» raporturi mai mici de conversie a furajelor;
> calitatea mai buna a carnii, care implica si un profit mai mare.

Similar cu Gessner, Collignon a promovat claponii ca alternativa a gainilor
closte. El a afirmat cd exista mai mult spatiu intre aripile unui clapon si ca acesta este
mai puternic si tinde sa fie mai protector fata de pui, comparativ cu o gaina.

Istoria claponajului in Austria a fost descrisa de Armin Arbeiter, un
specialist si crescator de pasari din Stiria. Un pasaj despre o metoda de ,,castrare a
puilor prin cloaca, cu ajutorul degetului aratitor ” a fost gasit in jurnalul ,,Der
Ilustrierte Tierfreund”. Castrarea cocosilor in Austro-Ungaria poate fi atribuitd in
special regiunii Stiria si Slovenia. Prima descriere detaliatd a claponilor dateaza din
1798, intr-o cronicd despre cresterea pasarilor de curte). Productia si cresterea
claponilor au fost urmarite in special in asezarile districtului Maribor, din Slovenia
(Cvjetkovic V., 2017).

In secolele XVII si XVIII, comerciantii de pasari de curte din Graz au primit
numele de ,,Kapaun Fratschler ”, care inseamna literalmente ,,comercianti cu
claponi”. Acestia aveau propria breasla, iar multe orase din Europa centrald aveau o
»~Kapaunplatz” (piata de claponi), 0 parte dintre ele existand si astazi. Claponii
stirieni erau populari dincolo de granitele Austro-Ungariei si au fost apreciati pentru
randamentul la sacrificare si frigezimea carnii (Arbeiter A. si colab., 1919).

Lange mentioneaza, in scrierile sale, ca in secolul al XVIll-lea, in timpul
iernii, carcasele de claponi erau ambalate in cutii si transportate in Italia si regiunile
apropiate de Dunare si Rin. Julius Kratochwill, director auxiliar al Oficiului de Stat
din Graz, scria in jurnalul sau din 13 august 1809 despre pregatirile facute cu prilejul
aniversarii lui Napoleon. O listd cu cererile trimise de fortele franceze catre orasul
Graz includea 150 claponi (Arbeiter A. si colab., 1919).

Cappone Morozzo este o varietate care dateaza din vremea lui Napoleon,
cand se practica obiceiul ca actionarii sa ofere proprietarilor un cadou de Craciun ce
consta n doi cocosi castrati. Claponii erau caracterizati printr-o carne rafinaté care
se servea o singura data pe an — n perioada sarbatorilor de iarna. Singura rasa folosita
pentru productia traditionald de Cappone di Morozzo era ,,Nostrana”, rasa locala,
care derivd din ,,Bionde Piemontesi”. Pasarile se caracterizau prin penaj multicolor
stralucitor, cap mic si galben, gheare subtiri si portocalii — galbui, piele galbena si o
greutate de 2 - 2,7 kilograme (fig. 2.6).
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Tn cazul Cappone di Morozzo, sacrificarea se efectueazi cel mai devreme la
varsta de 220 de zile. Pentru claponul Morozzo tehnologia de crestere se bazeaza pe
principiile ,,free-range”, iar fermele sunt extensive (cel mult 200 de pasari).

Originile targului de la Morozzo dateaza din perioada lui Napolean, marcand
trecerea acestuia prin acele locuri in perioada Craciunului, moment in care negustorii
i-au oferit drept cadou de Craciun cativa claponi (www.capponedimorozzo.it).

2.2 Tehnici actuale de castrare

De-a lungul timpului au existat mai multe moduri de castrare a pasarilor,
prezentate in ordine cronologica, principalele metode de claponaj folosite au fost:
arderea n diferite regiuni ale corpului, empirica (claponajul digital, cu ajutorul
indexului, prin cloacd), metoda americana sau instrumentald (consta in efectuarea
inciziilor laterale si extragerea gonadelor folosind diferite instrumente), metoda
hormonala (interzisa in mare parte) si, cel mai recent, prin laparoscop (Calik J.,
2014). Toate aceste metode au fost efectuate fara anestezie sau analgezice. In ultima
perioada, s-a recurs la administrarea anestezicelor prin inhalare sau injectare
(Cvjetkovic V., 2017). Specialistii recomandd administrarea de anestezice prin
inhalare, deoarece principalul dezavantaj al anesteziei injectabile la pasari este durata
lunga a efectului acesteia (Lierz M. si colab., 2012).

Claponii se obtin in urma realizarii castrarii cocosilor printr-o tehnica
chirurgicala. Castrarea chimicd sau hormonald, dupa cum mai este cunoscuta, este
interzisa din anul 1986 de legislatia in vigoare, Tn vederea evitarii reziduurilor de
hormoni care ar putea fi ddunatoare pentru consumatori (dmorim A. si colab., 2016).

Castrarea este operatia ce constd in suprimarea functiei testiculare si se
executd in scop economic, zootehnic sau terapeutic (Diaconescu A. si colab., 2017).
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Din punct de vedere economic castrarea are in vedere urmétoarele aspecte:
» modificarea comportamentului animalului;
» cresterea randamentului la sacrificare si imbunatatirea calitatii carnii.
Scopul zootehnic al castrarii consta in:
» excluderea de la reproductie a animalelor cu defecte;
» eliminarea de la reproductie a exemplarelor care pot transmite boli ereditare.

Castrarea in scop terapeutic urmareste:

» tratarea unor afectiuni testiculare grave, precum: neoplasme, traumatisme
grave, orhite septice.

Tn ceea ce tine de momentul efectudrii interventiei, se iau Tn considerare o
serie de factori dependenti de scopul urmarit i anotimp:

» castrarea terapeutica este o urgenta chirurgicala fiind practicata oricand;

» castrarea in scop economic se executd de obicei in masd primavara si toamna,
la anumite limite de varsta ale animalului, in functie de specie;

» animalele pentru carne se castreaza la 0 varstd cit mai fragedd, in vederea
realizarii ingrasarii timpurii.

Ca si perioada a zilei, interventia se recomanda a se executa dimineata, Tn
vederea supravegherii animalelor post-operator (Fantanaru M., 2015).

Pentru suprimarea functiei testiculare Diaconescu A., 2017 prezinta
urmatoarele metode:

1. extirparea gonadelor (orhidectomie);

2. Dblocarea circulatiilor sanguine testiculare prin strivirea percutanata a cordonului
testicular;

3. pe cale hormonala prin injectarea unor substante estrogene.

In ceea ce priveste castrarea cocosilor, cel mai frecvent se practica metoda
chirurgicala. Tn acest sens se localizeazi al doilea testicul si se extrage, apoi se
procedeaza similar cu primul testicul. Acest lucru este recomandat pentru a minimiza
cazurile de hemoragie. Cel mai important aspect in efectuarea operatiei de claponare
este evitarea deteriorarii arterei localizate de-a lungul coloanei vertebrale. De
asemenea, trebuie realizata inldturarea testiculelor in totalitate, pentru ca operatia sa
fie consideratd reusitd, deoarece, in cazul in care unul dintre testicule nu este
indepartat in totalitate, acesta are proprietatea de a se regenera, astfel cd produsul
rezultat nu poate fi considerat clapon (Diaconescu A. si colab., 2017).

O parte dintre producatorii de pasari din Statele Unite ale Americii, Tn
vederea obtinerii claponilor, foloseau implanturi de estrogen, inlocuid astfel
interventia chirurgicala. Tn prezent, aceasta tehnici este interzisi de legislatia in
vigoare la nivel mondial (Calik J., 2014).

Cu 24 de ore Tnainte de efectuarea operatiei de orhidectomie pasarile sunt
supuse unui post alimentar, iar cu 8 ore inaintea interventiei, postului hidric, in
acelasi timp se pregateste instrumentarul necesar efectuarii interventiei (fig. 2.7).
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Figura 2.7 Trusa de claponaj/Castration kit for roosters
(sursa:www.amazon.com/Chicken-Cockerel-Rooster-Caponizing-Hatchery/dp/BOLMRMGR53)

O trusd de claponaj este alcatuitd din: bisturiu, pensa, pensd cu varf tip
lingura, forceps, comprese sterile, ac si fir neresorbabil pentru sutura si snur pentru
contetia pasarii.

In practicd existi trei tehnici operatorii aplicate in vederea castrarii
cocosilor.

Prima dintre ele este metoda empirica care constd in laparotomie intre anus
si stern, impingandu-se masa intestinald spre inainte, astfel facilitindu-se palparea
testiculelor, iar prin torsiune se realizeaza orhidectomia. Plaga operatorie se coase
cu matase, in fir continuu, la finalul interventiei.

Cea de a doua tehnica aplicatd este Mefoda americana care constd in
contentia cocosolui si efectuarea inciziilor bilaterale in ultimul spatiu intercostal.
Plaga se deschide si se mentine deschisd cu un forceps pe intreaga perioada a
interventiei chirurgicale. Cu ajutorul unei pense se punctioneazi sacii de aer situati
in cavitatea abdominala, facilitindu-se accesul la testicul. Se evidentiaza testiculul
si cu ajutorul unei pense speciale, cu varf sub forma de lingurd, se executad
orhidectomia prin torsiune nelimitatd. Laparorafia se executd cu matase in fir
continuu. Apoi se contentioneaza cocosul pe cealaltd parte si se procedeazi identic
pentru cel de al doilea testicul.

Metoda chinezeasca este similara cu primele doua metode prezentate, ceea
ce o diferentiaza este faptul ca ablatia ambelor testicule se efectueaza prin aceeasi
plaga operatorie. Astfel, se executa laparatomia in ultimul spatiu intercostal drept si
se Indeparteaza testiculul drept. Cu ajutorul unui carlig se perforeaza mezenterul si
se evidentiaza testiculul stdng care se extirpd prin aceeasi plagd. Laparorafia se
realizeaza similar, cu matase in fir continuu (Diaconescu A. si colab., 2017).

Fantanaru M. prezinti in cartea sa ca rata de reusitd a operatiei de castrare
a cocosilor este de 50-55%, in timp ce Rikimaru K., in urma studiilor sale privind
claponajul, sustine ca rata de supravietuire a pasarilor in urma orhidectomiei este de
peste 80%. Totodata, s-a constat ca ruperea plexului venos sublombar determina
hemoragie mortala (Fantanaru M., 2015).
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La cocosi, extirparea chirurgicala a gonadelor se poate face la orice varsta,
insa, perioada cea mai favorabila este considerata a fi intre 6 si 14 saptamani; factorul
decisiv, n acest caz, este rasa (Rikimaru K. si colab., 2011). O reguld de baza in sfera
claponajului este ca tineretul mascul ce urmeaza a fi castrat sa aiba protocoalele de
vaccinare facute la zi. Pregatirea preoperatorie consta in supunerea la post alimentar
timp de 24 ore, tubul digestiv gol usurand interventia chirurgicala. Spre deosebire de
majoritatea mamiferelor, testiculele pasarilor sunt localizate Tn cavitatea abdominala,
aspect ce face ca operatia de castrare sa fie mai dificil de efectuat.

Gonadele cocosului sunt de obicei in forma de fasole, de culoare crem sau
gri-crem si pot fi pigmentate; acestea sunt situate pe mezenterii din cavitatea dorsala
a corpului, simetric pe fiecare parte a coloanei vertebrale, incastrate Tn imediata
vecindtate a rinichilor. Marimea testiculului depinde de specie, rasd, varsta, starea
fiziologica si caracteristicile individuale ale masculilor; de obicei testiculul stang
este mai mare decét cel drept (Gogolewski L. si Czerwinski M., 2012).

Inainte de efectuarea inciziei, pasirea este contentionat in decubit lateral de
picioare si aripi care sunt indepartate de corp, iar mai apoi se pregateste campul
operator prin smulgerea penelor si dezinfectarea zonei in care se va realiza incizia
(Calik J., 2013). Dupa ce se curdtd campul operator, se dezinfecteazd zona cu
betadina, apoi se trage de piele putin Tnapoi, astfel incat sa revina la loc dupa ce este
finalizatd operatia. Se taie pielea si tesutul dintre ultima si penultima coastd la
lungimea de circa 3 cm (Diaconescu A., 2017).

in spatiul dintre coaste se introduce departitorul, distantind cu grija
coastele, iar dupa aceea, cu acul croseta se punctioneaza sacii aerieni, astfel incat sa
se faciliteze accesul la testicul, apoi se efectueaza extirparea (Cvjetkovic V., 2017).

Burtan L.C. (2017) sugereaza ca extragerea testiculelor sa se faca cu grija,
prin rasucire la 180 de grade, dupa ce in prealabil au fost prinse cu forcepsul, chiureta
sau ecrazorul, astfel incat sa nu se produca ruperea lor.

Interventia trebuie efectuatd cu foarte mare atentie, in primul rand, in
vederea evitdrii atingerii venei plex-sublombare, care poate cauza hemoragie si
moartea pasarii, iar in al doilea rand in vederea extragerii complete a celor doua
testicule. Orice fragment de testicul ramasa in cavitatea abdominala are capacitatea
de a se regenera. Dupa ce se extrag testiculele se scoate depéartatorul costal cu atentie;
operatia de castrare a cocosilor impune suturarea plagii. Postoperator nu apar in mod
normal complicatii, daca se lucreaza aseptic (Diaconescu A., 2017).

In general, procedura si perioada de vindecare a ranilor sunt bine tolerate de
pasari. Cea mai frecventa complicatie este edemul subcutanat, acesta este cauzat de
aerul care este eliminat din cavitatea abdominald prin deschiderea dintre coaste si
este prins intre piele si corpul propriu-zis in momentul laparorafiei. Punctionarea
acestuia cu un ac, de cateva ori, va elibera aerul. Aceastd problema este frecventa in
primele doud sdptimani post-operatorii, si este asociatd cu actiunea muschilor si
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membranelor care functioneaza ca ,,valve” peste rana. Astfel, aerul care trece prin
mezobrons ajunge 1n sacul aerian abdominal si este fortat sa iasd prin deschiderea
dintre coaste si muschiul sartorial, in sacul exterior dintre torace si piele. Muschii se
refac foarte rapid si se contracta peste incizia dintre coaste, astfel incét aerul nu poate
fi eliminat in cavitatea corpului si continud sa se acumuleze sub piele pana la
momentul in care incizia este complet vindecatd. Nu se cunoaste pana in prezent
niciun mod satisficator de prevenire a edemului subcutanat. Tn general, aproximativ
50% din pasari prezinta post-operator edem-subcutanat (Lin C.Y. si colab., 2012).

Perioada de convalescentd este de aproximativ o saptdmana, incizia se
vindeca, iar claponul se recupereaza dupa stresul operator. In acest interval este
recomandata administrarea de vitamine, minerale si antibiotice cu spectru larg (Chen
K.L si colab., 20006).

Stresul chirurgical rezultat la claponizare influenteaza foarte mult sporul
mediu zilnic Tn primele doud siptamani post-claponare. Tn ciuda acestui fapt, dupa
perioada de recuperare, inregistreaza greutati corporale mai mari fatd de cocosii
necastrati (Shao Y.. si colab., 2009).

In urma castrarii si deficientei de testosteron, ale cirui niveluri scad treptat
(Shao Y. si colab., 2009; Symeon G.K. si colab., 2010; Lin C.Y. si colab., 2012),
masculii prezintd schimbari succesive Tn aspect si comportament (Chen K.L. si
colab., 2006). Practic, claponii se caracterizeaza prin faptul ca devin docili si mai
putin activi, nu mai cantd si nu prezinta instinct de Tmperechere. Creasta devine
palida si flasca, regresand. Energia pe care in mod normal ar fi indreptat-o spre lupta
si protectie teritoriald, Tn cazul claponilor se reduce, favorizdnd o foarte buna
conversie a hranei, de unde rezulta depuneri generoase de grasime, cat si o carne de
o calitate superioara (Jacob J. si Mather F.B., 2000).

Chen K.L. (2006) a constat in urma unui studiu, ca in cazul castrarii timpurii,
la varsta de 3 saptaméni, pasarile au avut un spor de crestere semnificativ, in
contextul Tn care la vérsta de 16 saptamani claponii s-au remarcat prin greutati mult
mai mari fatd de lotul martor (cocosi necastrati). Shao si colab. (2009) au raportat,
de asemenea, ca stresul chirurgical nu a determinat efecte negative semnificative
asupra cresterii claponilor; in schimb, a subliniat faptul c¢& un rol important n
obtinerea claponilor il joacd maturitatea sexuald la momentul castrarii,
concluzionand ca cea mai bund perioadd pentru castrarea cocosilor este cuprinsa
intre 3 si 8 saptdmani. Din cele doua studii se poate concluziona faptul ca stresul
chirurgical nu influenteaza considerabil sporul de crestere in greutate.

Tn urma operatiei de claponaj testiculele se regenereaza in proportie de 5
pand la 20% (Chen K.L si colab., 2006). Pasarile ale caror testicule s-au regenerat se
identifici usor, prin observarea existentei caracteristicilor sexuale secundare
masculine precum dezvoltarea crestei si barbitelor, manifestarea cantatului, cat si a
agresivitatii fata de ceilalti masculi, spre deosebire de claponi (Mast M.G. si colab.,
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1981; Chen K.L. si colab., 2006). Totodata, calitatea carnii rezultate de la un cocos
la care operatia de castrare nu a reusit este intermediara Intre cea a claponilor si a
cocosilor (Mast M.G. si colab.,1981; Sirri F. si colab., 2009); prin urmare, acestia
nu sunt catalogati ca fiind claponi, conducand astfel la o pierdere imensa a veniturilor
(Chen K.L. si colab., 2006).

O noud metoda folositd in vederea testectomiei la cocosi este cea prin
laparoscop. Laparoscopia este o procedurd care utilizeaza un laparoscop si un tub
subtire ce prezintd la capatul sau o sursa de lumina si o camerd video. Procedura
consta in efectuarea unei mici incizii, 0,5 pana la 1 cm, Tn care se introduce anestezia
subgenerala. Camera video poate proiecta imagini pe un ecran extern, ceea ce
permite chirurgilor sd vizualizeze direct organele pelvine si abdominale. Acest
aspect favorizeaza efectuarea unei interventii de precizie, care utilizeaza instrumente
chirurgicale mult mai mici, comparativ cu cele folosite in metoda clasica, fara a fi
nevoie de incizii mari. in aceasta tehnici se foloseste o pompi de vid care are scopul
de a creste spatiul de lucru. Practic, cu ajutorul camerei video sunt localizate
testiculele si aspirate. Dupa operatie, incizia nu Se coase, doar se practica
dezinfectarea ranii cu o solutie de iod 10%. Problema edemului subcutanat se rezolva
similar ca in cazul operatiei clasice de claponaj (Songsee O. si colab., 2020).

Metoda se caracterizeaza prin existenta unui risc redus de producere a
hemoragiei interne, cit si prin posibilitatea unei vederi clare si de acuratete a
structurilor interne (Ahmad G. si colab., 2019).

Testectomia laparoscopica in vid ajuta la economisirea timpului de efectuare
a procedurii, la scaderea ratei mortalitatii si a esecului castrarii, precum si la
reducerea stresului chirurgical (Songsee O. si colab., 2020).

Avand 1n vedere cele mentionate, trebuie efectuatd examinarea metodei de
castrare a cocosilor pentru a scaddea numarul de cazuri de operatii de claponaj
nereusite. In urma realizarii unor studii amanuntite, s-a concluzionat ci pentru a
obtine un efectiv mare de claponi, ar trebui inlaturate atat testiculele, cat si membrana
peritoneala care inconjoara gonadele, epididimul si portiunea anterioara a canalului
deferent (Guo X. si colab., 2015).

2.3 Tehnologii de crestere a claponilor

Cresterea cocosilor castrati este o activitate desfasurata in ferme mici, in care
se practicd un sistem extensiv sau extensiv artificial, izolate fiind fermele din
America de Nord care au practicat cresterea intensiva a claponilor.

Dupa Usturoi M.G. (2008), sistemul extensiv de crestere constd intr-un
adapost cilduros pe timpul sezonului rece si In accesul pe suprafete mari de teren,
precum pasuni, in perioada calda a anului. Acest tip de crestere se caracterizeaza prin
faptul ca pasarile primesc hrana, la fel ca si cele crescute in sistemele semi-intensive,

intensive, insa, totodata, au libertatea de a 1si gasi hrana in natura.
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Cresterea in sistem extensiv artificial implicd amenajarea unui spatiu inchis
care sd asigure principalii factori de microclimat (temperaturd, umiditate, viteza
curentilor de aer) in parametri previzuti de literatura de specialitate. Incaperea
trebuie sa fie cAt mai bine izolatd termic, cu pardoseala lavabila (Usturoi M.G.,
2008). Un factor deosebit de important este reprezentat de marimea zilei-lumina,
astfel ca avicultorii recomanda construirea adaposturilor pe directia sud, sud-vest,
prevazute cu ferestre mari, astfel asigurdndu-se un indice de iluminare naturala de
1/8-1/10 (Vacaru-Opris 1., 2007). Cat priveste asternutul, acesta trebuie mentinut in
permanenta uscat si curat (Usturoi M.G., 2008).

Temperatura din spatiul de crestere reprezinta cel mai important factor de
microclimat, atat in cresterea claponilor, cat si a pasarilor in general. Pornind de la
acest considerent, in cazul cocosilor castrati este recomandatd o temperaturd de
18°C, cu variatii de £5°C, astfel neintervenind modificari ale performantelor
productive. Se indica evitarea oscilatiilor ample de temperatura, deoarece determina
valorificarea defectuoasd a furajelor de catre pasari, din cauza efortului depus in
procesul de termoreglare (Stafie L.C. si Antohe R., 2018).

Umiditatea relativa a aerului reprezintd un alt parametru semnificativ In
cresterea pasarilor, si implicit a claponilor, aceasta potentand actiunea altor factori
de microclimat, precum viteza curentilor de aer si temperatura (Dinea M., 2008).
Valoarea scazuta a umiditatii, dupa cum subliniaza Usturoi M.G. (2005), incetineste
cresterea, favorizeazd aparitia canibalismului, cat si a afectiunilor oculare si
respiratorii ca urmare a cresterii cantitatii de praf din incapere. Un aspect deosebit
de important in acest sens este reprezentat de faptul cd proportia de acizi grasi
polisaturati din grisimea abdominala este invers proportionala cu temperatura din
mediul de crestere al pasarilor (Calik J., 2016).

Apa eliminata prin respiratie, apa evaporata din dejectii si furaje, pierderile
de la instalatiile de adapare, cét si vaporii de apd din aerul atmosferic influenteaza
valoarea umiditatii relative, din aceastd cauza se recomanda un nivel higrometric
cuprins ntre 60-70% 1n incaperile de crestere (Vacaru-Opris 1., 2005).

Sistemul extensiv artificial implica intretinerea pasarilor pe asternut, intr-un
spatiu inchis, cu acces in exterior (Dinea M., 2008). Stefanescu Gh. (1961),
recomanda ca asternutul de pe pardoseala adapostului s fie constituit din paie sau
oricare alt material vegetal higroscopic si izoterm, n strat cu o grosime de 10-30 cm.
Acest tip de asternut s-a dovedit ca favorizeaza cresterea productivitatii pasarilor.

Tn urma proceselor fermentative importante ce au ca efect producerea de
caldura, rezultd un mediu sterilizant pentru unele microorganisem si coccidii,
datoritd bioxidului de carbon si azotului amoniacal produs (Dinea M., 2008). Prin
folosirea unui material cu higroscopicitate ridicatd pentru asternut si prin asigurarea
unei ventilatii bune, procesele fermentative din asternut nu afecteaza microclimatul
din adapost, ci 1l imbunatatesc, favorizand cresterea temperaturii.
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Potrivit normativelor Europene, spatiile de crestere destinate claponilor
trebuie sa permita accesul pasarilor la zona libera. In principiu, zona libera pentru
claponi ar consta intr-un spatiu in aer liber cu o suprafatd de cel putin 1 m?/pasére,
la care acestia sa aiba acces cel putin jumatate din perioada de viatad. Rata de populare
in hala nu trebuie si depadseascd 7,5 pasiri/m? si nu mai mult de 27,50 kg greutate
vie/m?. Tn cresterea libera traditionald, densitatea lotului pe m? nu trebuie si
depaseasca 12 pasari pana la varsta de 91 de zile si 6,25 pasari (nu mai mult de 35
kg greutate vie) dupa aceasta varsta. Legislatia prevede o suprafata utila totald de
aproximativ 1600 m? dedicata cocosilor castrati, cu mentiunea cd unui crescator de
pasari nu i se permite detinerea a mai mult de 2500 de claponi. Tn sistemele extinse
de tip hambar, rata de stocare pe m? nu trebuie si depaseasca 15 pasari/m?, respectiv,
sa nu depaseasca 25 kg greutate in viu (Regulamentul (C.E.) nr. 543/2008).

Aparatul digestiv al pasarilor este caracterizat prin faptul cd e scurt, putin
voluminos si adaptat administrarii nutreturilor concentrate, cu digestibilitate usoara
si cu un continut slab de celuloza (Miresan Vioara si colab., 2003). Caracteristica
principald a pasarilor granivore, gainilor si curcilor, este prezenta gusii si a
stomacului alcatuit dintr-o parte glandulara si una musculoasa (Bejan C., 2013).

In avicultura se folosesc diferite tehnici de alimentatie, in functie de specie,
varsta si scopul cresterii (Vacaru-Opris I. si colab., 2005). n cazul claponilor este
recomandata furajarea ,,ad-libitum” (la discretie), scopul final fiind realizarea unei
performante remarcabile in ceea ce priveste cresterea In greutate.

Efectele claponajului asupra performantelor de crestere, a compozitiei
carcasei si a calitatii carnii au fost studiate (Mast M.G. si colab., 1981; Cason J.A. si
colab., 1988; Mandic¢ V. si colab., 2006; Symeon G.K. si colab., 2010; Rikimaru K.
si colab., 2011), cu toate acestea, in literatura citatd si la dispozitia noastra, nu au
fost identificate suficiente informatii privitoare la metodele de hranire, retetele de
furajare si compozitia acestora.

In retetele de furajare pentru pasarile de curte este recomandat ca sursele de
energie sd fie reprezentate preponderent de porumb si grasimi de origine vegetala si
animald, iar in proportii mai mici de orz, grau, ovaz, sorg, secara, triticale. Totodata,
nutreturile administrate trebuie sa fie sarace in celuloza (Pop .M. si colab., 2006),
recomandandu-se un maximum de 2,74 % (Vacaru-Opris 1. si colab., 2005). Studiile
efectuate in sfera nutritiei pasarilor au marcat rezultate foarte bune in cazul
nutreturilor administrate sub forma de granuld; aceastd forma prezentnd avantaje
precum: cresterea digestibilitatii in timpul granularii prin gelatinizarea amidonului,
consum mai mare de hrand, distrugerea bacteriilor si microorganismelor patogene ce
ar putea afecta starea de sandtate a pasdrilor, cat si reducerea cantitatii de dejectii,
aspect pus pe seama conversiei mari a hranei (Pop I.M. si colab., 2006).

Nutritia joaca un rol fundamental in productia de claponi. Unii crescatori
recomandand ca furajrea sd fie Tmpdrtitda in 2-3 perioade, cu 70% din dietd
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reprezentata de cereale, suplimentate cu furaje. Lin C.Y. (2002) au propus doua tipuri
de amestecuri in hranirea cocosilor castrati: unul cu un continut proteic de 19% si
3000 kcal/kg energie metabolizabila (EM) pana la 18 sdptamani, si un al doilea cu
un continut proteic de 17% si 2800 kcal/kg EM recomandat a fi administrat in
perioada 19-28 saptimani. Intr-un studiu realizat de Duran Muriel (2004), prima
etapd de furajare prevedea un aport de proteine de 23,5% si 3100 kcal/kg EM, iar in
cea de a doua etapa, recomandatd a incepe cu 4 siptaméni inaintea sacrificarii,
nivelul proteic propus era de 18%, iar EM de 2900 kcal/kg.

Inca din cele mai vechi timpuri ale practicarii castririi cocosilor perioada
finala a vietii, cu 2-3 saptdmani inainte de sacrificare, a coincis cu o faza de crestere
remarcabild in greutate. Pasdrile fiind supuse ingrasarii speciale cu un amestec
obtinut din orz sau oviz, lapte, miere si ierburi. In perioada actual, mai ales fermele
mici promoveaza utilizarea unei diete albe pe baza de produse lactate, si anume péine
inmuiat in lapte, cascaval si zer.

O ratie pretabila crestererii si obtinerii unor rezultate remarcabile Tn ceea ce
priveste claponii este constituitd din boabe de cereale — amestec (Dow G.Q, 2017).
Avand in vedere cd scopul constd intr-o crestere rapida, se recomanda ca hrana
claponilor sa contind o cantitate mare de proteine si minerale. Structura furajului
recomandat pentru claponi, de catre Dow G.Q (2017), este alcatuitd din 26,0%
porumb, 14,0% grau, 14,0% ovaz, 24,0% tarate, 10,0% faind de oase, 5,0% lapte
praf, 5,0% trifoi, 1,0% sare si 1,0% ulei de cod (tab. 2.1).

Tabelul 2.1/Table 2.1

Structura unui nutret combinat recomandat claponilor/The structure of a combined fodder
recommended for capons (Dupa Dow G.Q, 2017)
Ingredient 9/100 g produs
Porumb
Grau
(0)%:V/
Tarate

Fiina de oase
Lapte praf
Trifoi
Sare
Ulei de cod

Sirri F. si colab. (2009) au aplicat in vederea cresterii claponilor patru etape
care au presupus retete cu structuri diferite. Astfel, in etapa prestarter, prevazuta ca
fiind In intervalul 0-21 zile, hrana administrata viitorilor claponi a fost caracterizata
printr-o valoare a energiei metabolizabile de 3080 kcal/kg si un nivel proteic de
22,34%. Cea dea a doua faza, starter, a prevazut un indice energetic de 3090 kcal/kg
si un continut proteic de 19,45%. Ultimele doua perioade, crestere si finisare, au fost
caracterizate prin furaje ce asigurau o energie metabolizabila de 3180 kcal/kg, Tnsa
procentul de proteina a fost diferit; pentru etapa de crestere cantitatea de proteina
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asiguratd a fost de 19,28%, spre deosebire de faza de finisare, cdnd procentul asigurat
a fost de 19,14% (tab. 2.2) .

Tabelul 2.2/Table 2.2
Structura si caracteristicile nutritionale ale nutreturilor combinate administrate claponilor/
The structure and nutritional characteristics of compound feed administered to capons
(Dupa Sirri F. si colab., 2009)

Prestarter Starter Crestere Finisare

INERIERIENT =) (0-21zile)  (22-70zile)  (71-120zile)  (121-180 zile)

Porumb
Grau
Fiina de soia
Soia
Tirate de grau
Fosfat dicalcic

Carbonat de calciu

Ulei de misline
Sare

Hidroxil al metioninei

Sulfat de lizina
Treonina
Premix de vitamine si minerale

Caracteristici

EM (kcal/kg)
Proteine (%)
Lipide (%)
Cenusa (%)

Tn ultima perioada se planuieste o adaptare a conceptului Labele Rouge,
practicat in Franta, in vederea obtinerii unei tehnologii de crestere pentru claponi.
Sistemul Labele Rouge prevede o dietd hipocalorica si cu un continut proteic scazut,
fiind aplicat pentru rasele de pasari caracterizate printr-o crestere lentd. In timp ce
ratiile recomandate pentru pasarile cu crestere rapidd, prevad un continut proteic brut
de maximum 22% si un minimum de 17%, ratiile Label Rouge se incadreaza in
intervalul proteic 20-15%. Potrivit lui Jeff Mattocks de la Fertrell, producatorii de
pasari de curte din Statele Unite folosesc adesea o ratie cu un continut proteic de
19%. Un furaj cu continut scdzut de proteine este folosit pentru a incetini cresterea
rapida a broilerilor (http://www.volaillelabelrouge.com).

Tntr-un studiu efectuat in Croatia pe claponi, s-a folosit drojdie de bere in
structura nutretului administrat unui lot analizat. Experienta a implicat 40 de claponi
obtinuti pe baza hibridului Ross 308, castrati la varsta de 28 de zile. Timp de 22 de
saptamani, dupa castrare, claponii au fost furajati si adapati ad-libitum si au fost
cazati In conditii zooigienice controlate. Claponii din lotul experimental au avut
introdus in hrana proteine sub forma de drojdie, in timp ce claponii din lotul martor
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au fost hraniti cu amestecuri comerciale de ingrasare pentru pui. Rezultatele studiului
nu au inregistrat diferente statistice semnificative (P <0,05) intre greutétile corporale
finale ale claponilor, conversia hranei, performanta de crestere i ponderea greutatii
pieptului. Reteta de furajare a acestui studiu a cuprins urmatoarele ingrediente:
porumb, fdind de soia, sare, calciu, fosfonal forte, DL metionina, tirate de grau,
premix, masa de lucerna si faina de floarea soarelui (Mas Nora si colab., 2013).

Tn prezent, nu exista informatii referitoare la compozitia fizico-chimica si la
proprietatile senzoriale ale carnii de clapon hranit exclusiv cu cereale, in principal
cu porumb (Diaz O. si colab., 2013). Cu toate cd hranirea cu porumb a pasarilor
castrate ar putea influenta pozitiv calitatea carnii, asa cum $-a observat in ceea ce
priveste cresterea continutului de acizi grasi polinesaturati si a parametrilor de
culoare ai carnii (Franco D. si colab., 2012).

Legislatia din Europa prevede o perioadd de 11 saptamani de ingrasare
pentru claponi, dupa efectuarea operatiei de testectomie, iar momentul sacrificarii
este stabilit in functie de rasa, factor ce influenteaza greutatea corporala.

Un alt factor important in tehnologia de crestere este reprezentat de adapare,
careia trebuie sa i se acorde o deosebita atentie, rata de crestere a claponilor fiind
influentata foarte mult de calitatea si cantitatea apei consumate (Calik J., 2014).
Stefanescu Gh. (1956) subliniaza faptul ca apa are un rol important ca material
plastic vital in formarea celulelor pe durata procesului de crestere. In mare parte,
procesele de degradare a substantelor complexe sunt de naturd hidrolitica, ceea ce
conferd o imensa importanta apei in procesele biochimice ce au loc in organism.

In cresterea claponilor apa trebuie sa fie asiguratd la discretie, asemeni
hranei. Este recomandat ca cel putin de doua ori pe an sa se efectueze teste ce vizeaza
calitatea apei (Vacaru-Opris 1. si colab., 2005).

Potrivit Vacaru Opris 1. (2007), cantitatea de apa consumata de pasari este
dubla fatd de cantitatea de nutret, la o temperaturd de 21°C si o hranire normala.
Cresterea cu 1% a nivelului proteic in furaj determina o crestere a consumului de apa
cu 3% (Driha Ana, 2000).

Temperatura optima a apei admnistrate claponilor si pasarilor de curte
trebuie sa fie in medie de 11,5°C. Din punct de vedere senzorial apa trebuie sa fie
limpede, lipsitd de miros, gust, culoarea si sa nu sedimenteze in timp (Halga P.,
2002). Aciditatea apei administratd pasarilor trebuie sa fie cuprinsa intre 6 si 7, n
timp ce salinitatea trebuie sa fie cuprinsa intre 0,2 — 0,4% (Hamid H. si colab, 2018).

Sulfatii, fosfatii si hidrogenul sulfurat trebuie si fie absente Tn apa
administratd pasarilor. Prezenta nitratilor este acceptatd cat timp nu depasesc 50
ppm, iar valoarea acceptatd pentru concentratia de nitriti este de maximum 0,05 ppm,
totodatd, amoniacul este admis intr-o cantitate maxima de 0,5 ppm.
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CAPITOLUL 3: CALITATEA CARNII DE CLAPON
CHAPTER 3: THE QUALITY OF CAPON MEAT

Alimentul cel mai important in alimentatia umana, din punct de vedere
trofico-biologic, este carnea, aceasta prezint rol plastic si energetic (Savu C., 2008).
Carnea prezintd un continut ridicat de fier, insa este saraca in calciu, iar raportul
calciu/fosfor este foarte scazut, 0,1-0,2 (Banu C. si colab., 2006).

Produsele din carne de pasare sunt foarte apreciate la nivel global, nefiind
supuse restrictiilor culturale sau religioase. In plus, carnea de pasire este considerati
cea mai sanatoasa, alaturi de cea de peste, caracterizata printr-un continut redus de
grasimi, comparativ cu alte specii (Uchupaj J., 2017). Un aspect avantajos al acestei
industrii este reprezentat de costurile de productie si comercializare mai mici,
comparativ cu celelalte specii de animale (Van Horne P., 2002).

Tn prezent, industria alimentara urmareste obtinerea produselor functionale
destinate consumului uman, in aceastd categorie incadrandu-se si carnea de pui
(Guéye E.F., 2009). Pe langa productia cantitativd de carne de pasare, pentru
industria alimentara un rol important il joaca si calitatea acesteia, aspect influentat
atat de factori interni, cét si externi (Hascik P. si colab., 2005).

Conceptul de calitate, din punct de vedere obiectiv, inglobeaza o serie de
carcateristici: senzoriale, fizico-chimice si igienico-toxicologice, iar din punct de
vedere subiectiv face referire la preferintele consumatorilor (Georgescu Gh., 2000).

3.1 Caracteristici senzoriale

La baza analizei senzoriale stau metode stiintifice de stabilire a claselor de
calitate. De asemenea, acest mod de apreciere a produselor alimentare se practica de
foarte multa vreme si reprezintd un mijloc de control al calitatii (Pokorny J., 1993).
In cazul carnii de pasire sunt percepute o serie de insusiri precum: aspect, culoare,
aroma (datd de miros si gust), suculenta si fragezime; atribute influentate de factori
endogeni (rasa, ereditate, sex, varstd, individ) si exogeni (tehnologia de crestere,
conditii de abatorizare si conservare) (Vacaru-Opris I, 2004).

Tn ultimii ani a crescut cerinta pentru portiunile anatomice de inters, precum
piept si pulpe, de o calitate superioara si care sa se diferentieze prin caracteristici
senzoriale excelente. Pe seama acestor nevoi, s-a concluzionat cd prezintd interes
carnea rezultata de la cocosii castrati (Amorim A., 2016).

38



Cercetarile efectuate au dovedit ca aplicarea operatiei de claponaj determind
modificari ale metabolismului, influentdnd benefic cresterea cocosilor (Symeon G.K.
si colab., 2012); imbunatatirea structurilor tesuturilor (Miguel J.A. si colab., 2008),
cét si a compozitiei chimice. Prin castrarea cocosilor continutul de lipide din carne
creste, ceea ce joacd un rol foarte important Tn calitatea acesteia, deoarece fata de
musculatura rezultatd de la cocosii necastrati, se Imbunatateste textura si Se
intensificd aroma si suculenta (Chen K.L. si colab., 2005; Lin C.Y. si Hsu J.C., 2013;
Calik J. si colab., 2015). Specialistii in domeniu afirma ca existd o oarecare relatie
intre gustul cérnii si continutul in grasimi intramusculare; daca valoarea este mai
mica de 3% gustul este influentat in mod negativ (Sinanoglou V.J. si colab., 2011).

Tntr-un studiu realizat de Torr M. si colab. (2002), ce viza claponii, s-a
constat ca in functie de rasa si varsta de sacrificare depunerea de tesut adipos 1n
cavitatea abdominala, ct si subcutanat creste semnificativ, ceea ce imprima carnii o
suculentd si o fragezime remarcabili. In urma unei analize amanuntite, s-a
concluzionat ca in cazul claponilor varsta de castrare si de sacrificare sunt foarte
importante 1in stabilirea calitatii senzoriale (Vecerek V. si colab., 2005).
Recomandarea facuta a constat in indicarea efectuarii castrarii la o varsta precoce,
iar sacrificare sa nu depaseasca perioada prevazuti de legislatie (Diaz O., 2010).

Culoarea cérnii este influentatd pozitiv de operatia de claponaj, carcasele
rezultate de la cocosii castrati prezinta luminozitate si ingalbenire mai intense fata
de cocosii necastrati (L*=55,78 fatd de L*= 50,80), respectiv (b*=11,91 comparativ
cu b*=8,41); si, totodata, roseatd mai redusa (a*=4,22 fata de a*=5,61). Relatii
similare au fost stabilite si pentru culoarea muschilor pieptului si a pulpelor (Sirri F.
si colab., 2009). Rasa este un alt factor care influenteaza culoarea carnii de pasare
(Fletcher D.L., 2002). Clasificarea calitatii carnii in functie de valorile luminozitatii
nu este aplicabild pentru cocosii castrati; chiar daca Diaz O. (2010) a remarcat
cresterea luminozitatii la carnea de clapon folosita in studiul sau.

Pentru valorile testului de forfecare s-au remarcat cresteri odata cu inaintarea
in vArsta, puse pe seama evolutiei duritatii tesutului conjunctiv. Cantitatea de colagen
de reticulare este direct proportionala cu vérsta si este adesea asociatd cu cresterea
duritatii fibrelor musculare (Fletcher D.L., 2002). Studiului efectuat de Calik J.
(2015) subliniaza ca valorile fortei de forfecare la carnea de clapon, sacrificat dupa
varsta de 8 luni, sunt mai mari fata de cele obtinute pentru carnea de cocos necastrat.

Tn general, procesul de claponizare determini modificari benefice ale
aspectului musculaturii pieptului si pulpelor, cat si a texturii acestora. Claponii
produc o carne de culoare mai pald, cu un continut mai mic de pigmenti hemici.
Efectul pozitiv al claponizarii asupra texturii carnii consta in valori de forfecare mai
mici, pana la varsta de 8 luni (Sirii F. si colab., 2009). Se consideri a fi necesare
studii suplimentare Tn vederea stabilirii rolului hormonilor sexuali asupra aspectelor
senzoriale ale carnii de clapon, cat si a metabolismului lipidelor la pasarile castrate.

39



Volk M. si colab. (2011) si Lin C.Y. si Hsu J.C. (2013) prezinta in lucrarile
lor faptul ca grasimea de la nivelul musculaturii limiteaza uscarea tesutului in timpul
tratamentului termic si accentueaza senzatia de suculenta.

Garcia M. si colab. (1995) in analiza asupra claponilor nu au sesizat
diferente in ceea ce priveste aroma carnii fierte provenite din zona pieptului si a
pulpelor. Mici diferente au fost semnalate asupra fragezimii si suculentei pulpelor si
pieptului de clapon, ca urmare a continutului mai ridicat de grasimi de la nivelul
musculaturii gastrocnemiene si semimembranoase (Malovr S. si colab., 2009).

Insusirile senzoriale ale carnii de clapon nu sunt direct influentate de
sistemul de crestere aplicat. Intre pasarile crescute in sistem extensiv si cele crescute
n sistem semi-intensiv nu au fost declarate diferente notabile din punct de vedere
senzorial (Garcia M. si colab., 1995). Cu toate acestea, carnea provenitd de la
claponii crescuti intr-un sistem extensiv este preferatd, deoarece se mizeaza pe ideea
ca o pasire crescuta in aer liber prezinta atribute senzoriale mai bune (Fanatico A.C.
si colab., 2007). Consumatorii asociind cresterea extensiva cu sistemele ecologice si
cu lipsa factorilor stresori care ar putea afecta dezvoltarea pasarilor.

3.2 Caracteristici fizico-chimice

Cercetarile existente ce au avut ca obiect proprietatile fizico-chimice ale
carnii de clapon au vizat caracteristici precum: valoarea pH, continutul in apa,
substanta uscatd, proteine, lipide, colesterol, acizi gragi, cenusa.

Printre metodele de stabilire ale calitdtii carnii de pasdre se numard si
criteriul fizic ce constd in masurarea valorii pH la scurt timp dupa sacrificare
(Honikel KO, 2006; Petracci M. si Baeza E., 2007).

Din studiile realizate de Lin C.Y. si Hsu J.C. (2002) si Miguel J.A. (2008),
s-a ajuns la concluzia ca operatia de claponaj aplicatd cocosilor nu influenteaza
semnificativ valoarea pH-ului carnii la 24 de ore postmortem. Diaz O. si colab.
(2010), intr-un studiu, au obtinut pentru carnea claponilor sacrificati la varsta de 5
luni un pH (6,01) mai mare comparativ cu valoarea detectata pentru claponii
sacrificati la varsta de 7 luni (5,86), respectiv cei sacrificati la varsta de 8 luni (5,77).
Odatd cu inaintarea in varsta, indiferent de specie, valoarea pH-ului este invers
proportionald cu varsta, practic, carnea devine din ce, in ce mai acida.

Pentru pectorali valorile pH stabilite au fost mai mici fatd de pH-ul
musculaturii pulpelor, acest lucru a fost pus pe seama faptului ca la nivelul pieptului
muschii sunt de tip glicolitic, iar pulpele prezintd musculatura oxidativa (Diaz O.,
2010). Sirri F. (2009), in urma cercetarilor, a concluzionat ca valoarea pH-ului de
la nivelul pectoralilor a fost mai mica la claponi (5,71) comparativ cu valoarea
identificata pentru cocosii necastrati (5,79); in timp ce pentru cocosii la care operatia
de orhidectomie a esuat, practic unul dintre testicule s-a regenerat, pH-ul determinat

a fost de 5,83. Cat priveste musculatura pulpelor, claponii si pasarile carora li s-a
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regenerat un testicul in urma operatiei au inregistrat o valoare medie a pH-ului de
5,98, 1a 24 de ore dupa sacrificare, in timp ce pentru cocosi pH-ul a fost de 5,95.

Tn ceea ce priveste continutul in apa si, implicit, in substanti uscata, nu au
fost semnalate diferente remarcabile Tn studiile consultate intre loturile de claponi si
cele martor, de cocosi necastrati. Intr-o lucrare intocmita de Marek A. (2016) care a
avut ca si factori experimentali varsta de castrare de 12 saptamani, iar cea de
sacrificare de 20 saptaméani, pentru musculatura pieptului continutul in apa a fost de
75,10% in cazul claponilor si de 75,50% pentru cocosi. La nivelul pulpelor valorile
nregistrate au fost de 73,73% pentru lotul experimental, si de 74,28% pentru lotul
martor. De asemenea, intr-un studiu efectuat pe claponi de Diaz O. (2010), care a
avut ca si obiect de analizd modul in care varsta de sacrificare influenteaza
caracteristicile fizico-chimice, pentru musculatura pectorala continutul in apa
determinat a variat intre 72,65%, la claponii sacrificati la varsta de 5 Iuni, si 72,34%
in cazul claponilor sacrificati la varsta de 7 luni. Proportia de apa identificatd la
nivelul pulpelor a fost ugsor mai mare fatd de cea stabilitd pentru piept, respectiv
73,65% la claponii cu varsta de 140 de zile, si de 73,88% pentru exemplarele
sacrificate la varsta de 196 de zile.

S-a observat cé in ceea ce priveste compozitia chimica a carnii de clapon,
principalul factor de influenta este rasa. Referitor la continutul carnii de clapon in
proteine Sirri F.(2009) a raportat o valoare medie de 24,63% la nivelul musculaturii
pectorale si de 21,44% la nivelul pulpelor; cocosii luati In studiu fiind castrati la
varsta de 7 sdptamani si sacrificati la 26 de sdptamani. Diaz 0.(2010), ntr-o
experientd ce a constat in castrarea cocosilor la varsta de 7 saptamani, si sacrificarea
unui lot la varsta de 5 luni si a celui de al doilea lot la 8 luni, a prezentat faptul ca
procentul proteic din carnea de clapon, idiferent de regiunea anatomica, este invers
proportional cu varsta de sacrificare. Acestia au obtinut valori de 21,89% pentru
musculatura pieptului, la varsta de 5 luni, si, respectiv, de 20,70% trei luni mai tarziu.

Tntr-un alt studiu, efectuat de Mark A. (2016), pasarile au fost castrate la
varsta de 12 saptamani si sacrificate la varsta de 5 luni. S-a consemnat un continut
proteic mai ridicat la nivelul pieptului si pulpelor comparativ cu rezultatele obtinute
de Diaz 0.(2010), respectiv 23,08% proteine in cazul pieptului si 20,45% la nivelul
pulpelor. Franco D.(2016) a folosit ca si material biologic, intr-un studiu pe claponi,
rase de gdini autohtone din Spania. Cocosii au fost castrati la varstele de 6 si 8
saptamani, iar sacrificarea a avut loc la 32 de saptamani. Rezultatele raportate pentru
procentul de proteine au fost de 25,60 pentru pieptul provenit de la claponi, respectiv
de 20,77 pentru musculatura pulpelor.

Cercetarile au aratat ca la nivelul pieptului si al pulpelor continutul de lipide
inregistreaza valori mai mari la claponi, spre deosebire de cocosii necastrati. Acest
fapt ar putea fi atribuit efectelor castrarii asupra metabolismului animalelor,
interventia favorizand depuneri masive de grasimi, dupa cum sustin Mast M.G. si
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colab., (1981). Claponajul, la nivel metabolic, reduce nivelul de testosteron
plasmatic, consecinta constand in cresterea acumularilor de grasimi la nivelul
tesutului subcutanat si intramuscular (Chen K.L. si colab., 2005, Tor M. si colab.,
2005). Cresterea depunerilor de grasimi a fost corelata cu predispozitia crescuta de
lipogeneza hepaticd, concentratii crescute de lipide Tn sange (Hsieh si colab., 2001)
si modificari ale profilului lipoproteinelor (Hsieh C.Y. si colab., 2001; Chen K.L. si
colab., 2005). Lucrarea lui Sirri F. (2009) a relevat, in cazul claponilor, valori de
1,61% pentru continutul in lipide la nivelul pieptului si de 2,69% in cazul pulpelor;
rezultate mai mari cu 0,53%, respectiv cu 0,90%, fata de lotul martor.

Procentul de grdsimi raportat in studiul Iui Diaz O. (2010) a fost direct
proportional cu varsta de sacrificare. Astfel, claponii sacrificati la varsta de 5 luni au
marcat o valoare de 4,22% la nivelul pieptului si de 6,55% pentru pulpe, Tn timp ce
pentru piasarile sacrificate la véarsta de 8 luni continutul de lipide din musculatura
pectorald a fost de 5,09%, iar pentru pulpe S-a obtinut 8,61%. Mark A. (2016), pentru
claponii sacrificati la varsta de 20 de sdptdmani, a obtinut valori ale continutului in
grasimi de 1,88% pentru piept si de 5,30% pentru musculatura pulpelor.

S-a demonstrat ca in cazul claponilor carnea de pe pulpe prezintd un continut
mai ridicat de lipide comparativ cu valoarea caracteristica pieptului. Acest fapt ar
putea fi corelat cu diferentele de tip muscular dintre cele doua portiuni anatomice.
Muschiul pieptului este compus in principal din fibre albe, in timp ce musculatura
pulpelor este constituita din fibre rosii, care prezintd o incarcatura mare de enzime
oxidative, o cantitate mai mica de glicogen si un continut mai mare de lipide (Cason
J. A., 1988; lwamoto H. si colab., 1993; Lukasiewicz Monika si colab., 2015).

Cercetarile ce au vizat compozitia chimica a carcaselor de claponi au abordat
printre altele si concentratia Tn colesterol. Valorile detectate au fost de 0,42 mg/g*
pentru piept si cuprinse in intervalul 0,52 - 0,84 mg/g™ pentru pulpe, diferentele au
fost puse pe seama rasei pe care s-a lucrat (Sirri F., 2009; Franco D., 2016).

Cat priveste continutul in cenusa, S-a remarcat faptul ca in musculatura
pectorala a claponilor procentul este mai mare, comparativ cu valorile obtinute
pentru pulpe. La nivelul pieptului de cocos castrat, literatura de specialitate
stipuleazd pentru procentul de substante minerale valori cuprinse n intervalul 1,15
si 1,99, in timp ce pentru pulpe valorile se situeaza intre 1,09 si 1,30 (Diaz O., 2010,
Sirri F., 2009). S-a observat faptul ca odatd cu inaintarea in varsta continutul in
cenusi scade. Intr-un studiu s-a evidentiat ca pentru claponii sacrificati la varsta de
5 luni cantitatea de substante minerale din piept a fost de 1,15%, iar cea din pulpe a
fost 1,09%; in timp ce, 3 luni mai tarziu valorile inregistrate au fost de 1,05%, la
nivelul pieptului, respectiv de 0,98% in pulpe (Diaz O., 2010).

Din punct de vedere metabolic, cel mai important efect al claponajului
constd in sporirea depunerilor de grasimi la nivelul tuturor portiunilor anatomice
(Tor M. si colab., 2002, 2005). Cresterea continutului de grasimi intramusculare
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contribuie la imbunatitirea caracteristicilor senzoriale ale carnii (Amorim A. si
colab., 2016), dar modifica si profilul acizilor grasi (FAO, 2010).

Lipogeneza la pasari are loc predominant in ficat, iar sinteza acizilor grasi
se desfasoara in tesutul adipos (Griffin H.D. si colab., 1992). Astfel, se explica
diferentele existente intre continutul si compozitia acizilor grasi identificati la nivelul
pieptului cu a celor din regiunea pulpelor. Diferentele ce vizeaza cantitatea de lipide
intramusculare si intermusculare ar putea fi explicate prin deosebirile fibrelor
musculare, cit si a proportiei de tesuturi musculare si intermusculare de la nivelul
celor doud regiuni anatomice de interes (piept si pulpad), dar si pe seama modului de
absorbtie a lipidelor si catabolismului acestora (Xiong Y.L., 1994; Tor M., 2002).

Continutul crescut de grasimi din carnea de clapon este asociat cu diluarea
fosfolipidelor membranare cu triacilgliceroli, ceea ce ar putea explica unele diferente
existente in profilul acizilor grasi (Betti M. si colab., 2009). Pe scurt, o lipogeneza
crescuta implica acumuléri considerabile de acizi grasi (Antunes I.C. si colab., 2019).

O serie de studii efectuate pe claponi au raportat schimbari semnificative in
ceea ce priveste profilul de acizi grasi detectati la nivelul musculaturii pieptului si
pulpelor (Tor M. si colab., 2005, Sirri F. si colab., 2009). Practic, au fost observate
scaderi ale continutului de acizi grasi saturati (SFA) si cresteri ale cantitatilor de acizi
grasi nesaturati (UFA) si a acizilor grasi polinesaturati (PUFA), aspect ce reprezinta
interes comercial. Cui X. si colab. (2017), intr-un studiu ce a vizat cocosii castrati,
au remarcat faptul ca procentul de grasimi intramusculare a fost semnificativ mai
mare la claponi (P<0,05), identificAndu-se o concentratie mai mare de inozin-5'-
monofosfat (IMP) in carnea provenita de la acestia, comparativ cu rezultatul obtinut
pentru loturile martor (P=0,10). De asemenea, la nivelul pieptului, claponii au
prezentat un continut semnificativ mai mare de acid palmitic, 24,48 g/100 g grasimi
fata de 23,68 g/100 g grasimi in cazul lotului de control; acid palmitoleic, cu 0,18
mai mult fatd de lotul martor, cat si de acid oleic, 32,80 g/100 g grisimi spre
deosebire de 31,44 g/100 g grasimi cat s-a stabilit pentru musculatura cocosilor.

Au fost determinate valori mai scazute pentru probele de carne de clapon,
fatd de cele provenite de la lotul de control, in cazul acidului stearic, cu 0,76 g/100
g grasimi mai putin si pentru acidul arahidonic, 8,94 g/100 g grasimi fata de 9,40
g/100 g grasimi (P<0,05). Cat priveste totalul acizilor grasi mononesaturati si
polinesaturati nu au fost inregistrate modificari remarcabile pentru loturile supuse
gonadectomie (P>0,05). Cui X. si colab. (2017) au concluzionat, pe baza rezultatelor,
ca aplicarea claponajului imbunitateste calitatea carnii muschiului pectoral.

Sirri F. si colab. (2009), in cercetarile lor, au ajuns la concluzii similare cu
cea a lui Cui X. si colab. (2017); totalul acizilor grasi mononesaturati (MUFA) si a
acizilor grasi polinesaturati (PUFA), precum si continutul in acizi grasi Q3 si Qe nNU
au fost afectati de operatia de orhidectomie. Cu toate acestea, ludnd nominal n
considerare acizii grasi, acidul linoleic a fost identificat cu valoarea cea mai mare
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(25,51 g/100 g grasimi) Tn carnea din regiunea pieptului provenita de la claponi, in
timp ce pentru acidul arahidonic situatia a fost inversa, valoarea stabilitad a fost de
4,23 g/100 g grasimi, cu 3,59 g/100 g grasimi mai putin fatd de cocosii din lotul de
control. Tn plus, claponii au prezentat un continut mai mare de acid linolenic (1,49
g/100 g grasimi) si un nivel mai scdzut de acid docosapentaenoic (0,69 g/100 g
grasimi), fatd de lotul martor pentru care valorile au fost de 0,73 g/100 g grasimi,
respectiv de 1,27 g/100 g grasimi.

S-a concluzionat ca operatia de claponaj nu a influentat remarcabil
proportiile SFA, MUFA, PUFA, si nici raportul dintre acizii grasi Qs si Qa. Cu toate
acestea, cocosii castrati au prezentat Un continut in acizi linoleici si linolenici
semnificativ mai mare (P<0,01), cat si un continut mai scazut de acid arahidonic,
eicosapentaenoic, docosapentaenoic (Sirri F. si colab., 2009).

O altd lucrare ce a vizat claponii subliniaza acelasi aspect, si anume, ca
principalii acizi grasi (palmitic, stearic si arahidonic) au fost puternic influentati de
castrare, rezultdnd o carne cu indici nutritionali mai buni (totalul acizilor grasi
saturati mai scazut, in timp ce raportul dintre acizii grasi Qs si Qa, cat si raportul
PUFA/SFA mai mare) (Franco D. si colab., 2016).

Incd nu s-a elucidat rolul hormonilor sexuali asupra fibrelor musculare si a
metabolismului lipidic la pasarile castrate.

3.3 Caracteristici histologice

Cu toate ca efectele castrarii cocosilor sunt studiate de ceva timp, exista
putine informatii cu privire la influenta acestei proceduri asupra diametrului fibrei
musculare, cat si asupra histologiei tesutului osos al claponilor (Lin C.Y. si Hsu J.C.,
2002). Se cunoaste ca deficitul de androgeni cauzat de indepartarea testiculelor
influenteaza diametrul fibrelor musculare (Gesek M. si colab., 2017).

Lin C.Y. si Hsu J.C. (2002) au demonstrat ca operatia de claponaj a condus
la micsorarea diametrului fibrei la nivelul muschilor pectorali superficiali la cocosii
din Taiwan. Acelasi aspect a fost pus in evidentad de Calik J. si colab. (2015) pentru
claponii Greenleg Partridge, sacrificati dupa 24 de saptamani de ingrisare.

Unul dintre indicatorii calitdtii carnii este diametrul fibrei musculare; cu cét
acesta este mai mic, iar depunerile de grasime sunt mai mari, cu atit carnea este mai
frageda si de o calitate mai buna (Gesek M. si colab. 2019).

In urma evaluarii histologice a muschilor scheletici proveniti de la claponii
si cocosii luati in studiu, Gesek M. si colab. (2017) au observat ca acumularea de
tesut adipos, disparitia striatiilor transversale si defragmentarea segmentara a fibrelor
au fost detectate in proportii mai mari la claponi. Tn plus, n probele analizate au fost
observate hiperplazii ale muschilor netezi, infiltrarea celulelor limfoide, cat si
displazii fioromusculare. In studiu au fost vizati muschii pectorali si muschii pulpei,

cei mai afectati fiind cei din urma. Cu toate acestea, nu au existat diferente
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semnificative, din punct de vedere statistic, Tn ceea ce priveste modificérile
histopatologice pentru cele doua grupe musculare. Ca si exemplu pot fi luate valorile
nregistrate pentru diametrului fibrelor musculare de la nivelul pectoralului la
claponii si cocosii sacrificati la 20 de saptamani (39,64 um, respectiv 43,47 pm).
Gesek M. si colab. (2019), Intr-un alt studiu pe claponi, au ajuns la concluzia ca la
nivelul pectoralului peste 80% din fibre sunt de tip 11 B.

Tn China s-a urmirit calitatea carcaselor rezultate de la pasarile castrate
(cocosi si gaini) si sacrificate la varsta de 17 saptdmani. Din punct de vedere
histologic, s-a constat ca diametrul si aria fibrelor musculare de la nivelul pieptului
au fost semnificativ mai mici, iar densitatea fibrelor a fost mai mare in cazul
claponilor si al géinilor ovariectomizate, spre deosebire de pasarile din loturile de
control (P<0,05), s-a inregistrat sciderea semnificativa a valorilor de forfecare
pentru muschiul pieptului (Cui X. si colab., 2017).

Pana in prezent nu a fost elucidat pe deplin modul in care operatia de
indepartare a testiculelor influenteaza profilul histologic al musculaturii pectorale,
semimebranoase si gastrocnemiene, recomandandu-se aprofundarea problematicii.
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CAPITOLUL 4: PROBLEME REZOLVATE, PARTIAL
REZOLVATE, CONTRADICTORII SI NEREZOLVATE,
LEGATE DE ARTA CLAPONAJULUI, TEHNOLOGIILE DE
CRESTERE SI CALITATEA CARNII
CHAPTER 4: SOLVED, PARTIALLY SOLVED,
CONTRADICTORY AND UNSOLVED PROBLEMS, RELATED
TO THE ART OF CAPONS, GROWTH TECHNOLOGIES AND
THE QUALITY OF THE MEAT

Probleme rezolvate

Este unanim acceptat faptul ca dupd cateva saptaméani de la aplicarea
castrarii la cocosi, pe baza reducerii nivelului de hormoni androgeni, are loc involutia
crestei si barbitelor, indivizii asemanandu-se cu gainile.

Tntr-un studiu efectuat de Cubilo M.D. si Tor M. (1999) s-a dozat cantitatea
de testosteron din sdnge pentru un lot de claponi si s-a comparat cu valoarea obtinuta
pentru grupul de control, in sdptdmanile 8 si 18 de viatd. Rezultatele pentru cocosii
castrati au fost de 170 ng/ml si respectiv 140 ng/ml, in timp ce pentru cocosi valorile
obtinute au fost de 660 ng/ml si 10 000 ng/ml. Totodata, S-a remarcat disparitia
cantatului si a instinctului sexual, pasdrile acordand o deosebitd importanta hranei.

Tn Europa, varsta minima de sacrificare a claponilor este stabilitd prin cadrul
legislativ al Regulamentului C.E. Nr. 543/2008, care prevede post-operator o
perioada de cel putin 77 zile de ingrasare pana la suprimarea vietii.

Pe baza cercetarilor efectuate, s-a conchis ca practicarea sacrificarii
claponilor dupa varsta de 10 luni afecteaza insusirile senzoriale caracteristice
cocosilor castrati.

Studiile au confirmat faptul ca la nivelul carcaselor de claponi existd mai
multd grasime abdominald, subcutanatd si intermuscularda comparativ cu valorile
nregistrate pentru cocosi.

De exemplu, intr-o lucrare efectuat de Benk A. si colab. (2018), pentru
claponii cu varsta de 23 saptaméni S-a inregistrat o greutate medie a grasimii
abdominale de 139 g, in timp ce cocosii din lotul de control au marcat valoarea de
28 g. Intr-o alta experient, realizata de Lei M. si colab. (2022), valorile notate pentru
grasimea abdominala a claponilor, in saptamanile 24 si 32 de viata, au fost de 160,95
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g, respectiv 397,94 g, in timp ce mediile Tnregistrate pentru loturile martor au fost de
154,79 g si de 243,69 g.

Se considera ca la claponi depunerile de grasime din regiunea abdomenului
sunt cel putin duble fatd de cele nregistrate la cocosi (Duan J. si colab., 2013).

Cat priveste caracteristicile carnii, S-a demonstrat cd aplicarea operatiei de
orhidectomie nu modifica pH-ul.

Pe baza cercetarilor S-a stabilit cd musculatura claponilor este mai bogata
din punct de vedere proteic fata de cea provenita de la cocosii necastrati. La nivelul
musculaturii pectorale s-au consemnat valori cuprinse intre 19,00-25,60%, iar pentru
pentru pulpe intervalul a fost 18,00%-22,00%.

In prezent, se cunoaste ci in cazul cocosilor supusi operatiei de castrare,
datoritd modificarilor metabolice, existd depuneri mai mari de grasimi, comparativ
Cu pasdrile necastrate, mai ales la nivelul musculaturii semimebranoase si
gastrocnemiene. Astfel, continutul in lipide de la nivelul pieptului variazd de la
1,50% pana la 4,50%, in timp ce valorile precizate pentru musculatura pulpelor
fluctueaza intre 3,00% si 8,60%. Cat priveste continutul in minerale, nu S-au Sesizat
diferente remarcabile intre claponi si cocosi.

Studiile au demonstrat ca practicarea claponajului la cocosi determina
scaderea continutului de acizi grasi saturati (SFA) si cresterea concentratiei de acizi
grasi nesaturati (UFA), respectiv polinesaturati (PUFA), un aspect benefic pentru
sanatatea consumatorului.

Probleme partial rezolvate

In prezent, in vederea obtinerii claponilor se practica dou tehnici, si anume
metoda chirurgicald bilaterald sau unilaterald (in functie de experienta celui care
executd operatia) si metoda laparoscopica. Se are in vedere stabilirea unei tehnici cat
mai rapide, sigure si convenabile, care sa asigure o mortalitate it mai redusa.

Se cunoaste faptul ca, in urma aplicérii castrarii, apar situatii de pierderi din
efectiv cauzate de hemoragia interna (testiculele sunt dispuse in imediata vecinatate
a venei plex sublombare). Rata mortalitatii in urma claponajului variaza intre 10%
(Rikimaru K. si colab. 2011) si 50% (Fantnaru M., 2015), in functie de abilitatile
operatorului si varsta pasarilor.

Cea mai frecventd complicatie post-operatorie este aparitia edemului
subcutanat, in aproximativ 50% dintre cazuri. Specialistii recomanda punctia zonei
afectate cu un ac in primele doud saptdmani post-castrare. Pand in prezent nu se
cunoaste niciun mod satisfacator de prevenire al acestei probleme.

O alta problema partial rezolvata consta in stabilirea unei tehnologii clare de
crestere pentru claponi, care sd prezinte datele necesare referitoare la structura si
conditiile de calitate ale furajelor recomandate, cét si conditiile de microclimat
propice pentru cocosii castrati.
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In cresterea claponilor s-au testat diverse retete si moduri de furajare. In timp
ce unii crescatori au administrat pe intreaga perioada de crestere o singura reteta de
furajare caracterizatd printr-un continut proteic de 17,00-18,00% si energie
metabolizabild 2700-2800 kcal/kg (cea mai utilizata tehnica de furajare), altii au
aplicat doua etape de furajare. In prima faza, furajul asigura un nivel proteic de
23,50% si 0 energie metabolizabila de 3100 kcal/kg, iar in cea de a doua etapa de
furajare, aplicata cu o luna Tnaintea sacrificarii, procentul de proteine a fost redus la
18,00, iar valoarea energiei metabolizabile la 2900 kcal/kg.

Probleme contradictorii

Cei mai controversati factori de influentd in obtinerea claponilor se
considera a fi rasa, varsta de castrare si perioada de ingrasare, pentru care nu au fost
stabilite criterii de baza (Kasperek K. si colab., 2021).

Péna in prezent nu au fost realizate suficiente studii pe diferite rase de gaini
care sa fie supuse operatiei de orhidectomie la diferite varste, astfel incat sa se poata
trage concluzii clare, desi este binecunoscut faptul cd maturitatea sexuald se
instaleaza la varste diferite, in functie de rasa.

n opinia lui Shao Y. si colab. (2009), varsta la care se aplica castrarea
pasarilor joaca un rol crucial in vederea obtinerii unor rezultate remarcabile in
momentul sacrificarii. Practic, se considerd cd intervalul optim de realizare a
claponajului coincide cu perioada initierii maturitatii sexuale. S-a observat ca dupa
castrare pasarile nu mai dezvoltd instinctul teritorial si prezintd un apetit ridicat,
aspect ce conduce la Imbunatatirea calitatii carnii.

Un alt subiect dezbatut este aplicarea anestezicului premergator interventiei
chirurgicale. Unii specialisti sunt de parere ca substantele de sedare folosite Tnaintea
operatiei propriu-zise ar avea remanenta si ar putea afecta consumatorul. Pe de alta
parte, exista foarte multi specialisti care sustin ca nu este etic ca pasarile sa fie supuse
stresului gi suferintei cauzate de o interventie chirurgicala greoaie si dureroasa.

In ciuda faptului ci o mare parte dintre cei care au studiat influenta
claponajului asupra randamentului la sacrificare si a calitdtii carnii au demonstrat
rolul benefic al castrarii cocosilor (Kwieciert M., 2015), exista situatii in care loturile
martor au Tnregistrat performante de crestere si insusiri fizico chimice superioare
(Adamski M., 2016), aspect influentat, cel mai probabil, de rasa folosita.

Probleme nerezolvate

Una dintre problemele nerezolvate constd in sezonalitatea aplicarii
claponajului. Nu s-a stabilit pand in prezent o perioada din an pretabild castrarii.

Pe parcursul cercetirilor ce au vizat claponii s-a observat faptul ca daci in
urma orhidectomiei testiculele nu au fost extrase complet, acestea au capacitatea de
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a se regenera. Rezultatul este un semi-clapon, care prezintd caracteristici
intermediare intre cocos si clapon, atat din punct de vedere al aspectului, cat si a
calitatii senzoriale si fizico-chimice a cérnii.

Cu toate ca s-a studiat influenta claponajului asupra continutului in grasimi,
a ramas necunoscut rolul hormonilor sexuali asupra metabolismului lipidic la
pasarile castrate. De asemenea, nu se cunoaste modul in care lipsa hormonilor
androgeni influenteaza caracteristicile histologice ale carnii.

Totodata, nu exista date referitoare la efectul castrarii asupra scheletului si
mai ales a densitatii osoase; exista studii care au aratat ca oasele claponilor sunt mai
scurte decat ale cocosilor, Insa fenomenul nu a fost explicat.

Cat priveste alimentatia claponilor, nu se cunoaste modul in care ar influenta
productia cantitativa si calitativa de carne o dietd bazata in exclusivitate pe porumb.

In prezent, inca nu au fost stabilite cele mai pretabile rase de giini in vederea
aplicarii claponajului, $i nici nu se cunosc cu exactitate varstele cele mai potrivite
pentru efectuarea castrarii si sacrificarii pasarilor.

Pe baza acestor aspecte, se considera a fi necesara studierea in continuare a
problematicii claponilor.
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CAPITOLUL S: CADRUL INSTITUTIONAL SI
ORGANIZATORIC AL CERCETARILOR
CHAPTER 5: INSTITUTIONAL AND ORGANIZATIONAL
FRAMEWORK OF RESEARCH

5.1 Scopul cercetarilor

In avicultura exista sectoare de productie Tn care nu este nevoie de masculi
(cazul gainilor ouatoare) sau in care necesarul este de cel mult 15-20% din efectivul
de femele (cazul gainilor de reproductie).

Dacid se are in vedere cd la ecloziune se obtin cocosei si puicute intr-0
proportie aproximativ egald, rezultdnd un numar foarte mare de masculi pentru care
nu existd o strategie de valorificare (de reguld, acestia urmeaza traseul deseurilor
biologice din statia de incubatie).

Castrarea cocosilor, cunoscuta si sub denumirea de claponj sau claponizare,
presupune extirparea gonadelor (testiculelor) cu efecte directe la nivel neuro-
endocrin, metabolic si comportamental.

Principalul efect al orhidectomiei este suprimarea functiei de reproducere,
urmata de cresteri considerabile in greutate si mai ales de acumulari mari de grasime
care influenteaza pozitiv calitatea carnii obtinute. Sub aspect comportamental,
claponii pierd o parte din trasaturile specifice sexului (nu mai canta, nu mai prezinta
teritorialitate) si sunt mai putini activi comparativ cu cocosii (Calik J., 2014).

Desi exista studii referitoare la efectele claponizarii asupra performantelor
de crestere ale pasarilor, rezultatele acestora sunt incomplete sau contradictorii
pentru a se putea formula o concluzie generald (Cason J.A., 1988).

De exemplu, avicultorii din perioada secolului trecut au promovat
claponizarea ca fiind cea mai buna metoda pentru Imbunétatirea ratei de crestere si
de valorificare a hranei, procedura a fost contestatd de Mahmud M.A. si colab.
(2013) precum si de Symeon G.K. si colab. (2010), care erau de parere ca eficienta
cresterii claponilor depinde de foarte multi factori (rasa, varsta si metoda de castrare,
varsta de sacrificare, tipul de furaj administrat), unii fiind greu de controlat
(Rikimaru K. si colab., 2009).

Orice rasd poate fi supusd operatiei de orhidectomie, insa producatorii
comerciali recurg la hibrizi pe baza de Cornish si Plymouth Rock, rase folosite in
mod obisnuit in industria puiului de carne (Jacob J. si colab., 2000).
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Existd si tari unde producerea claponilor este incurajatd prin politici
nationale. Astfel, in Polonia, Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale prezintd
informatii despre vechiul clapon polonez (Kapfon staropolski) care a fost inclus pe
lista produselor traditionale In anul 2010; In aceastd tard, retetele vechi din
»Compendium Ferculorum” revin in actualitate, datoritd implicdrii organizatiilor
culinare care promoveaza claponii polonezi.

Cererea constant mare pentru carnea de pasare face ca cercetarile in
domeniul avicol sa prezinte un interes continuu, fie cd acestea fac referire la sistemul
industrial de productie, fie la sistemele particulare de crestere (Label Rouge, free-
range, crestere ecologica, etc.).

Din considerentele mentionate, ne-am propus sa Studiem efectele
claponajului (castrarii) cocosilor asupra performantelor productive si mai ales asupra
calitdtii carnii rezultate, in ideea valorificarii superioare a acestei categorii de pasari.

5.2 Cadrul institutional

Universitatea de Stiintele Vietii ,,Jon Ionescu de la Brad” din lasi este
constituitd din patru facultati: Agricultura, Horticultura, Ingineria resurselor animale
si alimentare si Medicind Veterinard; in cadrul acestora exista mai multe specializari
ce vizeazd domeniile agricole, zootehnice, horticole, biologice, ale medicinei
veterinare, ale industriei alimentare si ale alimentatiei publice (fig. 5.1).

Figura 5.1 Universitatea de Stu'gee Vietii ,,Jon Ionescu de la Brad” din lasi//asi University of Life
Sciences (foto original)

Facultatea de Zootehnie din Iasi a trecut printr-un proces de rebrandig, in
anul 2021, prin schimbarea titulaturii Tn Facultatea de Ingineria Resurselor Animale
si Alimentare. Aceasta cuprinde trei specializdri care au drept obiectiv principal
formarea de specialisti in sfera cresterii animalelor, controlului si expertizei
produselor alimentare, ingineriei si managementului in alimentatiei publica si
agroturism (fig. 5.2).
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Figura 5.2 Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare/Faculty of Food and Animal
Sciences (foto original)

Experimentele aferente prezentei teze de doctorat s-au realizat in conditiile
Biobazei Facultatii de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare, structura
administrativa care dispune de toate dotarile tehnice necesare pentru efectuarea de
cercetdri stiintifice pe pasari si animale de blana (fig. 5.3).

Figura 5.3 Biobaza Facultatii de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare/Biobase of Faculty of
Food and Animal Sciences(foto original)

Operatia de castrare a cocosilor a fost realizatd in sectia de chirurgie a
Facultatii de Medicind Veterinara lasi.

Aprecierile cantitative si calitative ale productiei de carne precum si
analizele histologice au fost efectuate in cadrul laboratoarelor didactice si de
cercetare ce apartin Facultatii de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare lasi:
laboratorul pentru ,,Microbiologie alimentara, igiena, siguranta alimentara” (fig.
5.4), laboratorul de ,,Cercetare nutritie si alimentatie” (fig. 5.5); laboratorul pentru
,»Controlul calitdtii carnii si a produselor din carne”.
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Figura 5.4 Laboratorulentru ,» Microbiologie Figura 5.5 Laboratorul pentru

alimentara, igiend, sigurantd alimentard "/, Food »~Cercetare nutritie si alimentatie”/,, Nutrition
microbiology, hygiene and food safety” laboratory and Food Research ” laboratory
(foto original) (foto original)

O parte dintre analizele prezentate in lucrare au fost efectuate de catre
laboratoare acreditate RENAR (laboratoarele Directiei Sanitar Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor Iasi si, respectiv, ale Institutului de Cercetare si Dezvoltare
pentru Biologie si Nutritie Animala- Balotesti).

5.3 Planul experimental si organizarea cercetirilor

Conform protocolului experimental (fig. 5.6), cercetarile care au stat la baza
realizarii prezentei teze de doctorat au fost defalcate pe doua experiente si anume:
» Experienta nr. 1 ,,Rezultate privitoare la performantele in productia de
carne ale claponilor obtinuti pe baza hibridului Hubbard”,
» Experienta nr. 2 ,,Rezultate privitoare la performantele in productia de
carne ale claponilor obtinuti pe baza rasei Git Golas de Transilvania”.
Materialul biologic a fost achizitionat la véarstd de 35 zile de la o ferma
specializatd In cresterea pasarilor.

Pentru realizarea Experientei nr. 1 au fost luati in studiu 30 cocosi Hubbard,
repartizati pe doud loturi si anume: Lm-1 (10 capete) si Lexp-1 (20 capete).

Tn cazul Experientei nr. 2 s-a lucrat pe cocosi Gdt Golas de Transilvania
(30 capete), repartizati pe 2 loturi de studiu: Lm-2 (10 capete) si Lexp-2 (20 capete).

Cocosii din ambele loturi experimentale (Lexp-1 si Lexp-2) au fost supusi
operatiei de castrare la varsta de 49 zile, prin metoda chirurgicala bilaterala.

Sacrificarea pasarilor din cele patru loturi de experienta s-a realizat in ziua a
140-a de viata, dupa o dieta de 12 ore.

Cresterea pasarilor s-a efectuat in cadrul Biobazei Facultitii de Ingineria
Resurselor Animale si Alimentare, in conditii de microexperiment, dupa o

tehnologie adaptata de noi la principiile cresterii intensive. Pe intreaga perioada de
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crestere s-a procedat la Tnregistrarea parametrilor de microclimat asigurati pasarilor
studiate (temperaturd, umiditate relativa).
Cercetérile aferente celor doud experimente au avut obiective multiple,
grupate pe trei paliere de interes:
» performante de crestere:
e dinamica greutatii corporale (Q);
e dinamica sporului de crestere in greutate (g);
e consumul de hrana (g/cap/zi);
¢ indicele de conversie a hranei (kg n.c./kg spor);
o mortalitatea (%));
» productia cantitativa de carne:
o randamentul la sacrificare (%);
e cota de participare a portiunilor transate in alcatuirea carcasei (%);
e greutatea organelor interne (g);
e raportul carne/oase;
e cantitatea de grasime abdominala,
» calitatea carnii de clapon:
e proprietatile senzoriale (aspect, aroma, suculenta, fragezime);
o valoare pH;
e compozitia chimica:
o continut in apa (%);
continut in substantd uscata (%);
continut in proteine (%);
continut in lipide (%);
continut in cenusa (%);
continut in substante extractive neazotate (%);
continut in acizi grasi (§ FAME/100g total FAME);
o continut in colesterol (%).

O O O O O O

e particularitati histologice:

o grosimea fibrei musculare (um);

o aria pe sectiune (um?);

o densitatea fasciculelor (nr. f.m./mm?);

o proportia de tesut muscular si tesut conjunctiv (%).
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5.4 Material si metode de lucru
5.4.1 Materialul biologic studiat

Hibridul de gaina Hubbard

Compania Hubbard Farms a fost fondata in 1921 in Statele Unite ale
Americii; pe parcursul timpului, firma a dezvoltat diferite linii genetice de gaini,
caracterizate printr-o crestere lentd si o foarte bund conversie a hranei
(www.hubbardbreeders.com), utilizate Tn fermele extensive sau free range
(Drevenstedt J. H., 2015).

Pasarile Hubbard prezintd o musculaturd dezvoltatd, au picioare scurte si
puternice, de culoare galbend; penajul poate fi de diferite culori, de la alb si negru,
pana la rosu, maro sau combinatii ale acestora. La cocosi, creasta si barbitele sunt
proeminente la maturitate (fig. 5.7).

/’_\,A&} -

Figura 5.7 Hibridul de gdina Hubbard/Hubbard chicken hybrid
(sursa: https://www.hubbardbreeders.com/products/hubbard-males/7756-hubbard-slow-
growth-males.html)

Din punct de vedere temperamental, pasarile ce apartin hibridului Hubbard
sunt calme si docile, ceea ce le face usor de crescut si gestionat atat in sistemele
gospodaresti (extensive), cét si in cele intensive (Elfick D., 2012).

Broilerul este recunoscut pentru pofta de mancare persistenta, permitandu-i
astfel sd mentina ratele mari de crestere chiar si atunci cand sunt folosite furaje slabe
din punct de vedere nutritiv (Hutu I. si colab., 2006).

Performantele hibridului Hubbard sunt reprezentate de o rata de mortalitate
de maximum 3,00% la varsta de 70 de zile, greutatea corporald medie de 2900 g si
un randament la sacrificare de 70,00% in cazul masculilor. Proportia de participare
a pieptului in carcasa este, Th medie, de 19,50% in cazul cocosilor, si de 18,70% in
cel al gdinilor; cat priveste grasimea abdominald, aceasta reprezinta 1,75-2,00% din
greutatea carcasei (Tab. 5.1).
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Tabelul 5.1/Table 5.1
Performantele de crestere ale hibridului Hubbard/The growth performance of the Hubbard hybrid
(sursa: Ghidul Hubbard 2017)

Performantele hibridului
Hubbard

Mortalitate
(p4na la 70 zile) (%)
Greutate corporala medie
la 56 zile (g)

Greutate corporali medie
la 70 zile (g)
Randament la sacrificare
la 70 zile (%)
Proportia de piept din
total carcasi (%)

Grasime abdominala (%)

Sub aspect chimic carnea de Hubbard prezinta un continut in apa de 65,30%,
procentul de substanta uscata de 34,70, continutul in proteine brute de 23,10%, cel
in lipide brute de 11,50%, iar continutul in substante minerale de 2,80% (tab. 5.2).

Tabelul 5.2/Table 5.2
Compozitia chimica a carnii la cocosii Hubbard/Chemical composition of meat from
Hubbard roosters (Dupa Abdullah Y. si colab., 2010)

Caracteristica Continut
Apa (%) 65,30
Substanta uscata (%) 34,70
Proteine brute (%) 23,10
Lipide brute (%0) 11,50
Cenusa (%) 2,80

Se cunoaste faptul ca hibridul comercial Hubbard nu impune cerinte speciale
pentru tipul de hrand administrata si a managementului tehnologic aplicat.

Rasa Gat Golag de Transilvania

Se considera ca stramosii rasei Gat Golas de Transilvania ar fi de sorginte
asiatica. Dovada in acest sens este datd de faptul ca puii fard pene in jurul gatului
sunt reprezentati in vechea artd japoneza (Desta T.T., 2021). Probabil, ascendentii
acestor pasari au fost adusi din Asia in bazinul carpatic de cuceritorii huni la sfarsitul
secolului al IX-lea. Rasa de gaini Gat Golas exista de citeva mii de ani, iar istoria ei
este destul de obscura. Denumirea de Gat Golas de Transilvania a fost stabilita prin
asocierea cu locul de formare al rasei autohtone (fig. 5.8).
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Figura 5.8 Zona de formare a rasei Gat Golas de Transilvania/The area of formation of the
breed Transylvanian Naked Neck (sursa: https://www.raremaps.com/)

Arhivele roménesti o mentioneaza pe Luiza Hohenberg din Transilvania ca
fiind una dintre primii crescatori specializati In cresterea si selectia acestei rase. Se
spune ca pasarile din crescatoria ei au stat la baza inmultirii rasei, descendentii fiind
trimisi in Germania, Austria si Franta.

Cu un nume la fel de bizar ca si infatisarea, puiul Gat Golas de Transilvania
se diferentiazd fata de oricare dintre celelalte rase de gaini existente, prin lipsa
penelor de pe gat. Trasatura pentru gatul gol este una dominanta, controlatd de o
aleld incomplet dominanta (Na) gasitd aproape de mijlocul cromozomului 3, practic
fiind vorba de o mutatie geneticd aleatorie care determind supraproductia unei
molecule de blocare a cresterii penelor, numita BMP12.

Geneticianul Hutt F.B, in 1949, a izolat gena care face ca gatul si fie lipsit
de pene. Aceastd gend a fost numitd ,,Na” deoarece este 0 gend cu un caracter
dominant; o singurd doza determina in cazul descendentilor aparitia gatului gol, cat
si reducerea 1mbracarii cu pene de la nivelul trunchiului. De asemenea, s-a
demonstrat ca gena ,,Na” Tmbunatateste dimensiunea pieptului si reduce stresul
termic la pui.

Pasdrile din rasa Gat Golas de Transilvania se caracterizeaza printr-un
trunchi lung, de forma cilindrica; pieptul este mare, rontunjit si purtat usor inainte.
Capul este de marime medie, cu fata complet golasa; pe crestet si ceafd existd un
manunchi de pene, iar creasta este de marime medie cu cinci varfuri bine definite.
Gatul este de lungime medie, usor curbat in foma de ,,S”, complet golas, cu piele
rosie de diferite nuante. Aripile au o lungime medie si sunt strans adunate pe corp.
Gambele sunt robuste si acoperite cu pene. Fluierele au osatura fina si culoarea
neagra la varietatea neagra si alba-roz la celelalte varietati (Usturoi M.G., 2008).
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Varietdtile de culoare cunoscute sunt in numar de sase: neagra, alba, barat-
ondulata, rosie (cea mai raspandita), galbend si albastrd. Ochii sunt maro-roscat, iar
ciocul si ghearele sunt galbene la tipurile deschise la culoare si albastru inchis, pana
la negru, la pasarile cu penajul inchis. Pigmentul pielii este influentat de sistemul de
crestere; astfel, pasarile crescute extensiv, expuse la soare, prezinta o piele rosiatica,
in timp ce pasdrile crescute intensiv si super-intensiv, au pielea de la galben-
portocaliu pana la roz deschis (fig.5.9).

Figura 5.9 Gat Golas de Transilvania varietatea alba
/ Transylvanian Naked Neck white variety
(sursa: http://breedsavers.blogspot.com/)

Din punctul de vedere al performantelor productive, aceasta rasa realizeaza
greutiti la maturitate cuprinse ntre 2,50-3,00 kg la masculi si 2,00-2,50 kg la femele.
Productia de oua este de 120-170 bucati, iar greutatea medie a oudlor de 55 g;
culoarea cojii variaza de la alb pana la galben (Stefanescu Gh., 1999).

Carnea se caracterizeaza prin suculenta, fragezime si gust placut.

Sub aspect chimic, prezintd un continut in apa ce variaza intre 73,02% si
73,90%, un continutul in proteine brute cuprins ntre 23,51% si 24,41%; proportia
de lipide brute fiind situata intre 0,73 si 0,88, in timp ce continutul in substante
minerale variaza inte 1,04% si 1,19%, in functie de varietatea de culoare (Tab. 5.3).

Tabelul 5.3/Table 5.3
Compozitia chimica a carnii la rasa Gat Golas de Transilvania/ Chemical composition of meat from
Transylvanian Naked Neck breed (Dupa Shafigq M. si colab., 2022)

Neagri Barat-ondulata Rosie Alba

Apa (% 73,29 73,02 73,90 73,33
bstant3 ata (% 26,71 26,98 26,10 26,67
Proteine brute (% 24,34 24,36 23,51 24,41
pide brute (% 0,85 0,88 0,80 0,73

% 1,14 1,19 1,06 1,04
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5.4.2 Metode de lucru utilizate

5.4.2.1 Metode de apreciere a performantelor de crestere

Pe parcursul perioadei de crestere au fost monitorizati parametrii de

microclimat (temperatura si umiditatea relativd a aerului), asigurati pasérilor
studiate. Inregistrarile s-au efectuat zilnic, la aceeasi ora, cu ajutorul aparatului Testo
410-2, iar la finalul fiecarei saptamani s-au calculat valorile medii pentru cei doi
parametri.

Cat priveste aprecierea performantelor de crestere, au fost vizate:

» greutatea corporald - s-au realizat cantariri individuale, folosind un cantar

Indicele de conversie a hranei (kg n.c./ kg spor) =

electronic, cu un domeniu de cantérire cuprins intre 1 — 50000 g; cantaririle
au fost efectuate la fiecare 7 zile, dimineata, inainte de furajare;

sporul mediu zilnic — diferenta dintre greutatea pasarilor la sfarsitul
saptimanii §i greutatea pasarilor la inceputul sdptdmanii, raportata la
numarul de zile la care se face referinta:

Spor mediu zilnic (g) - Greutate finala—Greutate initiala

numairul de zile la care se face referinta

consum total de nutret combinat — cantitatea totald de furaj consumata de
pasdrile din acelasi lot, intr-o anumita perioada de timp (kg/lot/perioada);
consum mediu zilnic — cantitatea de hrana consumatd de 0 pasare intr-0
singura zi (g/cap/zi);

indicele de conversie a hranei — raportul dintre cantitatea de nutret combinat
consumat de pasare Tntr-o anumita perioada si sporul de crestere al acesteia
din perioada respectiva (kg n.c./kg spor):

cantitatea de n.c.consumat

spor de crestere

5.4.2.2 Metode de apreciere a productiei cantitative de carne

>

>

greutatea pasdrilor vii — cantarirea individuald a pasarilor, Tnainte de a fi
sacrificate, cu ajutorul unui cantar;

greutatea carcaselor — a fost determinatd imediat dupa sacrificare si apoi
dupa 24 ore de refrigerare prin cantarire cu balanta analitica;

randamentul la sacrificare — raportul procentual dintre greutatea vie a
pasdrilor si greutatea carcaselor, calculat dupa relatia:

. G tat
Randamentul la sacrificare (%) = 2% ¥ 100

Greutate in viu
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» ponderea portiunilor transate din carcase (piept, pulpe, aripi, tacam -
portiunile anatomice rezultate dupa transare au fost cantarite si apoi au fost
raportate la greutatea carcasei de la care au provenit. Portiunile anatomice
au fost cu piele si os, iar tacdmul a inclus spinarea, ghearele si capul.
Procentul de participare a fiecarei regiuni anatomice a fost calculat pe baza
formulei:

Greutate portiune anatomica
P x 100

Cota de participare a portiunilor transate (%) = Croutate carcasa

» greutatea organelor comestibile (inimd, ficat, pipotd) — prin cantirirea la
balanta analitica;

» proportia _de grasime abdominald - Tn urma indepartarii din zona
abdominald a grasimii si cantérirea acesteia la o balantd analitica. Proportia
s-a calculat cu ajutorul formulei:

cantitatea de grasime+100

Proportia de grasime abdominala (%) = - —
7 greutatea carcasei la sacrificare

» raportul carne/oase - s-a efectuat dezosarea, in urma careia s-au cantarit
carnea si oasele rezultate, iar apoi s-a calculat raportul dintre cele doua.

5.4.2.3 Metode de apreciere a productiei calitative de carne

Aprecierea insusirilor senzoriale

Analiza senzoriald a fost efectuatd de un grup alcatuit din 10 membri, pe
baza ISO 8586-1:1993; evaludrile s-au executat pe probe prelevate din musculatura
pectorald si respectiv, din musculatura picioarelor.

Cu o zi inainte de sesiunea senzoriald, probele au fost decongelate la 4 °C,
au fost transate si dezosate. Probele au fost ambalate individual in folie de aluminiu
si au fost numerotate aleatoriu, apoi au fost supuse tratamentului termic, in cuptorul
preincilzit la 180-200°C, pana cand valoarea din centrul termic a fost de aproximativ
75°C (1SO-8586-1:2001). In urma preparirii termice, probele au fost esantionate in
buciti cu dimensiuni de 2 x 2 x 1 cm?® si distribuite evaluatorilor.

Evaluarea insusirilor senzoriale a portiunilor anatomice luate Tn studiu s-a
realizat cu ajutorul metodei scarii de punctaj, fiecare parametru fiind notat de la 0-5,
punctele fiind acordate conform (tab.5.4).
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Tabelul 5.4/Table 5.4

Scara de punctare pentru examenul senzorial al carnii/Scoring scale for sensory examination of meat

Numar de

puncte
acordate
5 Foarte bun

Treapta de apreciere

Descriere generala

Calitati exceptionale, ideale

4 Bun Calitate corespunzatoare

3 Satisfacator Cu ugoare defecte

2 Nesatisfacator Cu defecte evidente

1 Réu Cu defecte puternic pronuntate
0 Foarte rau Alterat cu modificari mari

Tn vederea aprecierii senzoriale prin metoda scirii de punctaj fiecare
evaluator a primit si completat un formular de tipul: ,,Fisa individuala de analiza
senzoriald a carnii” (tab. 5.5).

Tabelul 5.5/Table 5.5

Fisa individuala de analiza senzoriala a carnii/Formular for sensory analysis of meat
DILAL .ttt b E e h Rt .
Numele si prenumele deGUSTATOTUIUL ........veuirtirieirtiieeieie ettt ettt ettt en she bbbt ere b eresbeseeneseeseas
PrOQUSUL QNAKIZAL.........c.ieeieteeeetcieie ettt aese e eseseses enesnssesesessesesesesseseesataneon
NUMEIE & COU A PIODEI. ......vieiiieiiet bbbt .

Punctaj acordat
Aroma Suculenta

Nr. Crt. Observatii

Aspect general Fragezime

Scorul final a fost calculat prin Tnsumarea punctajelor acordate pentru fiecare
insusire senzoriald.

In functie de punctajul final s-a stabilit clasa de calitate pentru probele luate
n studiu (tab. 5.6).

Tabelul 5.6/Table 5.6
Clasificarea carnii in functie de rezultatele examenului senzorial/Classification of meat according to
the results of the sensory examination

Calificativ Caracterizare
B Produgulv ; ;_)rezinté caracteristici  senzoriale  specifice.
Nu exista niciun defect.
Produsul prezinta nsusiri specifice, evidentiate.
Bun . . S .
Exista defecte ce nu influenteaza calitatea produsului.
Produsul prezinta caracteristici senzoriale specifice, slab
Satisfacator accentufl e. - . ..
Prezintd defecte ce claseazd produsul la nivelul minim de
admisibilitate prevazut de standardul de produs.
Nesatisficitor Pro_dusul nu se incadreaza in termenii minimi ai standardului de
calitate specific.
Riu Produsul prezintd defecte inadmisibile ce afecteaza insusirile
senzoriale §i este necorespunzator pentru consum
Foarte rau Produsul este alterat, impropriu pentru consum.
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Aprecierea insusirilor fizico-chimice

Stabilirea aciditatii carnii (valoarea pH)

Determinarea s-a executat pe carne proaspata si pe carne refrigerata timp de
24 ore, cu pH-metrul WTW inoLab 7110, care in prealabil a fost calibrat. in vederea
masurarii aciditatii cdrnii pentru fiecare portiune anatomicad, s-au amestecat, cu
ajutorul unei baghete din sticld, 5 g carne si 10 ml apa distilata intr-un pahar
Berzelius, iar apoi s-a filtrat solutia obtinuta (fig. 5.10).

L w =

Figura 5.10 Determinarea valorii pH a carnii/Determination of pH value
a-pregatirea probelor/sample preparation; b-determinarea aciditatii cu pH-metrul WTW

inoLab 7110/determination the acidity with pH meter WTW inoLab 7110 (foto original)

S-a utilizat electrodul pentru masurarea pH-ului in solutii, realizindu-se
imersia succesivd a acestuia in suspensia formatd din apa distilata si triturat din
fiecare portiune anatomica studiata (aripi, piept, pulpa Superioara, pulpa inferioara).
Inainte si dup fiecare determinare, electrodul s-a scufundat Tntr-o solutie de clorura
de potasiu, in vederea curatarii. Durata unei masuratori necesara citirii unei valori
pH constante a fost de aproximativ 30 secunde.

Determinarea continutului in apa

Determinarea continutului in apd s-a efectuat prin metoda uscarii la etuva,
conform SR ISO 6496/2001.

in vederea efectudrii acestei determindri s-au folosit fiole cu capac, care au
fost in prealabil cantdrite goale, iar apoi cantarite cu proba de analizat, la balanta
analitici. In urma cantiririi s-au notat valorile initiale ale probelor de analizat, iar
apoi acestea au fost supuse uscarii la etuva, la temperatura de +105°C, timp de 4 ore.
Dupd incheierea programului de uscare stabilit, fiolele cu probe au fost scoase din
etuvi si introduse intr-un exicator in vederea ricirii treptate. in momentul in care
temperatura fiolelor s-a stabilizat acestea au fost cantarite pe rand. Procesul de
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uscare-racire-cantarire a fost repetat pana in momentul in care doud catariri succesive
au inregistrat o valoare cu o diferentd mai mica de 0,001 g.
Continutul 1n apa si substantd uscatd al probelor de analizat, provenite din
carcasele de claponi, au fost stabilite prin calcul matematic cu ajutorul formulelor:
y 1-m2
Apa( %) = % * 100
Unde:
e ml=masa fiold cu proba umeda;
e m?2=masa fiold cu proba uscata;
e M= masa probei.

S.U(%) = 100 — Apd (%)
Unde:
e S.U.=substanta uscata.

Determinarea continutului in proteine

S-a realizat conform SR 1SO 937/2000, prin metoda Kjeldahl.

Mineralizarea — din produsul de cercetat s-a cantrit la balanta analitica o
cantitate de 1 g proba, care s-a introdus in balonul Kjeldahl. S-au adaugat 20 de ml
acid sulfuric, 1 g sulfat de cupru si 5-10 g sulfat de potasiu. Balonul a fost supus
incalzirii progresive pentru evitarea spumadrii. La inceput lichidul a avut o tenta brun-
negricioasd (fig. 5.11 a.), apoi s-a clarificat treptat. Mineralizarea s-a considerat
terminatd atunci cand lichidul a devenit perfect limpede, iar pe peretii balonului nu
au ramas particule de proba (fig 5.11 b.). Din acel moment procesul a mai continuat
timp de 30 de minute. Dupa racire, mineralizatul a prezentat o tenta albastru-verzuie,
imprimata de catalizator (sulfat de cupru). Aceasta operatie dureaza 6-7 ore, Cu 0
mineralizare mai lungé la produsele ce au un continut mai mare de grasime.

Figura 5.11 Mineralizarea probelor de carne in vederea determinarii continutului in proteine/
Mineralization of meat samples to determine protein content
a.Tnainte de mineralizare/before mineralization; b. dupa mineralizare/after mineralization
(foto original)
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Pregatirea distilatului — mineralizatul din balon s-a trecut intr-un balon cotat
de 100 ml. S-a avut in vedere faptul c¢a, dupa trecerea mineralizatului in balonul cotat,
s-au mai facut doud—trei spalari cu apa distilatd a balonului Kjeldahl si toatd
cantitatea rezultatd s-a pus n balonul cotat. Dupa aceea, s-a efectuat completarea
balonului cotat cu apa distilata pana la semn.

Distilarea propriu-zisa — s-a ficut in dispozitivul Parnas-Wagner. In retorta
s-au pus 10 ml mineralizat (din balonul cotat), peste care s-au adaugat 20-30 ml de
hidroxid de sodiu solutie de concentratie 30% pentru alcalinizare. Dupa inchiderea
circuitelor si verificarea acestora, s-a trecut la distilare, la un ritm moderat.

Captarea amoniacului — Pentru aceasta, intr-un balon de 100 ml s-au pus 10
ml de acid clorhidric, 0,1 n si cateva picaturi de indicator rosu de metil. Balonul
astfel pregitit s-a pus pe un dispozitiv n asa fel Incat extremitatea inferioard a
refrigerentului sa fie in lichid.

Distilarea a durat pana cand in balonul de captare volumul a crescut de 3-4
ori (fig. 5.12). Distilatul astfel obtinut s-a titrat cu hidroxid de sodiu 0,1 n pana la
virarea culorii din rosu in galben.

Figura 5.12 Distilarea probelor de carne in vederea stabilirii continutului proteic/ Distillation of meat
samples to establish the protein content
a.inceputul distilarii/the beginning of distilation; b. finalul distilarii/the end of the distilation
(foto original)

Cantitatea de proteine din proba analizata s-a calculat dupd urmatoarea
formula:

0,0014*2(1;1-”2_2* f):6.26

m

Proteine % = * 100

Unde:
» 0,0014 — echivalent g N pentru 1 ml de HCI N/10;
» 6,26 — echivalent in substante proteice a 1 g de azot;
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v1 = volumul de H3BOs 4% introdus Tn paharul colector (ml) (25ml);
v2 = volumul de H,SO, (0,1n) folosit la titrare (ml);

f = factorul solutiei de H»SO4 (1,1);

m = masa probei (g).

YV V V

Determinarea continutului in lipide

Cantitatea de grasimi din probele provenite de la claponi a fost stabilita prin
metoda Soxhlet, folosind aparatul de extractie Velp Scientific — SER 148, pentru
separarea cantitativa a substantelor dintr-un amestec utilizand solventi organici.

Fiecare proba, cu o masa de aproximativ 2,50 g, a fost ambalata individual
in pliculete din hartie de filtru, dupa care au fost introduse in cartusele aparatului,
atasate ulterior la cele 6 coloane de extractie. In vasul de fierbere al solventului, dupa
ce a fost curdtat si adus la greutate constanta prin uscarea la etuva, s-a adaugat eter
de petrol 30-60°C (o canitate de 80 ml/pahar). Paharele au fost asezate pe placa de
incalzire si s-a lansat programul aparatului. Tn momentul in care a inceput fierberea
solventului, cartusele au fost imersate in vase, fiind mentinute astfel circa 30 minute,
timp Tn care temperatura din baia solventului a atins 111°C.

Urmadtoarea etapa a programului, cunoscuta si ca Washing Phase cu o
durata de 120 minute, a constat in ridicarea cartuselor cu proba din vasele cu solvent,
avand loc spélarea continud a acestor probe 1n vaporii de eter care circulau n circuit
inchis. In aceastd etapa, grasimile din probd, solvite in prealabil in perioada de
imersie, s-au scurs in vasele de extractie impreuna cu solventul (fig. 5.13).

Figura 5.13 Determinarea continutului in lipide — etapa a doua, spalarea/Determination of the lipid
content-second phase, washing (foto original)

Dupa incheierea celor 2 ore programul a intrat in cea de a treia etapa de
recuperare (Recover Phase), cu durata de 30 minute i in care ultimele resturi de
grasimi impreund cu solventul s-au scurs din cartuse in vasele de extractie, iar
reactivul s-a recuperat intr-un vas colector, in proportie de 60% din cantitatea
introdusi initial. in momentul in care vasele de extractie s-au golit complet de eter
prin volatilizarea sub influenta temperaturii de pe placa de fierbere, programul de
extractie s-a Tntrerupt.
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Vasele de extractie au fost retrase din coloanele aparatului, apoi s-au
introdus 1n etuva, pentru uscarea completa, cantarire si aducerea la masa constanta.

Diferenta dintre masa vaselor dupd extractie si masa vaselor inainte de
extractie reprezintd cantitatea de grasimi extrasd din proba. Aceastd cantitate se
raporteaza la masa probei si este exprimata procentual, conform formulei:

m2-ml

Grdasime % = *100
Unde:

» m2=masa finala a vasului de extractie (g);

» ml=masa initiald a vasului de extractie (g);

» m=masa probei (g).

Determinarea continutului in substante minerale (cenusa)

Rodica Cuciureanu (2003) afirma cd reziduul rezultat in urma calcinarii
inglobeaza totalitatea substantelor minerale aflate sub forma de saruri sau oxizi.

Determinarea continutului in cenusd s-a realizat prin metoda calcinarii,
conform SR I1SO 5984/1978. Tn acest sens s-au utilizat creuzete de portelan ce au
fost marcate individual, cantarite i aduse la greutate constanta, care mai apoi au fost
umplute cu proba (2-3 g produs/creuzet), cantarite (fig. 5.14 a) si mentinute in nisa,
la flacara becurilor Bunsen, In vederea carbonizarii substantelor organice (fig. 5.14
b). Dupa arderea completd, recipientele au fost introduse in cuptorul de calcinare,
programat sa atingd temperatura de 550°C, valoare mentinuta timp de 5 ore (fig. 5.14
¢). Din momentul in care in masa cenusei nu s-au mai observat urme de substante
organice, creuzetele au fost introduse in exicator si cantdrite succesiv, pand la
nregistrarea unei mase constante.

2o oo

Figura 5.14 Determinarea continutului in substante minerale/Determination of the content in mineral
substances (a.cantarire creuzet cu proba/weighing the crucible with sample; b. carbonizarea
probelor/cremation of samples; c. calcinarea probelor/calcination of samples)

(foto original)

Continutul de substante minerale (cenusa) s-a stabilit prin calcul matematic,
cu ajutorul formulei:
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Substante minerale (%) = % *100

Unde:
e ml=masa creuzet si cenusa (g);
e m2=masa creuzet (g);
e m=masa probei (9).

Determinarea substantelor extractive neazotate (S.E.N.)
Continutul in substante extractive neazotate din carnea de clapon s-a stabilit
prin calcul matematic, aplicand relatia:

S.E.N. (%) = SU% - Cenusa% - (Grdsimi% + Proteine%)

Determinarea profilului in acizi grasi al grasimilor

Principiul metodei s-a bazat pe transformarea acizilor grasi din proba de
analizat in esteri metilici, urmatd de Separarea componentilor pe o coloana
cromatografica capilard, identificarea acestora prin comparare cu cromatogramele
etalon si respectiv, determinarea cantitativdi a acizilor grasi, exprimatd in g
FAME/100 g total FAME (Esteri metilici ai acizilor grasi).

Metoda de lucru a fost cea prevazuta de SR CEN ISO 17764-1:2008, Tn ceea
ce priveste prepararea esterilor metilici si determinarea acizilor grasi prin metoda
gaz cromatograf.

Prepararea esterilor metilici a constat in prelevarea a 100 g lipide totale
(extrase din fiecare proba de analizat si metilate cu 3 ml solutie acetil clorhidrat 99%)
ntr-o eprubeta si adaugarea de 2 ml hexan, urmata de o omogenizare a amestecului.
Eprubetele cu amestecul obtinut au fost tinute timp de 2 ore la +70°C (folosind o
plita electricd). La finalul celor 2 ore, succesiv s-au efectuat urmatoarele etape: peste
amestecul rezultat s-au addugat 5 ml K»COs, concentratie 6%, si apoi s-a
omogenizat, dupd care amestecul a fost lasat in repaus 30 minute, ih urma addugarii
de Na;SO4, urmat de o noua centrifugarea a acestuia timp de 10 minute la 2500 rpm
si evaporarea solventului cu N la +40°C. Faza superioard a fost prelevata cu o pipeta
Pasteur si trasferata ulterior intr-un alt flacon. Tn final, esterii metilici extrasi au fost
redizolvati in 2 ml hexan si apoi conservati la -20°C pana in momentul in care a avut
loc citirea gaz-cromatografica.

Detectarea esterilor metilici s-a realizat cu ajutorul unui gaz-cromatograf
legat la un detector cu ionizare n flacara si un injector split/splites.

Determinarea continutului in colesterol
Modul de lucru a fost in conformitate cu AOAC International Official
Method 994.10 (1996a); AOAC International Official Method 976.26 (1996b);

69



AOAC International Guidelines for Single Laboratory Validation of Chemical
Methods (2002).

Metoda s-a folosit in vederea stabilirii concentratiei de colesterol din probele
analizate, rezultatul final fiind exprimat in g/100 g substanta uscata.

Principiul metodei a avut la baza saponificarea probei luate in lucru, urmata
de extractia in eter de petrol, iar apoi s-a practicat concentrarea Th cloroform. S-a
spitat proba in gaz-cromatograf, urméand apoi procesul de separare pe coloana
cromatograficd; S-a comparat cu cromatogramele etalon prin masurarea ariei peak-
ului si s-a determinat cantitativ colesterolul. in vederea obtinerii cromatogramelor
etalon s-a folosit o solutie standard de colesterol in cloroform 10 mg/ml Supelco.

In vederea determinarii continutului in colesterol s-a folosit un gaz-
cromatograf Perkin Elmer-Clarus 500 previzut cu detector de ionizare in flacara
(FID) si o coloana de separare capilara HP-5, cu lungimea de 30 m x 0,320 mm
diametru, 0,10 um grosime film, iar gazele speciale folosite au fost H, (hidrogen) -
gaz purtator, aerul ca si gaz de ardere.

Determinarea caloricitatii carnii de clapon

S-a efectuat calculul valorii calorice a partilor analizate, aplicand relatia
teoreticd bazatd pe cantitatea de energie calorica bruta degajata la arderea a 1 g de
proteine, grasimi si glucide in bomba calorimetrica, conform relatiei:

EB (Kcal/kg)= 5,70 Kcal x g proteine + 9,50 Kcal x g grasimi + 4,20 Kcal x g SEN
5.4.2.4 Metode de apreciere histologica a carnii

Probele de carne au fost supuse modelarii in blocuri de 1,5 x 1,5 x 0,3 cm si
incluse in casete plastice de prelucrare histologica pentru a fi scufundate in
formaldehida 10%, la temparatura de 4 ° C, 30 zile, pentru fixare (fig. 5.15).

N
"1

Figura 5.15 Pregatirea probelor in vederea prelucrarii histologice/Preparation of samples for
histological processing (foto original)
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Tehnica de infiltrare a parafinelor a fost utilizata Tn vederea procesarii
tesutului folosind o linie THERMOSCIENTIFIC STP-120-2 (AOAC, 1990 -
Official Methods of Analysis), aplicand un protocol ce a cuprins trei etape:

» deshidratare 1n 5 bai consecutive de alcool etilic (de la 70% la concentratii
absolute de etanol);

» imersie in agent de curatare (2 bdi consecutive de Xilen);

» impregnare cu parafina (2 bai succesive la 58 °C).

Dupa impregnare, esantioanele au fost transferate in matrite inoxidabile,
umplute cu parafind topitd (58°C), apoi racite. Blocurile au fost transmise unui
microtom rotativ Thermoscientific HM355S pentru a produce felii seriale cu
grosimea de 5 pum. Feliile au fost montate pe frotiuri de sticla, apoi au fost supuse
unui protocol trichromic Masson de colorare (hematoxilind de fier, acid fuchsin,
albastru anilin), folosind un colorant automat de tesut - linie de histologie - Varistain
Gemini AS — Termoscientific.

Dupa colorare, frotiurile au fost sigilate in placute de sticld, apoi au fost
analizate prin masuratori microscopice (Motic M230 cu aparat foto, calibrate cu
scala micrometrica obiectivd implicitd pentru asocieri 10x10) si calcule (Motic
Image 3+ software) dupa obtinerea imaginii in urma aplicarii unor factori de marire
la 100X pentru a evalua miocitele si diametrul fasciculelor musculare de ordinul I
(um) si zonele sectiunii transversale (sqm) (fig. 5.16).

NI
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Figura 5.16 Capturi la microscop din timpul analizei histologice a fibrelor musculare/Microscope
captures during histological analysis of muscle fibers (foto original)

De asemenea, au fost calculate densitatea miocitelor (numarul de celule
musculare pe m? de muschi) si proportia categoriilor de tesuturi principale (% tesut
muscular si % tesut conjunctiv). Densitatea celulelor musculare a fost calculata dupa
relatia:

numar miocite in FM+ 1000000
aria pe sectiunea transversala a FM I (pm?)
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Densitate miocite =




Unde:
» FM | = fascicul muscular de ordinul I;
> 1000000 = factor de multiplicare (1 mm?=1000000um).
Proportiile tesuturilor musculare si conjunctive pure din structura musculara
au fost calculate utilizand relatia (R. Radu-Rusu si colab., 2007):

Zaria pe sectiune a miocitelor (ym? ) in FM I

Prm(%) =

aria pe sectiune transversala a FM I (um?)

Prc(%) = 100 — Prm (%0)
Unde:
» PTM- proportia de tesut muscular;
» PTC- proportia de tesut conjunctiv.

5.4.2.5 Metode de analiza statistica a datelor experimentale

Datele obtinute in urma determinarilor si analizelor de laborator au fost
prelucrate si interpretate din punct de vedere statistic cu Microsoft Excel 2019.

Media aritmetici (X) a fost calculata prin raportarea sumei diferitelor valori
ale variabilei (£x) la numarul de observatii corespondente (n) si a reprezentat

valoarea in jurul céreia variaza caracterul analizat:

—__JXx
=N

Varianta (S?) vizeazd masurile variabilitaii care corespund marimii
variatiei caracterului studiat. Numarul care a stat la baza acestei marimi a fost suma
patratelor abaterilor de la medie:

T(X-X)?

Suma patratelor abaterilor nu s-a folosit ca atare pentru exprimarea marimii
variantei, ci s-a utilizat s, adici patratul mediu al abaterilor, conform relatiei:

g2 = 2a-®*
N-1

Deviatia standard (abaterea standard (s)) a reprezentat caracteristica cea
mai utilizatd a dispersiei, fiind principala masura a variabilitatii dar si a gradului de
dispersie a variatelor in jurul mediei:

s=Vs?

Deviatia standard a mediei (sX) a reprezentat valoarea care a ilustrat
eroarea mediei aritmetice empirice fatd de media adevarata teoretica:

ts=t |o=p S
Iox— L N__\/N
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Coeficientul de variatie (V%) a indicat omogenitatea populatiei:
V % =2*100

X

In functie de valoarea coeficientului de variatie s-a stabilit omogenitatea
caracteristicelor studiate astfel:

»  V%<10% pentru o caracteristica foarte omogene;
>  10%<V%<20% n cazul unei caracteristici medii;
» V%>20% 0 caracteristica foarte heterogena.

Existenta diferentelor statistice dintre loturile luate in studiu s-a fixat
utilizand analiza unifactoriald a variantiei (ANOVA) din aplicatia GraphPad Prism
9.3.1. Interpretarea rezultatelor s-a facut astfel:

» dacd P>0,05, atunci diferentele au fost nesemnificative (N.S.);
» daca 0,01<P<0,05, atunci diferentele dintre probe au fost semnificative

(S

» dacd 0,001<P<0,01, atunci diferentele dintre probe au fost distinct

semnificative (D.S.**);

» dacd P<0,001, atunci diferentele dintre probe au fost foarte semnificative

(F.S.***),
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CAPITOLUL 6: TEHNOLOGIA DE CRESTERE APLICATA
CHAPTER 6: APPLIED GROWTH TECHNOLOGY

6.1 Pregatirea spatiului de crestere

Pregatirea spatiului de crestere, in vederea popularii, a cuprins urmatoarele
etape:

e demontarea picuratorilor si adapatorilor in vederea dezinfectarii si igienzarii;

e curdtarea spatiului de resturile de asternut si dejectii rezultate in urma cresterii
pasarilor pentru alte experiente;

e preumezirea pardoselii cu solutii speciale de dezinfectant, indepartarea prafului
si panzelor de pdianjeni prin periere;

e spilarea Incaperii, cat si a spatiului de depozitare pentru furaje si a cailor de
acces, cu jet de apa sub presiune si detergent care nu spumeaza;

e clatirea spatiilor igienizate si aerisarea acestora;

o aplicare unui strat de var pe peretii incaperilor folosite;

e montarea plaselor impotriva insectelor la geamuri si usi;

e acoperirea geamurilor cu folie de aluminiu pentru a putea gestiona corect
programul de lumina aplicat claponilor;

e 1inchiderea spatiului destinat cresterii timp de 2 saptamani;

e igienizarea si dezinfectarea adapatorilor si hranitorilor;

¢ introducerea asternutului din talas de brad, intr-un strat cu o grosime de 20 cm;

e montarea adapatorilor si hranitorilor;

e decontaminarea finala prin pulverizare cu acid peracetic, in vederea distrugerii
potentialelor microorganisme ce ar fi putut exista in asternut;

e constituirea unui filtru sanitar la intrarea in zona de crestere a pasarilor, cu
scopul reducerii riscurilor de contaminare cu agenti patogeni din mediul extern;
practic, s-a instalat o tava in care a fost fixat un pres special imbibat tot timpul
ntr-o solutie de cloramina.

Spatiul de crestere a masurat 70 m? si a fost organizat in 6 tarcuri (fig. 6.1),
a cate 10 m?, fiecaruia revenindu-i un numar de 10 pasari (1 m?/cap), si un culoar de
acces de 10 m2. De asemenea, s-a avut in vedere ca in fiecare boxa si existe 5
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adapatori de tip picurator (2 cocosi/adapatoare) si 2 hranitori liniare, fiecare de o
lungime de 0,50 m (0,10 m/cap de pasare).

= . A 2 net e et ESR = =
Figura 6.1 Spatiul de crestere pregatit pentru populare/The growing space prepared for population
(foto original)

Avand in vedere faptul ca perioada experimentala a coincis cu sezonul cald,
nu au fost necesare surse de caldura pentru materialul biologic.

La receptie, puii au fost cantariti individual (fig. 6.2 a.) apoi au fost grupati
céate 10 in fiecare boxa pregatita anterior (fig. 6.2 b); toti puii au beneficiat de o ora
de odihna, dupa care li s-a administrat hrana si apa.

Figura 6.2 Popularea spatiului de cregtere/Popuiéting he growt space
a.cantdrirea individuala a puilor/individual weighing of chickens; b.repartizarea puilor pe boxe de
crestere/distribution of chickens to breeding boxes (foto original)

Programul de iluminare (16 ore lumina si 8 ore intuneric) a fost acelasi pe
intreaga duratd de crestere a pasarilor, cu precizarea cé s-a incercat realizarea unui
intuneric total (ferestrele spatiului de crestere au fost acoperite); totodata, s-au evitat,
pe cét posibil, zgomotele care ar fi putut afecta perioada de odihna.
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6.2 Tehnica claponajului

In vederea obtinerii claponilor, la cei 40 cocosi ce au constituit loturile
experimentale s-a aplicat metoda chirurgicald, abordarea bilaterala.

Pasarile au fost supuse pre-operator postulului alimentar, timp de 24 ore;
dieta a fost benefica in vederea golirii intestinelor, astfel ca accesul spre testicule s-
a realizat cu usurinta.

Cu o zi Tnainte a fost pregatit instrumentarul folosit n efectuarea interventiei
(fig. 6.3). Materialele necesare au fost reprezentate de bisturiu, distantier automat,
carlig pentru deschiderea sacilor de aer, cleme de prindere, forceps hemostatic cu o
curbura mai pronuntata, la care s-au adaugat materialele necesare pentru sutura.

Figura 6.3 Instrumentar folosit la operatia de orhidectomie/Caponization kit
(foto original)

Inainte de demararea interventiei chirurgicale, pasarile au fost cantarite si li
s-a administrat intramuscular anestezic, xilazind in doza de 2 mg/kg greutate
corporald, iar dupa 10 minute a fost administratd Ketamina, in acelasi mod, in doza
de 20 mg/kg (fig. 6.4). S-a folosit aceastd schemd anestezica in vederea asigurarii
confortului necesar pe parcursul actului operator.

Figura 6.4 Anestezic folosit in vederea sedarii cocosilor/Anesthetic used for sedation of roosters
(foto original)
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Cocosul a fost pozitionat pe masa de operatie in decubit lateral, cu membrele
in extensie si aripile intinse si fixate cu ajutorul unor cleme (fig. 6.5).

Figura 6.5 Contentia cocosului/Contention of rooster
(foto original)

Apoi, s-a pregatit locul inciziei prin smulgerea penelor si dezinfectarea zonei
cu betadina (fig. 6.6).

| I‘I T
Figura 6.6 Pregatirea zonei pentru incizie/Preparation of the incision area
(foto original)

Metoda chirurgicala folositd a presupus efectuarea inciziei in ultimul spatiu
intercostal, realizata la nivel cutanat, pe verticald, la o dimensiune de 3-4 cm.
Téietura a fost initiata in apropierea articulatiei cost-vertebrale si a coborat cat mai
aproape de marginea anterioard a ultimei coaste, evitindu-se lezarea vaselor
intercostale, care urmeaza conturul posterior al coastei anterioare. Pe Tntreaga
perioada a realizérii inciziei cutanate, pielea a fost miscatd usor inainte, cu ajutorul
degetelor, astfel incat epiziotomia sa nu se suprapuna cu cea a muschilor.

Urmadtoarea etapd a constat in tdierea muschilor, In vederea facilitarii
accesului in cavitatea abdominala. Plaga a fost deschisa si s-a mentinut astfel pe
intreaga perioada a interventiei chirurgicale cu ajutorul unui forceps (fig. 6.7).
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Figura 6.7 Deschiderea pégii cu ajutorul forcepslui/Opening the wound with a forceps
(foto original)

Cu ajutorul unui carlig special s-au punctionat sacii aerieni situati in
cavitatea abdominald, astfel s-a realizat accesul la testicul. S-a evidentiat testiculul
(fig. 6.8), la palpare avea consistenta scazuta deoarece albuginea testicularid este
foarte subtire la cocos in comparatie cu alte specii. Cu ajutorul unei pense speciale,
cu varf sub forma de lingura, s-a realizat orhidectomia prin torsiune (fig. 6.9).

Figura 6.8 Localizarea testiculului/ldentifying the ~ Figura 6.9 Ablatia testiculului/Ablation of testicle
testicle (foto original) (foto original)
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Sutura peretelui abdominal (laparorafia) s-a executat in fir continuu (fig.
6.10), apoi s-a tapotat zona cu tinctura de iod.

<

VA .

Figl‘jra 6.10 Sutura peretelui abdominal/The abdominal wall suture (foto original)

Pentru extirparea celui de al doilea testicul s-a procedat identic.

Postoperator, pasarile au fost transferate intr-un spatiu special conceput, in
vederea limitarii miscarii, intr-o zona curati, cu asternut proaspit, lipsita de curenti
reci de aer, cu o sursa slaba de lumina.

Revenirea din anestezie a avut loc n circa 50-60 de minute.

6.3 Microclimatul asigurat
6.3.1 Temperatura ambientala

Perioada de crestere a pasarilor a fost initiatd la data de 17 iulie si a fost
finalizatd pe 29 octombrie. Date fiind intervalul de crestere si varsta cocosilor la
achizitie (35 zile), nu a fost necesard asigurarea incalzirii compartimentului de
crestere. Pe parcursul celor doud luni si jumatate, zilnic au fost monitorizate
temperaturile din interiorul si exteriorul halei de intretinere a cocosilor.
Temperaturile exterioare au influentat conditiile climatice din interiorul addpostului.

In prima siptimani de acomodare media temperaturilor din spatiul de
crestere a fost de 27°C, in timp ce la exterior s-a inregistrat o temperaturd medie de
27,14°C. La acel moment pasdrile aveau varsta de 5 sdptdmani, iar temperatura
ambientald recomandata de literatura de specialitate era de 19-22°C.

Saptamana care a coincis cu momentul aplicdrii castrarii la cocosi a fost
caracterizatd de temperaturi medii de 26,43°C in zona de crestere, iar in exterior
valoarea medie calculata a fost de 33,14°C. Din cauza temperaturilor exterioare
foarte ridicate, la interior nu s-au putut asigura valorile termice recomandate de
literatura de specialitate (18-20°C), in perioada 49-56 zile.
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Temperatura interioard a marcat o valoare medie de 27,7°C in saptamana
care a coincis cu mjlocul perioadei de crestere, iar afard masuratorile zilnice au
condus la o medie de 31,00°C.

Treptat, odata cu apropierea sezonului rece, temperaturile la exterior au
scazut, influentand si scaderea temperaturilor din hala de crestere a claponilor.
Temperatura medie calculata pentru perioada in care pasarile aveau varsta de 105
zile a fost de 24,10°C in compartimentul de crestere.

La Tnceputul lunii octombrie, media temperaturilor exterioare Tnregistrate a
fost de 24,50°C, iar la interior valoarea stabilitd a fost de 22,45°C. Ultima saptdmana
de viatd a pasarilor a corespuns cu finalul lunii octombrie, moment in care
temperatura din spatiului de crestere a fost in medie de 22,45°C, la exterior maximile
atinse au fost de 19,00°C (tab. 6.1).

Temperaturile Tnregistrate in compartimentul de crestere al claponilor, pe
intreaga perioadd de studiu, au depasit valorile cuprinse in intervalul 16-18°C,
recomandate de Calik J. si colab. (2020), cat si valorile sugerate de Usturoi M.G.
(2008) pentru cresterea pasdrilor de carne, insa cocosii nu au manifestat un
comportament caracteristic stresului termic. De precizat este faptul ca la cresterea
temperaturii din interior a contribuit si caldura biologica degajata de pasari.

Tabelul 6.1/Table 6.1
Dinamica temperaturilor asigurate pasarilor studiate/
The dynamics of temperatures provided to the studied birds

. Temperatura la interior Temperatura la exterior
Varsta (°C) (°C)
(zile)

X+S5 X+S5
35-42 27,000,37 27,14+1,60
42-49 26,66+0,34 28,86+0,77
49-56 26,43+0,48 4,83 33,14+0,77 6,14
56-63 26,40+0,17 1,68 32,50+1,13 9,23
63-70 26,95+0,27 2,70 32,50+1,12 9,13
70-77 27,70+0,37 3,56 31,00+0,48 4,11
77-84 25,80+0,43 4,41 31,00+0,61 5,22
84-91 23,60+0,30 3,47 27,00+1,48 14,50
91-98 23,90+0,19 2,14 27,00£1,20 11,71
98-105 24,10+0,42 4,69 30,00+0,70 6,22
105-112 24,05+0,37 4,07 24,00+1,11 12,27
112-119 22,45+0,46 5,36 24,50+1,65 17,86
119-126 20,25+0,46 5,97 23,00+0,72 8,27
126-133 21,05+0,41 5,10 19,00+0,88 12,32
133-140 22,45+0,50 5,85 19,00+0,69 9,54

80



6.3.2 Umiditatea relativa a aerului

Similar ca in cazul temperaturilor de la interior si exterior, s-a procedat in
vederea monitorizarii umiditatii relative.

Perioada in care s-au Tnregistrat cele mai mici valori pentru parametrul
analizat a fost momentul in care cocosii aveau vérsta de 56 zile, valoarea medie a
umiditatii relative din hald a fost de 51,90%. La polul opus, perioada in care s-au
nregistrat cele mai mari valori pentru parametrul monitorizat a coincis ultimei
saptamani de viata, valoarea medie calculata fost de 68,50% (tab. 6.2).

Tabelul 6.2/Table 6.2
Dinamica umiditatii relative a aerului asigurata pasarilor studiate/
The dynamics of the relative humidity of the air provided to the studied birds

63,00+2,28 9,56 63,51+4,05 16,87
67,08+0,40 1,59 52,60+0,88 4,42
51,90+3,49 17,79 54,30+3,69 17,95
55,20+2,30 11,02 46,30+1,33 7,59
57,80+3,33 15,24 47,95+2,07 11,46
65,15+1,08 4,39 54,10+2,64 12,89
66,15+2,40 9,57 46,55+1,54 8,77
62,00+2,48 10,59 52,20+2,86 14,51
60,80+2,49 10,85 46,50+1,77 10,09
55,60+4,87 23,19 53,80+2,41 11,86
54,05+1,36 6,67 60,35+2,20 9,65
63,35+3,47 14,49 68,70+3,58 13,80
66,45+2,17 8,64 70,35+2,28 8,57
63,40+1,68 7,02 58,10+2,43 11,09
68,50+1,90 7,34 58,55+5,19 23,45

Eliminarea dejectiilor din spatiul de crestere al claponilor s-a realizat
saptamanal. Astfel, s-a considerat ca valorile obtinute pentru parametrul studiat nu
au fost influentate de cantitatea de gunoi de grajd din incapere.

Valorile inregistrate pentru umiditatea relativd, cu unele exceptii, s-au
incadrat Tn intervalul 60-75% recomandat in literatura de specialitate, astfel Tncat
pasarilor nu li s-a creeat un disconfort.
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De asemenea, trebuie mentionat faptul cd umiditatea relativa din interiorul
adapostului a fost influentata in mod direct de temperatura si umiditatea exterioara,
pe tot parcursul experientei.

6.4 Hranirea si adaparea
6.4.1 Caracteristicile nutritionale ale hranei administrate

Pe intreaga perioadd a experientei de crestere a claponilor s-a folosit un
singur tip de furaj, caracterizat din punct de vedere fizico-chimic, in principal de un
continut proteic in valoare de 17,31% si energie metabolizabila 2810 kcal/kg.

Cat priveste structura furajului administrat, acesta a fost constituit cu
urmatoarele proportii: porumb 48%, grau 13%, srot de soia 23,70%, srot de floarea
soarelui 9,50%, ulei vegetal 2,58%, carbonat de calciu 1,97%, fosfat monocalcic
0,12%, treonind 0,03%, sulfat de lizina 0,30%, sare 0,20% si premix de vitamine si
minerale 0,60% (tab. 6.3).

Tabelul 6.3/Table 6.3
Structura nutretului combinat administrat pasarilor studiate/
The structure of combined fodder administered to the studied birds

48,00
13,00
23,70
9,50
2,58
1,97
0,12
0,03
0,30
0,20
0,60

2810
17,31
6,02
5,89

Pe intreg parcursul perioadei de crestere a pasarilor, furajarea s-a realizat ad-
libitum.

6.4.2 Conditiile de calitate ale apei administrate

Apa folosita la adaparea pasarilor a provenit de la reteaua locala de
distributie a apei potabile. Aceasta a respectat prevederile Legii 458/2002 privind
calitatea apei potabile, fapt demonstrat prin rezultatele analizelor fizico-chimice si
microbiologice realizate Tn cadrul unui laborator specializat (tab. 6.4).
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Tabelul 6.4/Table 6.4
Indicatorii de calitate ai apei administrate pasarilor studiate/
Quality indicators of water administered to the studied birds

Indicator Rezyltat Valoarea fnflximﬁ

obtinut admisa

pH 7,02 8

Turbiditate (NTU) 1,35 5

Nitrati (ppm) 0,017 0,5

Nitriti (ppm) 5,72 50

Escherichia coli (Numir/250ml) ABSENT ABSENT

Enterococi (Num:r/250ml) ABSENT ABSENT

Pseudomonas aeruginosa (Numir/250ml) ABSENT ABSENT

Microorganismele potential prezente in apa (Escherichia coli, Enterococi,
Pseudomonas aeruginosa) nu au fost identificate Tn probele analizate.
Pasarile au beneficiat de apa la discretie pe intreg parcursul experientei.
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CAPITOLUL 7: REZULTATE PRIVITOARE LA
PERFORMANTELE iN PRODUCTIA DE CARNE ALE
CLAPONILOR OBTINUTI PE BAZA HIBRIDULUI HUBBARD
CHAPTER 7: RESULTS CONCERNING THE MEAT
PRODUCTION OF HUBBARD CAPONS

7.1 Performante de crestere

Pentru aprecierea perfomantelor de crestere ale claponilor obtinuti pe baza
hibridului de gdina ,,Hubbard” s-au avut in vedere urmatoarele: dinamica greutatii
corporale, dinamica sporului de crestere in greutate, situatia iesirilor din efectiv,
consumul de nutreturi combinate si indicele de conversie a hranei.

7.1.1 Dinamica greutatii corporale

Evaluarea cresterii in greutate s-a realizat prin cantdrirea saptamanala a
fiecarui individ din cele doud loturi analizate Tncepand cu varsta de 35 zile (la
receptia pasarilor in spatiul de crestere) si pand la varsta de 140 zile.

La receptie, pentru indivizii selectati in vederea alcatuirii lotului martor (Lm-
1), in urma cantaririlor s-a stabilit o greutate medie de 951,22+25,40 g, cu 0 minima
de 910 g si 0o maxima de 998 g, coeficientul de variatie rezultat a fost de 2,67%, de
unde s-a putut deduce omogenitate foarte buna a lotului.

Cocosii care au constituit Lexp-1, au inregistrat o greutate medie de
952,53+24,75 g, cu o valoare minima de 900 g si o greutate maxima de 998 g,
coeficientul de variatie a fost calculat la o valoare de 2,60%, reflectand o
omogenitate foarte buna a caracterului analizat.

Trebuie mentionat faptul ca la momentul constituirii loturilor s-a avut Tn
vedere ca greutdtile corporale sa nu prezinte discrepante foarte mari, in ciuda faptului
cd in urma castrarii, cocosii din Lexp-1 au inregistrat scdderi in greutate, dar au
recuperat diferentele pe parcusul perioadei post-claponare.

Dupa prima saptamana de acomodare, in urma cantdririi, s-a calculat o
greutate medie pentru pasarile din Lm-1 de 1205,74+89,19 g, iar pentru cocosii din
Lexp-1 valoarea a fost de 1207,19+47,08 g. Greutatea corporald minima inregistrata
la pasarile din Lm-1 a fost de 1094 g, in timp ce pentru lotul experimental (Lexp-1)
a fost de 1187 g. Cat priveste greutatea corporalda maxima consemnata pentru Lm-1
valoarea a fost de 1338 g, iar pentru Lexp-1 aceasta a fost 1315 g.
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La momentul in care pasarile aveau varsta de 49 zile, indivizii din lotul Lexp-
1 au fost supusi operatiei de castrare, acestia avand greutati de circa 1469,41+65,48
g, in aceiasi perioadd cocosii din Lm-1 au marcat o greutate medie de
1466,00+109,59 g (tab. 7.1).

Tabelul 7.1/Table 7.1
Dinamica greutatii corporale (cocosi si claponi Hubbard)/
The dynamics of the body weight (Hubbard roosters and capons)

Lm-1 Lexp-1

Vé_rSta ___(cocosi Hubbard) ___(claponi Hubbard)

@ TS e MOV | B | | [
35 951,22+25,40 2,67 910 998 952,53+24,75 2,60 900 998
42 1205,74+89,19 7,40 1094 1338 1207,19+47,08 3,90 1187 1315
49 1466,00£109,59 | 7,48 1250 1645 1469,41+65,48 4,49 1330 1550
56 1733,68+98,97 571 1555 1884 1718,20+67,82 3,95 1550 1805
63 2004,86+119,69 | 597 | 1773 2188 1989,45+77,28 3,88 | 1900 2200
70 2283,95+150,66 | 6,60 | 2090 2551 2275,60+91,52 4,02 | 2180 2500
77 2569,41+138,35 | 5,38 | 2300 2710 2571,98+123,08 | 4,79 | 2430 2788
84 2862,15+139,60 | 4,88 2687 3100 2879,84+215,17 | 7,47 2450 3100
91 3161,54+172,06 | 5,44 2980 3450 3195,68+67,30 2,11 3080 3300
98 3464,23+141,48 | 4,08 | 3200 3675 3522,93+116,16 | 3,30 | 3445 3800
105 3772,33+198,15 | 5,24 | 3450 4200 3859,56+199,85 | 5,18 | 3550 4220
112 4083,53+213,77 | 5,23 3750 4550 4211,24+153,82 | 3,65 3900 4500
119 4401,55+222,98 | 5,06 | 4000 4775 4577,55+228,97 | 5,00 4220 4885
126 4721,69+249,81 | 5,28 | 4335 5009 4959,19+262,09 | 5,28 4500 5380
133 5042,77+242,18 | 4,79 | 4680 5465 5357,07+234,34 | 4,37 5000 5780
140 5366,60+221,42 | 4,13 | 4950 5700 5773,78+391,22 | 6,78 5100 6400

Din momentul aplicarii operatiei de castrare greutatile claponilor din Lexp-
1 au crescut progresiv. Astfel, la varsta de 15 saptdmani, daca cocosii din Lm-1 au
prezentat o greutate corporala de circa 3772,33 g, greutatea claponilor (Lexp-1) s-a
situat la niveluri de 3859,56 g, cu limitele de variatie cuprinse intre minima de 3550
g si maxima de 4220 g. Valoarea de 5,18% a coeficientului de variatie a reflectat
omogenitatea grupului; indivizii lotului au prezentat perioade mai lungi sau mai
scurte de convalescenta post-claponare.

Privitor la greutatea minima inregistratd de Lm-1 In aceeasi saptamana,
valoarea notata a fost de 3450 g, iar cea maxima a fost de 4200 g. Pentru lotul de
control coeficientul de variatie a fost definit printr-un procent de 5,24, aspect ce a
descris omogenitatea foarte buna a lotului.

Experienta s-a incheiat in momentul in care pasarile studiate aveau implinita
varsta de 20 sdptamani, cand greutatea corporald medie in cazul cocosilor din Lm-1
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era de 5366,60+221,42 g, iar a claponilor din Lexp-1 de 5773,78+391,22 g. Tn cazul
lotului martor coeficientul de variatie a indicat o omogenitate foarte buna, V%=4,13,
pe fondul unor limite de 4950 g (minima) si 5700 g (maxima). Situatia nu s-a
prezentat diferit nici pentru lotul experimental (Lexp-1), pentru care s-a calculat o
valoarea a coeficientului de variatie de 6,78%, pe fondul unor limite de 5100 g
(minima) si 6400 g (maxima).

Astfel, s-a observat cresterea in greutate a claponilor din Lexp-1 fatd de
cocosii din Lm-1, la finalul perioadei de studiu diferenta intre cele doud loturi a fost
de aproximativ 407,18 g (tab. 7.1).

7.1.2 Dinamica sporului de crestere In greutate

La finalul fiecarei sdptaméni, pe intreaga perioadd de studiu, Tn urma
efectudrii cantaririlor s-a calculat sporul mediu zilnic de crestere In greutate, cat si
sporul saptdmanal de crestere, pentru ambele loturi luate in analiza.

Sporul de crestere zilnic calculat, dupa prima saptamanad de la receptie,
pentru cocosii din lotul de control (Lm-1) a marcat o medie de 36,36 g/cap/zi,
echivalentul a 254,52 g/cap/saptdmana. Pentru aceeasi perioada, pasarile selectate
pentru castrare (Lexp-1) au Tnregistrat un spor zilnic de crestere de 36,38 g/cap/zi, ce
a corespuns unui spor saptimanal de 254,66 g/cap/siptamana. Dupad prima
saptamana diferentele intre cele doua loturi formate nu au fost semnificative.

Tn perioada 42-49 zile, pentru cocosii din Lm-1 s-a stabilit un spor de crestere
de 260,26 g/cap/sdptamana si un spor mediu zilnic de 37,18 g/cap/zi, iar pentru
claponii din Lexp-1 rezultatele au fost de 262,22 g/cap/saptaméana, corespondentul a
37,46 g/cap/zi.

In saptimana ce a coincis cu aplicarea claponajului, pasarile aveau 49-56
zile, iar sporul mediu siptamanal a fost de 267,68 g/cap/sdaptdmana, echivalentul a
38,24 g/cap/zi, pentru cocosii din Lm-1, spre deosebire de 248,79 g/cap/saptamana,
adica 35,54 g/cap/zi, cat s-a calculat pentru pasarile castrate. Pe seama postului
alimentar, cat si a perioadei de convalescentd, la nivelul Lexp-1 valorile au fost mai
mici fata de cele notate pentru lotul martor (Lm-1).

La momentul sacrificarii, la varsta de 20 de saptdmani, in urma cantaririlor
si calculelor efectuate, s-a stabilit ca valoarea sporului sdptiméanal de crestere in
greutate pentru Lm-1 a fost de 323,83 g/cap/saptamana, cu un spor de crestere zilnic
de 46,26 g/cap/zi, in timp ce pentru claponii din Lexp-1 sporul de crestere saptdmanal
a fost de 416,71 g/cap/saptamand, iar valoarea sporului mediu zilnic marcase norma
de 59,53 g/cap/zi (tab. 7.2).
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La sférsitul perioadei de studiu, In urma efectudrii calculelor, a rezultat
faptul ca sporul de crestere pe intreaga perioada pentru cocosii din Lm-1 a fost de
4415,38 g/cap/perioada, iar pentru claponii ce au constituit Lexp-1 a fost de 4821,25
g/cap/perioada. Astfel, pentru lotul alcatuit din cocosi castrati obtinuti pe baza
hibridului ,,Hubbard” s-a stabilit un spor de crestere mai mare cu 405,87
g/cap/perioada fata de lotul martor.

Cat priveste sporul mediu zilnic pe intreaga perioada, diferenta intre cele
doua loturi studiate a fost 3,87 g/cap/zi/perioada; pentru Lm-1 valoarea rezultata a
fost de 42,05 g/cap/zi/perioada, in timp ce pasarile din Lexp-1 s-au remarcat printr-
un spor mediu zilnic pe perioada de 45,92 g/cap/zi/perioada.

Sporul mediu saptdiménal pe perioadd a marcat o valoare de 294,36
g/cap/saptamana/perioadd pentru cocosii necastrati; iar rezultatul notat pentru
pasarile din lotul experimental a fost de 321,42 g/cap/saptamana/perioada (tab. 7.2).

7.1.3 Pierderile din efectiv si cauzele acestora

Pe parcursul experientei, in cazul lotului martor (Lm-1) nu au fost
inregistrate iesiri din efectiv. In schimb, n cazul lotului de claponi (Lexp-1) totalul
pierderilor a fost de 6 capete, ceea ce a reprezentat 30% din lotul initial constituit din
20 de indivizi. Cauza pierderii acestora a fost hemoragia abdominald survenita in
urma efectudrii operatiei de orhidectomie (tab. 7.3).

Tabelul 7.3/Table 7.3
Dinamica iesirilor din efectiv(cocosi si claponi Hubbard)/
The dynamics of the actual losses (Hubbard roosters and capons)

Perioada Lm-1 Lexp-1
de (cocosi Hubbard) (claponi Hubbard)
vArsta Efectiv Iesiri din efectiv Efectiv Iesiri din efectiv
(zile) Tnceput | Sfarsit | Capete % Tnceput | Sfarsit | Capete %
35-42 10 10 0 0 20 20 0 0
42-49 10 10 0 0 20 20 0 0
49-56 10 10 0 0 20 14 6 30
56-63 10 10 0 0 14 14 0 0
63-70 10 10 0 0 14 14 0 0
70-77 10 10 0 0 14 14 0 0
77-84 10 10 0 0 14 14 0 0
84-91 10 10 0 0 14 14 0 0
91-98 10 10 0 0 14 14 0 0
98-105 10 10 0 0 14 14 0 0
105-112 10 10 0 0 14 14 0 0
112-119 10 10 0 0 14 14 0 0
119-126 10 10 0 0 14 14 0 0
126-133 10 10 0 0 14 14 0 0
133-140 10 10 0 0 14 14 0 0
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7.1.4 Dinamica consumului de hrana
7.1.4.1 Consumul de nutreturi combinate

In prima siptimani de la receptie pentru cocosii din Lm-1 valoarea
consumului saptamanal de nutreturi a fost de 575,98 g/cap/saptamana, in timp ce
pentru pasarile din Lexp-1 s-a stabilit un consum saptamanal de furaje de 576,62
g/cap/saptamana. Consumul mediu zilnic calculat pe cap de pasare a fost de 82,28
g/cap/zi pentru indivizii din Lm-1, si de 82,37 g/cap/zi pentru cocosii selectati pentru
castrare din Lexp-1.

In perioada aplicarii castrarii cocosilor din Lexp-1 consumul de furaje
saptamanal a fost de 595,19 g/cap/saptamand, iar pentru cocosii din Lm-1 norma a
fost de 611,25 g/cap/saptimand. Cauza diferentei intre cele doud loturi a fost
reprezentatd de perioada de pregatire a cocosilor din Lexp-1 pentru operatia de
castrare, sistarea hranei pentru 24 de ore, cat si de instalarea inapetentei pe parcusul
a catorva zile post-operator (tab.7.4).

Tabelul 7.4/Table 7.4
Dinamica consumului de nutreturi combinate (cocosi si claponi Hubbard)/
The dynamics of feed consumption (Hubbard roosters and capons)

Lm-1 Lexp-1
Perioada (cocosi Hubbard) (claponi Hubbard)
de varsta Consum Consum individual Consum Consum individual
(zile) n total (g/cap) n total (9/cap)
(kg/lot) Pe zi Saptamanal (kg/lot) Pezi | Saptamanal
35-42 10 5,76 82,28 575,98 20 11,53 82,37 576,62
42-49 10 6,03 86,14 603,00 20 12,16 86,86 608,04
49-56 10 6,11 87,32 611,25 14 8,33 85,03 595,19
56-63 10 6,22 88,90 622,30 14 8,65 88,27 617,86
63-70 10 6,31 90,16 631,12 14 8,82 90,01 630,10
70-77 10 6,38 91,18 638,24 14 9,45 96,47 675,26
77-84 10 6,44 91,96 643,75 14 9,52 97,18 680,24
84-91 10 6,83 97,50 682,50 14 9,83 100,31 702,14
91-98 10 6,90 98,58 690,09 14 10,11 103,17 722,20
98-105 10 7,10 101,48 710,33 14 10,58 107,92 755,44
105-112 10 7,35 105,01 735,06 14 10,92 111,44 780,06
112-119 10 7,80 111,49 780,42 14 11,34 115,76 810,29
119-126 10 8,10 115,76 810,31 14 11,55 117,87 825,06
126-133 10 8,35 119,33 835,34 14 11,76 120,04 840,27
133-140 10 8,48 121,12 847,85 14 12,05 122,92 860,41
TOTAL MEDIA TOTAL MEDIA

104,18 99,21 694,50 156,62 101,71 711,95
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Claponii din Lexp-1 au reusit s depdseasca consumul de furaje inregistrat
de cocosii din Lm-1 la trei saptamani de la aplicarea operatiei de orhidectomie,
perioadd pentru care s-a calculat un consum séptdmanal de 675,26 g/cap, ceea ce a
fost echivalentul a 96,47 g/cap/zi, in aceeasi perioada pentru pasarile din Lm-1 s-a
stabilit un consum saptamanal de 638,24 g/cap.

In ultima siptimana de viatd, la vérsta de 20 siptamani, consumul mediu
pentru Lm-1 a fost de 847,85 g/cap/saptamana, iar pentru Lexp-1 a fost calculat la
valoarea de 860,41 g/cap/sdptamana.

Cat priveste consumul sdptamanal mediu pentru intreaga perioadd, cocosii
din Lm-1 au marcat o cantitate de nutret combinat de 694,50 g/cap/perioada, iar
claponii (Lexp-1) au consumat o cantitate de 711,95 g/cap/perioada. Intreaga
cantitate de nutret combinat administraté a fost de 260,80 kg, din care 156,62 kg au
fost administrate claponilor din Lexp-1 (tab. 7.4).

7.1.4.2 Indicele de conversie a hranei

Pentru cocosii din lotul martor indicele de conversie a hranei, la varsta de 42
zile, a fost de 2,32 kg n.c./kg spor, egal cu cel calculat pentru pasarile din Lexp-1.

In perioada de viata 56-63 zile, pentru indivizii din Lm-1 s-a stabilit o medie
de 2,29 kg n.c./kg spor pentru indicele de conversie a hranei, in timp ce pentru
claponi, la o saptdmana dupa interventia chirurgicald, valoarea a fost de 2,28 kg
n.c./kg spor.

In a unsprezecea saptimana de viata (70-77 zile), respectiv dupa 3 saptimani
de la castrare, in cazul lotului experimental, indicele de conversie a hranei pentru
cocosii din Lm-1 a fost de 2,24 kg n.c./kg spor, cu 0,04 mai mic fatd de valoarea
calculata pentru pasarile claponate (Lexp-1).

Tncepand cu varsta de 105 zile, indicele de conversie a hranei pentru pasrile
din Lm-1 a crescut de la o saptaméana la alta, pana in momentul sacrificarii, in timp
ce Tn cazul claponilor din Lexp-1 situatia s-a prezentat invers.

In saptimana sacrificarii, indicele de conversie a hranei a fost calculat la o
valoarea de 2,62 kg n.c./kg spor pentru indivizii din Lm-1, iar pentru claponii din
Lexp-1 rezultatul a fost de 2,06 kg n.c./kg spor.

La finalul perioadei de crestere, media valorilor inregistrate pentru indicele
de conversie a hranei pentru Lm-1 a fost de 2,35 kg n.c./kg spor, in timp ce pentru
cocosii castrati (Lexp-1) a fost de 2,22 kg n.c./kg spor (tab. 7.5).
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Tabelul 7.5/Table 7.5
Dinamica indicelui de conversie a hranei (cocosi si claponi Hubbard)/
The dynamics of the food conversion index (Hubbard roosters and capons)

7.2 Productia cantitativa de carne

in vederea aprecierii productiei cantitative de carne de clapon, obtinut pe
baza hibridului ,,Hubbard”, s-au avut in vedere urmaitoarele: randamentul la
sacrificare, participarea portiunilor anatomice in alcatuirea carcaselor, greutatea
organelor comestibile, proportia de grasime abdominala si raportul de carne/oase.

7.2.1 Randamentul la sacrificare (la cald si la rece)

Productia cantitativa de carne rezultatd de la claponii obtinuti pe baza
hibridului de gaina ,,Hubbard” a fost apreciata in urma sacrificarii pasarilor din cele
doua loturi (Lm-1 si Lexp-1) la varsta de 140 zile.

In urma cantaririlor efectuate pentru cocosii din Lm-1 Tnainte de sacrificare,
s-a Tnregistrat o greutate in viu de 5366,60+61,19 g, pe seama unei minime de
5215,00 g si a unei valori maxime de 5450,00 g. Coeficientul de variatie (V%=1,14)
a reflectat omogenitatea foarte buna a lotului. Dupa realizarea sacrificérii si
eviscerdrii, greutatea carcaselor la cald a fost in medie de 3994,10+96,11 g pentru
pasdrile din lotul martor (Lm-1), caracterul foarte omogen a fost confirmat de
valoarea coeficientului de variatie (V%=2,41).

Similar s-a procedat si in cazul claponilor din Lexp-1, pentru acestia
greutatea corporald inainte de sacrificare a fost de 5773,78+£239,20 g, cea mai mica
valoare inregistratd a fost de 5500,00 g, in timp ce greutatea maxima a fost de
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6133,00 g. Coeficientul de variatie a marcat o valoare de 4,14%, ceea ce a relevat
caracterul foarte omogen. Greutatea carcaselor de clapon, imediat dupa sacrificare a
fost in medie 4388,00£159,62 g, pe fondul unei greutati minime de 4232,00 g si a
unei valori maxime de 4629,00 g (tab. 7.6).

Pentru ambele loturi s-a aplicat refrigerarea timp de 24 ore, la o temperatura
de +2°C, apoi s-a efectuat o noud cantarire a carcaselor. Dupa efectuarea calculelor,
pentru cocosii din Lm-1 greutatea medie la rece a fost de 3885,40+98,67 g, in timp
ce pentru pasarile din Lexp-1 valoarea calculatd a fost de 4273,45+£157,85 g.
Coeficientul de variatie a fost cuprins intre 2,54% si 3,69%, aspect ce a confirmat
omogenitatea foarte buna a loturilor.

Prin calcul matematic s-au stabilit randamentele la sacrificare, la cald si dupa
24 de ore de refrigerare, la rece. Astfel, randamentul la sacrificare a inregistrat o
diferenta intre Lm-1 si Lexp-1 de 1,57. Valoarea medie calculata pentru cocosi a fost
de 74,43+2,01%, in timp ce pentru claponii din Lexp-1 s-a consemnat un procent de
76,00+0,45.

Cat priveste randamentul la rece, in cazul pasarilor din Lm-1 media calculata
a fost de 72,40+2,07%, Tn timp ce cocosii castrati din Lexp-1 s-au remarcat printr-o
valoare de 74,01+0,41%, cu 1,61 mai mare fata de lotul martor. Coeficientii de
variatie pentru indicatorii analizati nu au nregistrat valori mai mari de 4,14%, ceea
ce a indicat o foarte bund omogenitate (tab. 7.6).

Tabelul 7.6/Table 7.6
Randamentul la sacrificare (cocosi si claponi Hubbard)/
Yield at slaughter (Hubbard roosters and capons)

ESTIMATORI STATISTICI ANOVA
Indicator Lot _ ] i i
XS, V% | Min, | Max | Semnificatia
diferentelor
Greutate Tn Lm-1 5366,60 + 61,19 1,14 | 521500 | 5450,00 P<0,001
viu (9) Lexp-1 5773,78 + 239,20 4,14 | 5500,00 | 6133,00 F.S.xxx
Greutate Lm-1 3994,10 + 96,11 2,41 | 3812,00 | 4097,00 P<0001
carcasa la ES ek
cald (g) Lexp-1 4388,00 + 159,62 364 | 423200 | 4629,00 S.
Greutate Lm-1 3885,40 + 98,67 2,54 | 3707,00 | 3982,00
c P<0,001
carcasi la F gk
rece (g) Lexp-1 427345 + 157,85 369 | 4114,00 | 4514,00 S.
Randament la Lm-1 74,43 +2,01 2,70 69,94 76,09 P>0,05
cald (%) Lexp-1 76,00 + 0,45 0,59 75,43 76,95 N.S.
RenaEma Lm-1 72,40 + 2,07 2,86 68,02 74,00 P>005
rece (%) Lexp-1 74,01 +0,41 0,56 73,50 74,96 N.S.

N.S. — nesemnificativ.  F.S.*** - foarte semnificativ

Din punct de vedere statistic s-au semnalat diferente foarte semnificative
intre cele doua loturi in ceea ce priveste greutatea In viu, greutatea carcaselor la cald
si la rece.

92



Tn ceea ce priveste diferentele randamentelor la cald si la rece, calculate
pentru cele doud loturi, acestea au fost nesemnificative (tab. 7.6).

7.2.2 Participarea portiunilor anatomice in alcituirea carcaselor

Dupa refrigerarea timp de 24 de ore a carcaselor rezultate in urma sacrificarii
cocosilor si claponilor, s-a realizat transarea pe portiuni anatomice de interes
comercial (aripi, piept, pulpe intregi, pulpe superioare, pulpe inferioare si tacamuri).

Urmatoarea etapa post-transare a constat In cantérirea portiunilor anatomice
rezultate. Astfel, pentru aripile provenite de la pasarile din Lm-1, greutatea acestora
a fost de 466,98+15,01 g, ceea ce a insemnat o ratd de participare in carcasa de
12,02+0,09%. Similar s-a procedat si pentru aripile obtinute de la claponii din Lexp-
1, pentru care s-a stabilit o greutate medie de 617,82+35,61 g, echivalentul a
14,46+0,28% participare 1n carcasa.

Proportia pieptului cu 0s in carcasa cocosilor din lotul de control (Lm-1) a
fost de 27,75+0,15%, Tn contextul in care greutatea medie a pieptului a fost de
1078,31+33,74 g. Pentru claponii din Lexp-1 rata de participare a pieptului in carcasa
a fost de aproximativ 29,82+0,10%, n contextul Tn care greutatea medie a pieptului
a fost de 1274,55+51,19 g.

La cocosii din Lm-1 procentul de participare al pulpelor ntregi in carcasa a
fost de 35,21+0,13, din care 19,09+0,17% pulpe superioare cu os si 16,12+0,05%
pulpe inferioare cu 0s; valori rezultate pe fondul unor greutiti ale pulpelor intregi de
1368,06+£38,17 g, din care 741,61+24,65 g au fost pulpele superioare si
626,45+14,72 g pulpele inferioare(tab. 7.7).

Tabelul 7.7/Table 7.7
Greutatea portiunilor anatomice si ponderea acestora Tn structura carcaselor (cocosi si claponi
Hubbard)/The weight of the anatomical portions and their proportion in the carcass structure (Hubbard
roosters and capons)

Portiuni Greutate ESTIMATORI STATISTICI ANOVA
transate Lot portiune )_(i'SE V% Min. Max. Semnificatia
i © (%) %) ) | diferentelor
" Lm-1 466,98 + 15,01 12,02 0,09 0,74 11,83 12,13 P<0,001
Aripi 01
Lexp-1 617,82 + 35,61 14,46 £ 0,28 1,95 14,20 14,93 F.S.
. Lm-1 1078,31 + 33,74 27,75+0,17 0,62 27,45 28,00 P<0,001
Piept S
Lexp-1 | 1274,55+51,19 29,82 +0,10 0,34 29,68 29,97 F.S.
Lm-1 1368,06 + 38,17 35,21+0,13 0,37 35,08 35,40 P<0,001
Pulpe 001
Lexp-1 | 1552,94 + 62,42 36,34+ 0,12 0,34 36,18 36,54 F.S.

Pulpe Lm-1 741,61 £ 24,65 19,09+ 0,17 0,90 18,90 19,30 0,001<P<0,01
sup. Lexp-1 | 855,28 +41,49 20,01+0,26 1,28 19,68 20,34 D.S.**
Pulpe inf Lm-1 626,45 + 14,72 16,12 + 0,05 0,34 16,10 16,28 0,01<P<0,05
pe int. Lexp-1 697,66 + 21,81 16,33 £0,16 0,95 16,18 16,56 S.*

. Lm-1 972,05 +12,73 25,02 + 0,39 0,12 24,45 25,54 P<0,001
Tacam 01
Lexp-1 828,14 + 9,05 19,38 + 0,53 2,71 18,56 19,93 F.S.

S* - semnificativ.  D.S.** - distinct semnificativ.  F.S.*** - foarte semnificativ
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Tn cazul claponilor din Lexp-1 rata de participare a pulpelor intregi in carcasa
a fost de 36,34+0,12%, din care 20,01+0,26% pulpe superioare cu o0s, respectiv
16,33+0,16% pulpe inferioare cu os; rezultate obtinute pe baza unor greutati ale
pulpelor intregi de 1552,94+62,42 g, din care 855,28+41,49 g pulpe superioare si
697,66+21,81 g pulpe inferioare

Tacamul a reprezentat 25,02+0,39% din carcasele indivizilor din Lm-1, in
timp ce in cazul cocosilor castrati acesta a reprezentat 19,38+0,53% din carcasa.

Pentru portiunile analizate coeficientul de variatie a fost cuprins intre 0,12%
si 2,71%, ceea ce a reflectat omogenitatea foarte buna a caracterelor studiate.

Din punct de vedere statistic s-au semnalat diferente foarte semnificative
intre cele doud loturi in ceea ce priveste ponderea portiunilor transate (tab.7.7).

7.2.3 Greutatea organelor comestibile

La vérsta de 140 zile inima pasarilor din Lm-1 cantarea 23,30+0,88 g, in timp
ce cordul claponilor marca greutiti de 24,36+0,07 g. Dupa 24 de ore de refrigerare,
la temperatura de +2°C, valorile inregistrate au fost de 22,28+0,96 g pentru cocosii
Necastrati, iar pentru indivizii din Lexp-1 de 23,48+0,05 g.

Tn cazul ficatului, masculii din Lm-1 au inregistrat greutiti ceva mai mici
comparativ cu pasarile din Lexp-1, valoarea medie calculata imediat dupa sacrificare
a fost de 57,14+2 59 g, respectiv de 99,72+0,23 g. Dupi 24 de ore de refrigerare
valorile stabilite pentru claponi au fost de 98,54+0,16 g, in timp ce media stabilitd
pentru cocosii din Lm-1 a fost de 55,82+2,60 g (tab. 7.8).

Tabelul 7.8/Table 7.8
Greutatea organelor comestibile (cocosi si claponi Hubbard)/
The weight of edible offal (Hubbard rosters and capons)

ESTIMATORI STATISTICI ANOVA
Specificare Lot XS5 Min. | Max. | Semnificatia
V% .
@ @ ()] diferentelor
La cald Lm-1 23,30+ 0,88 378 | 2210 | 24,25 P>0,05
Tuimi Lexp-1 24,36 £ 0,07 0,29 | 2423 | 2445 N.S.
La rece Lm-1 22,28 +0,96 432 | 21,12 | 23,37 P>0,05
Lexp-1 23,48 + 0,05 0,20 | 2343 | 2358 N.S.
La cald Lm-1 57,14 + 2,59 4,53 53,98 60,92 P<0,001
Ficat Lexp-1 99,72 +0,23 0,23 99,34 100 F.S.***
La rece Lm-1 55,82 + 2,60 466 | 52,75 | 59,80 P<0,001
Lexp-1 98,54 + 0,16 0,16 | 9830 | 98,71 F.S.x**
La cald Lm-1 49,25 + 1,63 331 | 4712 | 52,15 | 0,01<P<0,05
Pipots Lexp-1 69,64 + 0,44 0,63 | 6896 | 7045 S.*
La rece Lm-1 48,55 + 1,88 3,86 | 46,24 | 51,28 | 0,01<P<0,05
Lexp-1 68,81 + 0,42 0,61 68,16 69,50 S.*

N.S. — nesemnificativ ~ S.* - semnificativ.  F.S.*** - foarte semnificativ

Cat priveste pipota, greutatea medie stabilita la cald pentru pasarile din Lm-
1 a fost de 49,25+1,63 g, iar pentru cocosii castrati din Lexp-1 greutatea a fost de
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69,64+0,44 g. Tn urma refrigerarii, masa pipotei de cocos (Lm-1) a fost de 48,55+1,88
g, iar pentru pasarile din lotul experimental greutatea medie a fost de 68,81+0,42 g.

Coeficientii de variatie nu au Tnregistrat o valoare mai mare 4,66% ceea ce
a reflectat omogenitatea foarte buna a caracterelor studiate.

Din punct de vedere statistic s-au semnalat diferente foarte semnificative
intre cele doud loturi in ceea ce a tinut de greutatea ficatului (tab. 7.8). Aspect pus
pe seama operatiei de castrare aplicata cocosilor, care a condus la functii metabolice
mai intense, si la o dezvoltare mai accentuati a anumitor organe.

7.2.4 Proportia de grasime abdominala

Imediat dupa sacrificarea pasarilor s-au realizat eviscerarea si toaletarea
carcaselor, etapa in care, printre altele, intreaga masd de grasime din regiunea
abdomniald a fost prelevata si cantdritd. Scopul urmarit a constat in analiza modului
de influenta a aplicarii claponajului asupra proportiei de grasime abdominala.

S-a observat faptul cd in cazul cocosilor (Lm-1) cantitatea de grasime
abdominald, si implicit procentul calculat, au marcat valori de doua ori mai mici
comparativ cu claponii (Lexp-1). Astfel, pentru pasarile necastrate valoarea
proportiei de grasime abdominald a fost de 1,22, echivalentul a 65,63+5,89 g
grasime. Cocosii castrati (Lexp-1) s-au remarcat printr-un procent de 2,35, adica
135,68+10,10 g grasime abdominald. Coeficientii de variatie au fost cupringi in
intervalul 0,30% si 3,39%, ceea ce a demonstrat omogenitatea foarte buna a
caracterului studiat in cele doua loturi (tab. 7.9).

Tabelul 7.9/Table 7.9
Proportia de grasime abdominala (cocosi si claponi Hubbard)/
The proportion of abdominal fat (Hubbard roosters and capons)

ESTIMATORI STATISTICI ANOVA
Lot Cantitate d? grasime XS, voe | Min. Max. | Semnificatia
abdo(r;;mala (©6) (%) (%) diferentelor
Lm-1 65,63 + 5,89 1,22+0,11 0,30 1,07 1,38 P<0,001
Lexp-1 135,68 + 10,10 2,35+0,08 3,39 2,25 2,51 F.S***

F.S.*** - foarte semnificativ

Din punct de vedere statistic diferentele existente intre cele doua loturi au
fost foarte semnificative (tab. 7.9).

7.2.5 Raportul carne/oase

Dupa efectuarea aprecierilor la nivelul carcaselor si a portiunilor transate
pentru cele doud loturi luate in analizd, Lm-1 si Lexp-1, s-a procedat la dezosarea
unui numar de 7 carcase din fiecare lot in vederea determinarii raportului carne/oase.
Asfel, valoarea acestui raport a oscilat intre o minima de 8,44/1 si o maxima de
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9,20/1, rezultdnd o valoarea medie de 8,92/1+0,27 pentru cocosii din Lm-1. Claponii
din Lexp-1 s-au remarcat prin valori mai mari, cu o medie de 9,01/1+0,48 pe fondul
unor limite de variatie de 8,53/1 (minima) si 9,72/1 (maxima). Valorile coeficientului
de variabilitate au fost cuprinse intre 0,17% si 5,27%, si au indicat o foarte buna
omogenitate a caracterului studiat (tab. 7.10).

Tabelul 7.10/Table 7.10

Raportul de carne/oase (cocosi si claponi Hubbard)/
The meat/bones proportion (Hubbard roosters and capons)

. _ Raport ANOVA
Lot Cantitate carne Cantitate oase carne/oase
@ (9 X+S- Semnificatia
_r diferentelor
Lm-1 3539,43 £ 108,07 396,71+ 1,70 8,92/1 + 0,27 P>0,05
Lexp-1 3590,00 + 166,14 398,71 + 6,21 9,01/1 £ 0,48 N.S.

N.S. — nesemnificativ

Din punct de vedere statistic diferentele existente intre cele doua loturi au
fost nesemnificative in ceea ce priveste raportul carne/oase (tab. 7.10).

7.3 Calitatea carnii rezultate

Calitatea carnii este rezultatul unui cumul de factori printre care se numara:
caracteristicile senzoriale, aciditatea, compozitia chimica, cat si particularitatile
histologice. Toate cele mentionate au fost analizate In vederea caracterizarii cat mai
complexe a carnii de clapon.

7.3.1 Aprecierea senzoriala

Pe baza analizei senzoriale realizate pe pieptul originar de la cocosii din Lm-
1 s-a obtinut un punctaj total de 19,40, fiind apreciat, din punct de vedere calitativ,
ca ,, Foarte bun”. Spre deosebire de probele provenite de la claponii obtinuti pe baza
hibridului comercial de gdina ,,Hubbard”, cele de la cocosii necastrati au fost
apreciate cu un punctaj de 4,80 pentru suculent, respectiv de 4,60 pentru fragezime.

Rezultatele analizelor senzoriale efectuate pe pieptul provenit de la claponii
din Lexp-1 a condus la un scor maxim de 20 de puncte. Probele au fost evaluate cu
punctaje maxime pentru toti cei patru parametri luati In analiza. Astfel, pieptul de
clapon a putut fi caracterizat ca fiind foarte suculent si fraged, cu o aroma
caracteristica, bine pronuntata si un apect general conform.

Astfel, s-a confirmat faptul ca aplicarea castririi la cocosi conduce la calitati
senzoriale superioare ale carnii (tab. 7.11).

96



Tabelul 7.11/Table 7.11
Rezultatele examenului senzorial al musculaturii pieptului (cocosi si claponi Hubbard)/
The results of the sensory examination of the breast muscles (Hubbard roosters and capons)

5,00 + 0,00
5,00 + 0,00

Lm-1 5,00 + 0,00 0,00 5,00 5,00
Lexp-1 5,00 + 0,00 0,00 5,00 5,00
Lm-1 4,80+0,13 2,70 4,00 5,00

5,00+0,00
4,60+0,16
5,00 + 0,00

Cea de a doua portiune anatomica de interes, in ceea ce priveste examenul
senzorial, a fost musculatura pulpelor. Echipa de evaluare a acordat pentru ambele
loturi studiate (Lm-1 si Lexp-1) punctaje maxime de 5,00 in ceea ce priveste aspectul
general al carnii, aroma si frigezimea (tab. 7.12).

Tabelul 7.12/Table 7.12
Rezultatele examenului senzorial al musculaturii pulpelor (cocosi si claponi Hubbard)/
The results of the sensory examination of the whole legs (Hubbard roosters and capons)

5,00+0,00

Lexp-1 5,00+ 0,00 0,00 5,00 5,00
Lm-1 5,00 +0,00 0,00 5,00 5,00
Lexp-1 5,00+ 0,00 0,00 5,00 5,00
Lm-1 4,80+0,13 2,71 4,00 5,00
Lexp-1 5,00 +0,00 0,00 5,00 5,00

5,00 +£0,00
5,00 + 0,00

Dupa cum bine se cunoaste, suculenta carnii are la bazd cantitati
considerabile de sucuri intracelulare, intercelulare si interfasciculare, acestea fiind
influentate, la randul lor, direct proportional de continutul carnii In grasimi si apa
legata. Plecand de la aceste considerente se justifica punctajele medii acordate
probelor luate in analiza, 5,00 in cazul Lexp-1, respectiv 4,80 pentru Lm-1.

La finalul evaluarii s-au calculat punctajele totale pentru cele doua loturi
analizate, scorurile obtinute au fost de 19,80 puncte pentru carnea de pe pulpele
lotului martor (Lm-1), in timp ce pulpele de clapon s-au remarcat prin incasarea unui
punctaj de 20,00 puncte (tab. 7.12).
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Concluzia desprinsd in urma analizei senzoriale a fost ca atit pulpele
rezultate de la cocosii castrati, cat si cele de la cocosii din lotul martor s-au ihcadrat
in clasa de calitate ,, Foarte bun .

7.3.2 Valoarea pH

In urma masurarii pH-ului imediat dupa sacrificare, pentru probele de carne
provenite de la lotul martor (Lm-1) valorile determinate au fost de minimum 6,37, in
cazul pieptului, si maximum de 6,86, pentru aripi. Pentru carnea de clapon (Lexp-1)
s-au stabilit valori cuprinse intre 6,27, in cazul musculaturii pectorale, si de 6,76
pentru musculatura aripilor. Coeficientii de variatie, in ceea ce priveste nivelul pH-
ului imediat dupa sacrificare, au inregistrat valori cuprinse intre 0,15-0,63%, ceea
ce a relevat caracterul foarte omogen al parametrului studiat (tab. 7.13).

Tabelul 7.13/Table 7.13
Valoarea pH a carnii (cocosi si claponi Hubbard)/
The pH value of the meat (Hubbard roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot XS, V% | Min, | Max, | Semnificatia
diferentelor
. Lm-1 6,86 £ 0,02 0,29 6,83 6,88 P>0,05
Aripi Lexpl | 6,76%003 | 044 | 674 | 684 N.S.
p A ) ) )
Piept Lm-1 6,37 £ 0,03 0,47 6,31 6,40 P>0,05
La Lexp-1 6,27 £ 0,04 0,63 6,22 6,33 N.S.
sacrificare Pulpe Lm-1 6,67 £0,02 0,30 6,65 6,70 P>0,05
superioare Lexp-1 6,68 + 0,03 0,45 6,62 6,71 N.S.
Pulpe Lm-1 6,75+ 0,01 0,15 6,73 6,77 P>0,05
inferioare Lexp-1 6,67 + 0,03 0,45 6,62 6,71 N.S.
Aripi Lm-1 6,64 + 0,02 0,30 6,60 6,66 P>0,05
Lexp-1 6,55 + 0,02 031 | 652 6,58 N.S.
Dupi 24 Piept Lm-1 6,20 + 0,02 0,32 6,17 6,23 P>0,05
ore de Lexp-1 6,14 + 0,03 0,49 6,10 6,19 N.S.
refrigerare Pulpe Lm-1 6,46 + 0,02 0,31 6,44 6,49 P>0,05
superioare Lexp-1 6,46 + 0,02 0,31 6,42 6,49 N.S.
Pulpe Lm-1 6,46 £ 0,01 0,15 6,44 6,48 P>0,05
inferioare Lexp-1 6,36 + 0,02 0,31 6,32 6,38 N.S.

N.S.- nesemnificativ

Determinarile efectuate in vederea stabilirii valorii pH-ului dupa 24 de ore
de refrigerare a probelor luate in analizd au condus la rezultate cuprinse in intervalul
6,20 (musculatura pectorald), respectiv 6,64 (musculatura aripilor) pentru cocosii
necastrati (Lm-1), spre deosebire de rezultatele notate pentru carnea de clapon pentru
care valorile s-au incadrat in intervalul 6,14 (musculatura pieptului) si 6,55
(musculatura aripilor). Caracterul foarte omogen al parametrului analizat a reiesit
din valorile coeficientilor de variatie (V%) care au fost cuprinse intre 0,15% si
0,49%. Din punct de vedere statistic diferentele existente intre cele doud loturi au
fost nesemnificative in ceea ce priveste valorile pH (tab. 7.13).
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7.3.3 Compozitia chimica
7.3.3.1 Compozitia chimica a pieptului

Dinamica continutului in apa la nivelul musculaturii pectorale provenite de
la cocosi (Lm-1) a fost in medie de 73,70%, cu o valoare minima de 73,67% si o
maximd de 73,74%; in timp ce, in cazul pieptului de clapon obtinut pe baza
hibridului de gaina ,,Hubbard” (Lexp-1) valoarea medie calculati a fost de 71,94%,
cu un procent minim de 71,93 si o valoare maxima de 71,95 % (tab. 7.14).

In ceea ce tine de coeficientii de variatie, acestia au prezentat valori foarte
mici pentru ambele loturi analizate (V%=0,01-0,04), de unde s-a putut deduce faptul
ca parametrul analizat a fost foarte omogen.

Cat priveste proportia substantei uscate In musculatura pectorala rezultata
de la cele doud loturi luate in studiu (Lm-1, Lexp-1) aceasta a inregistrat valori invers
proportionale fatd de rezultatele obtinute pentru continutul in apa. Astfel, valoarea
medie determinata pentru probele provenite de la Lm-1 a fost de 26,30%; in timp ce
procentul de substantd uscata stabilit pentru probele de piept de clapon (Lexp-1) a
fost de 28,06, cu un procentaj minim de 28,05 si 0 maxima de 28,07%.

Omogenitatea parametrului a fost foarte buna, coeficientul de variatie a fost
cuprins in intervalul 0,03-0,11%.

Proportia continutului in proteine din musculatura pectorala a fost de
22,75% in cazul probelor provenite de la cocosii din lotul martor (Lm-1), respectiv,
un procent de 23,01 pentru esantioanele rezultate de la claponi (Lexp-1).

Determinarea continutului in lipide de la nivelul pieptului a indicat o valoare
medie de 1,58%, cu o minima de 1,57% si o maxima de 1,60%, pentru probele
rezultate de la Lm-1; spre deosebire de 3,50%, cét s-a inregistrat pentru mostrele de
piept provenite de la claponii din Lexp-1, in cazul cérora valoarea minima
determinata a fost de 3,47%, iar procentul maxim a fost de 3,52.

Si 1n acest caz coeficientul de variatie a reflectat o foarte buna omogenitate
a parametrului studiat, valorile au fost cuprinse intre 0,63-0,86%.

Pentru continutul in substante minerale S-a observat ca mediile calculate
pentru probele ce apartineau celor doud loturi (Lm-1, Lexp-1) au fost de 1,22%.
Caracterul studiat a prezentat o omogenitate foarte buna (V%=0,82-1,64).

Cat priveste continutul in substante extractive neazotate de la nivelul
musculaturii pectorale, rezultata de la cocosii din lotul martor (Lm-1), s-a calculat un
procent minim de 0,70 si o valoare maxima de 0,80%, rezultand un scor mediu de
0,75£0,03%. Pe de alta parte, in cazul esantioanelor de piept obtinute de la claponi
(Lexp-1) valoarea medie calculaté a fost de 0,34+0,07%, cu o minima de 0,23% si
un procent maxim de 0,42.

Dinamica continutului in colesterol a indicat pentru musculatura pectorala a

claponilor (Lexp-1) o valoare medie de 0,14%, cu limite de variatie cuprinse in
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intervalul 0,14-0,15%. In cazul cocosilor din lotul martor (Lm-1) media a fost de
0,12%, pe fondul unor limite ce au oscilat intre minima de 0,10% si maxima de
0,13% (tab. 7.14). Pentru ambele loturi valoarea coeficientului de variatie
(V%=7,14-8,33) a dovedit o foarte bunda omogenitate a atributului analizat.
Operatia de castrare a influentat cresterea continutului in grasimi, fapt ce a

condus la o valoare energetica mai ridicatd pentru probele provenite de la Lexp-1,
spre deosebire de cele din Lm-1. Astfel, pentru musculatura pectorala a claponilor s-
a calculat o valoare energetica medie de 165,79+0,11kcal/100g, in timp ce pentru
probele de la cocosii din Lm-1 rezultatul mediu a fost de 147,86+0,20 kcal/100g (tab.
7.14).

Tabelul 7.14/Table 7.14
Compozitia chimica a musculaturii pieptului (cocosi si claponi Hubbard)/
The chemical composition of the breast muscles (Hubbard roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot X+, V% | Min. | Max. ngmﬁcana
diferentelor
Api (%) Lm-1 73,70 £ 0,03 0,04 73,67 73,74 P>0,05
Lexp-1 71,94 +0,01 0,01 71,93 71,95 N.S.
< Lm-1 26,30 £ 0,03 0,11 26,26 26,33 P>0,05
Substana useatd (%) 7 2806+001 | 0,03 | 28,05 | 28,07 N.S.
Proteine (%) Lm-1 22,75 +0,01 0,04 22,74 22,77 P>0,05
Lexp-1 23,01 +0,07 0,30 22,92 23,10 N.S.
Lipide (%) Lm-1 1,58+0,01 0,63 1,57 1,60 0,001<P<0,01
Lexp-1 3,50 £ 0,03 0,86 3,47 3,52 D.S.**
Cenusa (%) Lm-1 1,22 +0,01 0,82 1,20 1,23 P>0,05
’ Lexp-1 1,22 £ 0,02 1,64 1,19 1,24 N.S.
Substante extractive Lm-1 0,75+ 0,03 4,00 0,70 0,80 P>0,05
neazotate (%) Lexp-1 0,34 £0,07 20,58 0,23 0,42 N.S.
Colesterol (%) Lm-1 0,12 £0,01 8,33 0,10 0,13 P>0,05
Lexp-1 0,14£0,01 7,14 0,14 0,15 N.S.
Valoare energetica Lm-1 147,86 + 0,20 0,14 147,63 | 148,13 0,01<P<0,05
(Kcal/100 g) Lexp-1 165,79 + 0,11 0,07 | 165,53 | 165,91 S.*

N.S. — nesemnificativ ~ S.* - semnificativ.  D.S.** - distinct semnificativ

Din punct de vedere statistic diferentele existente intre cele doua loturi au
fost nesemnificative pentru toti parametrii analizati, cu exceptia continutului in
lipide, pentru care diferentele au fost distinct semnificative, si a valorii energetice,
pentru care diferentele au fost semnificative (tab. 7.14).

In urma efectudrii analizelor gaz-cromatografice pentru determinarea
continutului 1n acizi grasi, pentru probele de piept ce apartineau celor doud loturi
(Lm-1, Lexp-1) s-au identificat 9 acizi grasi saturati, 7 acizi grasi mononesaturati si
14 acizi grasi polinesaturati.

Privitor la continutul in acizi grasi saturati (SFA), S-a evidentiat o
superioritate a acidului palmitic, ale cdrui valori medii au fost de 26,74 g FAME/100
g total FAME pentru ambele loturi luate Tn studiu (Lm-1 si Lexp-1), la polul opus s-
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a Tncadrat acidul lauric, cu o valoare medie de 0,02 g FAME/100 g total FAME
pentru ambele loturi luate in studiu (tab. 7.15).

Calculand mediile inregistrate pentru continutul in acizi grasi saturati,
obtinute prin insumarea celor 9 acizi grasi saturati identificati in musculatura
pectorald luatd in analiza, a rezultat valoarea de 36,79 g FAME/100 g total FAME,
pentru claponii din Lexp-1, iar pentru probele provenite de la cocosii din Lm-1 totalul
a fost de 36,83 g FAME/100 g total FAME. Coeficientii de variatie (V%=0,00-
11,11) au Tnregistrat valori caracteristice unor omogenitati foarte bune si bune (tab.
7.15).

Tabelul 7.15/Table 7.15
Continutul in acizi grasi saturati (SFA) al musculaturii pieptului (cocosi si claponi Hubbard)/
Saturated fatty acid (SFA) content of the breast muscles (Hubbard roosters and capons)

o . Lm-1 Lexp-1
Acizi grasi (n=5) n=5)

(g FAME/100 g total FAME) XS, | V% |MinMax| XS, | V% |Min.|Max.
)Acid caprilic (C8:0) 0,10+0,01 | 10,00 (0,09 (0,12 | 0,10+0,01 10,00 | 0,08 | 0,13
)Acid capric (C10:0) 0,03+0,00 | 0,00 |0,03|0,03| 0,04+0,00 0,00 |0,04|0,04
|Acid lauric (C12:0) 0,02+0,00 | 0,00 |0,02|0,02| 0,02+0,00 0,00 |0,02|0,02
lAcid miristic (C14:0) 0,78 0,03 3,85 |0,74|082| 0,68+0,02 294 |0,64 0,70
|Acid pentadecanoic (C15:0) 0,27+0,02 | 741 |024{0,29| 0,27+0,03 11,11 | 0,23 0,30
)Acid palmitic (C16:0) 26,74+0,05 | 0,19 |26,69(26,79| 26,74+0,03 0,11 |26,71|26,78
|Acid heptadecanoic (C17:0) 0,09+0,01 | 11,11 {0,09 (0,20 | 0,09+0,00 0,00 |0,09 0,09
|Acid stearic (C18:0) 8,50 £ 0,02 024 | 847|853 | 854+0,02 0,23 | 8,551 8,57
)Acid lignoceric (C24:0) 0,30+0,01 | 333 |028(0,32| 0,31+0,01 3,23 [0,29]0,33
[TOTAL SFA 36,83 36,79

Rezultatele obtinute pentru continutul In acizi grasi mononesaturati
(MUFA) au indicat o valoare mai ridicatd a acidului oleic cis, ale carui medii s-au
situat in intervalul 34,65+0,03 g FAME/100 g total FAME (Lm-1) si 34,69+0,02 g
FAME/100 g total FAME (Lexp-1); cele mai mici niveluri au fost stabilite pentru
acidul erucic, cu valori cuprinse intre 0,01 g FAME/100 g total FAME (Lm-1) si 0,02
g FAME/100 g total FAME (Lexp-1).

Prin calcul matematic s-au obtinut valorile totale pentru acizii grasi
mononesaturati identificati pentru cele doud loturi analizate. Tn acest sens, pentru
musculatura pectorala a claponilor (Lexp-1) s-a stabilit un total de 39,56 g
FAME/100 g total FAME, in timp ce pentru pieptul cocosilor din lotul martor
valoarea rezultatd a fost de 39,33 g FAME/100 g total FAME (tab. 7.16). Caracterul
studiat a fost omogen pentru ambele loturi luate in studiu (V%=0,00-15,38).
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Tabelul 7.16/Table 7.16
Continutul in acizi grasi mononesaturati (MUFA) al musculaturii pieptului (cocosi si claponi Hubbard)/
Monounsaturated fatty acid (MUFA) content of the breast muscles (Hubbard roosters and capons)

0,11+0,01 0,13+0,02
0,63+003 |4,76|059| 0,66 0,66+0,02 [3,03]| 0,62 [0,68
358+004 112|354| 3,63 3,60+0,02 |056| 3,57 [3,62
0,13+001 ]7,69|009]| 0,16 0,17+0,02 |11,76] 0,14 [0,20
34,65+0,03 34,60( 34,68 | 34,69+0,02 |0,06| 34,68 |34,72
0,01+0,00 0,02 +0,00
0,22 + 0,03 0,29 +0,02

Referitor la continutul in acizi grasi polinesaturati (PUFA), valoarea cea

mai mare a fost stabilitd pentru acidul linoleic cis, rezultatele medii au fost de
16,1040,05 g FAME/100 g total FAME (Lm-1) si 16,14+0,04 g FAME/100 g total
FAME (Lexp-1), in timp ce acidul docosatetraenoic a prezentat cele mai mici
niveluri, valorile medii ale acestuia aflandu-se Tn intervalul 0,07 g FAME/100 g total
FAME (Lm-1) si 0,099 FAME/100 g total FAME (Lexp-1).

Ca atare, In urma insumdrii cantitative a celor 14 acizi grasi polinesaturati
continutul mediu total cel mai ridicat a fost stabilit pentru pieptul din Lexp-1 (23,65
g FAME/100 g total FAME), in timp ce pentru musculatura pectorald provenitd din
Lm-1 s-a calculat o medie de 23,39 g FAME/100 g total FAME (tab. 7.17).

Coeficientii de variatie au inregistrat valori cuprinse intre 0,00-16,66%, ceea
ce denotd un caracter omogen (tab. 7.17).

Tabelul 7.17/Table 7.17
Continutul in acizi grasi polinesaturati (PUFA) al musculaturii pieptului (cocosi si claponi Hubbard)/
Polyunsaturated fatty acid (PUFA) content of the breast muscles (Hubbard roosters and capons)

.. . Lm-1 Lexp-1
Acizi grasi (n=5) (n=5)

(g FAME/L00 g total FAME) X:S.  |[V%|Min]Max] XS,  |V9%[Min.|Max.
lAcid linoleic (C18:2n6) 16,10+ 0,05 | 0,31 [16,04[16,16] 16,14+0,04 | 0,25 |16,10{16,20
lAcid linolenic (C18:3n6) 0,12+0,02 |16,66]/0,09|0,14| 0,12+0,01 |8,33|0,09|0,15
|Acid linolenic a (C18:3n3) 0,72 £ 0,02 2,7710,70{0,75| 0,73+0,01 137(0,71 (0,74
IAcid octadecatetraenoic (C18:4n3) 192+0,02 [1,04[190[195| 194+0,02 ]1,03[1,90]1,96
lAcid eicosadienoic (C20:2n6) 1,10+0,01 [090(108|112| 1,12+0,02 [1,79[1,09|1,15
IAcid eicosatrienoic (C20:3n6) 0,25+0,02 [800[0,23[028| 0,26+001 |[385]0,24|0,28
|Acid eicosatrienoic a (C20:3n3) 0,30+0,01 [333[/0,28[0,32| 0,33+0,02 |6,06|0,30]|0,35
lAcid arachidonic (C20:4n6) 142+0,02 [141(139|144| 145+0,03 |2,07[140|1/48
IAcid docosadienoic (C22:2n6) 0,23+0,03 |13,04/0,19|0,26| 0,25+0,03 |[12,00{ 0,21 | 0,28
IAcid docosatrienoic (C22:3n6) 0,30+0,04 [13,33|0,26|0,35| 0,32+0,02 |6,25[0,29|0,35
|Acid eicosapentaenoic (C20:5n3) 062+0,02 [323[058|064| 064+002 |3,13[0,61]|0,67
|Acid docosatetraenoic (C22:4n6) 0,07+0,00 [0,00{0,07]007| 009+001 [11,11{0,04|0,12
IAcid docosapentaenoic (C22:5n3) 0,09+0,01 (11,11{0,06]0,12| 0,10+0,01 |10,00{0,09]0,12
IAcid docosahexaenoic (C22:6n3) 0,15+0,02 (13,33/0,12]|0,18| 0,16+0,01 |6,25]0,14]0,18
[TOTAL PUFA 23,39 23,65
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Prin insumarea totalului acizilor grasi mononesaturati (MUFA) cu totalul
acizilor grasi polinesaturati (PUFA) a rezultat valoarea de 62,72 g FAME/100 g total
FAME pentru Lm-1, respectiv 63,21 g FAME/100 g total FAME in cazul Lexp-1,
ceea ce a reprezentat continutul probelor in acizi grasi nesaturati (UFA).

Raportul dintre acizii grasi saturati si acizii grasi nesaturati (SFA/UFA) a
fost calculat ca fiind 0,59 pentru probele lotului martor, respectiv 0,58 pentru
musculatura pectorald rezultata de la claponi (tab. 7.18).

Cat priveste raportul dintre acizii grasi polinesaturati si acizii grasi
mononesaturati (PUEA/MUFA) valoarea rezultata a fost de 0,59 pentru probele de
piept provenite de la cocosii din Lm-1, respectiv 0,60 pentru musculatura pectorala
a claponilor (Lexp-1).

Tabelul 7.18/Table 7.18
Raportul dintre clasele de acizi grasi identificati in musculatura pieptului (cocosi si claponi Hubbard)/
The proportion of the classes of fatty acids identified in the breast muscles
(Hubbard roosters and capons)

Specificare Lm-1 Lexp-1
SFA/UFA 0,59 0,58
PUFA/MUFA 0,59 0,60

*SFA- Acizi gragsi saturati

*MUFA- Acizi grasi mononesaturafi
*PUFA- Acizi grasi polinesaturati
*UFA- Acizi grasi nesaturati

Referitor la continutul in acizi grasi Qs scorul inregistrat pentru carnea de
cocos a fost de 3,80 g FAME/100 g total FAME, iar pentru probele provenite de la
claponi s-a stabilit o valoare de 3,90 g FAME/100 g total FAME.

Din punct de vedere al continutului in acizi grasi Qs S-a remarcat
musculatura pectorala rezultatd de la claponii din Lexp-1 cu un scor de 19,75 g
FAME/100 g total FAME, cu 0,16 g FAME/100 g total FAME fatd de valoarea
identificatd pentru carnea de cocos.

In urma raportarii valorii acizilor grasi Qs la cei Q3 s-au consemnat valori
care au oscilat intre 5,15, In cazul pasarilor necastrate, si 5,06 pentru claponi (tab.
7.19).

Tabelul 7.19/Table 7.19

Continutul in acizi grasi Qs si Qe al musculaturii pieptului (cocosi si claponi Hubbard)/

The Qs and Qs fatty acids content of the breast muscles (Hubbard roosters and capons)
Specificare Lm-1 Lexp-1

Q3
(g FAME/100 g total FAME) 380 3,90

Qg
(g FAME/100 g total FAME) 19,59 19,75
Q4 Qs 5,15 5,06
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7.3.3.2 Compozitia chimici a pulpelor superioare

In ceea ce priveste continutul in apd al pulpelor superioare provenite de la
cocosii din Lm-1 media calculata a fost de 71,50+0,01%, minima determinata a fost
de 71,48%, in timp ce valoarea maxima rezultata a fost de 71,52%. Pentru probele
rezultate din muschii semimbranosi ai claponilor (Lexp-1) valoarea medie reiesitd a
fost de 70,40+0,01%, cu un procent minim de 70,39 si o valoare maxima de 70,42%.

Calculul coeficientilor de variatie a distins valori foarte mici (V%=0,01),
pentru ambele loturi luate Tn studiu, ceea ce a indicat o foarte buna omogenitate a
caracterului studiat (tab. 7.20).

Dinamica continutului in substanta uscata la nivelul pulpelor superioare
provenite de la cele doua loturi luate in analiza (Lm-1, Lexp-1) s-a remarcat printr-
un trend ascendent, in corelatie cu sciderea continutului in apa. In acest sens, mediile
calculate au fost de 28,50+0,01% pentru probele provenite de la Lm-1, respectiv de
29,60+0,01% pentru esantioanele de la cocosii castrati din Lexp-1.

Caracterul studiat a expus o foarte buna omogenitate, dovada au fost valorile
coeficientilor de variatie pentru care s-au identificat valori de 0,03-0,04%.

La claponi (Lexp-1) conginutul in proteine a fost de 21,13% (cu 0 minima de
21,12%, si 0 valoare maxima de 21,14%), iar la cocosi (Lm-1) valoarea medie
calculata a fost de 20,97%, rezultatele determinarilor efectuate au fost cuprinse intre
20,96% si 20,99%. Coeficientii de variabilitate au Tnregistrat valori de 0,05%,
ilustrand caracterul foarte omogen al parametrului analizat.

Tn urma analizelor efectuate pentru continutul in lipide s-a stabilit o medie
de 4,86% pentru probele prelevate de la nivelul pulpelor superioare ale cocosilor
(Lm-1), respectiv o0 proportie de 6,90 pentru esantioanele ce au corespuns cu Lexp-
1, pentru care valoarea minima identificata a fost de 6,90%, in timp ce maxima
stabilita a fost de 6,91%. Pentru ambele loturi, caracterul studiat a inregistrat valori
ale coeficientilor de variabilitate (V%=0,14-0,21) corespunzatoare unei bune
omogenitati.

Tn cazul continutului in cenusd S-a observat ci media inregistrata pentru
pulpele superioare ale cocosilor (Lm-1) a fost de 1,51%, Tn timp ce procentul stabilit
pentru probele corespunzatoare claponilor (Lexp-1) a fost de 1,21, cu 0 minima in
valorea de 1,20% si o maxima de 1,22%. Cat priveste coeficientii de variatie ai
caracterului studiat, scorurile calculate au fost cuprinse intre 0,66% si 0,83%, de
unde s-a dedus caracterul foarte omogen (tab. 7.20).

Substantele extractive neazotate au prezentat valori cuprinse intre 1,13
(minima) si 1,18 (maxima), cu o medie de 1,16+£0,02% pentru pasarile din Lm-1,
spre deosebire de cocosii castrati din Lexp-1, pentru care valorile au fost cuprinse in
intervalul 0,33-0,39%, cu o medie de 0,36+0,03%. Valorile coeficientilor de
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variabilitate (V%=1,72-8,33) au indicat o omogenitate foarte bund a caracterului
analizat (tab. 7.20).

Musculatura pulpelor superioare a prezentat un continut in colesterol de
0,20% pentru masculii din lotul martor (Lm-1), iar pentru probele prelevate de la
claponi (Lexp-1) s-a stabilit 0 medie de 0,21%. Coeficientii de variatie au prezentat
valori corespunzétoare unei foarte bune omogenitati.

Valoarea energetica a fost mai mare la claponi (Lexp-1), concret
187,51+0,04 kcal/100g, cu o minimd de 187,47 kcal/100g, in timp ce maxima
stabilitd a fost de 187,57 kcal/100g. In cazul acestui parametru, media calculati
pentru pulpele superioare rezultate de la cocosii din Lm-1 a fost de 170,55+0,09
kcal/100g. Omogenitatea foarte buna a caracterului a fost subliniata de valorile foarte
scazute ale coeficientilor de variatie (V%=0,02-0,05).

Diferentele Tnregistrate au fost distinct semnificative pentru continutul in
lipide, semnificative pentru continutul in substante extractive neazotate si valoare

energetica, si nesemnificative pentru restul parametrilor analizati (tab. 7.20).

Tabelul 7.20/Table 7.20
Compozitia chimica a musculaturii pulpelor superioare (cocosi si claponi Hubbard)/
The chemical composition of the thighs (Hubbard roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot XS, V% | Min. | Max. Se.mmﬁcatla
diferentelor
Api (%) Lm-1 71,50+ 0,01 0,01 71,48 71,52 P>0,05
Lexp-1 70,40 £ 0,01 0,01 70,39 70,42 N.S.
/0 Lm-1 28,50 + 0,01 0,04 28,48 28,52 P>0,05
Substana uscaté (%) Lexp-1 2060001 | 003 | 2958 | 2961 N.S.
Proteine (%) Lm-1 20,97 +£0,01 0,05 20,96 20,99 P>0,05
Lexp-1 21,13+0,01 0,05 21,12 21,14 N.S.
Lipide (%) Lm-1 4,86 £0,01 0,21 4,85 4,86 0,001<P<0,01
Lexp-1 6,90 £ 0,01 0,14 6,90 6,91 D.S.**
Cenusa (%) Lm-1 1,51+0,01 0,66 1,50 1,52 P>0,05
Lexp-1 1,21+0,01 0,83 1,20 1,22 N.S.
Substante extractive Lm-1 1,16 £ 0,02 1,72 1,13 1,18 0,01<P<0,05
neazotate (%) Lexp-1 0,36 + 0,03 8,33 0,33 0,39 S.*
Colesterol (%) Lm-1 0,20+ 0,01 5,00 0,19 0,22 P>0,05
Lexp-1 0,21 +£0,01 5,00 0,19 0,22 N.S.
Valoare energetici Lm-1 170,55 + 0,09 0,05 | 170,45 | 170,67 | 0,01<P<0,05
(Kcal/100 g) Lexp-1 18751+0,04 | 0,02 | 18747 | 18757 S*

N.S. — nesemnificativ ~ S.* - semnificativ.  D.S.** - distinct semnificativ

Totalul acizilor grasi saturati (SFA) a fost de 39,41 g FAME/100 g total
FAME pentru pulpele superioare ale cocosilor (Lm-1), respectiv de 30,92 g
FAME/100 g total FAME pentru probele analizate provenite de la claponi (Lexp-1).
Ambele loturi au consemnat valori maxime pentru acidul palmitic (27,43 g
FAME/100 g total FAME pentru Lm-1, 21,49 g FAME/100 g total FAME pentru
Lexp-1, in timp ce la polul opus, s-a situat acidul capric, pentru care s-au stabilit
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valori de 0,05 g FAME/100 g total FAME (Lm-1) si 0,02 g FAME/100 g total FAME
(Lexp-1).

in urma analizelor, la nivelul pulpelor superioare de cocos (Lm-1) s-a
detectat un continut in acid caprilic de aproximativ 0,43 g FAME/100 g total FAME,
spre deosebire de probele rezultate de la claponi (Lexp-1) Tn care acest acid a fost
declarat absent (tab. 7.21).

Tabelul 7.21/Table 7.21
Continutul in acizi grasi saturati (SFA) al musculaturii pulpelor superioare (cocosi si claponi Hubbard)/
Saturated fatty acid (SFA) content of the thights muscles (Hubbard roosters and capons)

.. . Lm-1 Lexp-1
Acizi grasi (n=5) (n=5)

(g FAME/L00 g total FAME) XtS;  |V%|MinMax] X+S. _ |V% Min.[Max.
|Acid caprilic (C8:0) 0,43+0,01 |2,33|0,42|0,44 0 0 0 0
|Acid capric (C10:0) 0,05+0,00 |[3,74|0,05|0,05| 0,02+0,00 |145]0,02]0,03
|Acid lauric (C12:0) 0,08+0,00 |3,19 | 0,08 | 0,08 0,03 £ 0,00 1,04 0,03 | 0,04
IAcid miristic (C14:0) 0,91+0,04 |4,400,87 0,96 0,52 + 0,01 1,93 10,50 | 0,53
lAcid pentadecanoic (C15:0) 0,20+0,01 |5,00 0,20 | 0,22 0,07 £ 0,00 3,25 0,07 | 0,07
IAcid palmitic (C16:0) 27,43+0,03 |0,11 |27,38]27,46] 21,49+0,03 |0,14|21,45|21,53
IAcid heptadecanoic (C17:0) 0,08+0,00 |5,02({008|009| 0116+001 |765/0,15|0,18
IAcid stearic (C18:0) 9,75+0,08 |0,82[969]|988| 856+001 |0,12|854]8,57
lAcid lignoceric (C24:0) 048+0,01 |2,08|046]|049| 0,07+000 |5,23]|0,07]|0,08
[TOTAL SFA 39,41 30,92

Din totalul de 40,27 g FAME/100 g total FAME al acizilor grasi
mononesaturati (MUFA) din pulpele superioare ale cocosilor (Lm-1), acidul oleic cis
a reprezentat cea mai mare parte, cu o medie de 35,21+0,04 g FAME/100 g total
FAME, iar cel mai redus constituent a fost acidul miristoleic, cu o valoare medie de
0,11 g FAME/100 g total FAME (tab. 7.22).

Tabelul 7.22/Table 7.22
Continutul in acizi grasi mononesaturati (MUFA) al musculaturii pulpelor superioare (cocosi si claponi
Hubbard)/Monounsaturated fatty acid (MUFA) content of the thights muscles (Hubbard roosters and
capons)

0,11+0,01 0,10+0,01
0,63+0,02 |3,17| 0,59 | 0,65 | 0,07+0,00 | 549 | 0,07 | 0,07
3,92+0,04 {102 3,87 | 3,96 | 3,84+0,03 | 0,78 | 3,80 | 3,88
0,28+0,01 {357 0,27 | 0,29 | 0,07+0,00 | 549 | 0,07 | 0,07
3521+0,04]0,11 | 35,16 | 35,28 | 33,77+0,03 | 0,09 | 33,72 |33,81
0 0 0 0,03+0,00 | 4,38 | 0,03 |0,03
0,12+0,01 0,25+0,01

Tn cazul probelor de carne rezultate de la claponi (Lexp-1), totalul calculat
pentru acizii grasi mononesaturati a fost de 38,13 g FAME/100 g total FAME, cu un
continut ridicat de acid oleic cis, 33,77+0,03 g FAME/100 g total FAME, in timp ce
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componentul cel mai redus a fost acidul erucic, pentru care s-a obtinut o medie de
0,03 g FAME/100 g total FAME. Este de mentionat faptul ¢a in musculatura pulpelor
superioare de cocos (Lm-1) nu a fost identificat acidul erucic.

Coeficientii de variatie (V%=0,11-10,00) au inregistrat valori specifice unei
foarte bune omogenitati (tab. 7.22).

Acizii grasi polinesaturati (PUFA) au nregistrat un total de 19,41 g
FAME/100 g total FAME pentru probele rezultate de la cocosi (Lm-1); din care s-a
remarcat cu o medie maxima de 14,76+0,05 g FAME/100 g total FAME acidul
linoleic, pe fondul unei minime de 14,71 g FAME/100 g total FAME si a unei
maxime de 14,81 g FAME/100 g total FAM; n timp ce scorul cel mai mic a fost
stabilit de acidul linolenic (0,05 g FAME/100 g total FAME). Pe de alta parte, pentru
pulpele superioare provenite de la claponi (Lexp-1) totalul acizilor grasi
polinesaturati a fost calculat la o valoare de 30,70 g FAME/100 g total FAME din
care 27,38+0,03 g FAME/100 g total FAME au fost constituite de acidul linoleic.
Acidul docosatrienoic a fost identificta in cantitatea cea mai redusd, valoarea
consemnata a fost de 0,04 g FAME/100 g total FAME (tab. 7.23).

Tabelul 7.23/Table 7.23
Continutul in acizi grasi polinesaturati (PUFA) al musculaturii pulpelor superioare (cocosi si claponi
Hubbard)/Polyunsaturated fatty acid (PUFA) content of the thights muscles (Hubbard roosters and
capons)

.. . Lm-1 Lexp-1
Acizi grasi (n=5 n=5)

(g FAME/L00 g total FAME) XtS. |V%| Min. | Max. | X£S, |V%]|Min.]Max.
/Acid linoleic (C18:2n6) 14,76 £0,05 | 0,34 | 14,71 | 14,81 | 27,38+ 0,03 | 0,10 |27,34|27,41
/Acid linolenic (C18:3n6) 0,05+0,00 |{860| 0,04 | 006 | 018+0,01 |555|0,17|0,19
)Acid linolenic a (C18:3n3) 0,30+0,01 |3,33| 0,30 | 0,31 | 1,06+0,01 |0,94|1,05|1,07
IAcid octadecatetraenoic (C18:4n3) 068+0,01 |147| 067 | 0,70 | 0,22+0,01 [4,54|0,21|0,22
IAcid eicosadienoic (C20:2n6) 1,07+0,01 | 093] 1,06 | 108 | 0,30+0,01 |3,33/0,29 0,31
IAcid eicosatrienoic (C20:3n6) 049+0,01 |2,04| 048 | 049 | 0,22+0,01 |[4,54|0,20]|0,23
IAcid eicosatrienoic o (C20:3n3) 0,21+0,01 |4,76| 020 | 0,22 | 0,16+0,00 |2,76|0,16 | 0,17
/Acid arachidonic (C20:4n6) 0,60+0,03 |500| 057 | 064 | 0,84+0,03 |3,57]0,80]|0,88
IAcid docosadienoic (C22:2n6) 0,29+0,01 |345| 0,28 | 0,29 | 0,05+0,00 |536|0,05]|0,05
IAcid docosatrienoic (C22:3n6) 0,35+0,01 |286| 0,33 | 0,36 | 0,04+0,00 |513|0,04|0,04
IAcid eicosapentaenoic (C20:5n3) 0,40+0,01 | 250]| 0,39 0,41 0,06 £0,00 |5,31|0,06 | 0,06
IAcid docosatetraenoic (C22:4n6) 0,06 £0,00 | 0,19 | 0,06 0,06 0,06 £0,00 |0,23|0,06 | 0,06
IAcid docosapentaenoic (C22:5n3) 0,07+0,00 | 0,25 | 0,07 0,08 0,07+0,00 |0,19|0,07 | 0,07
lAcid docosahexaenoic (C22:6n3) 0,08+0,00 | 0,17 | 0,08 0,08 0,06 £0,00 |0,17| 0,06 | 0,06
[TOTAL PUFA 19,41 30,70

Intre cele doua loturi analizate s-au remarcat diferente si in ceea ce a tinut
de continutul 1n acid linolenic a, pentru probele rezultate de la cocosii castrati (Lexp-
1) s-a obtinut o medie mai mare cu 0,76 g FAME/100 g total FAME fata de scorul
inregistrat pentru esantioanele provenite de la lotul martor (Lm-1). Totodata,
continutul in acid arachidonic a fost mai ridicat in carnea de pe pulpele claponilor,
media inregistrata a fost de 0,84+0,03 g FAME/100 g total FAME, spre deosebire de
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0,60+0,03 g FAME/100 g total FAME valoarea obtinuta pentru pulpele superioare
provenite de la pasarile necastrate (Lm-1).

Omogenitatea aspectelor studiate a fost foarte buna, coeficientii de variatie
au fost cupringi in intervalul 0,10%-8,60% (tab.7.23).

Prin cumularea valorilor totale obtinute pentru acizii grasi mononesaturati
(MUFA) cu totalurile acizilor grasi polinesaturati (PUFA) s-au stabilit continuturile
In acizi grasi nesaturati (UFA) pentru cele doud loturi analizate. Astfel, pulpele
superioare ale cocosilor au marcat o valoare de 59,68 g FAME/100 g total FAME,
in timp ce suma rezultatd pentru mostrele provenite de la claponii din Lexp-1 a fost
de 68,83 g FAME/100 g total FAME.

Raportul dintre acizii grasi saturati (SFA) si acizii grasi nesaturati (UFA) a
fost de 0,66 pentru cocosi (Lm-1), si de 0,45 pentru claponi. In acelasi timp, o

rasturnare de situatie s-a consemnat la raportarea acizilor grasi polinesaturati
(PUFA) la acizii grasi mononesaturati (MUFA), unde probele provenite de la cocosii
castrati au notat o valoare de 0,81, spre deosebire de 0,48, rezultatul stabilit pentru
pulpele superioare ale cocosilor din lotul de control (tab. 7.24).

Tabelul 7.24/Table 7.24
Raportul dintre clasele de acizi grasi identificati in musculatura pulpelor superioare
(cocosi si claponi Hubbard)/ The proportion of the classes of fatty acids identified in the thights muscles
(Hubbard roosters and capons)

Specificare Lm-1 Lexp-1
SFA/UFA 0,66 0,45
PUFA/MUFA 0,48 0,81

*SFA- Acizi grasi saturati

*MUFA- Acizi grasi mononesaturati
*PUFA- Acizi grasi polinesaturati
*UFA- Acizi grasi nesaturati

Totalul acizilor grasi Q3 a fost de 1,75 pentru Lm-1 si 1,63 pentru Lexp-1.
Contextul a fost diferit pentru valoarea totald a acizilor grasi Qg, pentru care s-au
calculat valori de 17,66 (Lm-1) si 29,07 (Lexp-1). Astfel, s-a demonstrat faptul ca
musculatura claponilor este mult mai bogata in acizi grasi Qs (tab. 7.25).

Tabelul 7.25/Table 7.25
Continutul in acizi grasi Qs si Qe al musculaturii pulpelor superioare (cocosi si claponi Hubbard)/
The Q3 and Qs fatty acids content of the thights muscles (Hubbard roosters and capons)

Specificare Lm-1 Lexp-1
Q;
(g FAME/100 g total FAME) 175 1,63
Qs
(g FAME/100 g total FAME) 17,66 29,07
Qi Q3 10,11 17,83
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Luand in considerare rezultatele mentionate, in urma efectuarii raportului Qe
la Q3 a rezultat o valoare de 10,11 pentru musculatura pulpelor superioare provenite
de la cocosi (Lm-1), si 17,86 pentru probele de la claponi (tab. 7.25).

7.3.3.3 Compozitia chimica a pulpelor inferioare

Pulpele inferioare ce apartineau cocosilor (Lm-1) au nregistrat un procent
mediu al continutului in apa de 71,65, in timp ce pentru probele provenite de la
claponi (Lexp-1) s-a stabilit o medie de 70,43%, pe fondul unei minime de 70,41%
si a unei maxime de 70,43%. Caracterul analizat a prezentat o foarte buna
omogenitate, coeficientii de variabilitate au fost de 0,01% pentru ambele loturi.

Privitor la proportia de substantd uscatd s-au remarcat pulpele inferioare ale
cocosilor castrati (Lexp-1) cu o0 medie de 29,58, spre deosebire de pasarile din Lm-1
pentru care media calculata a fost de 28,35%. Valorile coeficientilor de variabilitate
(V%=0,03) au indicat o foarte bund omogenitate.

Tn urma analizelor efectuate pentru continutul in proteine s-a stabilit o medie
de 21,10%, cu o minima de 21,09% si o maxima de 21,11% pentru probele lotului
martor (Lm-1), si respectiv o norméa de 21,22%, cu valori cuprinse intre 21,20% si
21,23% pentru esantioanele rezultate de la claponi (Lexp-1). S-a ilustrat o
omogenitate foarte buna, valorile coeficientilor de variabilitate au fost de 0,05%.

Pentru pulpele inferioare provenite de la cocosii din lotul martor s-a
determinat un continut in lipide de 4,78%, spre deosebire de claponi (Lexp-1,) pentru
care s-a identificat un procent de 6,51%. Coeficientii de variatie au fost situati n
intervalul 0,14-0,21%, de unde s-a dedus omogenitatea foarte bund a caracterului
studiat la nivelul celor doua loturi.

Proportia in substante minerale, in acest caz, a fost cuprinsa intre o minima
de 1,54% si 1,56%, cu o medie de 1,55% pentru pasarile din Lm-1, Tn timp ce media
determinata pentru claponi (Lexp-1) a fost de 1,45%. Si in acest caz s-a evidentiat o
foarte buna uniformitate a caracterului (V%=0,65-0,69).

Dozarea substantelor extractive neazotate din pulpele inferioare ale lotului
martor a evidentiat o valoare medie de 0,92+0,02%, limitele de variatic au fost
cuprinse ntre 0,89% si 0,94%. Pentru carnea claponilor (Lexp-1) concentratia in
substante extractive neazotate a fost de 0,39+0,01, cu valori situate intre 0,37% si
0,41%. Coeficientii de variabilitate (V%=2,17-2,56) au ilustrat o uniformitate foarte
bund a caracaterului studiat.

La claponi (Lexp-1), pe fondul unor limite de variatie de 0,20% (minima) si
0,24% (maxima), a rezultat o valoare medie a concentratiei in colesterol de 0,22%.
In cazul cocosilor din lotul martor (Lm-1) media obtinuti a fost 0,18%.
Omogenitatea caracterului analizat a fost foarte buna, aspect reflectat de valorile
coeficientilor de variatie (V%=4,55-5,55).
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Pentru valoarea energetica s-a nregistrat o medie mai mare Tn cazul
pulpelor inferioare de claponi (Lexp-1), concret 184,48+0,11 kcal/100g, fatd de
169,54+0,04 kcal/100g (Lm-1). Pe baza valorii coeficientului de variabilitate
(V%=0,02-0,06%) s-a putut deduce omogenitatea foarte bund a parametrului
analizat (tab. 7.26).

Tabelul 7.26/Table 7.26
Compozitia chimicd a musculaturii pulpelor inferioare (cocosi si claponi Hubbard)/
The chemical composition of the drumstick (Hubbard roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot XS voe | Min. | Max. S(.emnlﬁcatla
diferentelor
Api (%) Lm-1 71,65+0,01 0,01 71,64 71,66 P>0,05
Lexp-1 70,43 +£0,01 0,01 70,41 70,43 N.S.
< o Lm-1 28,35+ 0,01 0,03 28,34 28,36 P>0,05
Substanta uscatd (%) ™ o | 2953+001 | 0,03 | 2057 | 29,50 N.S.
Proteine (%) Lm-1 21,10£0,01 0,05 21,09 21,11 P>0,05
Lexp-1 21,22 +0,01 0,05 21,20 21,23 N.S.
Lipide (%) Lm-1 4,78 +0,01 0,14 477 4,79 0,1<P<0,05
Lexp-1 6,51 + 0,01 0,21 6,50 6,53 S.*
Cenusa (%) Lm-1 1,55+ 0,01 0,65 1,54 1,56 P>0,05
i Lexp-1 1,45+0,01 0,69 1,44 1,47 N.S.
Substante extractive Lm-1 0,92 £0,02 2,17 0,89 0,94 P>0,05
neazotate (%) Lexp-1 0,39+£0,01 2,56 0,37 0,41 N.S.
Colesterol (%) Lm-1 0,18 +0,01 5,55 0,17 0,20 P>0,05
Lexp-1 0,22+0,01 4,55 0,20 0,24 N.S.
Valoare energetica Lm-1 169,54 + 0,04 0,02 | 169,48 | 169,59 0,01<P<0,05
(Kcal/100 g) Lexp-1 184,48 £ 0,11 0,06 | 184,31 | 184,60 S.*

N.S. — nesemnificativ ~ S.* - semnificativ

Continutul in acizi grasi saturati (SFA) la nivelul pulpelor inferioare a
prezentat valori remarcabile Tn cazul acidului palmitic, pentru care proportiile medii
calculate au fost de 28,31+0,04 g FAME/100 g total FAME (Lm-1), cu limite
cuprinse intre 28,27 g FAME/100 g total FAME si 28,35 g FAME/100 g total FAME.
Cat priveste probele provenite de la claponi (Lexp-1) valoarea maxima identificata
in seria acizilor grasi saturati a fost stabilitd pentru acidul palmitic, media a fost de
21,8240,03 g FAME/100 g total FAME.

La polul opus,valorile cele mai mici au fost determinate pentru continutul in
acid lauric, pentru musculatura pulpelor inferioare ale cocosilor din lotul de control
(Lm-1) valoarea medie a fost de 0,03 g FAME/100 g total FAME; in situatia probelor
prelevate de claponi (Lexp-1) acizii grasi saturati identifcati in cantitétile cele mai
reduse au fost acidul capric si acidul lignoceric, pentru care valorile notate au fost
de 0,04 g FAME/100 g total FAME.

In urma insumarii valorilor identificate pentru continutul in acizi grasi
saturati s-a obtinut un total de 40,57 g FAME/100 g total FAME pentru probele
rezultate din lotul martor (Lm-1) si, respectiv, de 30,47 g FAME/100 g total FAME
n cazul pulpelor inferioare de claponi (Lexp-1).
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La nivelul ambelor loturi, in ceea ce priveste valorile stabilite pentru
continutul in acizi grasi saturati, coeficientii de variabilitate au fost cuprinsi n
intervalul 0,14% si 7,45% aspect ce denota o buna omogenitate (tab. 7.27).

Tabelul 7.27/Table 7.27
Continutul in acizi grasi saturati (SFA) al musculaturii pulpelor inferioare (cocosi si claponi Hubbard)/
Saturated fatty acid (SFA) content of the drumsticks muscles (Hubbard roosters and capons)

Lm-1 Lexp-1
Acizi grasi (n=5) (n=5)

(g FAME/100 g total FAME) XS, | V% |Min|Max| X=S. |V% [Min.[Max.
lAcid caprilic (C8:0) 030001 |333]029 031 0 0 o0 o
IAcid capric (C10:0) 0,07£000 | 544]0,07]008] 004000 |040]004] 004
lAcid lauric (C12:0) 003000 |7.45]003]003 0 0010
[Acid miristic (C14:0) 089004 | 450084 093] 060+0,01 | 1,66]059] 0,61
)Acid pentadecanoic (C15:0) 0,25+ 0,01 4001(0,24|0,26| 0,08+0,00 |2,86|0,08|0,08
)Acid palmitic (C16:0) 28,31+0,04 | 0,14 (28,27|28,35| 21,82+ 0,03 | 0,14 |21,78|21,85
)Acid heptadecanoic (C17:0) 0,13+ 0,00 3491(0,12]0,13| 0,20+0,01 |5,00|0,19 | 0,21
IAcid stearic (C18:0) 10,11 +0,04 | 0,40 (10,06|10,16| 7,69+0,03 [0,39|7,65]| 7,72
)Acid lignoceric (C24:0) 0,48 +£ 0,03 6,25 (0,44 |051| 0,04+0,00 |4,50]|0,04]0,04
TOTAL SFA 40,57 30,47

Privitor la continutul musculaturii pulpelor inferioare Th acizi grasi
mononesaturati (MUFA) s-a evidentiat acidului oleic cis, ale carui valori au fost de
35,37+0,04 g/100g (Lm-1) si 30,45+0,05 g/100g (Lexp-1); cele mai mici scoruri au
fost stabilite pentru acidul miristoleic (0,10 g/100g (Lm-1) si 0,11 g/100g (Lexp-1)).

Totalul acizilor grasi mononesaturati pentru musculatura pulpelor inferioare
ale cocosilor (Lm-1) a fost de 40,72 g FAME/100 g total FAME, in timp ce rezultatul
obtinut pentru esantioanele originare de la claponi (Lexp-1) au Tnsumat un total de
35,84 g FAME/100 g total FAME.

Valori semnificative au fost iInregistrate si pentru continutul in acid
palmitoleic. in pulpele de cocosi norma a fost de 4,05 g FAME/100 g total FAME,
iar pentru probele prelevate de la pasarile supuse operatiei de orhidectomie media a
fost de 3,86 g FAME/100 g total FAME (tab. 7.28).

Tabelul 7.28/Table 7.28
Continutul in acizi grasi mononesaturati (MUFA) al musculaturii pulpelor inferioare (cocosi si claponi
Hubbard)/Monounsaturated fatty acid (MUFA) content of the drumsticks muscles (Hubbard roosters
and capons)

0,10+0,00 0,11 +0,00
0,73+0,04)| 548 | 069 | 0,78 | 052+0,02 | 3,85 | 0,49 [0,55
405+000| 0,11 | 405 | 406 | 3,86+0,03 | 0,77 | 3,82 |3,90
0,29+0,01) 345 | 0,28 | 0,30 | 0,25+0,01 | 4,00 | 0,24 [0,26
3537+0,04 0,11 | 3532 | 3542 |3045+0,05| 0,16 |30,44030,51
0 0 0 0 0 0 0 0
0,18 +0,00 0,65 + 0,03




in probele celor dous loturi luate in analiza valorile detectate pentru acidul
erucic au fost foarte mici, tinzand spre 0.

Pentru ambele grupuri caracterul studiat a fost foarte omogen, coeficientii
de variatie au fost cuprinsi in intervalul 0,11-5,48% (tab.7.28).

Tn randul acizilor grasi polinesaturati (PUFA) valoarea cea mai mare a fost
identificata pentru acidul linoleic, mediile calculate au fost de de 13,81+0,03 g
FAME/100 g total FAME (Lm-1) si 27,94+0,04 g FAME/100 g total FAME (Lexp-
1). In cazul probelor provenite de la cocosi (Lm-1) acidul docosahexaenoic a
prezentat nivelul cel mai redus, 0,01 g FAME/100 g total FAME, iar pentru lotul
experimental continutul cel mai mic a fost stabilit pentru acidul eicosapentaenoic,
0,03 g FAME/100 g total FAME (tab. 7.29).

Astfel, in urma insumarii celor 14 acizi grasi polinesaturati identificati la
nivelul pulpelor inferioare, s-a obtinut un rezultat de 17,98 g FAME/100 g total
FAME pentru probele din lotul Lm-1, si de 33,98 g FAME/100 g total FAME pentru
esantioanele rezultate din lotul de claponi (Lexp-1).

Coeficientii de variatie (V%=0,00-10,00%) au ilustrat un caracter foarte
uniform al parametrului analizat.

Tabelul 7.29/Table 7.29
Continutul in acizi grasi polinesaturati (PUFA) al musculaturii pulpelor inferioare (cocosi si claponi
Hubbard)/Polyunsaturated fatty acid (PUFA) content of the drumsticks muscles (Hubbard roosters and
capons)

. . . Lm-1 Lexp-1
Acizi grasi (n=5 (n=5

(g FAME/L00 g total FAME) XS, [V%|[ Min. | Max. | X£S, [V% [Min.| Max.
/Acid linoleic (C18:2n6) 13,81 +0,03 | 0,22 | 13,78 | 13,85 |27,94 +0,04| 0,14 [27,88| 27,98
/Acid linolenic (C18:3n6) 0,06 +0,00 | 588 | 0,06 0,07 [0,20+0,00| 2,26 | 0,19 | 0,20
|Acid linolenic o (C18:3n3) 0,22+0,00 | 2,05| 0,21 0,22 |1,08+0,00/0,38|1,08| 1,09
IAcid octadecatetraenoic (C18:4n3) 0,40+0,02 [500] 0,37 043 [0,13+0,01|7,69|0,12| 0,14
IAcid eicosadienoic (C20:2n6) 165+0,02 | 121 | 163 169 |0,23+0,01[4,35(0,21| 0,24
/Acid eicosatrienoic (C20:3n6) 0,07+0,00 [ 0,00 | 0,07 0,07 (0,39+0,01]|2,56|0,38| 0,40
|Acid eicosatrienoic o (C20:3n3) 0,07+0,00 [ 0,00 | 0,07 0,07 (0,31+0,01|3,23|0,30| 0,31
/Acid arachidonic (C20:4n6) 0,80+0,02 [ 250 | 0,78 0,82 [2,77+0,03|1,08]|2,73| 2,80
IAcid docosadienoic (C22:2n6) 0,23+0,01 [4,35]| 0,22 0,24 [0,04+0,00|4,90|0,04| 0,05
IAcid docosatrienoic (C22:3n6) 0,20+0,01 [500] 0,19 0,21 [0,39+0,01|2,56|0,38| 0,40
IAcid eicosapentaenoic (C20:5n3) 041+0,01 |244]| 040 | 041 [0,03+0,00)|0,00(0,03| 0,03
IAcid docosatetraenoic (C22:4n6) 0,03+0,00 |0,00| 003 | 0,03 [0,14+0,01)|7,14(0,10| 0,18
IAcid docosapentaenoic (C22:5n3) 0,02+0,00 |0,40| 0,02 | 0,03 [0,20+0,02/|10,00{0,16 | 0,24
IAcid docosahexaenoic (C22:6n3) 0,01+0,00 |0,00| 001 | 001 [0,13+0,01|7,690,08| 0,18
[TOTAL PUFA 17,98 33,98

Totalul acizilor grasi nesaturati (UFA) a fost de 58,70 g FAME/100 g total
FAME pentru pulpele inferioare ale cocosilor necastrati, respectiv de 69,82 ¢
FAME/100 g total FAME pentru probele indivizilor din lotul experimental.

Raportul dintre acizii grasi saturati si acizii grasi nesaturati (SFA/UFA) a
fost calculatd la o valoare de 0,69 pentru probele lotului de cocosi (Lm-1), respectiv
0,44 pentru musculatura pulpelor inferioare rezultate de la claponi (Lexp-1).
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in ceea ce tine de raportul dintre acizii grasi polinesaturati si acizii grasi
mononesaturati (PUFA/IMUFA) s-a obtinut o valoare de 0,44 pentru esantioanele
provenite de la cocosii necastrati (Lm-1), respectiv 0,95 pentru musculatura pasarilor
castrate (tab. 7.30).

Tabelul 7.30/Table 7.30
Raportul dintre clasele de acizi grasi identificati in musculatura pulpelor inferioare
(cocosi si claponi Hubbard)/The proportion of the classes of fatty acids identified in the drumsticks
muscles (Hubbard roosters and capons)

Specificare Lm-1 Lexp-1
SFA/UFA 0,69 0,44
PUFA/MUFA 0,44 0,95

*SFA- Acizi grasi saturati

*MUFA- Acizi grasi mononesaturati
*PUFA- Acizi grasi polinesaturati
*UFA- Acizi grasi nesaturati

Raportul dintre acizii grasi Qs si acizii grasi Q3 a Tnregistrat valori cuprinse
intre 14,92 (Lm-1) si 17,15 (Lexp-1), in contextul in care continutul Tn acizi grasi Qs
la nivelul musculaturii pulpelor inferioare a claponilor a fost dublu fata de cel inscris
in cazul probelor de la pésarile necastrate (32,10 g FAME/100 g total FAME fata de
16,85 g FAME/100 g total FAME) (tab. 7.31).

Tabelul 7.31/Table 7.31
Continutul 1n acizi grasi Q3 si Qe al musculaturii pulpelor inferioare (cocosi si claponi Hubbard)/
The Q3 and Qs fatty acids content of the drumsticks muscles (Hubbard roosters and capons)

Specificare Lm-1 Lexp-1
Q3
(g FAME/100 g total FAME) 113 1,87
Qg
(g FAME/100 g total FAME) 16,85 32,10
Qo Qs 14,92 17,15

7.3.3.4 Compozitia chimica a aripilor

Pentru aripile ce au apartinut cocosilor din lotul de control (Lm-1) s-a
identificat un continut in apa de 73,52+0,01%; minima stabilita a fost de 73,50%, iar
valoarea maxima a fost de 73,54%. Spre deosebire de lotul martor, claponii (Lexp-
1) au prezentat o proportic medie de 72,41+0,07 (cu o minima de 72,29% si o
maxima de 72,47%). Omogenitatea caracterului studiat a fost foarte bund, concluzie
ce reiese din valorile coeficientilor de variabilitate (V%=0,01-0,10%).

Continutul in substante uscate in cazul aripilor indivizilor necastrati (Lm-1)
a fost de 26,48+0,01, cu limite de variatie situate in intervalul 26,46% si 26,50%; in
schimb, Tn randul claponilor (Lexp-1) acesta a fost calculat la o valoare de
27,59+0,07, pe fondul unor limite ce au oscilat in intervalul 27,53% (minima) si
27,71% (maxima). Rezultatele obtinute au ilustrat o uniformitate foarte bund, aspect
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ce a putut fi dedus din intervalul de valori Tn care s-au situat coeficientii de
variabilitate (V%=0,04-0,25).

Cocosii din lotul martor (Lm-1) au prezentat un continut in proteine de
20,38+0,01%, valorile determinate au fost cuprinse in intervalul 20,35% si 20,42%.
La claponi (Lexp-1) continutul in proteine a marcat 0 medie de 22,30+0,03%
(valoarea minima a fost de 22,28%, iar maxima de 22,35%). Privitor la coeficientul
de variabilitate s-a putut constata ca valorile au fost cuprinse intre 0,05% si 0,13%
ceea ce denota o foarte buna omogenitate a caracterului studiat (tab. 7.32).

In urma analizelor efectuate pe aripile rezultate de la cele doua loturi (Lm-1,
Lexp-1), s-a stabilit un continut in lipide de 2,83+0,01% pentru probele ce au
corespuns lotului Lm-1, si 0 proportie de 3,80+0,04 pentru esantioanele originare de
la claponi (Lexp-1). Valorile coeficientilor de variabilitate au ilustrat o foarte buna
uniformitate a acestui atribut.

Cat priveste continutul in substante minerale S-a observat ca media notata
pentru aripile de cocosi (Lm-1) a fost de 1,12%, in timp ce valoarea calculatd pentru
probele rezultate de la claponi (Lexp-1) a fost de 1,15%. Pentru ambele loturi
coeficientii de variabilitate (V%=0,87-0,89) au inregistrat scoruri corespunzatoare
unei foarte bune omogenititi (tab. 7.32).

Tabelul 7.32/Table 7.32
Compozitia chimica a musculaturii aripilor (cocosi si claponi Hubbard)/
The chemical composition of the whings (Hubbard roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot XS, v | Min. | Max. Se.mmﬁcatla
diferentelor
Api (%) Lm-1 73,52 +0,01 0,01 | 73,50 73,54 P>0,05
Lexp-1 72,41 0,07 0,10 | 72,29 72,47 N.S.
< Lm-1 26,48 +0,01 0,04 | 26,46 26,50 P>0,05
Substanta uscatd (o) o 2759007 | 025 | 27,53 | 27,71 N.S.
Proteine (%) Lm-1 20,38+ 0,01 0,05 | 20,35 20,42 0,01<P<0,05
Lexp-1 22,30+ 0,03 0,13 | 22,28 22,35 S.*
Lipide (%) Lm-1 2,83+0,01 0,35 2,82 2,85 0,1<P<0,05
Lexp-1 3,80 £ 0,04 1,05 3,74 3,86 S.*
Cenusa (%) Lm-1 1,12+ 0,01 0,89 1,10 1,13 P>0,05
i Lexp-1 1,15+ 0,01 0,87 1,14 1,16 N.S.
Substante extractive Lm-1 2,15+0,02 0,93 2,12 2,17 P<0,001
neazotate (%) Lexp-1 0,34 £0,02 5,88 0,24 0,42 F.S.***
Valoare energetica Lm-1 152,10+ 0,21 0,14 | 151,78 | 152,40 0,1<P<0,05
(Kcal/100 g) Lexp-1 164,64 +0,34 | 0,21 | 164,29 | 16521 S *

N.S. — nesemnificativ ~ S.* - semnificativ.  F.S.*** - foarte semnificativ

Datele obtinute in ceea ce tine de continutul in substante extractive neazotate
din aripi au prezentat valori cuprinse intre 0,24% si 0,42%, cu o medie de
0,34+0,02% pentru mostrele rezultate de la claponi (Lexp-1), in timp ce, la polul
opus, s-au situat esantionele rezultate de la cocosii din lotul de control (Lm-1), care
s-au remarcat printr-o medie de 2,15+0,02%, pe fondul unor limite cuprinse intre
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2,12% (minima) si 2,17% (maxima). Valorile coeficientilor de variabilitate
(V%=0,92-5,88) au ilustrat o omogenitate foarte buna.

Pe baza rezultatelor obtinute s-a calculat valoarea energetica pentru aripile
celor doua loturi (Lm-1, Lexp-1), valorile obtinute au fost de 152,10+0,21kcal/100g
pentru probele provenite de la cocosii necastrati, si 164,64+0,34 kcal/100g pentru
mostrele rezultate de la cocosii supusi castrarii (Lexp-1). Si in acest caz coeficientii
de variatie au marcat valori foarte mici (0,14-0,21%) ceea ce a condus la ideea de
omogenitate foarte buna (tab. 7.32).

Intre cele doua loturi s-au inregistrat diferente foarte semnificative pentru
continutul in substante extractive neazotate; in timp ce pentru continuturile in

proteine, lipide si valoare energetica diferentele au fost semnificative. Pentru
procentul de apa, substanta uscata si cenusa diferentele au fost nesemnificative.

7.3.4 Caracterizarea histologica a musculaturii

Caracterizarea histologica a implicat studierea structurii muschilor; Tn acest
sens s-au realizat masuratori citometrice (care s-au bazat pe masurarea celulelor) la
nivelul fibrelor musculare, cat si histometrice (totalitatea procedeelor de masurare a
tesuturilor) pe fasciculele musculare de ordin 1. In urma studiului, datele rezultate
au fost folosite in vederea stabilirii grosimii, ariei si densitatii fibrelor musculare pe
unitatea de suprafata, cat si pentru determinarea procentului de participare a tesutului
muscular si a tesutului conjunctiv.

7.3.4.1 Grosimea si aria pe sectiune a fibrelor musculare

In ceea ce priveste musculatura pieptului provenit de la cele doua loturi
analizate (Lm-1, Lexp-1) s-au prelevat probe atdt de la nivelul pectoralilor
superficiali, cat si de la nivelul pectoralilor profunzi.

Tn urma analizei histologice asupra pectoralilor superficiali ai cocosilor si
claponilor Hubbard grosimea medie a fibrelor a fost cuprinsd intre valori de
51,1840,66 um (Lm-1) si 54,18+0,70 um (Lexp-1). Caracterul studiat a avut o
omogenitate foarte buna, coeficientii de variatie au fost stabiliti la valoarea de 1,29%.

Cat priveste aria pe sectiunea transversala, media calculata pentru cocosi
(Lm-1) a fost de 2018,67+51,33 um?, cu aproximativ 405,14 pm? mai mare fatd de
valoarea notatd pentru claponi (Lexp-1) (tab. 7.33).

Pentru musculatura pectoralilor profunzi s-a calculat o grosime medie a
fibrelor de 39,96+0,52 um pentru pasarile necastrate (Lm-1); Tn timp ce pentru
claponi s-a stabilit o medie de 41,81+0,55 um, pe fondul unor limite de 30,89 um
(minima) si de 68,38 um (maxima). Caracterul studiat a prezentat 0 omogenitate
foarte buna (V%-=1,30-1,32).
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Aria pe sectiunea transversald a Inregistrat o minima de 632,63 pum? si o
maximd de 2700,88 um? pentru cocosi (Lm-1); media rezultati a fost de
1225,03+31,49 um?. Cat priveste lotul experimental (Lexp-1) media obtinuta a fost
de 1341,32+34,43 um?, pe baza unor valori cuprinse in intervalul 717,52 um? si
2865,30 um? (tab. 7.33).

Masuratorile histologice efectuate in vederea stabilirii grosimii medii a
fibrelor musculare de la nivelul pulpelor superioare au consemnat o valoare de
35,22+0,46 pum pentru probele rezultate de la indivizii din Lm-1, si de 38,19+0,50
um pentru claponi.

Referitor la aria pe sectiunea transversala a fibrelor s-a putut observa o
diferentd intre valorile medii calculate pentru cele doud grupuri luate in studiu.
Astfel, muschii semimembranosi ai claponilor s-au remarcat cu o medie de
1119,10+26,68 um?, spre deosebire de valoarea de 953,70+24,23 um? inregistratd
pentru cocosii din lotul de control (tab. 7.33).

Tabelul 7.33/Table 7.33
Grosimea si aria pe sectiune a fibrelor musculare (cocosi si claponi Hubbard)/
The thickness and section area of muscle fibers (Hubbard roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot X1, V% Min. Max. Se'zmmﬁcana
diferentelor
GFM Lm-1 51,18 + 0,66 1,29 37,19 84,21 P>0,05
@ (Hm) Lexp-1 54,18 £ 0,70 1,29 39,65 88,64 N.S.
& | ASFM | Lm-1 | 201867+51,33 | 254 | 1042,99 | 4409,34 | 0,001<P<0,01
(wm? | Lexp-1 | 161353+42,02 | 2,60 | 852,05 | 353850 D.S.**
GFM Lm-1 39,96 + 0,52 1,30 29,03 66,24 P>0,05
al (Hm) Lexp-1 41,81 +£0,55 1,32 30,89 68,38 N.S.
@ [ ASEM | Lm-1 | 122503+31,49 | 257 | 632,63 | 270088 | 0,1<P<0,05
(um?) | Lexp-1 | 1341,32+3443 | 2,57 | 717,52 | 2865,30 S*
GFM Lm-1 35,22 + 0,46 1,31 25,78 43,46 P>0,05
s (um) Lexp-1 38,19+ 0,50 1,31 27,86 63,00 N.S.
o | ASEM | Lm-1 953,70 +24,23 | 2,54 | 499,86 | 142957 | 0,001<P<0,01
(um?) Lexp-1 1119,10 + 26,68 2,38 584,42 2438,37 D.S.**
GFM Lm-1 43,37 £ 0,57 1,31 31,60 72,55 P>0,05
O (um) Lexp-1 45,99 + 0,61 1,33 33,81 76,41 N.S.
O] ASFM Lm-1 1435,69 + 37,45 2,61 744,22 3200,41 0,1<P<0,05
(um?) Lexp-1 1613,53 + 42,02 2,60 852,05 3538,50 S.*
GFM Lm-1 33,61+0,45 1,34 24,69 54,31 P>0,05
o (Hm) Lexp-1 33,60+0,44 1,31 24,94 54,60 N.S.
- ASFM Lm-1 866,22 + 22,70 2,62 476,89 1812,18 P>0,05
(um?) Lexp-1 865,97 + 22,34 2,58 467,15 1831,74 N.S.
*P.S.-pectoral superficial N.S. — nesemnificativ
*P.P.-pectoral profund S.* - semnificativ
*S.M.-semimembranos D.S.** - distinct semnificativ

*G.C.-gastrocnemian

*T.B.-triceps brahial

*GFM-grosimea medie a fibrelor
*ASFM-aria pe sectiune a fibrelor musculare
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La nivelul musculaturii pulpelor inferioare s-a identificat o grosime medie a
fibrelor musculare de 43,37+0,57 um pentru esantioanele prelevate de la cocosii
necastrati (Lm-1), respectiv o valoare de 45,99+0,61 pum in cazul musculaturii
cocosilor orhidectomizati (Lexp-1). Coeficientii de variatie (V%=1,31-1,33) au
ilustrat o omogenitate foarte buna a caracterului analizat (tab. 7.33).

Aria pe sectiunea transversala a fibrelor musculare din zona pulpelor
inferioare, pe fondul unei minime de 744,22 um? (minima) si a unei valori maxime
de 3200,41 um? (maxima), a marcat o medie de 1435,69+37,45 pum? pentru
musculatura cocosilor (Lm-1); n timp ce pentru probele provenite de la lotul castrat
(Lexp-1) valorile Tnregistrate au fost cuprinse intre 852,05 pum? (minima) si 3538,50
um? (maxima), iar media calculatd a fost de 1613,53+42,02 um? (tab. 7.33).

Musculatura provenita de la nivelul aripilor cocosilor si claponilor Hubbard
(Lm-1, Lexp-1) a nregistrat grosimi medii ale fibrelor de 33,61+0,45 pm (Lm-1) si
respectiv de 33,60+0,44 um (Lexp-1), prin masuratori s-au identificat valori cuprinse
ntre 24,94 um (minima) si 54,60 pm (maxima). Omogenitatea caracterului studiat a
fost foarte buna (V%=1,31-1,34).

Prin calculul ariei pe sectiunea transversala a fibrelor a rezultat o medie de
866,22+22,70 um? pentru aripile pasarilor intacte (Lm-1) si de 865,97+22,34 um?
pentru probele prelevate de la claponi (tab. 7.33).

7.3.4.2 Diametrul si aria pe sectiune a fasciculelor musculare de ordin I

Masuratorile grosimii medii a fasciculelor musculare de ordin I, de la nivelul
pectoralilor superficiali, au evidentiat in randul cocosilor (Lm-1) o medie de
431,95+344,28 um, in timp ce pentru probele originare de la claponi (Lexp-1)
valoarea stabilita a fost de 456,71+14,18 pum.

Avria fasciculelor musculare de ordinul | a fost de 141069,51+8415,53 um?
pentru pectoralii rezultati de la pasarile intacte (Lm-1) si de 157510,35+9108,23 um?
pentru probele de muschi rezultate din lotul experimental (Lexp-1). in ambele situatii
coeficientii de variatie (V%= 5,78-5,97) au ilustrat 0 omogenitate foarte buna a
caracterului analizat.

Raportarea numarului de fibre musculare la fasciculele musculare de ordin I
a condus la valori medii de 44,08£2,59 pentru cocosi (Lm-1), respectiv de
46,84+2,76 pentru claponi (Lexp-1).

Grosimea medie a fasciculelor musculare de ordin I de la nivelul pectoralilor
profunzi a fost de 326,41+10,42 pm pentru indivizii necastrati (Lm-1), in timp ce
media stabilitd pentru cocosii orhidectomizati (Lexp-1) a fost de 340,53+11,00 pm.

Aria pe sectiune a fasciculelor musculare de ordin I a avut o valoare medie
de 80293,45+4826,67 um? pentru musculatura pectoralilor profunzi ai cocosilor
(Lm-1) si o medie de 87523,55+5341,10 um? pentru probele rezultate de la lotul
experimental (tab. 7.34).
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Cat priveste raportul dintre numarul de fibre musculare si fasciculele
musculare de ordin I valorile obtinute pentru pectoralii superficiali au fost de
43,4442 54 pentru cocosii necastrati, respectiv de 44,56+2,72 pentru claponi.

Tabelul 7.34/Table 7.34
Diametrul si aria pe sectiune a fasciculelor musculare de ordin I (cocosi si claponi Hubbard)/
The diameter and section area of the first order muscle beams (Hubbard roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot X+ V% Min. Max. Se'mmﬁcaga
diferentelor
GMFM | Lm-1 431,95 + 13,72 3,18 344,28 548,23 P>0,05
(Hm) Lexp-1 456,71 + 14,18 3,10 360,13 573,46 N.S.
| ASFMI Lm-1 141069,51 + 8415,53 5,97 91754,63 216278,76 P<0,001
? (Hm?) Lexp-1 157510,35 + 9108,23 5,78 100395,02 236645,42 F.S.>**
NR. Lm-1 44,08 + 2,59 5,88 27,00 69,00
FIBRE/ P>0,05
EM I Lexp-1 46,84 £2,76 5,89 29,00 73,00 N.S.
GMFM | Lm-1 326,41 + 10,42 3,19 258,15 421,94 P>0,05
(um) Lexp-1 340,53 + 11,00 3,23 267,54 443,30 N.S.
| AsEmI Lm-1 80293,45 +4826,67 | 6,01 | 5188892 | 11992105 P<0,001
& (Hm?) Lexp-1 87523,55 + 5341,10 6,10 55752,41 132464,80 F.S.>**
Flhél;.E/ Lm-1 43,44 + 254 5,85 27,00 63,00 P>0,05
EM I Lexp-1 44,56 +2,72 6,10 27,00 66,00 N.S.
GMFM | Lm-1 304,36 + 11,61 3,81 225,17 427,10 P>0,05
s (Hm) Lexp-1 322,72 +11,85 3,67 241,88 447,49 N.S.
v  ASFM I Lm-1 69542,00 + 4982,72 7,17 39491,06 116459,22 P<0,001
(um?) Lexp-1 77948,84 +5354,77 6,87 45561,70 127960,99 F.S.x**
s FIgRR.H Lm-1 50,24 + 3,05 6,07 30,00 76,00 P>0,05
9 EMI Lexp-1 48,84 +2,94 6,02 30,00 73,00 N.S.
GMFM | Lm-1 375,59 + 14,79 3,94 273,89 530,34 P>0,05
(Hm) Lexp-1 398,05 + 16,10 4,04 287,58 568,53 N.S.
4 ASFMI Lm-1 107024,95 + 8069,68 7,54 58441,64 183591,79 0,001<P<0,01
8 (um?) Lexp-1 120429,04 + 9330,29 7,75 64431,91 210980,74 D.S.**
NR. Lm-1 48,68 + 3,76 7,72 28,00 88,00
FIBRE/ P>0,05
EM I Lexp-1 50,56 + 4,12 8,15 24,00 93,00 N.S.
GMFM | Lm-1 257,01 + 10,45 4,07 184,71 367,51 P>0,05
(Hm) Lexp-1 257,76 + 10,02 3,89 189,02 364,90 N.S.
| ASFMI Lm-1 49775,91 + 3823,38 7,68 26569,86 86307,38 P>0,05
E (um?) Lexp-1 49907,93 + 3657,66 7,33 27822,19 85084,60 N.S.
NR. Lm-1 39,96 + 2,89 7,23 21,00 68,00
FIBRE/ P>0,05
EM I Lexp-1 40,32 +£2,93 7,27 21,00 69,00 N.S.
*P.S.-pectoral superficial N.S. — nesemnificativ
*P.P.-pectoral profund D.S.** - distinct semnificativ
*S.M.-semimembranos F.S.*** - foarte semnificativ

*G.C.-gastrocnemian

*T.B.-triceps brahial

*GFM I-grosimea medie a fibrelor musculare de
ordin |

*ASFM l-aria pe sectiune a fibrelor musculare
de ordin |

*FM I-fibre musculare de ordin |
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Pe fondul unei limite inferioare de 225,17 um si a uneia superioare de 427,10
um, pentru musculatura pulpelor superioare a rezultat o medie de 304,36+£11,61 um
a grosimii fasciculelor musculare de ordin I pentru cocosii din Lm-1; n timp ce
pentru claponi (Lexp-1) valorile masuratorilor efectuate au fost cuprinse intre 241,88
um (minima) si 447,49 pm (maxima), cu 0 medie de 322,72+11,85 pm (tab. 7.34).

Privitor la aria pe sectiune transversald a fasciculelor musculare de ordin I
s-au remarcat cu o medie de 77948,84+5354,77 pum? muschii semimembranosi
prelevati de la claponi (Lexp-1), in timp ce valoarea calculatd pentru probele
provenite de la lotul martor (Lm-1) a fost de 69542,00+4982,72 pm?.

In ceea ce a tinut de rezultatele obtinute in urma raportarii numarului fibrelor
musculare la fasciculele musculare de ordin | s-a sesizat o rasturnare de situatie, lotul
de control (Lm-1) s-a remarcat cu o0 medie de 50,24+3,05, spre deosebire de claponi
(Lexp-1) care au marcat o medie de 48,84+2,94.

in cazul muschilor gastrocnemieni prelevati de la cocosi (Lm-1), grosimea
medie a fasciculelor musculare de ordin | a fost de 375,59+14,79 pm, iar pentru
claponi (Lexp-1) media calculata a fost de 398,05+16,10 um.

Pentru aria pe sectiunea transversald a fasciculelor de ordin I rezultatele au
indicat o medie de 107024,95+8069,68 pm? pentru pasarile din lotul martor (Lm-1),
spre deosebire de cocosii castrati (Lexp-1) pentru care media rezultatd a fost de
120429,04+9330,29 pm?.

Raportul dintre numarul fibrelor musculare si fasciculele musculare de ordin
I a relevat medii de 48,68+3,76, pe baza unei minime de 28,00 si a unei maxime de
88,00 pentru lotul martor, respectiv o valoare de 50,56+4,12, cu limite cuprinse n
intervalul 24,00 (minima) si 93,00 (maxima), pentru lotul experimental.

In urma analizei muschilor tricepsi brahiali, valoarea grosimii medii a
fasciculelor de ordin | a fost de 257,01+10,45 um pentru pésarile necastrate (Lm-1)
si de 257,76£10,02 pm pentru cocosii orhidectomizati (Lexp-1).

Cat priveste aria pe sectiune a acestor fascicule, claponii (Lexp-1) s-au
remarcat cu 0 medie de 49907,93+3657,66 um?, cu 132,02 pum? mai mare fata de aria
calculatd pentru lotul de control, care a fost de 49775,91+3823,38 pum?.

Prin calcul matematic s-a stabilit valoarea raportului dintre numarul de fibre
musculare si fasciculele musculare de ordin I, rezultatul obtinut pentru aripile
cocosilor (Lm-1) a fost de 39,96+2,89, iar pentru pasarile castrate (Lexp-1) s-a stabilit
0 medie de 40,32+2,93 (tab. 7.34).

7.3.4.3 Densitatea fibrelor musculare si proportia de tesut muscular si
conjunctiv

Referitor la densitatea fibrelor rezultatele Tnregistrate au fost de 312,90+2,58
nr. F.m./mm? pentru probele originare de la cocosi (Lm-1), si de 296,99+1,51 nr.
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F.m./mm? pentru claponi (Lexp-1). Coeficientii de variatie au fost cuprinsi intre
0,51% si 0,82%, ceea ce a ilustrat omogenitatea foarte buna a caracterului analizat.

La nivelul pectoralilor superficiali, proportia de tesut muscular a fost de
63,16+0,52 pentru pasarile necastrate (Lm-1), respectiv de 65,13+0,25% pentru
cocosii orhidectomizati. in ceea ce tine de procentul de tesut conjunctiv mediile
obtinute au fost de 36,84+0,52 pentru lotul martor si de 34,87+0,25% in cazul
pasarilor castrate. In urma raportarii procentului de tesut muscular la cel de tesut
conjunctiv s-au obtinut valori de 1,71+0,04 pentru cocosi (Lm-1) si o medie de
1,87+0,02 pentru claponi (Lexp-1).

In urma masuritorilor si calculelor efectuate a rezultat faptul ci densitatea
fibrelor de la nivelul pectoralilor profunzi a Tnregistrat valori medii mai mari in cazul
cocosilor (542,36+3,21 nr. f.m./mm?), comparativ cu rezultatele obtinute pentru
claponi (509,20+3,16 nr. f.m./mm?).

Cat priveste proportia de tesut muscular s-a sesizat o rasturnare de situatie,
valoarea de 68,30+0,42% calculatd pentru claponi (Lexp-1) a fost cu 1,86 mai mare
fatd de cea stabilita pentru lotul de control (Lm-1).

Proportia de tesut conjunctiv s-a bazat pe limite cuprinse intre 27,27% si
35,56% pentru cocosii castrati, in timp ce valorile identificate pentru lotul martor s-
au situat 1n intervalul 29,31%-36,29%. Valorile rezultate in urma raportarii tesutului
muscular la tesutul conjunctiv au fost de 2,15+0,04 pentru claponi (Lexp-1) si de
1,97+0,04 pentru cocosii din lotul de control (Lm-1). Tn cazul acestor parametrii
analizati valorile coeficientilor de variatie (V%=1,86-2,03) au demonstrat caracterul
foarte omogen (tab. 7.35).

Densitatea fibrelor musculare la nivelul musculaturii pulpei superioare a
cocosilor (Lm-1) a inregistrat 0 minima de 650,04 nr. F.m./mm? si o maxima de
826,14 nr. F.m./mm?, rezultand o medie de 736,77+12,84 nr. F.m./mm?; in timp ce,
pentru claponi (Lexp-1) pe fondul unor limite de 547,04 nr. F.m./mm? (minima) si de
739,37 nr. F.m./mm? (maxima) s-a calculat o medie de 636,60+11,13 nr. F.m./mm?2,

In privinta participarii tesuturilor in alcatuirea pulpelor superioare, pentru
cocosi (Lm-1) s-au stabilit urmatoarele valori: 70,27+1,22% tesut muscular si
29,73+£1,22% tesut conjunctiv, rezultind o valoare a raportului celor doua de
2,47+0,14; in timp ce pentru musculatura ssmimembranoasa provenita de la lotul
castrat (Lexp-1) rezultatele obtinute au fost de 71,24+1,25% (tesut muscular) si
28,76x1,25% (tesut conjunctiv), in urma raportarii scorul a fost de 2,36+0,17.

Analiza muschilor prelevati de la nivelul pulpelor inferioare a indicat valori
pentru densitatea fibrelor musculare de 455,41+6,33 nr. f.m./mm? pentru pasarile
necastrate (Lm-1), in timp ce rezultatul stabilit pentru claponi (Lexp-1) a fost de
417,46%5,31 nr. f.m./mm?. Caracterul analizat a fost foarte omogen (V%=1,27-1,39).

Procentul minim de tesut muscular, in cazul claponilor (Lexp-1), a fost de
59,10, in timp ce maxima inregistrati a fost de 73,54, rezultind o medie de
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67,36+0,86%; in acest context, tesutul conjunctiv a fost prezent in proportii de 26,46
(minima) si 40,90 (maxima), media calculatd a fost de 32,64+0,86%. n urma
raportarii tesutului muscular la tesutul conjunctiv de la nivelul musculaturii
gastrocnemiene a claponilor, a rezultat o medie de 2,06+0,08 (tab. 7.35).

Pe baza masuratorilor efectuate pe musculatura pulpelor inferioare a
pasdrilor din lotul de control (Lm-1) proportia medie de tesut muscular a fost de
65,38+0,91, in timp ce pentru tesutul conjunctiv s-a stabilit un procent de
34,62+0,91; efectudnd raportul dintre tesutul muscular si tesutul conjunctiv s-a
obtinut o valoare de 1,88 + 0,08.

Prelevarea si analiza histologicd a muschilor de la nivelul aripilor au
evidentiat valori ale densitdtii fibrelor de 809,93+11,35 nr. F.m./mm? pentru cocosi
(Lm-1), si de 809,14+8,94 nr. F.m./mm? pentru claponi (Lexp-1).

Proportia tesutului muscular a fost de 70,16+0,98% pentru probele rezultate
de la pasarile intacte (Lm-1) si usor mai scdzutd in cazul claponilor (Lexp-1)
70,07+0,77%. Totodata, s-a stabilit si proportia tesutului conjunctiv de la nivelul
aripilor; valorile obtinute au fost de 29,84+0,98 % pentru cocosi (Lm-1), si de
29,93+0,77% pentru pasdrile orhidectomizate (Lexp-1). Prin calcul s-a stabilit
raportul intre cele doud tipuri de tesut pentru loturile luate in studiu, astfel, aripile
cocosilor au marcat o valoare de 2,34+0,12, iar pentru pasarile castrate s-a notat
valoarea de 2,35+0,09 (tab. 7.35).

Tabelul 7.35/Table 7.35
Densitatea fibrelor musculare si proportia de tesut muscular si conjunctiv (cocosi si claponi Hubbard)/
The density of muscle fibers and the proportion of muscle and connective tissue
(Hubbard roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot XS, v% | Min. | Max. Se.:mnlﬁcatla
diferentelor
p FIBRE Lm-1 312,90 + 2,58 0,82 289,10 | 334,12 0,1<P<0,05
(nr. f.m./mm?) Lexp-1 296,99 + 151 0,561 280,73 | 308,48 S.*
™ Lm-1 63,16 + 0,52 0,82 58,36 67,45 P>0,05
o (%) Lexp-1 6513+025 | 038 | 62,68 | 67,58 N.S.
o TC Lm-1 36,84 + 0,52 1,41 | 32555 | 41,64 P>0,05
(%) Lexp-1 34,87 £ 0,25 0,72 32,42 37,32 N.S.
Lm-1 1,71+£0,04 2,34 1,40 2,07 P>0,05
LM Lexp-1 1,87 £0,02 1,07 1,68 2,08 N.S.
p FIBRE Lm-1 542,36 + 3,21 0,59 520,04 | 577,04 0,1<P<0,05
a (nr. f.m./mm?) Lexp-1 509,20 + 3,16 0,62 480,40 | 542,25 S*
o ™ Lm-1 66,44 + 0,39 0,59 63,71 70,69 P>0,05
(%) Lexp-1 68,30 + 0,42 0,61 64,44 72,73 N.S.
TC Lm-1 33,56 £ 0,39 1,16 29,31 36,29 P>0,05
o (%) Lexp-1 31,70+0,42 1,32 27,27 35,56 N.S.
a Lm-1 1,97 + 0,04 2,03 1,76 2,41 P>0,05
b IIE Lexp-1 2,15+0,04 1,86 1,81 2,67 N.S.
p FIBRE Lm-1 736,77 +12,84 1,74 650,04 | 826,14 | 0,001<P<0,01
s (nr. f.m./mm?) Lexp-1 636,60 + 11,13 1,75 547,04 | 739,37 D.S.**
%] ™ Lm-1 70,27 +1,22 1,74 62,00 78,79 P>0,05
(%) Lexp-1 71,24 £ 1,25 1,75 | 61,22 | 82,74 N.S.
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Specificare Lot XS5 V% | Min. | Max, | Semnificatia
diferentelor
TC Lm-1 29,73+1,22 4,10 21,21 38,00 P>0,05
(%) Lexp-1 28,76 £ 1,25 4,35 17,26 38,78 N.S.
Lm-1 2,47+0,14 5,67 1,63 3,71 P>0,05
Ulaiare Lexp-1 2,36 £0,17 7,20 1,58 4,79 N.S.
p FIBRE Lm-1 455,41 £ 6,33 1,39 399,26 | 530,44 0,1<P<0,05
(nr. f.m./mm?) Lexp-1 417,46 £5,31 1,27 366,30 | 455,80 S.*
™ Lm-1 65,38 + 0,91 1,39 57,32 76,16 P>0,05
o (%) Lexp-1 67,36 + 0,86 1,28 59,10 73,54 N.S.
0] TC Lm-1 34,62 +0,91 2,63 23,84 42,68 P>0,05
(%) Lexp-1 32,64 + 0,86 2,63 26,46 40,90 N.S.
Lm-1 1,88 £ 0,08 4,25 1,34 3,19 P>0,05
bk Lexp-1 2,06 + 0,08 3,88 1,45 2,78 N.S.
p FIBRE Lm-1 809,93 + 11,35 1,40 707,91 | 894,25 P>0,05
(nr. f.m./mm?) Lexp-1 809,14 + 8,94 1,10 721,38 | 879,47 N.S.
™ Lm-1 70,16 + 0,98 1,40 61,32 77,46 P>0,05
o (%) Lexp-1 70,07 +£0,77 1,10 62,47 76,16 N.S.
~ TC Lm-1 29,84 +0,98 3,28 22,54 38,68 P>0,05
(%) Lexp-1 29,93+0,77 2,57 23,84 37,53 N.S.
Lm-1 2,34+0,12 513 1,59 3,44 P>0,05
T™TC Lexp-1 2.3540,09 | 383 | 166 | 319 N.S.
*P.S.-pectoral superficial N.S. — nesemnificativ
*P.P.-pectoral profund S.* - semnificativ
*S.M.-semimembranos D.S.** - distinct semnificativ

*G.C.-gastrocnemian
*T.B.-triceps brahial

* p FIBRE -densitate fibre
*TM-tesut muscular
*TC-tesut conjunctiv

7.4 Concluzii partiale

Avand in vedere rezultatele cercetarilor efectuate pe claponii obtinuti pe
baza hibridului de gadind ,,Hubbard” s-au putut formula o serie de concluzii
prezentate in cele ce urmeaza.

Pe parcursul perioadei de crestere, claponii au Tnregistrat un spor mediu
zilnic de 45,92 g/cap/zi, spre deosebire de cocosii din lotul martor (Lm-1) pentru care
valoarea calculata a fost de 42,05 g/cap/zi. Sporul de crestere in greutate pe intreaga
perioadd de studiu a fost de 4821,25 g pentru cocosii supusi operatiei de
orhidectomie, iar pentru indivizii din lotul de control valoarea inregistrata pentru
acelasi parametru a fost de 4415,38 g.

Pentru lotul de claponi s-a consemnat o pierdere din efectiv de 30%, pusa pe
seama hemoragiei rezultate in urma aplicarii operatiei de castrare. La nivelul lotului
de control nu au existat cazuri de iesiri din efectiv.

Consumul mediu zilnic de nutreturi combinate, in cazul claponilor (Lexp-1)
a inregistrat o medie zilnica de circa 101,71 g/cap/zi, in timp ce pasarile din lotul de
control (Lm-1) au marcat un consum de 99,21 g/cap/zi. In medie, indicele de
conversie a hraneia a inregistrat o valoare mai buna pentru indivizii castrati (2,22 kg
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n.c./kg spor), comparativ cu scorul inregistrat pentru cocosii din lotul martor (2,35
kg n.c./kg spor).

La momentul sacrificarii, la varsta de 140 zile, claponii aveau greutiti de
aproximativ 5773,78 g, cu 407,18 g mai mult fata de cocosii necastrati. Randamentul
la sacrificare, la cald, a fost de 76,00% pentru Lexp-1, in timp ce pentru cocosii
necastrati scorul marcat a fost de 74,43%.

Dupi efectuarea transarii pe portiuni anatomice claponii au marcat proportii
mai mari pentru pieptul cu os si piele (29,82% fatd de 27,75%), pulpele intregi cu os
si piele (36,34% fata de 35,21%) si aripi (14,46% fata de 12,02%); cat priveste rata
tacAmului in carcasa situatia a fost diferita, cocosii din Lm-1 au marcat un procent
de 25,02, spre deosebire de claponi, pentru care valoarea calculata a fost de 19,38%.

Greutatile organelor interne au evidentiat la claponi valori de 24,36 g
(inima), 99,72 g (ficat) si 69,64 g (pipota). in cazul pasarilor din lotul de control
valorile obtinute au fost mai mici 23,30 g (inima), 57,14 g (ficat) si 49,25 g (pipota).

Cantitatea de grasime abdominald a fost dubld pentru cocosii supusi
operatiei de orhidectomie (135,68 g) fatd de cocosii necastrati (65,63 g).

Raportul carne/oase calculat pentru claponi a fost de 9,01/1, in timp ce
pentru pasarile din Lm-1 valoarea calculata a fost de 8,92/1.

Din punct de vedere senzorial, cele doua regiuni anatomice luate in analiza
(piept si pulpd) au fost evaluate cu un calificativ ce a reliefat calitatea, ,,Foarte bun”,
pentru ambele loturi studiate.

Valoarea pH, imediat dupa sacrificare, pentru claponi a fost cuprinsa in
intervalul 6,27 (piept) si 6,76 (aripi); in timp ce pentru cocosii necastrati limitele au
fost de 6,37 (piept) si 6,86 (aripi).

Analizele chimice efectuate pe carnea pasarilor studiate au prezentat la
nivelul pieptului valori remarcabile 1n cazul continutului in proteine 23,01% pentru
claponi, comparativ cu 22,75% rezultatul obtinut pentru musculatura cocosilor (Lm-
1); de asemenea, pentru continutul in grasimi procentul obtinut pentru claponi a fost
cu 1,92 mai mare fata de cocosii necastrati.

Valoarea energeticd calculatd pentru musculatura pectorald a cocosilor
castrati a fost de 165,79 kcal/ 100 g, In timp ce rezultatul obtinut pentru cocosii din
lotul de control a fost de 147,86 kcal/100 g. Concentratia in substante minerale nu a
fost influentata de aplicarea operatiei de castrare.

La nivelul pulpelor superioare, din punct de vedere chimic s-au obtinut
rezultate notabile pentru pasarile orhidectomizate in ceea ce priveste continutul in
grasimi (6,90% fatd de 4,86%). Valoarea energetica calculatd pentru claponi a fost
n medie de 187,51 kcal/100 g, in timp ce rezultatul obtinut pentru cocosii din Lm-1
a fost de 170,55 kcal/ 100 g.

Pentru pulpele inferioare continutul in lipide a fost de 6,51% in cazul carnii
de clapon, respectiv de 4,78% pentru esantioanele provenite de la cocosii necastrati;
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concentratia in colesterol a fost de 0,22 pentru musculatura claponilor, cu 0,04% mai
mult fatd de rezultatul obtinut pentru pasarile din Lm-1.

La nivelul musculaturii aripilor pentru continutul in proteine s-a evidentiat
un procent de 22,30 pentru claponi, respectiv de 20,38% in cazul cocosilor; totodata,
in probele selectate de la claponi (Lexp-1) s-a identificat o valoare de 3,80% pentru
continutul in grasimi, cu 0,97% mai mult fata de Lm-1. Situatia s-a prezentat diferit
in ceea ce a privit continutul 1n substante extractive neazotate, pentru carnea
cocosilor s-a marcat un procent de 2,15, spre deosebire de lotul experimental pentru
care s-a obtinut o valore de 0,34%.

La nivelul musculaturii pectorale s-a obtinut un total al acizilor grasi saturati
(SFA) de 36,79 g FAME/100 g total FAME pentru probele provenite de la claponi,
in timp ce pentru cocosii necastrati valoarea rezultata a fost de 36,83 g FAME/ 100
g total FAME. Prin Tnsumare s-a stabilit continutul in acizi grasi nesaturati (UFA),
care a fost de 63,21 g FAME/100 g total FAME pentru claponi si de 62,72 g FAME/
100 g total FAME pentru cocosi (Lm-1). In urma raportirii acizilor grasi Q¢ la acizii
grasi Qs pentru claponi s-a notat valoarea de 5,06, iar pentru cocosi 5,15.

Pentru pulpele superioare totalul acizilor grasi saturati (SFA) a fost de 30,92
g FAME/100 g total FAME pentru lotul experimental si de 39,41 g FAME/ 100 g
total FAME pentru cocosi (Lm-1). In urma raportarii acizilor grasi saturati la acizii
gragi nesaturati (SFA/UFA) s-au obtinut valori de 0,66 pentru cocosi si de 0,45
pentru claponi, in timp ce raportarea acizilor grasi polinesaturati la acizii grasi
mononesaturati (PUFA/MUFA) a condus la rezultate de 0,48 pentru lotul martor,
respectiv de 0,81 pentru claponi.

Prin raportarea continutului in acizi grasi Qe la acizii grasi Q3 s-au obtinut
valori de 10,11 pentru cocosii necastrati si de 17,83 pentru pasarile orhidectomizate.

Totalul acizilor grasi saturati (SFA) identificati la nivelul musculaturii
pulpelor inferioare a marcat o valoare de 40,57 g FAME/ 100 g total FAME pentru
cocosi, in timp ce rezultatul notat pentru claponi a fost mai mic cu 10,10 g FAME/
100 g total FAME. O diferenta notabila s-a nregistrat in ceea ce a tinut de totalul
acizilor grasi polinesaturati (PUFA), valoarea consemnata pentru claponi a fost de
33,98 g FAME/100 g total FAME, spre deosebire de cocosi pentru care cuantumul a
fost de 17,98 g FAME/100 g total FAME.

Continutul in acizi grasi Qs a fost de 1,13 g FAME/100 g total FAME (Lm-
1) si 1,87 g FAME/100 g total FAME (Lexp-1), iar cel in acizi grasi (s a marcat
valori cuprinse Tntre 16,85 g FAME/100 g total FAME (Lm-1) si 32,10 g FAME/100
g total FAME (Lexp-1).

Proportia de tesut muscular a reliefat valori mai bune pentru claponi
(65,13%-pectoral  superficial, 68,30%-pectoral  profund, 71,24%-muschii
semimembranosi, 67,36%-musculatura gastrocnemiand) comparativ cu valorile
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obtinute pentru cocosi (63,16%-pectoral superficial, 66,44%-pectoral profund,
70,27%-muschii semimembranosi, 65,38%-muschii gastrocnemieni).

Situatia s-a prezentat diferit In ceea ce a privit proportia tesutului muscular
de la nivelul aripilor, cocosii au marcat un procent de 70,16%, cu 0,09 mai mult fata
de rezultatul obtinut pentru musculatura claponilor.
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CAPITOLUL 8: REZULTATE PRIVITOARE LA
PERFORMANTELE iN PRODUCTIA DE CARNE ALE
CLAPONILOR OBTINUTI PE BAZA RASEI
GAT GOLAS DE TRANSILVANIA
CHAPTER 8: RESULTS CONCERNING THE PRODUCTION OF
TRANSYLVANIAN NAKED NECK CAPONS

8.1 Performante de crestere

Indicatorii urmariti pe parcursul perioadei de crestere a claponilor obtinuti
pe baza rasei autohtone de gdini ,,Gat Golas de Transilvania” au fost: dinamica
greutatii corporale, sporul de crestere in greutate, situatia iesirilor din efectiv,
consumul de nutreturi combinate si indicele de conversie a hranei.

8.1.1 Dinamica greutitii corporale

La momentul popularii, pasarile care au fost selectate in vederea alcatuirii
lotului de control (Lm-2) au fost caracterizate de o greutate corporald de
410,00+16,20 g; cocosii selectati pentru intemeierea lotului experimental (Lexp-2)
au prezentat greutati de circa 411,37+£19,82 g, cu limite cuprinse intre 380 g (minima)
s1 450 g (maxima). Omogenitatea foarte buna a caracterului analizat a fost reliefata
de valoarea coeficientilor de variatie (V%=3,95-4,82).

La varsta de 49 zile, cocosii din lotul martor (Lm-2) au avut greutati cuprinse
in intervalul 755 g (minima) si 810 g (maxima), in medie cantarind aproximativ
790,03+16,63 g. Referitor la lotul experimental s-a consemnat o greutate medie de
792,38+28,20 g, calculate pe fondul unei minime de 735 g si a unei maxime de 810
g, In saptdmana aplicarii castrarii.

Pe fondul postului alimentar aplicat pre-operator, cit si a perioadei de
convalescentd, la o sdptdmana dupa efectuarea operatiei de castrare claponii din
Lexp-2 au inregistrat o greutate corporald de 967,52+25,73 g, mai mica cu 21,38 g
fatd de media calculata pentru pasirile din Lm-2. Omogenitatea caracterului studiat
a fost foarte buna (V%=2,13-2,64).

In siptimana a 15-a de viata, greutatea medie a cocosilor martor (Lm-2) a
fost de 2559,63+144,39 g, cu 0 minima inregistratd de 2310 g si 0 maxima de 2778
g, In timp ce claponii din Lexp-2, pe baza unor greutiti cuprinse in intervalul 2615 g
(minima) si 2850 g (maxima), au marcat 0 medie de 2712,76+72,95 g (tab. 8.1).
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La momentul sacrificarii, cocosii din Lm-2 aveau o greutate medie de
3860,93+77,63 g, in timp ce claponii (Lexp-2) au prezentat greutati de aproximativ
4188,57+156,62 g. Caracterul foarte omogen al celor doua loturi a putut fi dedus din
valorile coeficientilor de variatie cuprinsi intre 2,01% pentru cocosii din Lm-2, si de
3,74% pentru claponii din Lexp-2 (tab. 8.1).

Tabelul 8.1/Table 8.1
Dinamica greutatii corporale (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The dynamics of the body weight (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Lm-2 Lexp-2

Varsta (zile) (w)—?j_'s;: Gt Golas de T il;;llr:ilva'(z/fg( (cla;zr;i Gat Golas de T '\;;Iaiirz]silwll\r/lu'atg
@ Vol e | @ 0 [ e | @

35 410,00+16,20 3,95 380 440 411,37+19,82 4,82 380 450
42 597,88+21,81 3,65 555 628 599,67+23,17 3,86 549 632
49 790,03+16,63 2,10 755 810 792,38+28,20 3,58 735 810
56 988,90+21,04 2,13 934 1000 967,52+25,73 2,64 929 1010
63 1194,21+63,51 | 532 | 1088 | 1271 1164,22465,93 | 557 | 1074 | 1278
70 1407,99+40,15 | 2,85 | 1350 | 1456 1380,80+47,61 | 3,35 | 1345 | 1490
77 1628,00+¢51,15 | 3,14 | 1537 | 1679 1654,57+46,85 | 2,83 | 1567 | 1710
84 1852,28+52,71 | 2,85 | 1765 | 1930 1906,71+38,35 | 2,01 | 1836 | 1956
91 2083,14+67,68 | 3,25 | 1967 | 2150 | 2166,76+x101,33 | 4,68 | 2005 | 2346
98 2318,90+154,94 | 6,68 | 2078 | 2560 2439,06+97,97 | 4,02 | 2230 | 2578
105 2559,63+144,39 | 564 | 2310 | 2778 2712,76+£72,95 | 2,69 | 2615 | 2850
112 2805,33+81,05 | 2,89 | 2685 | 2943 | 2993,32+97,60 | 3,26 | 2798 | 3100
119 3060,27+286,04 | 9,35 | 2865 | 3150 | 3281,16+153,62 | 4,68 | 3000 | 3550
126 3320,53+98,54 | 2,97 | 3180 | 3478 | 3576,91+244,52 | 6,84 | 3230 | 4100
133 3587,09+143,53 | 4,00 | 3210 | 3750 3879,03+98,15 | 2,52 | 3612 | 3910
140 3860,93+77,63 | 2,01 | 3765 | 4000 | 4188,57+156,62 | 3,74 | 3950 | 4430

8.1.2 Dinamica sporului de crestere Tn greutate

In urma efectudrii cantaririlor siptimanale s-a avut in vedere calculul
sporului cresterii in greutate pentru pasarile din cele doua loturi analizate.

La finalul primei siaptdmani petrecute in noul spatiu de crestere, pentru
pasarile din Lm-2 a fost stabilit pentru sporul de crestere un scor de 187,88
g/cap/sdptamana, iar pentru cocosii selectati in vederea aplicarii claponajului (Lexp-
2) s-a Tnregistrat o valoare de 188,30 g/cap/saptaméana. Valorile mentionate au fost
echivalentele unor sporuri medii zilnice de 26,84 g/cap/zi pentru indivizii din Lm-2,
respectiv de 26,90 g/cap/zi pentru cocosii din alcituirea Lexp-2 (tab. 8.2).

La varsta de 63 zile, cocosii din lotul martor (Lm-2) au prezentat un spor de
crestere de 213,78 g/cap/sdptamand, mai putin cu 2,80 fatd de pasarile proaspat
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castrate (Lexp-2). Sporul mediu zilnic calculat pe cap de pasare a fost de 30,54
g/cap/zi in cazul cocosilor din lotul martor, si de 30,94 g/cap/zi pentru claponi.

Tn a 12-a saptimana de viata, sporul de crestere inregistrat pentru pasirile
necastrate (Lm-2) a fost de 230,86 g/cap/saptamana, cu 29,19 g mai putin fatd de
claponi (Lexp-2), pentru care s-a calculat un spor de crestere de 230,86
g/cap/sdptamana. Valorile saptdméanale au fost echivalentele a 32,98 g/cap/zi Tn cazul
lotului martor, respectiv 37,15 g/cap/zi in situatia cocosilor castrati (Lexp-2).

La noud sdptamani de la aplicarea castrarii la pasarile din Lexp-2 situatia
sporului de crestere saptamanala se prezenta favorabild claponilor, cu un scor de
287,84 g/cap/saptamand, in timp ce pentru pasarile intacte (Lm-2) valoarea
parametrului a fost de 254,94 g/cap/saptamana.

Sacrificarea a fost succedata de cantarirea pasarilor ce alcatuiau cele doua
loturi (Lm-2, Lexp-2). Sporul de crestere din ultima sdptamana de viatd a fost de
273,84 g/cap/sdptamana, adica 39,12 g/cap/zi pentru pasarile din Lm-2, in timp ce
valoarea stabilitd pentru claponi (Lexp-2) a fost de 309,54 g/cap/saptamana, mai
exact 44,22 g/cap/zi (tab. 8.2).

La finalul perioadei de crestere, pentru indivizii din lotul martor s-a obtinut
un spor de crestere pe perioada de 3450,93 g/cap/perioada, in timp ce pentru cocosii
orhidectomizati (Lexp-2) valoarea a fost de 3777,20 g/cap/perioada.

Cat priveste sporul mediu saptiméanal pe perioada, scorul marcat de catre
cocosi (Lm-2) a fost de 230,06 g/cap/saptamana/perioada, cu 18,79 g mai putin fata
de rezultatul stabilit pentru claponi (tab. 8.2).
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8.1.3 Pierderile din efectiv si cauzele acestora

La nivelul lotului martor (Lm-2) pe intreaga perioadd de crestere a pasarilor
nu au fost inregistrate iesiri din efectiv.

Pe parcursul acestui studiu s-au Tnregistrat 10 pierderi la nivelul lotului
experimental (Lexp-2), ceea ce a reprezentat 50% din grupul initial, puse pe seama
hemoragiei rezultate in urma aplicérii operatiei de claponaj. Cu toate acestea, s-a
pastrat minima prevazuta de literatura de specialitate n ceea ce tine de proportia de
supravietuire in urma aplicarii procedurii de inlaturare a testiculelor (tab. 8.3).

Tabelul 8.3/Table 8.3
Dinamica iesirilor din efectiv (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The dynamics of the actual losses (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Perioada Lm-2 Lexp-2
de (cocosi Gdt Golas de Transilvania) (claponi Gdt Golas de Transilvania)
varsta Efectiv Iesiri din efectiv Efectiv Iesiri din efectiv
(zile) Tnceput | Sfarsit | Capete % Tnceput | Sfarsit | Capete %
35-42 10 10 0 0 20 20 0 0
42-49 10 10 0 0 20 20 0 0
49-56 10 10 0 0 20 10 10 50
56-63 10 10 0 0 10 10 0 0
63-70 10 10 0 0 10 10 0 0
70-77 10 10 0 0 10 10 0 0
77-84 10 10 0 0 10 10 0 0
84-91 10 10 0 0 10 10 0 0
91-98 10 10 0 0 10 10 0 0
98-105 10 10 0 0 10 10 0 0
105-112 10 10 0 0 10 10 0 0
112-119 10 10 0 0 10 10 0 0
119-126 10 10 0 0 10 10 0 0
126-133 10 10 0 0 10 10 0 0
133-140 10 10 0 0 10 10 0 0

8.1.4 Dinamica consumului de hrani
8.1.4.1 Consumul de nutreturi combinate

Pe parcusul intregii perioade de crestere a pasarilor ce apartineau rasei ,,Gat
Golas de Transilvania” s-au notat cantititile de furaje administrate, Tn vederea
realizarii unei evidente a consumului de nutreturi combinate.

Pentru saptamana de adaptare a pasarilor in noua zona de crestere, in cazul
lotului martor (Lm-2), alcatuit din 10 indivizi, s-a consemnat un consum total de
5,18 kg nutreturi combinate, adica 74,05 g/cap/zi; iar pentru lotul constituit pentru
claponaj (Lexp-2), care a numarat initial 20 de capete, s-a Tnregistrat un consum total
de 10,38 kg ceea ce a fost echivalentul a 74,16 g/cap/zi (tab. 8.4).
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Consumul de nutreturi combinate 1n cea de a doua sdptdmana a marcat o
valoare 548,08 g/cap/saptamana pentru indivizii din Lm-2, si de 549,14
g/cap/saptamana pentru pasarile proaspat castrate (Lexp-2).

Pe seama perioadei de refacere post-operatorie consumul de hrand a fost mai
redus la nivelul lotului experimental in perioada 56-63 zile, totalul de hrana
administrat a fost de 5,66 kg, ceea ce a corespuns la 566,38 g/cap/siptimana. in
aceeasi perioada, cocosii din Lm-2 au marcat un consum total de nutreturi combinate
de 6,03 kg, aproximativ 603,11 g/cap/sdptamana.

La varsta de 17 sdptamani (119-126 zile) pentru cocosi (Lm-2) s-a inregistrat
un consum saptdménal de nutreturi combinate de 6,93 kg, echivalentul a 99,01
g/cap/zi; In timp ce pentru claponi (Lexp-2) consumul a fost de 6,81 kg (tab. 8.4).

In saptamana sacrificarii, cocosii din Lm-2 s-au evidentiat printr-un consum
saptamanal de 7,21 kg (103,06 g/cap/zi), iar claponii (Lexp-2) au marcat un consum
de 7,10 kg, echivalentul a 101,46 g/cap/zi (tab. 8.4).

Tabelul 8.4/Table 8.4
Dinamica consumului de nutreturi combinate (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The dynamics of feed consumption (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Lm-2 Lexp-2
(cocosi Git Golas de Transilvania) (claponi Gét Golas de Transilvania)
Perioada consum Consum individual Consum | Consum individual
devarsta | n total (g/cap) n total (g/cap)

(zile) (kg/lot) Pezi | Saptiménal (kg/lot) Pezi | Saptamanal

35-42 10 5,18 74,05 518,34 20 10,38 74,16 519,12

42-49 10 5,48 78,30 548,08 20 10,98 78,45 549,14

49-56 10 5,94 84,89 594,20 10 5,35 76,37 534,57

56-63 10 6,03 86,16 603,11 10 5,66 80,91 566,38

63-70 10 6,12 87,45 612,14 10 5,79 82,78 579,46

70-77 10 6,21 88,77 621,38 10 5,90 84,32 590,25

77-84 10 6,33 90,49 633,44 10 6,03 86,17 603,17

84-91 10 6,49 92,77 649,36 10 6,19 88,36 618,53

91-98 10 6,55 93,60 655,22 10 6,28 89,78 628,43
98-105 10 6,68 95,45 668,18 10 6,39 91,33 639,28
105-112 10 6,74 96,30 674,13 10 6,52 93,16 652,14
112-119 10 6,82 97,48 682,37 10 6,70 95,78 670,45
119-126 10 6,93 99,01 693,05 10 6,81 97,30 681,13
126-133 10 7,12 101,76 712,31 10 6,93 99,01 693,06
133-140 10 7,21 103,06 721,40 10 7,10 101,46 710,24

TOTAL MEDIA TOTAL MEDIA
95,87 | 91,30 ‘ 639,11 103,04 | 87,96 ‘ 615,69

La finalul perioadei de crestere, pentru cocosii necastrati (Lm-2) s-a
consemnat un consum total de nutreturi combinate de 95,87 kg, in timp ce cuantumul
stabilit pentru claponi (Lexp-2) a fost de 103,04 kg (tab. 8.4).
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Consumurile medii zilnice pe perioada au fost calculate la valori de 91,30
g/cap/zi in cazul pasdrilor necastrate (Lm-2), respectiv de 87,86 g/cap zi pentru
cocosii orhidectomizati (Lexp-2).

8.1.4.2 Indicele de conversie a hranei

Indicele de conversie a hranei inregistrat pentru cele doud loturi dupa prima
saptaméana de acomodare a marcat valoarea de 2,76 kg n.c./kg spor.

La o sdptamand dupa aplicarea claponajului cuantumul indicelui de
conversie a hranei pentru lotul experimental a fost de 2,88 kg n.c./kg spor, in timp
ce pentru cocosii necastrati (Lm-2) scorul a fost de 2,94 kg n.c./kg spor.

In zilele premergitoare sacrificarii indicele de conversie a hranei a fost de
2,63 kg n.c./kg spor pentru cocosi (Lm-2) si de 2,29 kg n.c./kg spor pentru pasarile
supuse operatiei de orhidectomie (Lexp-2).

La incheierea etapei de crestere a pasarilor s-au calculat valorile medii ale
indicelui de conversie a hranei pentru cele doua loturi studiate (Lm-2, Lexp-2),
rezultatele obtinute au fost de 2,79 kg n.c./kg spor pentru cocosii necastrati, respectiv
de 2,52 kg n.c./kg spor pentru claponi (tab. 8.5).

Tabelul 8.5/Table 8.5
Dinamica indicelui de conversie a hranei (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The dynamics of the food conversion index (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)
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8.2 Productia cantitativa de carne

Pentru aprecierea productiei cantitative de carne s-au avut in vedere
urmatoarele aspecte: greutatea corporald la sacrificare, greutatea carcasei,
randamentul la sacrificare (la cald si la rece), greutatea si participarea in carcasa a
portiunilor anatomice, greutatea organelor comestibile, proportia de grasime
abdominala i raportul carne oase.

8.2.1 Randamentul la sacrificare (la cald si la rece)

Potrivit protocolului experimental, pasarile din cele doua loturi (Lm-2, Lexp-
2) au fost sacrificate la varsta de 140 zile.

Din punct de vedere statistic s-au semnalat diferente foarte semnificative
intre cele douad loturi in ceea ce priveste greutatea in viu, greutatea carcaselor la cald
si la rece. In ceea ce tine de diferentele randamentelor la cald si la rece, acestea au
fost interpretate ca fiind nesemnificative (tab. 8.6).

In ziua sacrificdrii pasirile au fost cantirite. Astfel, pentru cocosi (LmM-2) s-
a stabilit o greutate de 3860,93+34,38 g. Tn schimb, claponii (Lexp-2) s-au diferentiat
printr-o medie de 4188,57+45,15 g, pe fondul unei minime de 4120,00 g si a unei
maxime de 4250,00 g. Coeficientii de variatie au inregistrat valori de 1,08% (Lexp-
2) si de 0,89% (Lm-2), caracterul analizat a fost foarte omogen.

Greutatea carcaselor la cald a evidentiat pentru pasirile intacte (Lm-2) valori
de 2552,50+19,82 g, in contextul in care minima consemnati a fost de 2534,00 g, iar
maxima a fost de 2592,00 g. Pentru cocosii orhidectomizati (Lexp-2) greutatea medie
a carcaselor a fost de 2843,20+45,86 g, cu limitele de variatie de 2777,00 g (minima)
si de 2905,00 g (maxima). Coeficientii de variatiec (V%=0,78-1,61) au reliefat
omogenitatea foarte buna a loturilor studiate.

Prin refrigerarea la +2°C timp de 24 de ore a carcaselor de cocosi si claponi
obtinuti pe baza rasei autohtone ,,Gat Golas de Transilvania”, pe seama pierderilor
de apa suferite la nivelul carcaselor analizate, pentru lotul martor s-a stabilit o
greutate medie de 2443,40+£16,10 g, pe considerentul ca minima inregistrata a fost
2426,00 g, in timp ce maxima a fost de 2472,00 g. Valoarea inregistratd pentru
claponi (Lexp-2) a fost de 2735,10+44,53 g, cu un interval de variatie cuprins intre
2672,00 g si 2785,00 g (tab. 8.6).

Randamentele la sacrificare calculate la cald si la rece pentru carcasele
rezultate in urma sacrificarii pasarilor din Lm-2 au fost de 66,11% (la cald) si de
63,29% (la rece), iar pentru claponii din Lexp-2 valorile calculate au fost de 67,88%
(la cald), respectiv de 65,30% (la rece).
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Tabelul 8.6/Table 8.6
Randamentul la sacrificare (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/

Yield at slaughter (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)
ESTIMATORI STATISTICI ANOVA
Indicator Lot _ ] i i
X+S, V% | Min. | Max, | Semnificatia
diferentelor
Greutate Tn Lm-2 3860,93+34,38 0,89 | 3820,00 | 3906,00 P<0,001
viu (g) Lexp-2 4188,57+45,15 1,08 | 4120,00 | 4250,00 F.S. e
Greutate Lm-2 2552,50+19,82 0,78 | 2534,00 | 2592,00 P<0,001
carcasi la F.g xxx
cald (g) Lexp-2 2843,20+45,86 1,61 | 2777,00 | 2905,00 S.
Greutate Lm-2 2443,70£16,10 0,66 | 242600 | 2472,00 P<0,001
carcasi la F.G s
rece (g) Lexp-2 2735,10+44,53 1,63 | 2672,00 | 2785,00 S.
Randament la Lm-2 66,11+0,63 0,95 65,08 67,01 P>0,05
cald (%) Lexp-2 67,88+0,58 0,85 67,14 68,82 N.S.
Randament la Lm-2 63,29+0,62 0,98 62,40 64,19 P>0,05
rece (%) Lexp-2 65,30+0,61 0,93 64,54 66,19 N.S.

N.S. — nesemnificativ.  F.S.*** - foarte semnificativ
8.2.2 Participarea portiunilor anatomice in alcituirea carcaselor

Tn vederea stabilirii proportiei de participare in carcasi a fiecarei portiuni
anatomice transate, piesele rezultate au fost cantdrite si raportate la greutatea
carcaselor de origine.

Aripile au marcat un procent de participare in carcasa de 11,91 in cazul
cocosilor necastrati (Lm-2), Tn contextul in care limitele au fost cuprinse intre
11,80% si 12,06%. Pentru claponi (Lexp-2) s-a stabilit o proportie de 13,17, pe
fondul unei maxime de 13,85% si a unei minime de 12,87%.

Pieptul este o portiune anatomica de mare interes, iar pe baza unei minime
de 26,98% si a unei maxime de 27,98% s-a concluzionat cu faptul cd rata de
participare in carcasa a fost de 27,34% pentru cocosii castrati din Lexp-2. La nivelul
carcaselor de cocosi (Lm-2) procentul de participare a pieptului in carcasa a fost de
26,98%. Omogenitatea foarte bund a caracterelor studiate a fost reliefatd de valorile
coeficientilor de variatie (V%=1,00-1,50).

Prin calcul matematic s-a stabilit ca pulpele intregi ale cocosilor necastrati
din Lm-2 au reprezentat in carcasa 35,09%, din care 18,96% pulpe superioare si
16,13% pulpe inferioare. in ceea ce priveste proportia de participare in carcasi a
pulpelor la claponi (Lexp-2) scorul obtinut a fost de 35,84%, dintre care 19,65% au
constituit pulpele superioare, iar 16,19% pulpele inferioare (tab. 8.7).

Rata participarii tacamului in carcasa claponilor a marcat un scor de 23,65%,
cu 2,37% mai putin fatd de valoarea inregistratd pentru pasarile din Lm-2.
Coeficientii de variatie (V%=1,92-3,89) au confirmat omogenitatea foarte buna a
caracterului studiat (tab. 8.7).
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Din punct de vedere statistic s-au semnalat diferente foarte semnificative
intre cele doua loturi in ceea ce priveste participarea pulpelor intregi in carcasa. De
asemenea, diferente distinct semnificative au fost notate pentru piept, pulpe
superioare si aripi. Privitor la participarea pulpelor inferioare si a tacdmului in
carcase diferentele intre cele doua loturi analizate au fost semnificative (tab.8.7).

Tabelul 8.7/Table 8.7
Greutatea portiunilor anatomice si ponderea acestora in structura carcaselor (cocosi si claponi Gat Golas
de Transilvania)/The weight of the anatomical portions and their proportion in the carcass structure
(Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Portiuni Greutate ESTIMATORI STATISTICI ANOVA
transate | O portiune X:S; | yop | Min. | Max. | Semnificatia
(C) (%) (%) (%) diferentelor
i Lm-2 291,08+3,60 11,91+0,10 | 0,83 11,80 12,06 | 0,001<P<0,01
s Lexp-2 360,15+10,42 13,174#0,37 | 281 12,87 13,85 D.S.**
- Lm-2 659,33+7,42 26,98+0,27 | 1,00 26,80 27,68 | 0,001<P<0,01
P Lexp-2 747,66+14,69 27,34+0,41 | 150 26,98 27,98 D.S.**
Lm-2 857,57+7,16 35,09+0,16 0,46 34,96 35,45 P<0,001
Pulpe F.Q #%*
Lexp-2 980,16+13,41 35,84+0,20 | 0,56 35,56 36,10 S.
Lm-2 463,3145,68 18,96+0,16 | 0,84 18,80 1925 | 0,001<P<0,01
Pulpe sup. ' o
Lexp-2 537,44+10,51 19,65+0,22 | 1,12 19,35 19,99 D.S.
S Lm-2 394,26+1,70 16,13+0,05 | 0,31 16,05 16,20 0,01<P<0,05
u ntr.
; Lexp-2 | 442,71%549 16191017 | 105 | 1598 | 1643 S
S Lm-2 635,70+12,62 26,02+0,50 | 1,92 24,81 26,44 0,01<P<0,05
Lexp-2 646,86+30,19 23,65+0,92 | 3,89 22,07 24.47 S

S.* - semnificativ.  D.S.** - distinct semnificativ.  F.S.*** - foarte semnificativ
8.2.3 Greutatea organelor comestibile

Imediat dupa sacrificarea pasarilor din loturile analizate (Lm-2, Lexp-2) s-a
aplicat eviscerarea, moment ce a coincis cu extragerea si cantirirea organelor
comestibile (inima, ficat si pipotd); maruntaiele au fost cantarite individual si dupa
24 de ore de refrigerare la +2°C.

La nivelul lotului martor (Lm-2) greutatea inimii a fost de 21,70+0,33 g (la
cald) si de 20,78+0,28 g (la rece). Cordul claponilor (Lexp-2) a marcat greutati de
22,28+0,15 g (la cald) si de 21,36+0,16 g (la rece). Omogenitatea caracterului
analizat a fost foarte buna (V%=0,67-1,52).

In urma cantaririlor efectuate, greutatea la cald a ficatului de cocos necastrat
(Lm-2) a fost de 57,23+1,36 g, iar la rece a marcat valoarea de 56,16+1,33 g; in timp
ce rezultatele stabilite pentru pasarile castrate (Lexp-1) au fost de 65,63+0,27 g (la
cald) si de 64,57+0,21 g (la rece).

Pipota, la nivelul lotului de control (Lm-2), a cantarit in medie 48,21+1,69 g
(la cald), cu 0,84 g mai mult fata de valoarea stabilitd pentru pipota de clapon.
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Pe baza valorilor calculate pentru coeficientii de variatie (V%=0,33-3,55) s-
a dedus o omogenitate foarte buna a caracteristicilor analizate (tab. 8.8).

Din punct de vedere statistic s-au semnalat diferente semnificative intre cele
doua loturi in ceea ce priveste greutatea ficatului si a pipotei. Cat priveste greutatea
inimii, diferentele calculate au fost nesemnificative (tab.8.8).

Tabelul 8.8/Table 8.8
Greutatea organelor comestibile (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The weight of offal (Transylvanian Naked Neck rosters and capons)

ESTIMATORI STATISTICI ANOVA
Specificare Lot X+S5 V% Min. | Max. | Semnificatia
@ ()] ) diferentelor
La cald Lm-2 21,70+0,33 1,52 21,02 22,00 P>0,05
Inims Lexp-2 22,28+0,15 0,67 22,12 22,54 N.S.
La rece Lm-2 20,78+0,28 1,35 20,13 21,06 P>0,05
Lexp-2 21,36+0,16 0,75 21,21 21,62 N.S.
La cald Lm-2 57,23+1,36 2,38 55,97 59,25 0,01<P<0,05
Ficat Lexp-2 65,63+0,27 0,41 65,31 66,01 S*
La rece Lm-2 56,16+1,33 2,37 54,90 58,19 0,01<P<0,05
Lexp-2 64,57+0,21 0,33 64,33 64,88 S.*
La cald Lm-2 48,21+1,69 3,51 46,56 51,10 0,01<P<0,05
Pipoti Lexp-2 58,62+0,24 0,41 58,29 59,05 S*
La rece Lm-2 47,37+1,68 3,55 45,75 50,22 0,01<P<0,05
Lexp-2 57,78+0,24 0,42 57,49 58,21 S.*

N.S. — nesemnificativ ~ S.* - semnificativ

8.2.4 Proportia de grasime abdominala

In urma prelevarii grisimii din regiunea abdominali, in momentul
eviscerarii carcaselor, pentru cocosi (Lm-2) s-a notat o greutate de 36,86+3,68 g,
echivalentul a 0,96 procente; spre deosebire de pasarile castrate, pentru care
rezultatul obtinut a fost de 80,81+4,91 g, adica 1,93% din greutatea carcasei.

Coeficientii de variatie au marcat limite cuprinse intre 5,77% si 9,48%, ceea
ce a demonstrat omogenitatea foarte buna a caracterului studiat in cele dou loturi.

Din punct de vedere statistic diferentele existente intre cele doua loturi au
fost foarte semnificative in ceea ce priveste masa grasimii abdominale (tab. 8.9).

Tabelul 8.9/Table 8.9
Proportia de grasime abdominald (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The proportion of abdominal fat (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

ESTIMATORI STATISTICI ANOVA
Lot Cantitate d? gra}s1me X+S, o Min. Max. Semnificatia
abdo(r;;mala (%) 0 (%) (%) diferentelor
Lm-2 36,86 + 3,68 0,96 + 0,99 9,48 0,79 1,08 P<0,001
Lexp-2 80,81 +4,91 193+0,11 5,77 1,76 2,10 F.S.***

F.S.*** - foarte semnificativ
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8.2.5 Raportul carne/oase

Pentru cocosi (Lm-2) raportul carne/oase a marcat o medie de 6,28/1+0,11,
pe fondul unei minime de 6,16/1 si a unei maxime de 6,45/1. In timp ce pentru
claponi (Lexp-2) raportul carne oase a variat intre o minima de 6,92/1 si 0 maxima
de 7,35/1, astfel a rezultat o0 medie de 7,14/1+0,15.

Omogenitatea foarte bund a caracterului analizat a fost confirmatd de
valorile coeficientilor de variatie (V%=1,75-2,10). Din punct de vedere statistic,
diferentele existente intre cele doud loturi au fost semnificative (tab.8.10).

Tabelul 8.10/Table 8.10
Raportul de carne/oase (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The meat/bones proportion (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Raport ANOVA
Cantitate carne Cantitate oase carne/oase
Lot - -
() () XS Semnificatia
—x diferentelor
Lm-2 2176,43 £ 16,94 346,86 + 4,45 6,28/1+0,11 P<0,001
Lexp-2 2469,57 + 52,51 346,14 + 6,18 7,14/1+0,15 F.S.x**

F.S.*** - foarte semnificativ
8.3 Calitatea carnii rezultate
8.3.1 Aprecierea senzoriala

Tn vederea apriecierii senzoriale a musculaturii pectorale rezultate de la
cocosii si claponii obtinuti pe baza rasei ,,Gat Golas de Transilvania” un prim
parametru analizat a fost aspectul general, pentru care ambele loturi (Lm-2, Lexp-2)
au marcat punctaje maxime de 5,00.

Aroma pieptului de clapon a fost apreciata printr-un punctaj final de 5,00; in
timp ce scorul inregistrat pentru probele lotului martor a fost de 4,90 pe fondul unei
minime de 4,00 puncte si a unei maxime de 5,00 puncte.

Cat a privit suculenta probelor luate in analiza, degustatorii au apreciat mai
mult pieptul de cocos castrat (Lexp-2) acordandu-i un punctaj de 4,60, cu 0,40 mai
mult fatd de scorul inregistrat pentru mostrele lotului martor (Lm-2).

Fragezimea pieptului de clapon s-a remarcat printr-un total de 4,60 puncte,
spre deosebire de cocosii intacti pentru care s-a stabilit 0 medie de 4,40 puncte.

Prin Tnsumarea punctajelor inregistrate pentru cei patru parametri luati in
studiu, probele de piept de clapon (Lexp-2) au cumulat un total de 19,20 puncte, iar
cele originare din lotul martor un cuantum de 18,50 puncte, astfel, ambele loturi s-
au incadrat in clasa de calitatea ,,Foarte bun” (tab. 8.11).
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Tabelul 8.11/Table 8.11
Rezultatele examenului senzorial al musculaturii pieptului (cocosi si claponi Gat Golas de
Transilvania)/The results of the sensory examination of the breast muscles (Transylvanian Naked Neck
roosters and capons)

5,00+0,00
5,00+0,00

Lm-2 4,90+0,32 6,53 4,00 5,00
Lexp-2 5,00+0,00 0,00 5,00 5,00
Lm-2 4,20+0,42 10,00 4,00 5,00

4,60+0,52
4,40+0,52
4,60+0,52

Aspectul probelor de carne recoltate de la nivelul musculaturii
semimembranoase si gastrocnemiene a carcaselor de claponi si cocosi obtinuti pe
baza rasei ,,Gat Golas de Transilvania” a fost apreciat prin scoruri maxime de 5,00
puncte (tab. 8.12).

In urma aplicarii tratamentului termic asupra probelor musculare de la
nivelul pulpelor, intensitatea aromei a fost descrisa prin punctaje de 4,80 (Lm-2) si
4,90 (Lexp-2).

Suculenta este unul dintre parametrii de calitate ce influenteaza direct
perceptia consumatorului. La finalul analizei senzoriale, musculatura pulpelor a fost
evaluata la un punctaj de 4,50 pentru probele originare de la lotul martor, respectiv
cu un scor de 4,70 pentru esantioanele prelevate din carcasele claponilor (tab. 8.12).

Tabelul 8.12/Table 8.12
Rezultatele examenului senzorial al musculaturii pulpelor (cocosi si claponi Gat Golas de
Transilvania)/The results of the sensory examination of the whole legs (Transylvanian Naked Neck
roosters and capons)

5,00+0,00

Lexp-2 5,00+0,00 0,00 5,00 5,00
Lm-2 4,80+0,42 8,75 4,00 5,00
Lexp-2 4,90+0,32 6,54 4,00 5,00
Lm-2 4,50+0,53 11,78 4,00 5,00
Lexp-2 4,70+0,48 10,21 4,00 5,00

4,70+0,48
4,80+0,42

Rezultatele obtinute in urma aprecierii fragezimii pulpelor din carcasele
celor doua loturi (Lm-2, Lexp-2) studiate au evidentiat influenta operatiei de castrare
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aplicatd pasarilor din Lexp-2 pentru care s-a inregistrat o valoare de 4,80 puncte, in
timp ce probele cocosilor din Lm-2 au obtinut un scor de 4,70 puncte.

Prin analiza de ansamblu a caracteristicilor senzoriale s-a remarcat
superioritatea calitativa a musculaturii pulpelor din carcasele claponilor (Lexp-2)
obtinuti pe baza rasei ,,Gat Golas de Transilvania”, pentru acestia s-a calculat un
punctaj total de 19,40, in timp ce suma punctajelor inregistrate pentru cocosii
necastrati (Lm-2) a fost de 19,00. Probele celor doua loturi au fost apreciate prin
acordarea calificativului de ,,Foarte bun” (tab 8.12).

8.3.2 Valoarea pH

Aciditatea musculaturii aripilor prelevate de la cele doud loturi (Lm-2, Lexp-
2) a prezentat imediat dupa sacrificare valori de 6,79 pentru cocosii necastrati si de
6,67 Tn cazul claponilor; in timp ce dupa 24 de ore de refrigerare masuratorile au
relevat medii de 6,53 pentru indivizii din Lm-2 si de 6,45 pentru pasérile castrate.

Tn cazul musculaturii pectorale, in etapa de prerigor mortis, valoarea pH
inregistrata pentru esantioanele provenite de la cocosii orhidectomizati a fost de 6,29,
cu 0,08 mai mare fatd de norma stabilita pentru probele rezultate de la cocosii intacti.
La 24 de ore de la sacrificare, media calculatd pentru valoarea pH a pieptului de
clapon era de 6,16 (tab. 8.13).

Tabelul 8.13/Table 8.13
Valoarea pH a carnii (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The pH value of the meat (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot X+S- V% | Min. | Max. S«.:mmﬁcana
diferentelor
.. Lm-2 6,79+0,03 0,44 6,75 6,84 P>0,05
Aripi Lexp2 6,6720,02 030 | 664 | 6,71 N.S.
p 070, ' ) )
Piept Lm-2 6,21+0,03 0,48 6,16 6,26 P>0,05
La Lexp-2 6,29+0,02 0,32 6,27 6,33 N.S.
sacrificare Pulpe Lm-2 6,730,03 0,45 6,70 6,79 P>0,05
superioare Lexp-2 6,72+0,03 0,45 6,69 6,77 N.S.
Pulpe Lm-2 6,91+0,03 0,43 6,86 6,96 P>0,05
inferioare Lexp-2 6,82+0,02 0,30 6,79 6,86 N.S.
Aripi Lm-2 6,53+0,02 0,31 6,50 6,56 P>0,05
Lexp-2 6,45+0,02 031 | 642 6,48 N.S.
Dupii 24 ore Piept Lm-2 6,08+0,02 0,33 6,06 6,12 P>0,05
de Lexp-2 6,16+0,02 0,32 6,13 6,18 N.S.
refrigerare Pulpe Lm-2 6,50+0,02 0,31 6,47 6,54 P>0,05
superioare Lexp-2 6,51+0,02 0,31 6,48 6,54 N.S.
Pulpe Lm-2 6,64+0,01 0,15 6,62 6,66 P>0,05
inferioare Lexp-2 6,53+0,01 0,15 6,52 6,55 N.S.

N.S.- nesemnificativ

Musculatura semimembranoasa recoltatd de la cocosii si claponii luati in
analiza (Lm-2, Lexp-2) a prezentat imediat dupa sacrificare medii de 6,73 pentru Lm-

139



2 side 6,72 pentru Lexp-2. Dupa cele 24 de ore de refrigerare scorurile marcate initial
au scazut cu aproximativ 0,20 (tab. 8.13).

Valorile pH finregistrate la cald pentru pulpele inferioare au prezentat
rezultate de 6,91 pentru probele recoltate de la cocosii necastrati, si de 6,82 pentru
claponii din Lexp-2. Dupa aplicarea refrigerarii s-a sesizat scaderea valorilor mai
progresiv in cazul probelor provenite din Lexp-2 pentru care s-a Tnregistrat o medie
de 6,53, spre deosebire de scorul de 6,64 stabilit pentru probele cocosilor din Lm-2.

Coeficientii de variatie au prezentat valori inferioare pragului de 1,00%
aspect ce a exprimat o foarte buna omogenitate a caracterului studiat la nivelul celor
dous loturi (Lm-2, Lexp-2). Tn cazul valorilor pH inregistrate pentru probele originare
de la cele doua loturi, semnificatia diferentelor a marcat valori pentru P mai mari de
0,05, de unde s-a dedus ca diferentele au fost nesemnificative (tab. 8.13).

8.3.3 Compozitia chimica
8.3.3.1 Compozitia chimica a pieptului

Continutul mediu in apa de la nivelul musculaturii pectorale a cocosilor
necastrati (Lm-2) a consemnat o minima de 73,47% si o maxima de 73,49%, astfel a
rezultat o medie de 73,48+0,01%; in cazul claponilor obtinuti pe baza rasei ,,Gét
Golas de Transilvania” s-a Tnregistrat o valoare de 73,78+0,01%, pe fondul unei
minime de 73,76% si a unei maxime de 73,80%. Coeficientii de variatie au marcat
valori foarte mici (V%=0,01) de unde s-a putut deduce uniformitatea foarte buna a
caracterului studiat (tab. 8.14).

Pentru continutul in substanta uscata pieptul pasarilor intacte (Lm-2) a
prezentat un procent de 26,52+0,03, cu o minima de 26,51% si 0 maxima de 26,53%.
Totodata, pentru probele obtinute de la cocosii castrati (Lexp-2) valoarea determinata
a fost de 26,22+0,02%, cu variatii cuprinse intre 26,20% si 26,24%. Pentru
coeficientii de variatie s-au obtinut rezultate de 0,11% (Lm-2) si de 0,08% (Lexp-2),
care au ilustrat caracterul foarte omogen al parametrului analizat.

n urma determinarii proteinelor totale din musculatura pieptului, pentru
cocosii din Lm-2 a rezultat o medie de 22,58+0,01%, in timp ce pentru claponi
procentul mediu calculat a fost de 22,77+0,01. Omogenitatea foarte bund a
caracterului analizat a fost dedusa pe seama coeficientilor de variatie (V%=0,04).

Continutul maxim de grasimi din probele prelevate de la claponi a inregistrat
valoarea de 1,28%, in timp ce maxima obtinutd pentru cocosii necastrati a fost de
1,21%. Valorile minime determinate au fost de 1,25% (Lexp-2) si 1,19% (Lm-2). Pe
baza celor prezentate, a rezultat un continut mediu in lipide de 1,26% pentru pieptul
de clapon, si de 1,20% pentru probele originare de la indivizii din Lm-2. Caracterul
analizat a fost foarte omogen, aspect reiesit din valorile calculate pentru coeficientii
de variatie (V%=0,83-1,59).
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La nivelul pieptului de cocos supus operatiei de castrare (Lexp-2), in ceea ce
priveste continutul in substante minerale, s-a identificat o concentratie de 1,22+0,01,
mai mare cu 0,03% fatd de media calculatd pentru esantioanele provenite de la
pasdrile necastrate (Lm-2).

In ceea ce priveste procentul de substante extractive neazotate situatia s-a
prezentat diferit, musculatura pectorala a cocosilor (Lm-2) s-a evidentiat printr-0
medie de 1,55+0,02%, fata de 0,97+0,02% rezultatul obtinut pentru probele
provenite de la cocosii orhidectomizati (Lexp-2). Coeficientii de variatie au marcat
valori de 1,29% (Lm-2) si de 2,06% (Lexp-2), astfel, s-a concluzionat ca
omogenitatea a fost foarte buna (tab. 8.14).

Musculatura pieptului de clapon (Lexp-2) a inregistrat 0 concentratie in
colesterol de 0,10+0,01%, pe fondul unei minime de 0,08% si a unei maxime de
0,10%; media rezultatd pentru probele prelevate de la cocosii din Lm-2 a fost de
0,08+0,01%. Omogenitatea buna a parametrului analizat a fost ilustrata de valorile
coeficientilor de variabilitate (V%=10,00-12,50).

Valoarea energeticd a musculaturii _pectorale a marcat o medie de
146,62+0,08 kcal/100 g pentru cocosii din Lm-2, si de 145,81+0,13 kcal/100 g pentru
claponi. Caracterul a fost foarte omogen, dovada au fost rezultatele obtinute pentru
coeficentii de variabilitate (V%=0,05-0,09).

Tabelul 8.14/Table 8.14
Compozitia chimicd a musculaturii pieptului (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The chemical composition of the breast muscles (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot XS V% | Min. | Max. Se.mmﬁcatla
diferentelor
. Lm-2 73,48+0,01 0,01 73,47 73,49 P>0,05
Apa (%)
Lexp-2 73,78+0,01 0,01 73,76 73,80 N.S.
Substanta uscats (%) Lm-2 26,52+0,03 0,11 26,51 26,53 P>0,05
i Lexp-2 26,22+0,02 0,08 26,20 26,24 N.S.
Proteine (%) Lm-2 22,58+0,01 0,04 22,58 22,59 P>0,05
Lexp-2 22,77+0,01 0,04 22,75 22,78 N.S.
Lipide (o) Lm-2 1,20+0,01 0,83 1,19 1,21 P>0,05
Lexp-2 1,26+0,02 1,59 1,25 1,28 N.S.
Cenuga (%) Lm-2 1,19+0,01 0,84 1,18 1,20 P>0,05
Lexp-2 1,22+0,01 0,82 1,21 1,23 N.S.
Substante extractive Lm-2 1,55+0,02 1,29 1,53 1,56 0,1<P<0,05
neazotate (%) Lexp-2 0,97+0,02 2,06 0,94 1,00 S.*
Colesterol (%) Lm-2 0,08+0,01 12,50 0,08 0,09 P>0,05
Lexp-2 0,10+0,01 10,00 0,08 0,10 N.S.
Valoare energetici Lm-2 146,62+0,08 0,05 146,49 | 146,71 P>0,05
(Kcal/100 g) Lexp-2 145,81+0,13 0,09 145,68 | 146,04 N.S.

N.S. — nesemnificativ. = S.* - semnificativ

Din punct de vedere statistic diferentele existente intre cele doua loturi au
fost semnificative pentru continutul in substante extractive neazotate; n timp ce
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pentru continutul in apd, substantd uscatd, proteine, lipide, cenusa, colesterol si
valoarea energeticd diferentele au fost nesemnificative (tab. 8.14).

In vederea identificarii acizilor grasi din musculatura pectorali a claponilor
si cocosilor obtinuti pe baza rasei ,,Git Golas de Transilvania” s-a folosit
cromotografia de gaze.

Continutul total de acizi grasi saturati (SFA) determinat pentru probele
prelevate de la pasarile din Lm-2 a fost de 31,17 g FAME/100 g total FAME, din
care 20,66+0,03 g FAME/100 g total FAME au fost reprezentate de acidul palmitic.
Acidul stearic a marcat o medie de 9,23+0,02 g FAME/100 g total FAME in
musculatura pectorald a cocosilor (Lm-2). In acelasi timp, pentru esantioanele
originare de la claponi (Lexp-2) totalul acizilor grasi saturati (SFA) a marcat o
valoare de 30,87 g FAME/100 g total FAME. Dintre cei opt acizi grasi identificati,
predominant a fost acidul palmitic, pentru care s-a stabilit o medie de 21,20+0,03 g
FAME/100 g total FAME. Totodata, s-a notat un continut remarcabil pentru acidul
stearic de 8,74+0,02 g FAME/100 g total FAME (tab. 8.15).

Coeficientii de variatie au inregistrat valori cuprinse in intervalul 0,00% si
10,00%, aspect ce a demonstrat omogenitatea foarte buna a caracterului studiat.

Tabelul 8.15/Table 8.15
Continutul in acizi grasi saturati (SFA) al musculaturii pieptului (cocosi si claponi Gat Golas de
Transilvania)/Saturated fatty acid (SFA) content of the breast muscles (Transylvanian Naked Neck
roosters and capons)

L. . Lm-2 Lexp-2
Acizi grasi (n=5) n=5)

(9 FAME/100 g total FAME) X+S; | V% |Min[Max| X+S; V% [Min.[Max.
IAcid caprilic (C8:0) 0 0 0 0 0 0 0 0
IAcid capric (C10:0) 0,04+0,00 0,00 |0,04|0,04| 0,03+0,00 0,00 |0,03|0,03
IAcid lauric (C12:0) 0,07+0,00 0,00 |0,07|0,07| 0,06+0,00 0,00 |0,06 | 0,06
IAcid miristic (C14:0) 0,49+0,01 2,04 |047 0,550 0,47+0,02 4,26 |0,46|0,48
IAcid pentadecanoic (C15:0) 0,11+0,01 9,09 |0,10] 0,12 0,10+0,01 10,00 | 0,09 | 0,11
lAcid palmitic (C16:0) 20,66+0,03 0,15 |20,64(20,67| 21,20+0,03 0,14 |21,19|21,21
|Acid heptadecanoic (C17:0) 0,28+0,02 7,14 |0,27|0,29 0,16+0,01 6,25 |0,15|0,17
|Acid stearic (C18:0) 9,23+0,02 0,22 |9,22 9,24 8,74+0,02 0,23 |8,73|8,75
lAcid lignoceric (C24:0) 0,29+0,01 3,45 |0,28 (0,30 0,11+0,01 9,09 |0,10| 0,12
TOTAL SFA 31,17 30,87

Dintre acizii grasi mononesaturati (MUFA) la nivelul pieptului prelevat de
la cocosii din Lm-2 s-a evidentiat acidul oleic cis cu o medie de 29,80+0,03 g
FAME/100 g total FAME. Pentru mostrele recoltate de la claponi (Lexp-2),
continutul in acid oleic cis a fost de 31,44+0,02 g FAME/100 g total FAME.

Minima inregistrata pentru probele de piept de cocos necastrat (Lm-2) a fost
stabilitd pentru acidul miristoleic, 0,07 g FAME/100 g total FAME; in timp ce in
cazul lotului experimental minima de 0,06 g FAME/100 ¢ total FAME a fost
desemnata pentru acidul erucic.
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Prin insumarea celor sapte acizi grasi mononesaturati identificati in probele
luate Tn lucru s-a stabilit un total de 34,30 g FAME/100 g total FAME pentru cocosi,
si un cuantum de 36,37 g FAME/100 g total FAME pentru claponi.

Omogenitatea caracterului studiat a fost foarte buna, coeficientii de
variabilitate au prezentat valori mai mici de 10% (tab. 8.16).

Tabelul 8.16/Table 8.16
Continutul in acizi grasi mononesaturati (MUFA) al musculaturii pieptului (cocosi si claponi Gat Golas
de Transilvania)/Monounsaturated fatty acid (MUFA) content of the breast muscles (Transylvanian
Naked Neck roosters and capons)

0,07+0,00 0,08+0,00
0,77+0,01 1,30]0,76 | 0,78 | 0,80+0,02 |2,50)0,79 (0,81
2,5540,02 0,78 1254|256 | 3,01+0,01 |0,33]3,00]3,02
0,22+0,01 455|0,21]023| 0,15+0,01 |6,660,14]0,16
29,80+0,03 0,10 129,79|29,81| 31,44+0,02 | 0,06 [31,43|31,45
0,08+0,00 , , \ 0,06+0,00
0,81+0,02 0,83+0,01

Acizii grasi polinesaturati (PUFA) de la nivelul pieptului de clapon (Lexp-

2) au fost reprezentati In cea mai mare proportie de acidul linoleic, media calculata
a fost de 26,25+0,01 g FAME/100 g total FAME, pe fondul unei minime de 26,24 g
FAME/100 g total FAME si a unei maxime de 26,26 g FAME/100 g total FAME.
Totalul acizilor grasi polinesaturati (PUFA) a marcat valoarea de 32,36 g FAME/100
g total FAME.

Tabelul 8.17/Table 8.17
Continutul in acizi grasi polinesaturati (PUFA) al musculaturii pieptului (cocosi si claponi Gat Golas
de Transilvania)/Polyunsaturated fatty acid (PUFA) content of the breast muscles (Transylvanian
Naked Neck roosters and capons)

26,83+0,02 26,25+0,01
0,16+0,01 \ . 0,19+0,01
0,97+0,01 1,0310,96 | 0,98 0,43+0,02 \ , ,
0,45+0,02 4,44 10,44 10,46 0,23+0,02 8,7010,22 10,24
0,10+0,00 4381010)0,11 0,09+0,00 0,00 { 0,09 0,09
0,35+0,01 2,86 10,34 0,36 0,37+0,01 2,70 10,36 0,38
0,35+0,01 2,86 (0,34 0,36 0,28+0,02 7,1410,2710,29
3,56+0,02 0,56 | 3,55 3,57 3,55+0,05 1411354358
0,10+0,01  [10,00/ 0,10 | 0,11 0,11+0,01 9,09(0,10]0,12
0,08+0,00 1,04 10,08 0,08 0,05+0,00 0,00 [0,05]0,05
0,26+0,02 7,69 (0,251 0,27 0,08+0,00 0,00 0,08 0,08
0,22+0,01 45510,21)0,23 0,27+0,02 7,40 0,26 | 0,28
0,31+0,02 0,27+0,02
0,18+0,01 0,19+0,01
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Pentru probele de piept originare de la cocosii din Lm-2 dintre acizii grasi
polinesaturati (PUFA) cantitatea cea mai mare a fost stabilitd pentru acidul linoleic,
26,83+0,02 g FAME/100 g total FAME. Totalul acizilor grasi polinesaturati (PUFA)
identificati in musculatura pectorald a pasarilor din lotul martor a fost de 33,92 g
FAME/100 g total FAME (tab. 8.17).

Valorile coeficientilor de variabilitate (V%=0,00-10,00) au reflectat
omogenitatea foarte buna a caracteristicilor analizate la nivelul celor doua loturi.

Cuantumul acizilor grasi nesaturati (UFA) a fost de 68,22 g FAME/100 g
total FAME pentru probele prelevate de la cocosi (Lm-2), iar pentru claponi valoarea
inregistrata a fost de 68,73 g FAME/100 g total FAME.

Prin raportarea totalelor obtinute pentru acizii grasi saturati la cele
rezultate pentru acizii grasi nesaturati (SFA/UFA) s-au obtinut valori de 0,47 pentru
probele rezultate de la cocosi si de 0,45 pentru pasarile castrate. Cat priveste raportul
acizilor grasi polinesaturati la acizii grasi mononesaturati (PUFA/MUFA) valorile
obtinute au fost de 0,99 pentru pieptul pasarilor necastrate (Lm-2), respectiv de 0,89
pentru probele obtinute de la cocosii claponati (tab.8.18).

Tabelul 8.18/Table 8.18
Raportul dintre clasele de acizi grasi identificati in musculatura pieptului (cocosi si claponi Gat Golag
de Transilvania)/The proportion of the classes of fatty acids identified in the breast muscles
(Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Specificare Lm-2 Lexp-2
SFA/UFA 0,47 0,45
PUFA/MUFA 0,99 0,89

*SFA- Acizi grasi saturati

*MUFA- Acizi grasi mononesaturati
*PUFA- Acizi grasi polinesaturati
*UFA- Acizi gragi nesaturati

in cazul cocosilor din lotul martor (Lm-2) prin raportarea acizilor grasi Qs

la acizii grasi £235-a notat un rezultat de 12,42, pe fondul unui continut in acizi grasi
Qg de 31,41 g FAME/100 g total FAME si a unui continut in acizi grasi Q3 de 2,53 .

La nivelul musculaturii pectorale rezultate de la claponii din Lexp-2
continutul in acizi grasi Qs a fost de 1,48 g FAME/100 g total FAME, iar totalul
acizilor grasi Qs a fost de 30,88 g FAME/100 g total FAME. Prin raportarea acizilor
grasi Qg la acizii grasi Qs S-a obtinut valorea de 20,87 (tab.8.19).

Tabelul 8.19/Table 8.19
Continutul in acizi grasi Q3 si Qs al musculaturii pieptului (cocosi si claponi Gat Golag de Transilvania)/
The Qs and Qs fatty acids content of the breast muscles (Transylvanian Naked Neck roosters and
capons)

Specificare Lm-2 Lexp-2
Qg
(g FAME/100 g total FAME) 2,53 148
Qs
(g FAME/L00 g total FAME) 31,41 30,88
Q¢ Q3 12,42 20,87
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8.3.3.2 Compozitia chimica a pulpelor superioare

Pulpele superioare au fost caracterizate printr-un continut mediu in apa de
72,92+0,04% in cazul cocosilor din lotul de control, in timp ce pentru claponi (Lexp-
2) procentul calculat a fost de 72,70+0,03, pe fondul unor limite de 72,69% (minima)
si de 72,72% (maxima).

Continutul in substantd uscatd de la nivelul pulpelor superioare ale cocosilor
necastrati (Lm-2) a marcat o medie de 27,08+0,01%. Pentru probele prelevate de la
claponi (Lexp-2) s-a determinat o minima de 27,28% si o maxima de 27,31%, astfel,
s-a stabilit un continut mediu in substanta uscata de 27,30+0,04%. Pe baza valorilor
coeficientilor de variatie (V%=0,04-0,15) s-a putut deduce omogenitatea foarte buna
a caracterului analizat (tab. 8.20).

Cea mai micd proportie de proteine identificatd la nivelul pulpelor
superioare de cocos orhidectomizat (Lexp-2) a fost de 20,66, n timp ce valoarea cea
mai mare determinata a fost de 20,69%. Prin calcul, s-a stabilit un continut mediu in
proteine de 20,67+0,04% pentru claponii din Lexp-2, cu 0,45% mai mare fata de
rezultatul obtinut pentru cocosii intacti (Lm-2). Omogenitatea foarte buna a
parametrului studiat a reiesit din valoare coeficientilor de variatie (V%=0,10-0,19).

Proportia de lipide de la nivelul pulpelor superioare ale cocosilor necastrati
(Lm-2) a fost de 3,27+0,02%, pe fondul unui continut minim in lipide de 3,25% si a
unui procent maxim determinat de 3,28. Omogenitatea foartea buna a fost

demonstratd in urma calculdrii coeficientului de variatie pentru care s-a obtinut
valoarea de 0,61%. Pentru esantioanele luate in analiza de la claponi (Lexp-2)
concentratia medie 1n lipide a fost de 3,58+0,03%, cu o minimd determinata de
3,56% si 0 maxima de 3,60%. Coeficientul de variabilitate a fost de 0,84%, de unde
s-a putut concluziona caracterul foarte omogen al determinarilor efectuate.

Pentru procentul de substante minerale s-a identificat o medie de 1,48+0,05
pentru probele luate in analizd de la cocosii necastrati, In timp ce valoarea
identificata pentru pulpele superioare ale claponilor a fost de 1,52+0,02%. Caracterul
studiat a prezentat o omogenitate foarte bund la nivelul ambelor loturi; valoarea
coeficientului de variatie a fost de 3,38% (Lm-2) si de 1,32% (Lexp-2).

Cat priveste continutul in substante extractive neazotate situatia s-a
prezentat favorabild pentru probele cocosilor din Lm-2, cu 0 medie de 2,12+0,10%,
pe baza unor rezultate cuprinse in intervalul 2,08% (minima) si 2,16% (maxima).
Coeficientul de variatie (V%=4,72) a ilustrat omogenitatea foarte buna a caracterului
determinat. Pentru cocosii orhidectomizati (Lexp-2) procentul mediu de substante
extractive neazotate de la nivelul pulpelor superioare a fost de 1,52+0,09; scorul
minim stabilit fiind de 1,49%, iar cel maxim de 1,57%. Omogenitatea a fost foarte
bund, aspect dedus pe baza valorii coeficientului de variatie, V%=5,92 (tab. 8.20).
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Concentratia _in colesterol a fost mai mare pentru pulpele superioare
rezultate de la claponi (Lexp-2), media calculatd pentru acestea a fost de 0,19+0,01,
in timp ce pentru cocosii necastrati (Lm-2) media rezultatd a fost cu 0,05 mai mica.
Pentru aceastd caracteristicd omogenitatea a fost foarte bund, coeficientii de
variabilitate calculati au inregistrat valori de 7,14% (Lm-2) si 5,26% (Lexp-2).

Din punct de vedere al valorii energetice s-au remarcat pulpele superioare
ale claponilor (Lexp-2), 158,24+0,08 kcal/100 g, cu 3,06 kcal/100 g mai mult fata de
media calculatd pentru probele originare de la cocosii necastrati (tab. 8.20).

Tabelul 8.20/Table 8.20
Compozitia chimica a musculaturii pulpelor superioare (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The chemical composition of the thighs (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot XS V% | Min. | Max. Se.mmﬁcatla
diferentelor
. Lm-2 72,92+0,04 0,05 72,90 72,93 P>0,05
Apa (%)
Lexp-2 72,70+0,03 0,04 72,69 72,72 N.S.
Substanta uscati (%) Lm-2 27,08+0,01 0,04 27,07 27,10 P>0,05
i Lexp-2 27,30+0,04 0,15 27,28 27,31 N.S.
Proteine (%) Lm-2 20,22+0,02 0,10 20,20 20,23 P>0,05
Lexp-2 20,67+0,04 0,19 | 20,66 | 20,69 N.S.
Lipide (o) Lm-2 3,27+0,02 0,61 3,25 3,28 P>0,05
Lexp-2 3,58+0,03 0,84 3,56 3,60 N.S.
Cenusa (%) Lm-2 1,48+0,05 3,38 1,46 1,50 P>0,05
i Lexp-2 1,52+0,02 1,32 1,50 1,53 N.S.
Substante extractive Lm-2 2,1240,10 4,72 2,08 2,16 0,1<P<0,05
neazotate (%) Lexp-2 1,52+0,09 5,92 1,49 1,57 S.*
Colesterol (%) Lm-2 0,14+0,01 7,14 0,14 0,16 P>0,05
Lexp-2 0,19+0,01 5,26 0,18 0,20 N.S.
Valoare energetica Lm-2 155,18+0,20 0,13 155,09 | 155,32 0,1<P<0,05
(Kcal/100 g) Lexp-2 158,24+0,22 0,14 | 158,18 | 158,39 S*

N.S. — nesemnificativ ~ S.* - semnificativ

Statistic diferentele existente intre cele doua loturi au fost nesemnificative
pentru continutul in apa, substantd uscatd, proteine, lipide, cenusa si colesterol, iar
pentru substantele extractive neazotate si valoarea energetica diferentele au fost
semnificative (tab. 8.20).

Cuantumul acizilor grasi saturati (SFA) identificati in musculatura pulpelor
superioare originare de la cocosii necastrati (Lm-2) a fost de de 31,52 g FAME/100
g total FAME, remarcandu-se acidul palmitic cu o valoare medie de 20,47+0,04 g
FAME/100 g total FAME, de asemenea, intr-o cantitate insemnata a fost detectat si
acidul stearic 10,63+0,03 g FAME/100 g total FAME.

Prin insumarea celor noud acizi grasi saturati (SFA) identificati in probele
prelevate de la claponi a rezultat un total de 31,46 g FAME/100 g total FAME, din
care preponderent a fost acidul palmitic pentru care s-a stabilit o medie de
20,14+0,02 g FAME/100 g total FAME. in mostrele prelevate de la cocosii castrati
(Lexp-2) concentratia in acid stearic a fost de 10,12+0,01 g FAME/100 g total
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FAME. Valorile coeficientilor de variatie (V%=0,00-10,00) au reflectat
omogenitatea foarte buna a caracterelor analizate (tab.8.21).

Tabelul 8.21/Table 8.21
Continutul in acizi grasi saturati (SFA) al musculaturii pulpelor superioare (cocosi si claponi Géat Golas
de Transilvania)/Saturated fatty acid (SFA) content of the thights muscles (Transylvanian Naked Neck
roosters and capons)

.. ) Lm-2 Lexp-2
Acizi grasi (n=5) (n=5)

(g PAMEILQ0 g total FAME) XS5 V% |Min.|Max. XS5 V% [Min.|Max.
|Acid caprilic (C8:0) 0,01+0,00 0,00 (0,01 | 0,01 0,03+0,00 0,00 | 0,03 0,03
|Acid capric (C10:0) 0,02+0,00 0,00 | 0,02 | 0,02 0,04+0,00 0,00 | 0,04 | 0,04
lAcid lauric (C12:0) 0,05+0,00 0,00 | 0,05 | 0,05 0,11+0,00 3,99(0,110,12
IAcid miristic (C14:0) 0,05+0,00 0,00 | 0,05 | 0,05 0,64+0,02 3,13 /0,63 | 0,65
|Acid pentadecanoic (C15:0) 0,08+0,00 0,00 | 0,08 | 0,08 0,10+0,00 4,3810,10 0,11
lAcid palmitic (C16:0) 20,47+0,04 |0,19 |20,45|20,48| 20,14+0,02 |0,10|20,13|20,15
IAcid heptadecanoic (C17:0) 0,16+0,01 6,25 /0,15 | 0,17 0,20+0,02 10,00/ 0,19 | 0,21
IAcid stearic (C18:0) 10,63+0,03 | 0,28 {10,62|10,64| 10,12+0,01 |0,10(10,11{10,13
lAcid lignoceric (C24:0) 0,05+0,00 0,00 | 0,05 | 0,05 0,08+0,00 0,00 | 0,08 | 0,08
ITOTAL SFA 31,52 31,46

Dintre acizii grasi mononesaturati (MUFA) detectati la nivelul pulpelor
superioare de cocos (Lm-2) s-a remarcat acid oleic cis cu o valoare de 31,34+0,03 g
FAME/100 g total FAME. Cuantumul acizilor grasi mononesaturati identificati la
nivelul pulpelor de cocosi (Lm-2) a fost de 35,22 g FAME/100 g total FAME.

La nivelul pulpelor superioare de clapon (Lexp-2) concentratia cea mai mare
a fost identificatd pentru acidul oleic cis 27,47+0,02 g FAME/100 g total FAME,
pentru care limitele au fost cuprinse intre 27,46 g FAME/100 g total FAME (minima)
s127,48 g FAME/100 g total FAME (maxima). Totalul acizilor grasi mononesaturati
(MUFA) calculat pentru esantioanele prelevate de la claponi (Lexp-2) a fost de 32,23
g FAME/100 g total FAME (tab. 8.22).

Tabelul 8.22/Table 8.22
Continutul in acizi grasi mononesaturati (MUFA) al musculaturii pulpelor superioare
(cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/Monounsaturated fatty acid (MUFA) content of the
thights muscles (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

0,07+0,00 0,09+0,00
0,20+0,01 [500]| 0,19 | 0,22 | 0,64+0,02 | 3,13 | 0,63 | 0,65
3,05£0,00 | 0,00 | 3,05 | 3,05 | 3,04+0,01 |0,233 | 3,03 | 3,05
0,11+0,01 |9,09| 0,20 | 0,12 | 0,22+0,01 |455| 0,21 | 0,23
31,34+0,03 27,47+0,02 27,48
0,03+0,00 0,02+0,00
0,42+0,02 0,75+0,01

Totalul acizilor grasi polinesaturati (PUFA) stabilit pentru carnea cocosilor
din Lm-2 a fost de 32,38 g FAME/100 g total FAME, n timp ce scorul calculat
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pentru probele originare de la claponi (Lexp-2) a fost de 36,02 g FAME/100 g total
FAME. La nivelul ambelor loturi s-a remarcat continutul in acid linoleic, 28,15+0,03
g FAME/100 g total FAME in probele prelevate de la pasarile intacte (Lm-2) si
29,18+0,03 g FAME/100 g total FAME 1in pulpele cocosilor castrati. Totodata, in
carnea claponilor (Lexp-2) s-a remarcat si acidul arachidonic cu o medie de
3,99+0,01 g FAME/100 g total FAME, spre deosebire de musculatura pasarilor
necastrate pentru care valoarea determinata a fost 1,53+0,03 g FAME/100 g total
FAME. Coeficientii de variabilitate au marcat scoruri cuprinse intre 0,00% si 9,09%
care au indicat o omogenitate foarte buna (tab. 8.23).

Tabelul 8.23/Table 8.23
Continutul in acizi grasi polinesaturati (PUFA) al musculaturii pulpelor superioare
(cocosi si claponi Géat Golas de Transilvania)/Polyunsaturated fatty acid (PUFA) content of the thights
muscles (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

. . . Lm-2 Lexp-2

Acizi grasi (=5 n=5)
(g FAME/L00 g total FAME) XtS; |V%]| Min. | Max. | X+S; _|V%|Min.|Max.
/Acid linoleic (C18:2n6) 28,15+0,03 | 0,11 | 28,14 | 28,16 | 29,18+0,03 |0,10(29,17|29,19
)Acid linolenic (C18:3n6) 0,16+0,01 |6,25| 0,15 0,17 0,18+0,01 |5,55|0,17 | 0,19
|Acid linolenic o (C18:3n3) 1,06+0,02 1,89 | 1,05 1,08 0,95+0,01 [1,05]|0,94 | 0,96
IAcid octadecatetraenoic (C18:4n3) 0,42+0,03 | 7,14 | 0,40 0,43 0,27+0,01 |3,70|0,26 | 0,28
IAcid eicosadienoic (C20:2n6) 0,06+0,00 | 7,30 | 0,06 0,07 0,06+0,00 |0,00 | 0,06 | 0,06
IAcid eicosatrienoic (C20:3n6) 0,28+0,01 | 3,57 | 0,27 0,29 0,35+0,01 [2,86 0,34 | 0,36
|Acid eicosatrienoic o (C20:3n3) 0,21+0,01 | 4,76 | 0,20 0,22 0,34+0,01 [2,94/0,33[0,35
/Acid arachidonic (C20:4n6) 1,53+0,03 196 | 1,52 1,55 3,99+0,01 |0,25]3,98 | 4,00
IAcid docosadienoic (C22:2n6) 0,10+0,00 [4,38| 0,10 | 0,11 0,08+0,00 | 0,00 0,08 | 0,08
IAcid docosatrienoic (C22:3n6) 0,04+0,00 [ 0,00 | 0,04 | 0,04 0,09+0,00 | 0,00 0,09 | 0,09
/Acid eicosapentaenoic (C20:5n3) 0,05+0,00 |[0,00 | 0,05 | 0,05 0,06+0,00 | 0,00 | 0,06 | 0,06
IAcid docosatetraenoic (C22:4n6) 0,11+0,01 9,09 | 0,10 0,12 0,17+0,01 [5,88|0,16 (0,18
IAcid docosapentaenoic (C22:5n3) 0,13+0,01 |7,69| 0,12 0,14 0,13+0,01 [7,69|0,12|0,14
lAcid docosahexaenoic (C22:6n3) 0,08+0,00 | 0,00 | 0,08 0,08 0,17+0,01 |5,88|0,16 | 0,18

[TOTAL PUFA 32,38 36,02

Prin cumularea totalului acizilor grasi mononesaturati (MUFA) cu totalul
acizilor grasi polinesaturati (PUFA) s-a obtinut cantitatea de acizi grasi nesaturati
(UFA) din musculatura pulpelor superioare ale cocosilor, 67,60 g FAME/100 g total
FAME, cit si din carnea claponilor, 68,25 g FAME/100 g total FAME.

fn urma determinirilor efectuate s-au putut calcula rapoartele dintre acizii
grasi saturati si acizii grasi nesaturati (SFA/UFA) a caror rezultate au fost de 0,47
pentru probele prelevate din musculatura pulpelor superioare ale cocosilor (Lm-2),
respectiv 0,46 pentru esantioanele rezultate de la claponi (Lexp-2).

In ceea ce a tinut de rapoartele acizilor grasi polinesaturati la acizii grasi
mononesaturati (PUFA/IMUFA) musculatura claponilor s-a remarcat printr-un scor
de 1,11, cu 0,19 mai mult fatd de rezultatul obtinut pentru lotul martor (tab. 8.24).
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Tabelul 8.24/Table 8.24
Raportul dintre clasele de acizi grasi identificati in musculatura pulpelor superioare
(cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/ The proportion of the classes of fatty acids identified in
the thights muscles (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Specificare Lm-2 Lexp-2
SFA/UFA 0,47 0,46
PUFA/MUFA 0,92 1,11

*SFA- Acizi grasi saturati

*MUFA- Acizi grasi mononesaturati
*PUFA- Acizi grasi polinesaturati
*UFA- Acizi grasi nesaturati

La nivelul pulpelor pasarilor studiate s-au detectat 6 acizi grasi Q3 care au
marcat un total de 1,95 g FAME/100 g total FAME pentru pulpele cocosilor (Lm-2),
in timp ce n probele rezultate de la claponi (Lexp-2) valoarea a fost de 1,92 g
FAME/100 g total FAME. In cazul acizilor grasi Qs situatia a fost favorabila pentru
esantioanele originare de la lotul experimental, pentru care s-a calculat un total de
34,09 g FAME/100 g total FAME, cu 3,65 g FAME/100 g total FAME mai mult fata
de valoarea rezultata pentru carnea cocosilor (Lm-2).

Astfel, Tn urma raportarii acizilor grasi Qs la acizii grasi 3 rezultatul a fost
17,76 pentru pulpele superioare ale claponilor din Lexp-2, iar pentru cocosii
necastrati (Lm-2) valoarea a fost de 15,61 (tab. 8.25).

Tabelul 8.25/Table 8.25
Continutul in acizi grasi Qs si Qe al musculaturii pulpelor superioare (cocosi si claponi Gat Golas de
Transilvania)/The Qs and Qs fatty acids content of the thights muscles (Transylvanian Naked Neck
roosters and capons)

Specificare Lm-2 Lexp-2
Q3
(g FAME/100 g total FAME) 195 1,92
Qs
(g FAME/100 g total FAME) 30,44 34,09
Qo Qs 15,61 17,76

8.3.3.3 Compozitia chimica a pulpelor inferioare

Prin uscarea la etuva a probelor de carne recoltate de la nivelul pulpelor
inferioare de cocos (Lm-2) si clapon (Lexp-2) s-a putut stabili proportia de apa.
Astfel, pentru esantioanele prelevate de la pasarile necastrate continutul in apd a fost
de 73,05+0,04%, cu 0,37% mai mare fata de media inregistratd pentru musculatura
cocosilor castrati (Lexp-2). Omogenitatea foarte buna a rezultatelor obtinute a fost
demonstrata de valorile coeficientilor de variabilitate (V%=0,05-0,08).

Continutul in substantd uscatd a fost mai ridicat pentru pulpele inferioare
ale cocosilor orhidectomizati, media obtinuta a fost de 27,32+0,03%, pe fondul unei
minime de 27,30% si a unei maxime de 27,34%. Cat priveste media notatd pentru
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mostrele cocosilor (Lm-2) aceasta a fost de 26,95+0,04%. Valorile coeficientilor de
variabilitate (V%=0,11-0,15) au indicat o foarte bund omogenitate (tab. 8.26).

Pe fondul unei minime de 20,34% si a unei maxime de 20,36%, pentru
pulpele inferioare ale pasdrilor intacte (Lm-2) s-a stabilit o valoare medie a
continutului in proteine de 20,35+0,01%. In acelasi timp, pentru carnea cocosilor
orhidectomizati (Lexp-2) procentul de proteine minim detectat a fost de 20,82, iar
cel maxim a fost de 20,86%, astfel, media rezultatd a fost de 20,84+0,05%.
Caracterul analizat a demonstrat o omogenitate foarte buna la nivelul ambelor loturi
(V%=0,05-0,24).

Cat priveste proportia lipidelor in pulpele inferioare ale cocosilor (Lm-2),
media calculata a fost de 3,10+0,02%, pe fondul unei minime de 3,08% si a unei
maxime de 3,11%. Pentru mostrele prelevate de la claponi (Lexp-2) continutul minim
in grasimi a fost de 3,35%, in timp ce maxima detectatd a fost mai mare cu 0,04%,
astfel, media calculatd a fost de 3,37+0,05%. Valorile coeficientilor de variatie
(V%=0,64-1,48) au indicat o foarte buna omogenitate a parametrului studiat.

Referitor la substantele minerale identificate ih probele analizate, mediile
calculate pentru cele doud loturi au fost de 1,53+£0,01% (Lm-2) si de 1,55+0,02
(Lexp-2). Omogenitatea a fost foarte bund, pentru coeficientii de variatie s-au
calculat valori cuprinse intre 0,65% si 1,29% (tab. 8.26).

In ceea ce a tinut de continutul in substante extractive neazotate, pentru
carnea pasdrilor necastrate (Lm-2) s-a stabilit un procent minim de 1,94 si o valoare
maxima de 2,03%, cu o medie de 1,97+0,10%; in acelasi timp s-a lucrat si pe probele
prelevate de la claponi (Lexp-2), pentru care media rezultati a fost de 1,56+0,07%.
Coeficientii de variatie (V%=4,49-5,08) au demonstrat o foarte buna omogenitate.

Cutoate ca limitele de variatie au fost diferite, pentru continutul in colesterol
a rezultat aceiasi medie de 0,14% pentru mostrele prelevate din pulpele inferioare
ale celor doua loturi. Coeficientii de variatie au atins scorul de 7,14% pentru ambele
loturi (Lm-2, Lexp-2), de unde s-a dedus omogenitatea foarte buna.

Din punct de vedere al valorii energetice, dupa cum era de asteptat, s-au
remarcat pulpele inferioare de clapon (Lexp-2) cu o medie de 157,36+0,10 kcal/100
g, in timp ce pentru carnea cocosilor (Lm-2) valoarea rezultatd a fost de 153,73+0,12
kecal/100 g. Omogenitatea a fost foarte buna, coeficientii de variabilitate s-au situat
n intervalul 0,06%-0,08% (tab.8.26).

Diferentele intre loturi (Lm-2 si Lexp-2) au fost nesemnificative, cu exceptia
valorii energetice a cdrnii, pentru care s-a concluzionat ca diferenta a fost
semnificativa (tab. 8.26).
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Tabelul 8.26/Table 8.26
Compozitia chimica a musculaturii pulpelor inferioare (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The chemical composition of the drumstick (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot XS, v | Min. | Max. Se.amnlﬁcatla
diferentelor
. Lm-2 73,05+0,04 0,05 | 73,03 73,06 P>0,05
Apa (%)

Lexp-2 72,68+0,06 0,08 | 72,66 | 72,70 N.S.

Substanta uscath (%) Lm-2 26,95+0,04 0,15 | 26,94 | 26,97 P>0,05
. Lexp-2 27,32+0,03 0,11 | 27,30 | 27,34 N.S.

Proteine (%) Lm-2 20,35+0,01 0,05 | 20,34 | 20,36 P>0,05
Lexp-2 20,84+0,05 0,24 | 20,82 | 20,86 N.S.

Lipide (56) Lm-2 3,100,02 0,64 | 3,08 3,11 P>0,05
Lexp-2 3,37+0,05 1,48 3,35 3,39 N.S.

Lm-2 1,53+0,01 0,65 | 152 1,54 P>0,05
ConrmEd) Lexp-2 155£0,02 | 1,29 | 153 | 157 N.S.

Substante extractive Lm-2 1,97+0,10 5,08 1,94 2,03 P>0,05
neazotate (%) Lexp-2 1,56+0,07 4,49 1,48 1,64 N.S.

Colesterol (%6) Lm-2 0,14+0,01 714 | 013 0,15 P>0,05
Lexp-2 0,14+0,01 714 | 012 0,14 N.S.

Valoare energetici Lm-2 153,730,12 0,08 | 153,68 | 153,78 0,01<P<0,05

(Kcal/100 g) Lexp-2 157,36+0,10 0,06 | 157,32 | 157,40 S.*

N.S. — nesemnificativ. = S.* - semnificativ

in urma determindrilor gaz-cromatografice, pe probele de muschi de la
nivelul pulpelor inferioare, dintre acizii grasi saturati (SFA) s-au remarcat acidul
palmitic cu valori medii de 21,42+0,02 g FAME/100 g total FAME (Lm-2) si de
20,69+0,04 g FAME/100 g total FAME (Lexp-2), cét si acidul stearic pentru care
valorile Tnregistrate au fost de 8,03 g FAME/100 g total FAME, pentru carnea
cocosilor, si de 9,37 g FAME/100 g total FAME, pentru claponi. Acidul caprilic nu
a fost detectat n probele de carne provenite de la cele doua loturi; de asemenea acidul
lauric nu a fost identificat in musculatura pasarilor necastrate, iar pentru claponi
valoarea stabilitd pentru acesta a fost de 0,02 g FAME/100 g total FAME.

Tabelul 8.27/Table 8.27
Continutul in acizi grasi saturati (SFA) al musculaturii pulpelor inferioare (cocosi si claponi Gat Golag
de Transilvania)/Saturated fatty acid (SFA) content of the drumsticks muscles (Transylvanian Naked
Neck roosters and capons)

Lm-2 Lexp-2
Acizi grasi (n=5) (n=5)

B e P XS,  |V9%|Min|Max| XS, |V%)]|Min.|Max.
lAcid caprilic (C8:0) 0 0 0 0 0 0 0 0
)Acid capric (C10:0) 0,02+0,00 0,00]0,02|0,02] 0,03£t0,00 |0,00]0,03|0,03
)Acid lauric (C12:0) 0 0 0 0 0,02+0,00 | 0,00 | 0,02 | 0,02
)Acid miristic (C14:0) 0,48+0,02 4511047(049| 0,61+0,03 [4,92]0,60|0,62
)Acid pentadecanoic (C15:0) 0,09+0,00 0,00]0,09(0,09] 0,09+0,00 |0,00]0,09 0,09
)Acid palmitic (C16:0) 21,42+0,02 0,09 |121,41{21,42] 20,69+0,04 | 0,19 |20,68(20,70
)Acid heptadecanoic (C17:0) 0,18+0,01 555]017(0,19]| 0,19+0,01 |[5,26]0,18 | 0,20
IAcid stearic (C18:0) 8,03+0,00 0,00 | 8,03]|8,03| 9,37+0,03 |0,32]9,36|9,38
IAcid lignoceric (C24:0) 0,04+0,00 0,00 | 0,04 0,04 | 0,07+0,00 |0,00]0,07 0,07
TOTAL SFA 30,26 31,07
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Sumele acizilor grasi saturati (SFA) identificati iIn musculatura pulpelor
inferioare ale cocosilor si claponilor din rasa Gat Golas de Transilvania au fost de
30,26 g FAME/100 g total FAME pentru cocosi (Lm-2) si de 31,07 g FAME/100 g
total FAME pentru claponi (Lexp-2). Cea mai mare valoare calculatd pentru
coeficientii de variabilitate a fost de 5,55%, de unde s-a putut deduce omogenitatea
foarte buna a caracterelor studiate la nivelul celor doua loturi de pasari (tab.8.27).

Din totalul acizilor grasi mononesaturati (MUFA) de 37,44 g FAME/100 g
total FAME calculat pentru pulpele inferioare ale cocosilor (Lm-2), 32,86 g
FAME/100 g total FAME au fost reprezentate de acidul oleic cis, iar 3,46 ¢
FAME/100 g total FAME de citre acidul palmitoleic (tab. 8.28).

Tabelul 8.28/Table 8.28
Continutul in acizi gragsi mononesaturati (MUFA) al musculaturii pulpelor inferioare
(cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/Monounsaturated fatty acid (MUFA) content of the
drumsticks muscles (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

0,07+0,00 0,07+0,00
0,28+0,02 0,42+0,02
3,46+0,03 | 0,86 | 345 | 3,47 | 3,26+0,02 0,61 | 3,25 |3,27
0,19+0,01 | 526 | 0,18 | 0,20 | 0,16+0,01 6,25 | 0,16 | 0,17
32,86+0,03 29,37+0,02
0,03+0,00 , , \ 0,05+0,00
0,55+0,05 0,75+0,02

in ceea ce a tinut de probele de carne originare de la claponi (Lexp-2), acidul
preponderent a fost tot acidul oleic cis, cu 0 medie de 29,37 g FAME/100 g total
FAME. Totalul acizilor grasi mononesaturati (MUFA) in acest caz a marcat valoarea
de 34,08 g FAME/100 g total FAME. Coeficientii de variabilitate au inregistrat o
minima de 0,00% si o maximd de 9,09%, astfel, caracterele analizate au prezentat
omogenitate foarte buna (tab. 8.28).

Dintre acizii grasi polinesaturati (PUFA) identificati la nivelul musculaturii

pulpelor inferioare rezultate de la claponi (Lexp-2), continutul cel mai redus, de 0,03
g FAME/100 g total FAME, a fost notat pentru acizii docosadienoic si
docosatrienoic. La polul opus s-a situat acidul linoleic, care pe fondul unei minime
de 27,75 g FAME/100 g total FAME si a unei maxime de 27,77 ¢ FAME/100 g total
FAME a marcat o medie de 27,76+0,03 g FAME/100 g total FAME. Pentru mostrele
de muschi originare de la cocosi (Lm-2) s-a evidentiat acidul linoleic cu o valoare de
27,50+0,04 g FAME/100 g total FAME.

Prin insumarea acizilor grasi polinesaturati (PUFA) identificati in probele
luate in analiza s-a stabilit un total de 32,12 g FAME/100 g total FAME pentru
cocosi, si de 34,61 g FAME/100 g total FAME pentru pasarile castrate (tab. 8.29).
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Coeficientii de variabilitate (V%=0,00-8,70) au reliefat 0 omogenitate foarte
buna a caracterelor studiate (tab. 8.29).

Tabelul 8.29/Table 8.29
Continutul in acizi grasi polinesaturati (PUFA) al musculaturii pulpelor inferioare (cocosi si claponi
Gat Golas de Transilvania)/Polyunsaturated fatty acid (PUFA) content of the drumsticks muscles
(Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

o . Lm-2 Lexp-2
Acizi grasi (=5 (=5

(g FAME/L00 g total FAME) XS, |[V% | Min. | Max. | X£S; [V% [Min.| Max.
/Acid linoleic (C18:2n6) 27,5040,04 | 0,15 | 27,49 | 27,52 |27,76+0,03 | 0,10 |27,75| 27,77
IAcid linolenic (C18:3n6) 0,20£0,01 |5,00| 0,19 | 0,21 | 0,18+0,01 [556 0,17 | 0,19
|Acid linolenic o (C18:3n3) 0,86+0,05 |581| 0,84 | 0,88 | 0,90+0,02 | 2,22 0,89 | 0,91
IAcid octadecatetraenoic (C18:4n3) 0,06+0,00 | 0,00 | 0,06 0,06 | 0,26+0,01 (3,84 |0,24 | 0,27
IAcid eicosadienoic (C20:2n6) 0,31+0,01 | 3,23 | 0,30 0,32 | 0,1740,00 | 2,60 | 0,17 | 0,18
IAcid eicosatrienoic (C20:3n6) 0,34+0,01 [294| 0,34 0,35 | 0,58+0,02 | 3,45|0,57 | 0,59
|Acid eicosatrienoic a (C20:3n3) 0,27+0,01 | 3,70 | 0,27 0,28 | 0,47+0,01 | 2,12 | 0,46 | 0,47
IAcid arachidonic (C20:4n6) 2,02+0,00 | 0,00 | 2,02 2,02 | 3,46+0,02 | 0,58 | 3,45 | 347
IAcid docosadienoic (C22:2n6) 0,04+0,00 | 0,00 | 0,04 0,04 | 0,03+0,00 | 0,00 | 0,03 | 0,03
IAcid docosatrienoic (C22:3n6) 0,02+0,00 | 0,00 | 0,02 | 0,02 | 0,03+0,00 | 0,00 0,03 | 0,03
IAcid eicosapentaenoic (C20:5n3) 0,03+0,00 (0,00 | 0,03 | 0,03 | 0,06+0,00 | 0,00|0,06 | 0,06
IAcid docosatetraenoic (C22:4n6) 0,18+0,01 |556 | 0,16 0,21 | 0,25+0,01 | 4,00 0,24 | 0,26
IAcid docosapentaenoic (C22:5n3) 0,23+0,02 8,70 | 0,21 0,24 | 0,26+0,01 | 3,85[0,25| 0,27
IAcid docosahexaenoic (C22:6n3) 0,06+0,00 | 0,00 | 0,06 0,06 | 0,20+0,01 {5,00]0,19| 0,21
TOTAL PUFA 32,12 34,61

Totalul acizilor grasi nesaturati (UFA) detectati in musculatura pulpelor
inferioare a fost de 69,56 g FAME/100 g total FAME in cazul probelor prelevate de
la cocosi (Lm-2), in timp ce pentru claponi (Lexp-2) cuantumul a fost de 68,69 g
FAME/100 g total FAME.

Tn urma raportarii _acizilor grasi saturati la_acizii grasi nesaturati
(SFA/UFA) s-au obtinut rezultate de 0,44 pentru carnea pasarilor intacte (Lm-2),
respectiv 0,45 pentru cocosii orhidectomizati (Lexp-2).

Similar s-a procedat la raportarea totalui acizilor grasi polinesaturati la
acizii grasi mononesaturati (PUFA/MUFA), pentru pulpele inferioare ale pasarilor
necastrate rezultatul a fost 0,86, in timp ce valoarea stabilitd pentru carnea obtinuta
de la claponi (Lexp-2) a fost 1,02 (tab. 8.30).

Tabelul 8.30/Table 8.30
Raportul dintre clasele de acizi grasi identificati in musculatura pulpelor inferioare
(cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/The proportion of the classes of fatty acids identified in
the drumsticks muscles (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Specificare Lm-2 Lexp-2
SFA/UFA 0,44 0,45
PUFA/MUFA 0,86 1,02

*SFA- Acizi grasi saturati

*MUFA- Acizi grasi mononesaturafi
*PUFA- Acizi grasi polinesaturati
*UFA- Acizi grasi nesaturati
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Pentru pulpele inferioare ale claponilor (Lexp-2) s-au marcat continuturi mai
ridicate de acizi grasi Qasi acizi grasi Qg fatd de rezultatele obtinute pentru carnea
cocosilor necastrati (Lm-2). Astfel, in urma calcularii raportului acizilor grasi Qs la
acizii grasi Qs rezultatul pentru probele prelevate de la cocosii castrati (Lexp-2) a
fost de 15,10, cu 5,17 mai putin fatd de rezultatul notat pentru esantioanele lotului
martor (tab. 8.31).

Tabelul 8.31/Table 8.31
Continutul in acizi grasi Qs si Qe al musculaturii pulpelor inferioare (cocosi si claponi Gat Golas de
Transilvania)/The Qs and Qs fatty acids content of the drumsticks muscles (Transylvanian Naked Neck
roosters and capons)

Specificare Lm-2 Lexp-2
Q3
(g FAME/100 g total FAME) 151 2,15
Qs
(g FAME/100 g total FAME) 30,61 32,46
Qs Q3 20,27 15,10

8.3.3.4 Compozitia chimica a aripilor

La nivelul aripilor s-a identificat un continut in apa de 73,22+0,03% pentru
probele prelevate de la cocosii din Lm-2; in timp ce media calculata pentru
esantioanele rezultate de la claponi (Lexp-2) a fost de 73,53+0,06%, cu o valoare
minima de 73,50% si un procent maxim de 73,55. Omogenitatea caracterului analizat
a fost foarte buna, coeficientii de variabilitate marcand valori de 0,04% si 0,08%.

Cat priveste proportia substantei uscate in musculatura aripilor, pentru
probele rezultate de la pasarile din Lm-2 s-a Tnregistrat o valoare medie de 26,78; in
timp ce procentul de substantd uscata stabilit pentru probele de la cocosii castrati
(Lexp-2) a fost de 26,47, cu 0 minima de 26,45% si o maxima de 26,50%.
Omogenitatea parametrului a fost foarte buna, coeficientii de variatie au fost cuprinsi
n intervalul 0,07-0,26% (tab.8.32).

Continutul in proteine la nivelul aripilor a fost de 20,02+0,05% 1n cazul
probelor provenite de la indivizii necastrati (Lm-2), respectiv, 20,45+0,02% pentru
mostrele rezultate de la cocosii orhidectomizati (Lexp-2). Coeficientii de variabilitate
(V%=0,10-0,25) au ilustrat caracterul foarte omogen al parametrului analizat.

Tn urma determinarilor efectuate in vederea stabilirii continutului in lipide s-
a obtinut 0 valoare medie de 2,81+0,04%, cu o minima de 2,80% si 0 maxima de
2,84%, pentru probele rezultate din Lm-2. Aripile claponilor au marcat 0 medie de
2,85%0,03%, pe fondul unei minime de 2,83% si a unei maxime de 2,87%.
Coeficientii de variatie (V%=1,05-1,42) au reflectat o foarte buna omogenitate a
parametrului studiat.
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Aripile cocosilor (Lm-2) au Tnregistrat un continut in substante minerale de
1,11%, cu 0,03% mai putin fatd de media stabilita pentru probele prelevate de la
cocosii castrati (Lexp-2). Caracterul studiat a prezentat o omogenitate foarte buna
(V%=0,90-4,39).

Cat priveste proportia de substante extractive neazotate de la nivelul
musculaturii aripilor, pentru cocosii din lotul martor (Lm-2) s-a calculat un procent
minim de 2,83 si o valoare maxima de 2,85%, pe baza acestora s-a calculat un scor
mediu de 2,84+0,03%. Pe de alta parte, in cazul esantioanelor de aripi de la claponi
(Lexp-2) valoarea medie calculata a fost de 2,03+0,06%, cu o minima de 2,01% si
un procent maxim de 2,07.

Valoare energetica pentru musculatura aripilor de cocos (Lm-2) a fost
estimata la 152,76+0,60 kcal/100g; in timp ce scorul inregistrat pentru tricepsii
brahiali ai claponilor (Lexp-2) a fost cu 0,59 kcal/100g mai mic. Omogenitatea
parametrului analizat a fost foarte buna (V%=0,20-0,39).

Tabelul 8.32/Table 8.32
Compozitia chimica a musculaturii aripilor (cocosi si claponi Géat Golas de Transilvania)/
The chemical composition of the whings (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificatii Lot XS, vo% | Min. | Max. Se.mnlficatla
diferentelor
. Lm-2 73,22+0,03 0,04 73,20 73,23 P>0,05
Api (%)
Lexp-2 73,53+0,06 0,08 73,50 73,55 N.S.
o Lm-2 26,78+0,02 0,07 26,77 26,80 P>0,05
Substanta uscatd (%) o > 26,47:007 | 0,26 | 26,45 | 26,50 N.S.
Proteine (%) Lm-2 20,02+0,05 0,25 20,00 20,04 P>0,05
Lexp-2 20,45+0,02 0,10 20,43 20,46 N.S.
Lipide (%) Lm-2 2,81+0,04 1,42 2,80 2,84 P>0,05
Lexp-2 2,85+0,03 1,05 2,83 2,87 N.S.
Cenusa (%) Lm-2 1,11+0,01 0,90 1,10 1,12 P>0,05
Lexp-2 1,14+0,05 4,39 112 1,16 N.S.
Substante extractive Lm-2 2,84+0,03 1,06 2,83 2,85 P>0,05
neazotate (%) Lexp-2 2,03+0,06 2,96 2,01 2,07 N.S.
Valoare energetica Lm-2 152,76+0,60 0,39 | 152,68 | 153,02 P>0,05
(Kcal/100 g) Lexp-2 152,17+0,30 0,20 | 152,03 | 152,33 N.S.

N.S. — nesemnificativ

Pentru toti parametrii analizati diferentele statistice au fost nesemnificative.
8.3.4 Caracterizarea histologica a musculaturii
8.3.4.1 Grosimea si suprafata pe sectiune a fibrelor musculare

in cazul muschilor pectorali, pentru ambele loturi (Lm-2, Lexp-2), s-au
prelevat probe atat de la nivelul pectoralilor superficiali, cat si de la nivelul
pectoralilor profunzi. Pe seama analizelor histologice realizate pe musculatura
pectorald superficiala, pentru grosimea medie a fibrelor s-au consemnat valori de
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48,09£0,62 um pentru cocosii necastrati (Lm-2) si de 48,60+0,63 pm pentru claponi
(Lexp-2). Pe fondul unor scoruri de 1,29% (Lm-2) si 1,30% (Lexp-2) inregistrate
pentru coeficientii de variabilitate, s-a stabilit o omogenitate foarte buna a
caracteristicii analizate (tab. 8.33).

Referitor la aria pe sectiunea transversald, s-a putut observa o diferentd
remarcabild intre cele doud loturi; pentru musculatura cocosilor orhidectomizati
(Lexp-2) stabilindu-se o medie de 1820,16+46,30 um?, in timp ce pentru lotul de
control valoarea inregistratd a fost de 1783,35+45,46 um?,

Masuratorile histologice ce au vizat musculatura pectoralilor profunzi au
condus la stabilirea unor medii pentru grosimile fibrelor musculare de 35,80+16,25
pm (Lm-2) si de 38,72+0,57 um (Lexp-2). Omogenitatea loturilor a fost foarte buna,
coeficientii de variabilitate au marcat valori cuprinse intre 1,47% si 4,53%.

Pentru aria pe sectiunea transversala a pectoralilor profunzi prelevati de la
claponi (Lexp-2) s-a inregistrat 0 minima de 605,92 um? si o maxima de 2807,14
um2, pe fondul carora s-a calculat o medie de 1154,14+34,25 um?, cu 165,46 um?
mai mult fatd de rezultatul marcat de cocosii din lotul de control (Lm-2).

Grosimile medii ale fibrelor musculare din zona pulpelor superioare au
condus la valori medii de 31,42+0,44 pm pentru cocosi (Lm-2), si respectiv de
32,73£0,42 um pentru claponi (Lexp-2). Caracterul analizat a fost foarte omogen
(V%=1,40-1,28).

La nivelul musculaturii semimembranoase prelevate de la pasarile din cele
doud loturi aria pe sectiunea transversala a fibrelor a fost de 763,57+20,60 um2
pentru pasarile necastrate si de 821,96+20,92 um? pentru indivizii orhidectomizati.

Muschii gastrocnemieni ai cocosilor castrati au fost caracterizati in ceea ce
priveste grosimea medie a fibrelor musculare de o minima de 22,24 um si o valoare
maxima de 64,72 pm, in timp ce pentru probele originare de la cocosi (Lm-2) limitele
au fost cuprinse Tntre 24,90 um si 72,12 pm. Caracterul analizat a prezentat o foarte
buna omogenitate (V%=1,63-6,97).

Cat priveste aria pe sectiunea transversala a fibrelor musculare, pentru
probele prelevate de la claponi (Lexp-2) s-a calculat o medie de 1168,78+32,23 um?,
pe fondul unor valori determinate in intervalul 381,74 pm?si 2538,55 um?; in timp
ce la nivelul musculaturii gastrocnemiene rezultate de la cocosii din lotul martor
media notati a fost de 1058,57+40,16 pm?.
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Tabelul 8.33/Table 8.33
Grosimea si aria pe sectiune a fibrelor musculare (cocosi si claponi Gat Golas de Transilvania)/
The thickness and section area of muscle fibers (Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificatii Lot X+, V% | Min. Max. Se}mmﬁcatla
diferentelor
GFM Lm-2 48,09:0,62 129 | 3570 | 7747 P>0,05
¢ | 6m [ lexp2 4860063 | 1,30 | 3542 | 79,87 N.S.
& | ASFM | Lm-2 1783,35+45,46 | 2,55 | 961,22 | 3732,06 | 0,1<P<0,05
(M) [ Lexp-2 | 1820,16%46,30 | 2,54 | 946,00 | 3966,12 s>
GEM Lm-2 35,80+1,62 453 | 2367 64,79 P>0,05
o (um) Lexp-2 38,72+0,57 147 | 2838 | 67,68 N.S.
& | ASFM | Lm-2 988,68+32,84 | 332 | 42055 | 257397 | 0,001<P<0,01
() [ Lexp2 | 115414%3425 | 2,97 | 60592 | 2807,14 D.S.**
GFM Lm-2 31,42+0,44 1,40 | 17,96 | 5188 P>0,05
s (um) Lexp-2 32,73+0,42 1,28 | 23,93 53,61 N.S.
& | ASFM | Lm-2 763,57+20,60 | 2,70 | 250,17 | 166362 | 0,1<P<0,05
(um?) Lexp-2 821,96+20,92 | 255 | 43123 | 176587 S
GFM Lm-2 36,82:+0,60 163 | 2490 | 7212 P>0,05
o (um) Lexp-2 39,04+0,56 6,97 | 22,24 64,72 N.S.
O | ASFM | Lm-2 1058,57+40,16 | 3,79 | 48584 | 384612 | 0,1<P<0,05
(m?) | Lexp-2 | 1168,78+32,23 | 2,76 | 381,74 | 253855 S
GFM Lm-2 26,15+0,34 130 | 1841 | 4251 P>0,05
G | M [TTexp2 29,3540,39 133 | 21,84 | 47,85 N.S.
= | aAsem | Lm-2 524,79+1358 | 2,59 | 262,92 | 1110,09 | 0,001<P<0,01
(md) | Lexp-2 660,13t17,16 | 2,60 | 357,50 | 14006,72 D.Sx**
*P.S.-pectoral superficial N.S. — nesemnificativ
*P.P.-pectoral profund S.* - semnificativ
*S.M.-semimembranos D.S.** - distinct semnificativ

*G.C.-gastrocnemian

*T.B.-triceps brahial

*GFM-grosimea medie a fibrelor
*ASFM-aria pe sectiune a fibrelor
musculare

Grosimea medie a fibrelor musculaturii tricepsilor brahiali a fost pentru
cocosi 26,15+0,34 um (Lm-2) si pentru claponi a fost de 29,35+0,39 um (Lexp-2).
O foarte bund omogenitate s-a observat si In acest caz, coeficientii de variabilitate
marcénd valori cuprinse intre 1,30% si 1,33%.

La nivelul aripilor, aria pe sectiunea transversala a fibrelor a prezentat valori
cuprinse intre 262,92 um? (minima) si 1110,09 pm? (maxima) pentru mostrele
prelevate de la cocosi, respectiv 0 minima de 357,50 um? si o maxima de 14006,72
um? pentru aripile claponilor (Lexp-2). in medie, aria pe sectiunea transversal a fost
de 524,79+13,58 um? pentru aripile pasarilor intacte (Lm-2) si de 660,13+17,16 um?
pentru tricepsii brahiali rezultati de la cocosii castrati (tab. 8.33).
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8.3.4.2 Diametrul si aria pe sectiune a fasciculelor musculare de ordin I

La nivelul pectoralilor superficiali analizele ce au vizat grosimea medie a
fasciculelor musculare de ordin | au reliefat valori medii de 406,08+12,87 um pentru
cocosii din Lm-2 si de 444,16+13,74 um pentru probele recoltate de la claponi.
Coeficientii de variabilitate au marcat valori de 3,09% (Lexp-2) si 3,17% (Lm-2),
deducéndu-se omogenitatea foarte buna a parametrului analizat (tab. 8.34).

Vis-a-vis de rezultatele obtinute pentru aria fasciculelor musculare de ordin
I se poate afirma faptul ca s-au evidentiat probele prelevate de la claponii din Lexp-
2, valoarea calculati a fost de 148916,53+8550,44 um2, cu 24276,17 mai mult fatd
de aria stabilita pentru esantioanele prelevate de la cocosii din lotul martor.

In ceea ce a tinut de raportarea numirului de fibre musculare la fasciculele
musculare de ordin | rezultatele au fost de 43,80+2,60 pentru pectoralii superficiali
ai cocosilor (Lm-2) si de 52,00+3,04 pentru esantioanele de probe de la claponi.
Caracterul analizat a fost foarte omogen (V%=5,85-5,94).

Fasciculele musculare de ordin | de la nivelul pectoralilor profunzi au
prezentat o grosime de 294,82+16,05 um pentru mostrele recoltate de la cocosi (Lm-
2), in timp ce media calculatd pentru muschii claponilor (Lexp-2) a fost de
321,29+10,56 um. Coeficientii de variabilitate au marcat valori cuprinse intre 3,29%
si 5,44%, caracteristica analizatd a prezentat o omogenitate foarte buna.

Pentru pectoralii superficiali ai pasarilor necastrate s-a calculat o valoare
pentru aria pe sectiune a fasciculelor musculare de ordin I de 65524,89+30,27 um?,
iar valoarea notatd pentru mostrele prelevate de la claponi (Lexp-2) a fost de
77964,95+4847,71 pum?. Coeficientii de variatie (V%=0,05-6,22) au confirmat
omogenitatea foarte bund a parametrului analizat.

Raportul dintre numarul de fibre musculare si fasciculele musculare de ordin
I de la nivelul pectoralilor profunzi ai claponilor a marcat o valoare de 45,00+2,73,
cu 2,48 mai mare fata de scorul marcat pentru pasarile intacte (Lm-2).

Grosimea fasciculelor musculare de ordin | din musculatura
semimembranoasa a fost de 316,98+11,96 um pentru probele provenite de la cocosii
castrati (Lexp-2), in timp ce pentru mostrele originare de la pasarile din Lm-2
rezultatul a fost de 304,36+11,61 um. Caracterul analizat a fost foarte omogen,
concluzie desprinsa pe baza valorilor coeficientilor de variatie (V%=3,77-3,81).
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Tabelul 8.34/Table 8.34
Diametrul si aria pe sectiune a fasciculelor musculare de ordin I (cocosi si claponi Gat Golas de
Transilvania)/The diameter and section area of the first order muscle beams (Transylvanian Naked
Neck roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificare Lot XS V% Min. Max. S(?mnlficatla
diferentelor
GMFM I Lm-2 406,08+12,87 3,17 316,74 526,30 0,1<P<0,05
(um) Lexp-2 444,16+13,74 3,09 346,80 536,71 S.*
124640,36+7381,8
” ASEM | Lm-2 2 592 | 77661,12 | 199322,51 P<0,001
) 2 *kk
o | ™ e 148916,55:85504 | 5,74 | 0310323 | 22866786 F.S.
F|NBRR.E/ Lm-2 43,80+2,60 5,94 26,00 68,00 P>0,05
EM I Lexp-2 52,00+3,04 5,85 32,00 78,00 N.S.
GMFM | Lm-2 294,82+16,05 5,44 232,34 382,27 0,01<P<0,05
(um) Lexp-2 321,29+10,56 3,29 251,49 422,02 S.*
. ASFM | Lm-2 65524,89+30,27 0,05 | 42034,99 | 98435,52 P<0,001
& (Hm?) Lexp-2 | 77964,95+4847,71 6,22 | 49262,83 | 120053,37 F.S.***
NR. Lm-2 42,52+3,59 8,44 27,00 63,00
FIBRE/ P>0,05
EM I Lexp-2 45,00+2,73 6,07 29,00 69,00 N.S.
GMFM | Lm-2 304,36+11,61 3,81 225,17 427,10 P>0,05
(um) Lexp-2 316,98+11,96 3,77 235,53 443,33 N.S.
. ASFM | Lm-2 69542,00+4982,72 7,17 | 39491,06 | 116459,22 | 0,001<P<0,01
E (um?) Lexp-2 | 75377,19+5335,78 7,08 4320,80 | 125478,29 D.S.**
NR. Lm-2 59,56+3,64 6,11 36,00 92,00
FIBRE/ P>0,05
EM I Lexp-2 61,24+3,56 5,81 38,00 90,00 N.S.
GMFM | Lm-2 320,09+12,44 3,89 235,54 451,32 0,01<P<0,05
(um) Lexp-2 389,80+19,51 5,01 246,41 639,41 S*
- +
o ASEM | Lm-2 Z;ggg:{gﬂ;i;; 7,44 | 43223,44 | 132957,36 P<0,001
G (um?) Lexp-2 '26_ ' | 10,49 | 47373,65 | 319225,89 F.S.x**
FlNBFlgE/ Lm-2 46,64+3,69 791 24,00 85,00 0,01<P<0,05
EM I Lexp-2 69,92+7,18 10,27 27,00 171,00 S.*
GMFM | Lm-2 215,5348,14 3,78 161,09 306,67 P>0,05
(um) Lexp-2 224,18+8,88 3,96 162,74 318,19 N.S.
. ASFM | Lm-2 34825,26+2481,20 7,20 | 20209,17 | 60095,10 P<0,001
E (m?) Lexp-2 | 37800,78+2822,60 7,47 | 20625,17 | 64696,97 F.S.>**
NR. Lm-2 43,40+2,75 6,34 24,00 66,00
FIBRE/ P>0,05
EM I Lexp-2 39,20+2,84 7,24 21,00 67,00 N.S.
*P.S.-pectoral superficial N.S. — nesemnificativ
*P.P.-pectoral profund S.* - semnificativ
*S.M.-semimembranos D.S.** - distinct semnificativ
*G.C.-gastrocnemian F.S.*** - foarte semnificativ

*T.B.-triceps brahial

*GFM I-grosimea medie a fibrelor
musculare de ordin |

*ASFM l-aria pe sectiune a fibrelor
musculare de ordin |

*FM I-fibre musculare de ordin |
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Pe fondul unei limite inferioare de 4320,80 um? si a uneia superioare de
125478,29 um?, s-a calculat media de 75377,1945335,78 um? a ariei pe sectiunea
transversala a fasciculelor musculare de ordin I de la nivelul pulpelor superioare de
clapon (Lexp-2). Identic s-a procedat si pentru musgchii semimembranosi ai pasarilor
din Lm-2, media obtinuti a fost de 69542,00+4982,72 um2,

Prin raportarea numarului de fibre musculare la fasciculele musculare de
ordin | s-a obtinut o valoare de 61,24+3,56 pentru pasarile din lotul experimental, in
timp ce pentru pulpele superioare ale cocosilor punctajul inregistrat a fost cu 1,68
mai mic (tab. 8.34).

Pulpele inferioare ale cocosilor castrati (Lexp-2) au prezentat o grosime
medie a fasciculelor musculare de ordin | de 389,80+£19,51 pum, in timp ce valoarea
apreciata pentru probele cocosilor din Lm-2 a fost de 320,09+£12,44 um.

Aria pe sectiunea transversala a fasciculelor de ordin I a marcat o medie de
77646,67+5775,43 um? pentru pulpele inferioare ale cocosilor (Lm-2), in timp ce
valoarea marcata de claponi a fost de 125750,15+13192,26 um2,

Raportul numarului fibrelor musculare la fasciculele musculare de ordin I a
relevat un rezultat de 69,92+7,18 pentru probele prelevate de la cocosii
orhidectomizati, cu 23,28 mai mult fatd de scorul inregistrat pentru lotul martor.

La nivelul aripilor valoarea grosimii medii a fasciculelor de ordin I a fost de
215,53+8,14 um pentru probele ce apartineau de lotul martor (Lm-2) si de
224,18+8,88 um pentru cele originare de la cocosii claponati (Lexp-2).

Pentru aria pe sectiunea transversald a fibrelor musculare de ordin I de la
nivelul tricepsilor brahiali ai cocosilor (Lm-2) valoarea stabilita a fost de
34825,26+2481,20 um?, in timp ce pentru aripile claponilor (Lexp-2) media a fost de
37800,78+2822,60 um?. Coeficientii de variatie (V%=7,20-7,47) au ilustrat o foarte
bund omogenitate a caracterului analizat.

Raportul dintre numarul de fibre musculare si fasciculele musculare de ordin
| a fost de 39,20+2,84 pentru aripile claponilor (Lexp-2) si de 43,40+2,75 pentru
tricepsii brahiali prelevati de la cocosii intacti (tab. 8.34).

8.3.4.3 Densitatea fibrelor musculare si proportia de tesut muscular si
conjunctiv

Densitatea fibrelor la nivelul musculaturii pectoralilor superficiali ai
pasdrilor necastrate (Lm-2) a fost de 351,31+2,90 nr. f.m./mm? in timp ce media
calculata pentru mostrele originare de la claponi (Lexp-2) a fost de 348,91+3,26 nr.
f.m./mm2, Coeficientii de variabilitate (V%=0,83-0,93) au condus la concluzia ca
omogenitatea caracterului analizat a fost foarte buna (tab. 8.35).

Proportia de tesut muscular a fost mai mare pentru pectoralii superficiali ai
claponilor (Lexp-2), scorul inregistrat a fost de 63,51+0,59%, comparativ cu
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musculatura prelevatd de la cocosi (Lm-2) pentru care valoarea stabilitd a fost de
62,65+0,52%. In acelasi timp, procentul de tesut conjunctiv a marcat medii de
37,35£0,52 pentru musculatura cocosilor necastrati (Lm-2) si de 36,49+0,59 pentru
esantioanele prelevate de la cocosii orhidectomizati. Prin calcul matematic s-a
stabilit ca tesutul muscular raportat la tesutul conjunctiv a condus la un rezulta de
1,76+0,05 pentru musculatura pectoralilor superficiali ai claponilor (Lexp-2), cu 0,07
mai mult fatd de scorul inregistrat pentru cocosii din Lm-2.

Tn urma analizelor histologice efectuate pentru musculatura pectoralilor
profunzi s-a stabilit o densitate a fibrelor de 648,39+2,15 f.m./mm? pentru carnea
cocosilor necastrati (Lm-2) si de 578,65+2,84 nr. F.m./mm? pentru mostrele rezultate
de la claponi (Lexp-2). Omogenitatea foarte buna a caracterului analizat a fost
confirmata de valorile coeficientului de variabilitate (V%=0,33-0,49).

Procentul de tesut muscular de la nivelul pectoralilor profunzi a fost de
64,11+2,15 pentru cocosii din Lm-2, respectiv de 66,78+0,33 pentru cocosii
orhidectomizati (Lexp-2). Prin raportarea valorilor stabilite pentru proportia de tesut
muscular la valorile identificate pentru tesutul conjunctiv s-au obtinut rezultate de
1,79+5,89 pentru pasarile intacte (Lm-2) si de 2,02+0,03 pentru cocosii claponati.

La nivelul musculaturii pulpelor superioare, pe fondul unei minime de
669,44 nr. f.m./mm? si a unei maxime de 937,33 nr. f.m./mm? s-a calculat o medie a
densitatii fibrelor de 831,11+16,08 nr. f.m./mm?, pentru probele prelevate de la
claponi (Lexp-2). Pentru cocosii din lotul martor media stabilitd a fost de
873,23+14,61 nr. f.m./mm?2 Omogenitatea caracterului analizat a fost foarte buna,
coeficientii de variatie marcand valori cuprinse intre 1,67% si 1,93% (tab. 8.35).

Tesutul muscular din muschii semimembranosi ai claponilor (Lexp-2) a
reprezentat 68,31+1,32%, in timp ce procentul determinat pentru tesutul conjuctiv a
fost de 31,69+1,32; raportul dintre cele doua tipuri de tesut a consemnat o valoare
de 2,29+0,13. Identic s-a procedat pentru esantioanele de muschi originare de la
cocosii necastrati (Lm-2), rezultatul final al raportului dintre tesutul muscular si
tesutul conjunctiv a fost de 2,09+0,11, pe fondul unui procent de tesut muscular de
66,68+1,12 si a unei proportii de tesut conjunctiv de 33,32+1,12.

Densitatea fibrelor musculare la nivelul musculaturii pulpelor inferioare ale
claponilor (Lexp-2) a marcat o minima de 505,74 nr. f.m./mm?si 0 maxima de 598,43
nr. f.m./mm?, media rezultatd a fost de 558,61+4,65 nr. f.m./mm? in acelasi timp,
pentru lotul martor (Lm-2), pe fondul unor limite de 531,62 nr. f.m./mm? (minima)
si de 647,24 nr. f.m./mm? (maxima) s-a notat o medie de 596,64+7,02 nr. f.m./mm?.
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Tabelul 8.35/Table 8.35
Densitatea fibrelor musculare si proportia de tesut muscular si conjunctiv (cocosi si claponi Gat Golas
de Transilvania)/The density of muscle fibers and the proportion of muscle and connective tissue
(Transylvanian Naked Neck roosters and capons)

Estimatori statistici (n=10) ANOVA
Specificatii Lot X+S; V% Min. Max. Se.mniﬁca;ia
diferentelor
p FIBRE Lm-2 351,31+2,90 0,83 | 33380 | 377,95 P>0,05
(nr. f.m./mm?) Lexp-2 348,91+3,26 0,93 316,86 381,39 N.S.
™ Lm-2 62,65+0,52 0,83 | 5953 67,40 P>0,05
o (%) Lexp-2 63,51+0,59 093 | 5767 69,42 N.S.
o TC Lm-2 37,350,52 1,39 | 32,60 40,47 P>0,05
(%) Lexp-2 36,49+0,59 162 | 30,58 42,33 N.S.
Lm-2 1,69+0,04 2,37 1,47 2,07 P>0,05
e Lexp-2 1,76+0,05 2,84 1,36 2,27 N.S.
p FIBRE Lm-2 648,39+2,15 0,33 | 616,47 | 67143 | 0,01<P<0,05
(nr. f.m./mm?) Lexp-2 578,65+2,84 0,49 | 551,74 | 613,69 S*
™ Lm-2 64,11+2,15 335 | 6095 66,38 P>0,05
o (%) Lexp-2 66,78+0,33 049 | 6368 70,83 N.S.
o TC Lm-2 35,89+3,85 10,73 | 33,62 39,05 P>0,05
(%) Lexp-2 33,22+3,33 10,02 | 2917 36,32 N.S.
T™ITC Lm-2 1,79+0,09 5,03 1,56 1,97 P>0,05
Lexp-2 2,02+0,03 1,49 1,75 2,43 N.S.
p FIBRE Lm-2 873,23+1461 | 1,67 | 773,00 | 98453 | 0,01<P<0,05
(nr. f.m./mm?) Lexp-2 831,11+1608 | 193 | 66944 | 937,33 S*
™ Lm-2 66,68+1,12 168 | 59,83 75,18 P>0,05
s (%) Lexp-2 68,31+1,32 1,93 | 5503 77,04 N.S.
v TC Lm-2 33,32+1,12 336 | 2482 40,17 P>0,05
(%) Lexp-2 31,69+1,32 417 | 2296 | 4497 N.S.
T™TC Lm-2 2,090,11 5,26 1,49 3,03 0,01<SP:0,05
Lexp-2 2,29+0,13 5,68 1,22 3,36 :
p FIBRE Lm-2 596,64+7,02 1,18 | 53162 | 647,24 | 0,01<P<0,05
(nr. £m./mm?) Lexp-2 558,61+4,65 0,83 | 50574 | 59843 S*
™ Lm-2 63,16+0,74 1,17 | 56,28 68,51 P>0,05
G (%) Lexp-2 65,29+0,54 083 | 5911 69,94 N.S.
0] TC Lm-2 36,84+0,74 201 | 3149 43,72 P>0,05
(%) Lexp-2 34,71+0,54 156 | 30,06 40,89 N.S.
Lm-2 1,74+0,05 2,87 1,29 2,18 P>0,05
ULEIIE Lexp-2 190:005 | 263 | 145 | 233 N.S.
p FIBRE Lm-2 1262,19+17,01 | 1,35 | 1098,26 | 1391,52 | 0,001<P<0,01
(nr. £.m./mm?) Lexp-2 1041,74+1249 | 120 | 91952 | 114545 D.S.**
™ Lm-2 66,24+0,89 134 | 57,64 73,03 P>0,05
@ (%) Lexp-2 68,77+0,82 1,92 | 60,70 75,61 N.S.
- TC Lm-2 33,76+0,89 2,64 | 2697 42,36 P>0,05
(%) Lexp-2 31,23+0,82 2,63 | 2439 39,30 N.S.
Lm-2 2,01+0,08 3,98 1,36 2,71 P>0,05
Ve Lexp-2 2,260,09 398 | 154 | 3,10 N.S.

*P.S.-pectoral superficial
*P.P.-pectoral profund
*S.M.-semimembranos
*G.C.-gastrocnemian
*T.B.-triceps brahial

* p FIBRE -densitate fibre
*TM-tesut muscular
*TC-tesut conjunctiv
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La nivelul musculaturii gastrocnemiene a claponilor (Lexp-2) proportiile tesuturilor
au inregistrat urmatoarele valori: 65,2920,54% tesut muscular si 34,71+0,54% tesut
conjunctiv, rezultdnd o valoare a raportului celor doua de 1,90+0,05; in timp ce
pentru probele provenite de la lotul martor (Lm-2) rezultatele obtinute au fost de
63,1620,74% (tesut muscular) si 36,84+0,74% (tesut conjunctiv), prin raportarea
acestora rezultatul a fost 1,74+0,05. Coeficentii de variatie (V%=2,63-2,87) au
confirmat omogenitatea foarte buna a caracterului analizat.

La claponi, in urma analizarii musculaturii tricepsilor brahiali s-a ajuns la
faptul ca densitatea fibrelor musculare a reprezentat 1041,74+12,49 nr. f.m./mm?,
spre deosebire de cocosii din lotul de control (Lm-2) pentru care media calculata a
fost de 1262,19+17,01 nr. f.m./mm?.

Procentul mediu de tesut muscular a fost de 68,77+0,82 pentru cocosii
orhidectomizati (Lexp-2), in timp ce media inregistratd pentru pasarile din Lm-2 a
fost de 66,24+0,89%. Omogenitatea caracterului vizat a fost foarte buna, coeficientii
de variatie fiind cuprinsi in intervalul 1,20%-1,35% (tab. 8.35).

In urma raportirii tesutului muscular la tesutul conjunctiv de la nivelul
musculaturii aripilor, pentru claponi a rezultat o medie de 2,26+0,09. Tn cazul lotului
martor (Lm-2) situatia nu a diferit cu mult, proportia medie de tesut muscular a fost
de 68,77+£0,82, in timp ce pentru tesutul conjunctiv s-a stabilit un procent de
33,32+1,12; efectudnd raportul dintre tesutul muscular si tesutul conjunctiv s-a
obtinut o valoare de 2,09+0,11.

8.4 Concluzii partiale

Pe fondul rezultatelor care au vizat performantele de crestere, cantitatea si
calitatea carnii claponilor obtinuti pe baza rasei ,,Gat Golas de Transilvania” s-au
putut deduce o serie de concluzii.

Sporul mediu zilnic calculat pentru intreaga perioada de crestere a marcat
scoruri de 32,87 g/cap/zi pentru pésarile intacte (Lm-2) si de 35,55 g/cap/zi pentru
claponi (Lexp-2). Pentru cocosi (Lm-2) s-a calculat un spor de crestere pe intreaga
perioada de 3450,93 g, in timp ce valoarea rezultatd pentru pasarile orhidectomizate
(Lexp-2) a fost de 3777,20 g.

La nivelul lotului de control (Lm-2) nu au fost inregistrate iesiri din efectiv
in perioada ce a corespuns studiului. Pierderile din grupul experimental au numarat
10 capete, adicd 50% din efectivul initial. Mortalitatea cocosilor a survenit In urma
declansarii hemoragiei interne, cauzate de perforarea venei plex-sublombare.

in cazul pasirilor castrate (Lexp-2) consumul mediu zilnic de nutreturi
combinate a fost de 87,96 g/cap/zi, cu 3,34 g mai putin fatd de norma consemnata
pentru pasarile din lotul martor (Lm-2).
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Indicele de conversie a hranei a fost de 2,79 kg n.c./kg spor in cazul cocosilor
(Lm-2) si de 2,52 kg n.c./kg spor la nivelul lotului de claponi.

La varsta de 20 de saptamani s-a efectuat sacrificarea pasarilor din cele doua
loturi. La acel moment greutatea medie notata pentru cocosii necastrati (Lm-2) a fost
de 3860,93 g, in timp ce la nivelul lotului experimental valoarea a fost de 4188,57 g.

Randamentul la cald in cazul cocosilor (Lm-2) a fost de 66,11%, iar pentru
claponi procentul rezultat a fost de 67,88.

In urma transirii carcaselor s-a stabilit proportia de participare a portiunilor
anatomice in carcasi. In acest sens, s-au remarcat cocosii castrati (Lexp-2) pentru
care s-au inregistrat valori mai ridicate (piept 27,34%; pulpe superioare 19,65%;
pulpe inferioare 16,19%; aripi 13,17%) comparativ cu pasarile din lotul martor (piept
26,98%); pulpe superioare 18,96%; pulpe inferioare 16,13%; aripi 11,91%).

Referitor la organele interne comestibile s-au evidentiat pasérile
orhidectomizate (Lexp-2) care au marcat pentru inima valori de 22,28 g fatda de 21,70
g laLm-2, pentru ficat o medie de 65,63 g fatd de 57,23 g la Lm-2 si pentru pipotd 0
greutate de 58,62 g fata de 48,21 la Lm-2.

Cantitatea de grasime abdominala a fost mult mai mare la nivelul carcaselor
de claponi comparativ cu pasarile intacte (80,81 g fatd de 36,86 g).

Pentru raportul carne oase s-a stabilit o valoare de 6,28/1 pentru carcasele
lotului martor si o medie de 7,14/1 pentru pasarile castrate.

Tn urma analizelor senzoriale efectuate pe portiunile anatomice de interes
(piept si pulpa Intreagd) ambele loturi studiate au obtinut calificativul ,,Foarte bun”.

Pentru valoarea pH, minima inregistratd pentru claponi (Lexp-2) a fost de
6,29 (piept), iar maxima marcata a fost de 6,82 (pulpe inferioare); situatia a fost
asemanatoare in cazul pasarilor necastrate (Lm-2), cel mai mic scor a fost de 6,21
(piept), in timp ce maxima a fost de 6,91 (pulpe inferioare).

Analizarea din punct de vedere chimic a mostrelor de piept prelevate de la
cele doua loturi studiate a evidentiat carnea de clapon. Pentru concentratia in proteine
s-a obtinut o medie de 22,77 pentru Lexp-2, in timp ce valoarea rezultatid pentru
musculatura indivizilor din lotul martor a fost de 22,58%; totodata, procentul de
grasimi din musculatura pectorald a claponilor a fost cu 0,06 mai mare fata de norma
stabilita pentru probele de la cocosi. Valoarea energetica calculata pentru pieptul de
cocos castrat a fost de 145,81 kcal/100 g, in timp ce pentru pasarile intacte s-a stabilit
valoarea de 146,62 kcal/100g.

La nivelul pulpelor superioare procentul de lipide a fost de 3,58 pentru
musculatura cocosilor castrati (Lexp-2), iar pentru probele prelevate de la pasarile
necastrate (Lm-2) s-a notat o valoare de 3,27%.

Cat priveste concentratia in colesterol, pentru indivizii orhidectomizati
(Lexp-2) s-a determinat o norma de 0,19%, cu 0,05% mai mult fatd de valoarea
detectata pentru cocosi (Lm-2). Valoarea energetica calculatd pentru claponi a fost
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de 158,24 kcal/100 g, in timp ce rezultatul obtinut pentru pasarile din Lm-2 a fost de
155,18 kcal/ 100 g.

Pulpele inferioare au fost caracterizate printr-un continut in grasimi de
3,37% (Lexp-2) si de 3,10% (Lm-2). Valoarea energeticd calculata a marcat un
maximum de 157,36 kcal/100 g pentru probele obtinute de la cocosii castrati (Lexp-
2), in timp ce pentru esantioanele originare de la pasarile din lotul martor (Lm-2) s-
a stabilit o valoare de 153,73 kcal/100 g.

Pentru aripi s-a notat un continut in proteine de 20,45% pentru pasarile
castrate (Lexp-2), cu 0,43 mai mult fatd de valoarea obtinutd pentru cocosi.

Din punct de vedere al concentratiei in acizi grasi saturati (SFA) pentru piept
s-a obtinut un total de 30,87 g FAME/100 g total FAME pentru probele rezultate de
la claponi (Lexp-2), in timp ce pentru pasarile necastrate (Lm-2) valoarea a fost de
31,17 g FAME/ 100 g total FAME.

Continutul 1n acizi grasi nesaturati (UFA) a fost de 68,73 g FAME/100 g
total FAME pentru cocosii orhidectomizati si de 68,25 g FAME/ 100 g total FAME
pentru cocosii din Lm-2.

Raportul acizilor grasi Q¢ la acizii grasi Qsa condus la un rezultat de 20,87
pentru probele prelevate de la claponi (Lexp-2), si de 12,42 pentru musculatura
pasarilor necastrate (Lm-2).

Pulpele superioare au prezentat un total al acizilor grasi saturati (SFA) de
31,46 g FAME/100 g total FAME pentru claponi (Lexp-2) si de 31,97 g FAME/ 100
g total FAME pentru cocosi (Lm-2).

Valoarea raportului dintre acizii grasi saturati si acizii grasi nesaturati
(SFA/UFA) a fost de 0,47 pentru cocosi (Lm-2) si de 0,46 pentru pasarile castrate;
n timp ce raportul dintre acizii grasi polinesaturati si acizii grasi mononesaturati
(PUFA/MUEFA) a condus la rezultate de 0,92 pentru lotul martor (Lm-2), respectiv
de 1,12 pentru lotul experimental.

Cocosii castrati (Lexp-2) s-au evidentiat cu o valoare de 17,79, cu 2,18 mai
mult fata de lotul martor (Lm-2), in urma raportarii continutului in acizi grasi Qs la
continutul in acizi grasi Qs.

Musculatura pulpelor inferioare a fost caracterizata printr-un continut total
in acizi grasi saturati (SFA) de 31,07 g FAME/ 100 g total FAME pentru claponi
(Lexp-2), in timp ce rezultatul notat pentru pasarile din lotul de control a fost mai
mic cu 0,81 g FAME/ 100 g total FAME.

Totalul acizilor grasi polinesaturati (PUFA) a consemnat o valoare de 34,61
g FAME/100 g total FAME pentru pasarile castrate, spre deosebire de cocosi (Lm-
2) pentru care valoarea a fost de 32,12 g FAME/100 g total FAME.

Acizii grasi Qs au reprezentat un cuantum de 2,15 g FAME/100 g total
FAME in musculatura indivizilor castrati, respectiv 1,51 g FAME/100 g total FAME
in probele prelevate de la cocosi (Lm-2). Continutul in acizi grasi s a marcat valori
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cuprinse ntre 32,46 g FAME/100 g total FAME (Lexp-2) si 30,61 g FAME/100 g
total FAME (Lm-2).

Tesutul muscular a prezentat valori mai mari pentru claponi (68,77%-triceps
brahial, 63,51%-pectoral superficial, 66,78%-pectoral profund, 68,31%-muschii
semimembranosi, 65,29%-musculatura gastrocnemiand) fatd de cocosii din lotul
martor (66,24-triceps brahial, 62,65%-pectoral superficial, 64,11%-pectoral
profund, 66,68%-muschii semimembranosi, 63,16%-muschii gastrocnemieni).
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CAPITOLUL 9: CONCLUZII GENERALE SI RECOMANDARI
CHAPTER 9: GENERAL CONCLUSIONS AND
RECOMMENDATIONS

Rezultatele cercetarilor proprii ce au vizat producerea si calitatea carnii de
claponi obtinuti pe baza hibridului de gaina ,, Hubbard” si a rasei autohtone ,, Gdt
Golas de Transilvania” au condus la urmatoarele concluzii.

I.Performante de crestere

Pe parcursul perioadei experimentale s-a observat ca aplicarea claponajului
a influentat pozitiv dinamica greutatii corporale. La momentul sacrificarii, claponii
obtinuti pe baza hibridului ,, Hubbard” (Lexp-1) au prezentat o greutate corporala de
5773,78 g, in timp ce pentru pasarile necastrate (Lm-1) s-a inregistrat valoarea de
5366,60 g. Cocosii castrati (Lexp-2) din cea de a doua experientd (Gdr Golas de
Transilvania) au realizat la sacrificare o greutate medie de 4188,57 g, iar
exemplarele din lotul martor (Lm-2) au prezentat o greutate de 3860,93 g.

Sporul zilnic de crestere a fost in medie de 45,92 g/cap/zi (Lexp-1), de 42,05
g/cap/zi (Lm-1), de 35,55 g/cap/zi (Lexp-2) si de 32,87 g/cap/zi (Lm-2), de unde s-a
putut deduce importanta rasei folosite la claponaj. Cocosii castrati din Lexp-1 au
inregistrat un spor de crestere zilnic cu 10,37 g mai mare fata de cei din Lexp-2.

Si consumul mediu zilnic de nutreturi combinate a fost influentat de rasa
folosita, fiind inregistrate urmatoarele valori: 101,71 g/cap/zi (Lexp-1); 99,21
g/cap/zi (Lm-1); 87,96 g/cap/zi (Lexp-2); 91,30 g/cap/zi (Lm-2).

Prin corelarea consumului mediu siptamanal de nutreturi combinate cu
sporul de crestere saptamanal s-a calculat valoarea indicelui de conversie a hranei
care a marcat un scor de 2,22 kg n.c./kg spor pentru claponii ,, Hubbard” (Lexp-1),
cu 0,13 mai putin fata de valoarea stabilita pentru Lm-1. Indicele de conversie a
hranei stabilit pentru cocosii castrati din Lexp-2 a fost de 2,52 kg n.c./kg spor, iar
pentru pasarile din lotul martor (Lm-2) rezultatul a fost 2,79 kg n.c./kg spor.

Iesirile din efectiv s-au situat la un nivel de 30% 1in cazul claponilor
,,Hubbard” (Lexp-1) si de 50% la claponii ,, Gdat Golas de Transilvania” (Lexp-2),
in ambele cazuri moartea survenind in saptdména post-operatorie.

Aceasta deosebire poate fi asociata doar cu greutatea diferitd de la momentul
castrarii (1469,40 g la Hubbard, fatid de 786,92 g la Gdt Golas de Transilvania),
socul operator resimtindu-se mult mai intens la exemplarele cu o dezvoltare
corporala redusa.

167



Din punctul de vedere al performantelor de crestere, se poate concluziona ca
materialul genetic specializat In productia de carne realizeaza niveluri productive
superioare unei rase pure.

Tn cazul nostru, claponii ,,Hubbard” (Lexp-1) au inregistrat o greutate
corporala mai mare cu 27,45%, un spor mediu zilnic superior cu 22,58%, un consum
mediu zilnic mai mare cu 13,52%, dar si un indice de conversie a hranei mai mic cu
11,90% fata de claponii obtinuti pe baza rasei Gdt Golas de Transilvania (Lexp-2).

I1.Productia cantitativa de carne

In vederea aprecierii productiei cantitative de carne s-a calculat randamentul
la sacrificare la cald si respectiv, la rece. Pentru claponii din Lexp-1(Hubbard)
randamentul la cald a fost de 76,00%, iar pentru cocosii din lotul de control (Lm-1)
valoarea rezultata a fost de 74,43%. Randamentul imediat dupa sacrificare in cazul
claponilor din Lexp-2 (rasa Gdat Golas de Transilvania) a fost de 67,88%, cu 1,78%
mai mult fatd de procentul calculat pentru cocosii din Lm-2.

Dupa practicarea refrigerarii la o temperatura de +2°C timp de 24 de ore,
valoarea randamentului la sacrificare pentru pasarile din Lexp-1 a fost de 74,01%, in
timp ce pentru exemplarele lotului martor (Lm-1) procentul rezultat a fost de 72,40%.
Pentru Lexp-2 valoarea randamentului la sacrificare dupa refrigerare a fost de
65,30%, iar pentru pasarile din Lm-2 procentul calculat a fost de 63,29.

La carcasele obtinute pe baza hibridului ,, Hubbard”, participarea portiunilor
transate a fost urmatoarea: 29,82% (Lexp-1) si de 27,75% (Lm-1) pentru pieptul cu
piele si os; 20,01% (Lexp-1) si 19,09% (Lm-1) pentru pulpele superioare; 16,33%
(Lexp-1) si 16,12% (Lm-1) pentru pulpele inferioare; 14,46% (Lexp-1) si 12,02%
(Lm-1) pentru aripi; 19,38% (Lexp-1) si 25,02% (Lm-1) pentru tacam.

Carcasele rezultate de la pasarile din rasa ,, Gat Golas de Transilvania” au
prezentat valori de 27,34% (Lexp-2) si de 26,98% (Lm-1) pentru pieptul cu piele si
0s, de 19,65% (Lexp-2) si de 18,96% (Lm-2) pentru pulpele superioare, de 16,19%
(Lexp-2) si de 16,13% (Lm-2) pentru pulpele inferioare, de 13,17% (Lexp-2) si de
11,91 (Lm-2) pentru aripi, iar pentru tacdm s-au calculat rate de 23,66% (Lexp-2) si
de 26,02% (Lm-2).

Cantaririle efectuate au relevat ca organele comestibile rezultate de la
claponi au Inregistrat greutdti mai mari fatd de cele obtinute de la pasarile necastrate.

Greutatea organelor obtinute de la pasdrile ce au apartinut hibridului
., Hubbard” a fost de 24,36 g (Lexp-1) si 23,30 g (Lm-1) pentru inima, de 99,72 g
(Lexp-1) si 57,14 g (Lm-1) pentru ficat, respectiv de 69,64 g (Lexp-1) si 49,25 g (Lm-
1) pentru pipota.

Pentru organele rezultate de la pasarile din rasa , Gdat Golas de
Transilvania” rezultatele obtinute au fost de 22,28 g (Lexp-2) si 21,70 g (Lm-2)
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pentru inima; de 65,63 g (Lexp-2) si 57,23 g (Lm-2) pentru ficat; de 58,62 g (Lexp-
2) s1 47,37 g (Lm-2) pentru pipota.

Ipoteza conform careia castrarea influenteaza cresterea depunerilor lipidice
a fost confirmatd si de rezultatele noastre, cantititile de grasime abdominald
nregistrand niveluri de 135,68 g pentru claponii din Lexp-1 (Hubbard) fata de numai
65,63 g pentru cocosii din Lm-1, respectiv de 80,81 g pentru pasdrile castrate din
Lexp-2 (Gdt Golas de Transilvania) fata de 36,86 g pentru indivizii din Lm-2.

Raportul carne/oase pentru pasarile din prima experienta (Hubbard) a notat
valori de 9,01/1 (Lexp-1) si de 8,92/1 (Lm-1), iar pentru exemplarele din cea de a
doua experienta (Gdt Golas de Transilvania) de 7,14/1 (Lexp-2) si de 6,28/1 (Lm-2).

Concluzia acestei etape a cercetarilor a fost ca selectia aplicata liniilor
genitoare de broileri s-a regasit in superioritatea rezultatelor obtinute de hibridul
testat de noi in ceea ce priveste productia cantitativa de carne.

Tn mod concret, claponii Hubbard (Lexp-1) au realizat niveluri mai mari
pentru randamentul la sacrificare la rece (+11,77%) si ponderea regiunilor anatomice
de interes economic (+8,32% la piept si +1,38% la pulpe), o mai buna dezvoltare a
organelor interne (+8,54% la inima, +15,82% la pipota si +34,19% la ficat), precum
si o cotd superioara atat pentru depunerile de grasime abdominala (+40,44%), cat si
pentru raportul carne oase (+20,75%) fata de claponii Gdt Golas de Transilvania
(Lexp-2).

IT1.Calitatea carnii de clapon
A.Parametrii calitativi senzoriali ai carnii

Tn urma examenului senzorial la care au fost supuse probele de carne,
esantioanele prelevate de la Lexp-1 (Hubbard) s-au remarcat prin scorurile maxime
(20 de puncte) obtinute de ambele portiuni anatomice analizate, Tn timp ce la cocosii
din Lm-1 punctajul rezultat Tn urma examenului senzorial al pieptului a fost de 19,40,
iar pentru pulpe de 19,80.

Referitor la probele rezultate de la pasarile apartindnd rasei Gdt Golas de
Transilvania, punctajele inregistrate pentru musculatura pectorald au fost de 19,20
pentru claponii din Lexp-2 si de 18,50 pentru cocosii din Lm-2. Tn cazul pulpelor,
scorurile marcate au fost de 19,40 puncte pentru claponi (Lexp-2) si de 19,0 puncte
pentru esantioanele provenite de la cocosi (Lm-2).

Toate probele analizate au fost apreciate prin calificativul ,, Foarte bun”.

B.Parametrii calitativi fizico-chimici ai carnii

Valorile pH nu au fost influentate de aplicarea operatiei de castrare, limitele
inregistrate la pasarile Hubbard fiind cuprinse intre 6,27 (claponi) si 6,86 (cocosi),
in timp ce pentru Gdt Golas de Transilvania acestea s-au situat intre 6,21 si 6,91
(cocosi).
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Determinarile efectuate in vederea stabilirii continutului in apa au reliefat
pentru probele claponilor Hubbard (Lexp-1) valori de: 71,94% pentru piept, de
70,40% pentru pulpele superioare si de 70,43% pentru pulpele inferioare.

Pentru proportia de proteine nu au fost sesizate diferente notabile intre cele
doua loturi (Lexp-/ si Lm-1), rezultatele obtinute la claponi fiind de 23,01% pentru
piept, 21,13% pentru pulpele superioare si 21,22% pentru pulpele inferioare.

In ceea ce a tinut de continutul in lipide, probele prelevate de la claponi s-au
remarcat prin procentaje mai mari fatd de esantioanele originare din lotul martor
(Lm-1) dupa cum urmeaza: pentru piept 3,50% (Lexp-1) fata de 1,58% (Lm-1);
pentru pulpele superioare 6,90% (Lexp-1) fatd de 4,86% (Lm-1); pentru pulpele
inferioare 6,51% (Lexp-1) fata de 4,78% (Lm-1).

Concentratia in colesterol a prezentat pentru carnea claponilor (Lexp-1)
urmatoarele valori: 0,14% pentru piept, 0,21% pentru pulpele superioare si 0,22%
pentru pulpele inferioare.

Compozitia chimicd a musculaturii rezultate de la claponii obtinuti pe baza
rasei ,,Gdt Golas de Transilvania” a evidentiat valori ale continutului in apd de
73,78% pentru piept, de 72,70% pentru pulpele superioare si de 72,68% pentru
pulpele inferioare.

Continutul Tn proteine din musculatura claponilor (Lexp-2) a prezentat
urmatoarele rezultate: 22,77% pentru piept, 20,67% pentru pulpele superioare si
20,84% pentru pulpele inferioare.

Valorile proportiilor de lipide determinate din musculatura pasarilor din
Lexp-2 nu au fost diferite de cele inregistrate pentru probele prelevate de la cocosii
din Lm-2. Cea mai mare cantitate de lipide a fost identificata in pulpele superioare
3,58% (Lexp-2), iar cea mai mica a fost de 1,26% (Lexp-2) in musculatura pectorald.

Din punctul de vedere al caracteristicilor chimice, carnea de clapon Hubbard
(Lexp-1) s-a remarcat printr-un continut proteic mai mare cu 3,38%, o concentratie
in lipide mai mare cu 46,52% si o valoare energetica mai mare cu 12,66% fata de
rezultatele notate pentru claponii Gdt Golas de Transilvania (Lexp-2).

In urma dozirii acizilor grasi din musculatura pectorald prelevati de la
claponii Hubbard (Lexp-1) s-a obtinut un total al acizilor grasi saturati (SFA) de
36,79 g FAME/100 g total FAME, un continut in acizi grasi nesaturati (UFA) de
63,21 g FAME/100 g total FAME si o valoare a raportului dintre acizii grasi Qe si
acizii gragi Q3 de 5,06.

Pentru musculatura pulpelor superioare ale cocosilor castrati din Lexp-1, Tn
urma insumadrii acizilor grasi saturati detectati, s-a obtinut o valoare de 30,92 g
FAME/100 g total FAME, cu 8,49 mai putin fatd de valoarea inregistrata pentru
probele rezultate de la cocosii din Lm-1.
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Totalul acizilor grasi nesaturati (UFA) din pulpele claponilor (Lexp-1) a fost
de 59,67 g FAME/100 g total FAME, in timp ce totalul stabilit pentru pasarile
necastrate (Lm-1) a fost de 63,38 g FAME/100 g total FAME.

Valoarea raportului dintre acizii grasi Qs si acizii grasi €23, dozati din pulpele
superioare ale claponilor (Lexp-1), a fost de 17,86, cu 7,75 g FAME/100 g total
FAME mai mult fata de rezultatul notat pentru probele cocosilor din Lm-1.

Analizele efectuate pe pulpele inferioare ale cocosilor orhidectomizati au
condus la un total al acizilor grasi saturati (SFA) de 30,47 g FAME/100 g total
FAME, cu 10,10 g FAME/100 g total FAME mai putin fata de valoare consemnata
pentru probele pasarilor din Lm-1.

Prin insumarea valorilor acizilor grasi polinesaturati (PUFA) cu acizii grasi
mononesaturati (MUFA) s-a obtinut totalul acizilor grasi nesaturati (UFA), care
pentru pulpele inferioare ale claponilor (Lexp-1) a fost de 69,80 g FAME/100 g total
FAME, in timp ce pentru probele rezultate de la pasarile intacte (Lm-1) valoarea
marcata a fost de 58,71 g FAME/100 g total FAME.

Raportul Qs la Q3 a fost de 17,15 pentru musculatura gastrocnemiana
prelevata de la claponi (Lexp-1).

In cazul pasarilor Gdt Golas de Transilvania, determinarile efectuate in
vederea stabilirii continutului total de acizi grasi saturati (SFA) din musculatura
claponilor (Lexp-2) au condus la urmatoarele rezultate: 30,87 g FAME/100 g total
FAME pentru piept, 31,46 g FAME/100 g total FAME in cazul pulpelor superioare
si 31,07 g FAME/100 g total FAME pentru pulpele inferioare.

Cantitatea de acizi grasi nesaturati (UFA) din carnea cocosilor castrati din
Lexp-2 a prezentat un cuantum de: 68,73 g FAME/100 g total FAME pentru
musculatura pectorala, 68,24 g FAME/100 g total FAME pentru pulpele superioare
si 68,69 g FAME/100 g total FAME pentru pulpele inferioare.

In urma raportarii totalului acizilor grasi Qs la totalul acizilor grasi Qs dozati
din pieptul claponilor (Lexp-2) rezultatul a fost de 20,87, cu 8,45 mai mult fata de
valoarea obtinuta pentru musculatura pectorald a cocosilor din Lm-2; situatia s-a
prezentat invers in cazul pulpelor inferioare ale cocosilor castrati (Lexp-2) pentru
care s-a obtinut 15,11, cu 5,17 mai putin fatd de probele pasarilor intacte (Lm-2).
Pentru musculatura pulpelor superioare rezultatul raportului dintre acizii grasi Qg si
acizii grasi Qs a fost de 17,79.

Practic, carnea claponilor Hubbard (Lexp-1), in materie de acizi grasi
saturati (SFA), a prezentat un continut in acid palmitic cu 11,43% mai mare fata de
carnea cocosilor castrati Gdt Golas de Transilvania (Lexp-2).

Pentru acizii grasi mononesaturati (MUFA) continutul in acid oleic cis a fost
cu 10,74% mai mare in carnea cocosilor orhidectomizati Hubbard (Lexp-1)
comparativ cu valoarea stabilita pentru carnea claponilor Gat Golas de Transilvania

(Lexp-2).
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Privitor la acizii grasi polinesaturati (PUFA) valorile i-au evidentiat pe
claponii Gdt Golas de Transilvania (Lexp-2), pentru acidul linoleic cantitatea
determinata a fost cu 14,10% mai mare fata de cocosii castrati Hubbard (Lexp-1).

Pe baza determinarilor efectuate s-a observat o concentratie mai mare cu
25,10% Tn acizi grasi Q31n carnea de clapon Hubbard (Lexp-1), fata de cea de cocos
castrat Gdt Golas de Transilvania (Lexp-2). In schimb, continutul in acizi grasi Qsa
fost mai mare cu 16,96% 1n carnea de clapon Gdt Golas de Transilvania (Lexp-2)
comparativ cu cea de cocos castrat Hubbard (Lexp-1).

C.Parametrii calitativi histologici ai carnii

Pe seama masuratorilor histologice efectuate la nivelul muschilor pectorali
superficiali recoltati de la pasarile Hubbard s-a stabilit o proportie a tesutului
muscular de 65,13 (Lexp-1), in timp ce pentru probele rezultate de la cocosii din Lm-
1 procentul obtinut a fost de 63,16.

Raportul dintre tesutul muscular si tesutul conjunctiv a marcat un scor de
1,87 pentru pectoralii superficiali ai pasarilor din Lexp-1 si de 1,71 pentru
esantioanele originare din Lm-1. Rata de tesut muscular de la nivelul pectoralilor
profunzi ai cocosilor orhidectomizati (Lexp-1) a fost de 68,30%, iar raportul dintre
tesutul muscular si tesutul conjunctiv a Inregistrat o valoare de 2,15.

Pulpele superioare ale cocosilor castrati (Lexp-1) au prezentat cel mai ridicat
continut 1n tesut muscular, 71,24%, prin raportarea la tesutul conjunctiv a rezultat un
scor de 2,36.

Musculatura gastrocnemiana a claponilor (Lexp-1) reprezentat un procent
de 67,36, iar raportul dintre tesutul muscular si tesutul conjunctiv a fost de 2,06.

La Gdt Golas de Transilvania analizele histologice efectuate la claponii din
Lexp-2 au ardtat ca pectoralii superficiali au fost caracterizati de o valoare a tesutului
muscular de 63,51%, pentru pectoralii profunzi rata a fost de 66,78%, valoarea
stabilitd pentru musculatura semimembranoasd a fost de 68,31%, in timp ce
procentul de 65,29 a fost atribuit muschilor gastrocnemieni.

Pentru valoarea raportului dintre tesutul muscular si tesutul conjunctiv
rezultatele obtinute pentru esantioanele originare de la claponii din Lexp-2 au fost
de: 1,76 pentru muschii pectorali superficiali, 2,02 pentru pectoralii profunzi, 2,29
pentru pulpele superioare si 1,90 pentru pulpele inferioare.

Din punct de vedere histologic, se poate concluziona ca pasarile castrate in
prima experienta (Hubbard) s-au remarcat prin valori superioare celor obtinute de
claponii Gdt Golas de Transilvania, afirmatie sustinutd de diferenta referitoare la
proportia de tesut muscular care a fost cu 2,76 mai mare la claponii Hubbard (Lexp-
1), fata de cea obtinuta pentru claponii Gdt Golas de Transilvania (Lexp-2).
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Recomandari
In baza rezultatelor obtinute in conditiile experimentale propuse de noi se

pot face urmatoarele recomandari:

> obtinerea de claponi pe baza de hibrizi specializati in productia de carne,
deoarece au o viteza mare de crestere, conversie mai buna a hranei si o carne de
calitate superioara;

» aplicarea orhidectomiei doar la exemplarele care au o greutate corporala de
minimum 1500 g, pentru cé rezistd mai bine la gsocul operator;

» cautarea unei solutii chirurgicale mai putin invazive in scopul minimizarii
mortalitatii post-operatorii;

» continuarea investigatiilor privind aplicarea claponajului la pésari, deoarece
reprezintd o zona de mare interes atat pentru cercetatori, cat si pentru practicienii din
avicultura.
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CHAPTER 9: GENERAL CONCLUSIONS AND RECOMMENDATIONS

The personal results, focused on production and meat quality of capons
obtained from the Hubbard chicken hybrid and the local breed Transylvanian Naked
Neck, have led to the following conclusions:

I. Growth performances

During the experimental period, it was observed that rooster castration had
a positive impact on the dynamics of body weight. At the time of slaughter, capons
obtained from the Hubbard hybrid (Lexp-1) had a body weight of 5773,78 g, while
the intact birds (Lm-1) recorded a weight of 5366,60 g. Castrated roosters (Lexp-2)
from the second experiment (Transylvanian Naked Neck) had an average slaughter
weight of 4188,57 g, whereas the control group specimens (Lm-2) had a weight of
3860,93 g.

The average daily weight gain was 45,92 g/bird/day (Lexp-1), 42,05
g/bird/day (Lm-1), 35,55 g/bird/day (Lexp-2), and 32,87 g/bird/day (Lm-2),
highlighting the importance of the breed used for castration. Castrated roosters from
Lexp-1 exhibited a daily weight gain that was 10,37 g higher compared to Lexp-2.

The average daily consumption of combined feed was also influenced by the
breed, with the following values recorded: 101,71 g/bird/day (Lexp-1); 99,21
g/bird/day (Lm-1); 87,96 g/bird/day (Lexp-2); 91,30 g/bird/day (Lm-2).

By correlating the average weekly consumption of combined feed with the
weekly weight gain, the feed conversion ratio was calculated. It resulted in a score
of 2,22 kg feed/kg gain for the Hubbard capons (Lexp-1), which was 0,13 kg feed/kg
gain lower than the value established for Lm-1. The feed conversion ratio for
castrated roosters in Lexp-2 was 2,52 kg feed/kg gain, while for the control group
(Lm-2), the result was 2,79 kg feed/kg gain.

The mortality rate reached 30% for Hubbard capons (Lexp-1) and 50% for
Transylvanian Naked Neck capons (Lexp-2), both cases experiencing deaths during
the post-operative week.

This difference could be solely associated with the varying weight at the time
of castration (1469,40 g for Hubbard compared to 786,92 g for Transylvanian Naked
Neck), with the surgical shock being more intense in specimens with lower body
development.

From the growth performances perspective, it can be concluded that genetic
material specialized in meat production achieves superior productivity compared to
a pure breed.
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In our case, the Hubbard capons (Lexp-1) exhibited a higher body weight
by 27,45%, a superior average daily weight gain by 22,58%, a higher average daily
feed consumption by 13,52%, and a lower feed conversion ratio by 11,90%
compared to capons obtained from the Transylvanian Naked Neck breed (Lexp-2).

I1. Quantitative meat production

To assess quantitative meat production, the slaughter yield was calculated
both at hot and chilled conditions. For the Lexp-1 (Hubbard) capons, the hot
slaughter yield was 76,00%, while for the roosters in the control group (Lm-1), the
resulting value was 74,43%. Immediately after slaughter, the cold slaughter yield
for the Lexp-2 capons (Transylvanian Naked Neck breed) was 67,88%, 1,78% higher
than the calculated percentage for the Lm-2 roosters.

After refrigeration at a temperature of +2°C for 24 hours, the slaughter yield
for the Lexp-1 birds was 74,01%, while for the control group (Lm-1) specimens, the
resulting percentage was 72,40%. For Lexp-2, the refrigerated slaughter yield was
65,30%, and for the Lm-2 birds, the calculated percentage was 63,29%.

In the carcasses obtained from the Hubbard hybrid, the participation of the
segmented portions was as follows: 29,82% (Lexp-1) and 27,75% (Lm-1) for skin-
on bone-in breast; 20,01% (Lexp-1) and 19,09% (Lm-1) for upper thighs; 16,33%
(Lexp-1) and 16,12% (Lm-1) for lower thighs; 14,46% (Lexp-1) and 12,02% (Lm-1)
for wings; 19,38% (Lexp-1) and 25,02% (Lm-1) for giblets.

The carcasses from the Transylvanian Naked Neck breed exhibited values
of 27,34% (Lexp-2) and 26,98% (Lm-1) for skin-on bone-in breast, 19,65% (Lexp-
2) and 18,96% (Lm-2) for upper thighs, 16,19% (Lexp-2) and 16,13% (Lm-2) for
lower thighs, 13,17% (Lexp-2) and 11,91% (Lm-2) for wings, and giblets had
percentages of 23,66% (Lexp-2) and 26,02% (Lm-2).

Weighing measurements revealed that edible organs from capons recorded
higher weights compared to those obtained from intact birds.

The weight of organs from the Hubbard hybrid birds was 24,36 g (Lexp-1)
and 23,30 g (Lm-1) for heart, 99,72 g (Lexp-1) and 57,14 g (Lm-1) for liver, and
69,64 g (Lexp-1) and 49,25 g (Lm-1) for gizzard.

For the organs obtained from the Transylvanian Naked Neck breed, the
obtained results were 22,28 g (Lexp-2) and 21,70 g (Lm-2) for heart; 65,63 g (Lexp-
2) and 57,23 g (Lm-2) for liver; 58,62 g (Lexp-2) and 47,37 g (Lm-2) for gizzard.
The hypothesis that castration influences the growth of lipid deposits was confirmed
by our results as well, with abdominal fat quantities registering levels of 135,68 g
for Lexp-1 (Hubbard) capons compared to only 65,63 g for Lm-1 roosters, and 80,81
g for castrated birds from Lexp-2 (Transylvanian Naked Neck) compared to 36,86 g
for individuals from Lm-2.
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The meat-to-bone ratio for the birds in the first experiment (Hubbard) noted
values of 9,01/1 (Lexp-1) and 8,92/1 (Lm-1), while for the specimens in the second
experiment (Transylvanian Naked Neck) it was 7,14/1 (Lexp-2) and 6,28/1 (Lm-2).

The conclusion of this research phase was that the selection applied to
broiler breeding lines was reflected in the superiority of the results obtained from
the hybrid tested by us regarding quantitative meat production.

Specifically, the Hubbard capons (Lexp-1) achieved higher levels for cold
slaughter yield (+11,77%) and the proportion of anatomical regions of economic
interest (+8,32% for breast and +1,38% for thighs), better internal organ
development (+8,54% for heart, +15,82% for gizzard, and +34,19% for liver), as
well as a higher quota for abdominal fat deposits (+40,44%) and meat-to-bone ratio
(+20,75%) compared to Transylvanian Naked Neck capons (Lexp-2).

I11. Capon meat quality

A. Sensory Quality Parameters of Meat

Following the sensory evaluation of the meat samples, the samples taken
from Lexp-1 (Hubbard) were notable for achieving maximum scores (20 points) for
both analyzed anatomical portions. In contrast, the sensory evaluation scores for
breast were 19,40 for Lm-1 roosters and 19,80 for thighs.

Regarding the samples from birds belonging to the Transylvanian Naked
Neck breed, the recorded scores for pectoral muscles were 19,20 for Lexp-2 capons
and 18,50 for Lm-2 roosters. For thighs, the scores were 19,40 points for capons
(Lexp-2) and 19,00 points for samples from roosters (Lm-2).

All analyzed samples were rated as "Excellent".

B. Physico-chemical quality parameters of meat

pH values were not influenced by the castration operation, with the limits
recorded for Hubbard birds ranging from 6,27 (capons) to 6,86 (roosters), while for
Transylvanian Naked Neck, they ranged between 6,21 and 6,91 (roosters).

The determinations performed to establish the water content highlighted
values for Hubbard capon samples (Lexp-1) as follows: 71,94% for breast, 70,40%
for upper thighs, and 70,43% for lower thighs.

For the protein proportion, no significant differences were observed
between the two groups (Lexp-1 and Lm-1), with capon results showing 23,01% for
breast, 21,13% for upper thighs, and 21,22% for lower thighs.

Regarding lipid content, the samples taken from capons showed higher
percentages compared to the samples from the control group (Lm-1) as follows: for
breast 3,50% (Lexp-1) compared to 1,58% (Lm-1); for upper thighs 6,90% (Lexp-1)
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compared to 4,86% (Lm-1); for lower thighs 6,51% (Lexp-1) compared to 4,78%
(Lm-1).

Cholesterol concentration in the capon meat (Lexp-1) presented the
following values: 0,14% for breast, 0,21% for upper thighs, and 0,22% for lower
thighs.

The chemical composition of the muscle from capons obtained from the
Transylvanian Naked Neck breed showed water content values of 73,78% for breast,
72,70% for upper thighs, and 72,68% for lower thighs.

The protein content in the muscle of capons (Lexp-2) yielded the following
results: 22,77% for breast, 20,67% for upper thighs, and 20,84% for lower thighs.

The values of lipid proportions determined from the muscle of birds from
Lexp-2 were not different from those recorded for samples taken from the Lm-2
roosters. The highest quantity of lipids was identified in the upper thighs at 3,58%
(Lexp-2), while the lowest was 1,26% (Lexp-2) in the pectoral muscle.

From a chemical characteristics perspective, Hubbard capon meat (Lexp-
1) stood out with higher protein content by 3,38%, higher lipid concentration by
46,52%, and higher energy value by 12,66% compared to the results noted for
Transylvanian Naked Neck capons (Lexp-2).

Following the measurement of fatty acids in the pectoral muscle taken from
Hubbard capons (Lexp-1), the total of saturated fatty acids (SFA) was 36,79 ¢
FAME/100 g total FAME, the content of unsaturated fatty acids (UFA) was 63,21 g
FAME/100 g total FAME, and the ratio between Q¢ fatty acids and Q3 fatty acids
was 5,06.

For the muscle of upper thighs in castrated Lexp-1 roosters, after summing
up the detected saturated fatty acids, a value of 30,92 g FAME/100 g total FAME
was obtained, which was 8,49 less than the value recorded for the samples from Lm-
1 roosters.

The total value for unsaturated fatty acids (UFA) in the thighs of Hubbard
capons (Lexp-1) was 59,67 g FAME/100 g total FAME, while the total established
for the intact birds (Lm-1) was 63,38 g FAME/100 g total FAME.

The ratio between Qs fatty acids and Qs fatty acids, measured from the upper
thighs of Hubbard capons (Lexp-1), was 17,86, which was 7,75 g FAME/100 g total
FAME higher than the result noted for the roosters in Lm-1.

The analyses performed on the lower thighs of castrated roosters resulted in
a total saturated fatty acids (SFA) value of 30,47 g FAME/100 g total FAME, which
was 10,10 g FAME/100 g total FAME lower than the value recorded for the samples
of intact birds in Lm-1.

By summing up the values of polyunsaturated fatty acids (PUFA) with
monounsaturated fatty acids (MUFA), the total unsaturated fatty acids (UFA) for
the lower thighs of Hubbard capons (Lexp-1) were 69,80 g FAME/100 g total FAME,
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while for the samples from intact birds (Lm-1), the marked value was 58,71 g
FAME/100 g total FAME.

The Qs to 5 ratio was 17,15 for the gastrocnemius muscle taken from the
capons (Lexp-1).

For the Transylvanian Naked Neck birds, the determinations aimed at
establishing the total content of saturated fatty acids (SFA) in the muscle of capons
(Lexp-2) led to the following results: 30,87 g FAME/100 g total FAME for breast,
31,46 g FAME/100 g total FAME for upper thighs, and 31,07 g FAME/100 g total
FAME for lower thighs.

The amount of unsaturated fatty acids (UFA) in the meat of castrated
roosters from Lexp-2 was: 68,73 g FAME/100 g total FAME for pectoral muscle,
68,24 g FAME/100 g total FAME for upper thighs, and 68,69 g FAME/100 g total
FAME for lower thighs.

After calculating the ratio of total Q¢ fatty acids to total Qs fatty acids
measured from the breast of the capons (Lexp-2), the result was 20,87, which was
8,45 higher than the value obtained for the pectoral muscle of the roosters in Lm-2;
the situation was reversed in the case of the lower thighs of the castrated roosters
(Lexp-2), for which the value was 15,11, 5,17 lower than the intact bird samples
(Lm-2). For the upper thighs, the ratio of Qs to s fatty acids was 17,79.

In practice, Hubbard capon meat (Lexp-1) presented a saturated fatty acid
(SFA) content with 11,43% higher palmitic acid content compared to the meat of
Transylvanian Naked Neck castrated roosters (Lexp-2).

For monounsaturated fatty acids (MUFA), the cis-oleic acid content was
10,74% higher in the Hubbard-castrated roosters (Lexp-1) compared to the value
established for Transylvanian Naked Neck capons (Lexp-2).

Regarding polyunsaturated fatty acids (PUFA), the values highlighted the
Transylvanian Naked Neck capons (Lexp-2), where the quantity of linoleic acid
determined was 14,10% higher compared to the castrated Hubbard roosters (Lexp-
1).

Based on the conducted determinations, a higher concentration of 25,10%
in Q5 fatty acids was observed in Hubbard capon meat (Lexp-1) compared to that of
castrated Transylvanian Naked Neck roosters (Lexp-2). The content of s fatty acids
was 16,96% higher in Transylvanian Naked Neck capon meat (Lexp-2) compared to
that of castrated Hubbard roosters (Lexp-1).

C. Histological quality parameters of meat:

Histological measurements on the superficial pectoral muscles harvested
from Hubbard birds revealed a muscle tissue proportion of 65,13% (Lexp-1), while
the samples from Lm-1 roosters resulted in obtaining the percentage of 63,16%.

XV



The ratio of muscle tissue to connective tissue scored 1,87 for the superficial
pectorals of Lexp-1 birds and 1,71 for the samples from Lm-1. The muscle tissue rate
from the deep pectorals of castrated roosters (Lexp-1) was 68,30%, and the ratio of
muscle tissue to connective tissue was 2,15.

The upper thighs of castrated roosters (Lexp-1) had the highest muscle tissue
content, 71,24%, resulting in a score of 2,36 when relating to connective tissue.

The gastrocnemius muscles of the capons (Lexp-1) represented a percentage
of 67,36, and the ratio of muscle tissue to connective tissue was 2,06.

Histological analyses on the capons from Lexp-2 of the Transylvanian
Naked Neck breed showed that the superficial pectorals had a muscle tissue value of
63,51%, the deep pectorals had a rate of 66,78%, the semimembranosus muscle had
a value of 68,31%, and the gastrocnemius muscles had a percentage of 65,29%.

For the value of the ratio of muscle tissue to connective tissue, the results
obtained for samples from Lexp-2 capons were: 1,76 for superficial pectoral
muscles, 2,02 for deep pectorals, 2,29 for upper thighs, and 1,90 for lower thighs.

From a histological perspective, it can be concluded that the castrated birds
in the first experiment (Hubbard) exhibited values superior to those obtained for
Transylvanian Naked Neck capons, as supported by the difference in the proportion
of muscle tissue, which was 2,76% higher in Hubbard capons (Lexp-1) compared to
Transylvanian Naked Neck capons (Lexp-2).

Recommendations:
Based on the results obtained under the proposed experimental conditions,
the following recommendations were drawn:

» obtaining the capons based on hybrids specialized in meat production, as
they have a high growth rate, better feed conversion, and superior meat
quality;

» applying orchidectomy only to specimens with a body weight of at least 1500
g, as they better withstand the surgical shock;

> seeking a less invasive surgical solution to minimize post-operative
mortality;

» continuing investigations regarding rooster castration in birds, as it
represents an area of great interest for both researchers and poultry
industry practitioners.
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